' na vine
letneho oswezen/a'

Spestrite svoje kavové menu
o letné osviezujlice kavoveé recepty!
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Iné DAL Sasinasiti
osvieZujucimi
kavovymi drinkami!

RozSirte svoju ponuku o nasSe Specidalne
letné kavove napoje a zazite to prave letne
osviezenie. Nase noveé letné kavove drinky
v sebe prindsaju nevsednu kombinaciu

kavy s dalsimi lahodnymi ingredienciami,
ktoré vam poskytnu nezabudnutelny
zazitok.

Vytvorte z naSich drinkov. sezonnu
senzaciu a pritiahnite novych
zakaznikov!
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diencie |
rnkova kava Nescafé Peru (3dlka filtrovanej kavy)

g 15 ml Monin c¢ucoriedkového sirupu

ml Monin vanilkového sirupu

Nizkotuéné mlieko

- Mleta Skorica alebo cerstvé cucoriedky na ozdobenie
ocky ladu, ladova triest

Specidlne vybavenie
. Frappovat

Postup
; Pripravte filtrovanu kdvu a vloZte do nej 3-4 kocky ladu na schladenie
- Do pohdra nalejte vanilkovy a €ucoriedkovy sirup, pridajte kdvu a zamieSajte

- ZvySok pohara naplrite ladom, cca 2-3 cm pod okraj pohdra
- Z nizkotu€¢ného mlieka vyslahajte penu a dajte ju navrch ndpoja

e . .

- Ozdobte mletou &koricou a Eerstvymi €ucoriedkami

Tip od baristu!
Mlieko na penu pouzivajte vzdy velmi vychladené. Tym docielite
krasnu penovu texturu mlieka pri Slahani. Na studené napoje

je lepSie pouzit nizkotu€éné mlieka namiesto plnotuénych.



'Nescafé
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IngredlenC|e
. Bio zrnkova kava Nescafe Peru (shot rlstretta)

- 20 ml Tiramisu sirupu
- 1 €ajova lyzicka mascarpone e
120 ml nizkotuéného mlieka

- 2-3 kusy Bebe susienok &i cukrarskych pikétov

Kocky ladu ¢i ladova triest
Horké kakao

Specidlne vybavenie
- Frappovac

Postup

- SuSienky nalamte na malé kusky a nechajte ich 15-20 min
zmaknut v mlieku

.'Pouzite sitko na precedenié mlieka od suSienok
- Do mixéra dajte lyzicku mascarpone, 20 ml mlieka a Tiramisu sirup

Do pohéra dajte lad a zalej'te ho vysSlahanym krémom

Cez lyZiCku pomaly prilievajte ristretto
» VySlahajte student mlie€nu penu a ozdobte fiou hotovy napoj
- Nakoniec posypte horkym kakaom

Tip od baristu!

Pokial chcete docielit silnejSej kavovej chuti, doporucujeme pouzit
dvojité espresso namiesto single espressa.




0 zrnkova kava Nescafé Peru (shot espressa)
. 2 datle + 1 datla na ozdobu
anan
50 ml ovseného mlieka alebo iného rastlinného mlieka
- 2 kocky ladu

pecialne vybavenie
.« Mixér

Postup

- Nakrdjajte banan na malé kusky a vlozZte spolu s ostatnymi
surovinami do mixéra

- Rozmixujte, kym nedosiahnete hladku texturu
- Servirujte vo vysokom pohari ozdobenom datlami na Sparadle

Tip od baristu!
Pre zabezpecenie spravnej textury napoja, by mali byt pred
mixovanim vSetky suroviny mierne pod urovriou ladu.



Nescafé Lﬂld/OW/
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Ingrediencie
- Bio zrnkova kava Nescafe Peru (salka americana)

- 20 mL Monin pomarancového sirupu
- 40 ml pomarancového dzusu

- Kocky ladu

« 1 pomaranc

Postup

- Nalejte siri.lp spolo¢ne s dzusom do pohdra

- Pohar napliite ladom

- Pripravte americano a halejte ho do pohdra s ladom
- Nakoniec ozdobte platkom pomarancovej kéry

Tip od baristu!

Vytlacte do pohara polovicu pomaranca pre vyzdvihnutie
skutoénej arémy tohto receptu.




zrnkova kava Nescafé (Salka cappuccina)
» 30 ml sirupu pripraveného z korenia Chai
cky ladu s

cela Skorica a mlety klinéek na ozdobenie

- Na sirup z korenia Chai: ¢ierny €aj a korenie podla vlastnej chuti napr.
“mlety zazvor/cela Skorica/mlety klinéek/mlety kardamén/mlety
muskatovy orieSok

Specidlne vybavenie
- Mixér alebo frappovac

s

Postup

- V pomere 1:1 zlejte vriacu vodu a cukor, pridajte sacok €ierneho ¢aju
a pridajte vami preferovany mix korenia

e

- Dobre premieSajte a nechajte odstat minimalne 4 hodiny, potom zlejte

S Y ek e 29, 1

- Pripravte cappuccino, pridajte doii sirup a 4-5 kociek tadu
- VSetko dékladne premixujte do hladka

Tip od baristu!
Pripravte si dopredu svoj Chai sirup podla korenia,
ktoré preferujete! Pri skladovani ponechajte v sirupe ¢ast korenia

pre vyraznejSiu chut.



 Nescafé & KitKat®
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Ingrediencie :
- Bio zrnkova kdva Nescafé Peru (shot espressa)

. 30 ml Monin orie&kového sirupu
- KitKat® ty€inky
- Stahaé¢ka a KitKat® ty¢inka na ozdobenie

Specidlne vybavenie
- Mixér s
. Slahatkova flasa

Postup

- ZmieSajte vSetky suroviny, vratane 2-3 tyciniek KitKat® v mixéri
- VSetko dokladne rozmixujte, kym nedosiahnete hladku textuaru
->’SerV|’rujte v pohari ozdobenom &lahatkou a KitKat® ty€inkou

Tip od baristu!

Vyrobte si vlastnd domacu Slahacku a ulozZte ju do chladnicky.

Na zvyraznenie chuti Slahacky do nej mézete pridat trochu Monin
orieSkového sirupu.




ngrediencie |
. Bio zrnkova kava Nescafé Peru (Salka lunga)
5 ml Monin grepového sirupu
50 ml toniku alebo perlivej vody
o Grapefruit na ozdobenie

‘Specidlne vybavenie
- Barmanska lyzicka

Postup

- Do priehladného pohara nalejte grepovy sirup s tonikom/perliva vodu
a zamieSajte

- Pridajte lad, ale nezabudnite si ponechat miesto na espresso

- Pripravte espresso a nalejte ho na lad

- Ozdobte kuskom grepu alebo grepovej kory

Tip od baristu!
Na vytvorenie oddelenej vrstvy medzi kavou a tonikom,
pomaly nalievajte espresso do toniku cez barmansku lyzicku.




Nescafe
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IngredlenC|e :
- Bio zrnkovd kdva Nescafé Peru (double shot espressa)

« 30 ml Monin rhojito sirupu

- 30 ml Eerstvej citrénovej/limetkovej Stavy
- Kocky ladu a ladova triest ;

- Listky maty a limetka na ozdobenie

Specidlne vybavenie
- Mixér

Postup

- Vytlacte citrén alebo Llimetku do pohdra a pridajte mojito sirup

. Pripravte dvojité espresso a nalejte ho do pdhéra

- Véetko dékladne lyzickou premiegajte, kym sa ingrediencie nespoja
- Pridajte lad a opat premie3ajte ' A

- Ozdobte listkami ¢erstvej maty a limetkou

Tip od baristu!

Cely drink mézete pripravit aj v mixéri. ZmieSajte vsetky

suroviny a pridajte 1-2 listky €erstvej maty na zvyraznenie chuti.
Doékladne premixujte a poddvajte ozdobené citrénom a matou!




- Vas profesionalny partner pre kavové rieSenia!
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