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- SENZAGNA BUDOCNOST
~ RASTLINNES STRAVY

- RASTLINNASTRAVAUZNIEJELEN
- PREVEGETARIANOV AVEGANOV.

~ GARDEN GOURMET®

~ DOBRE DOVODY PRE ZARADENIE
RASTLINNEJ STRAVY DO JEDALNICKA

@ Zivotné prostredie

WL_ “zdravotnych dovodov.

Y Zivotné podmienky zvierat




AKO VYRABAME TIE NAJLEPSIE
RASTLINNE PRODUKTY NA SVETE

= IUVLADAME UMENIE VYROBY DUKUNALYGH RASTI.INNYGH
- PRODUKTOVY, KTORE SU ROVNAKO CHUTNE

AKO SKUTOCNE MASO.

STAR[]STLIVU VYBERAME VSETKY INGREDIENGIE RASTLINNEHO =
PGVODU,
VZHLAD, CHUT, TEXTURU

- AVLASTNOSTI SKUTUGNEHG MASA.

SIROKY SURTI_MENT VYROBKOV

BEZPECNOST POTRAVIN. Ty

SIROKA SKiLA oy | ;
ol NAGO SA PRE VS,
PRE ROZNE SPOSOBY

sy MOZETE NG
SPOLAHNUT

\/




Vychutnajte si vynikajice veganske trhané kasky so'senzacnou
struktarou, viditelnymi viaknami a $tavnatou chutou. Je senzatne
. viestranné, idealne do Salatov, sendvitov a wrapov, do cestovin- -
~alebo napriklad stir-fry. Vyskisajte naSe GARDEN GOURMET®.
Sensational™ Veganske trhané a premefite obldbené kuracie . -

&

speciality na rastlinny variant.

Nazov vyrobku:

Cislo v§robku: 12517810

Zaruéna doba: 12 mesiacov

Skladovanie: -18 °C alebo niZsia

EAN kéd kus: 8445290255440
8445290255433

EAN kéd karton:

LOGISTICKE

UDAJE Sirka

Hibka | Vy3ka Brutto

GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské Trhané
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Netto | Pocet ks

300 mm | 2027 kg 2kg
385mm. | 225mm | 245mm | 641kg 6kg s
1200 mm | 1725 mm | 800 mm | 429 kg 378 kg 189

ZLOZENIE: Rehydrovana
27,6 %o (pitna voda,

bielkovina 47,6 % (pitna voda, koncentrovana

11,8 %), pitna voda, kvasny ocot liehovy, prirddna-aréma,

kvasnicovy vytazok, jedla sol, zahustovadlo (karobova guma), cukor, cibufovy prasok.- -

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku

Energeticka hodnota 487 kKJ/M5 keal
Tuky 04g
- Z toho nasytené mastné :
kyseliny <Olg
Sacharidy 18g
- z toho cukry 02g
Viaknina 46 g
 Bielkoviny 238 ¢
Sol 051 g
* PRIPRAVA:
Rozmrazte a ihned podavajte.
Neprilnava panvica: Stredna teplota 4 min
rozmrazeny produkt.
POUZITIE: . - Zalaty
sendvice a wrapy
cestoviny
stir-fry
burgery

V _Y' T AzNOS_'I' (kartén): cca 120 porcii (50 g/porcia)

_ ‘bielkovina 204 %), rehydrovany
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£, SUROVINY
£25 10 PORGIl @ POSTUP

GARDEN GOURMET®
Sensational™Veganske trhané
600 ¢

Teriyaki omagka 250 m! 2

Cierne sezamové semienko 20 g

Nakladany dumbier 20 g

Varena hneda ryZa 1 kg 4
Fazulové klicky 100 g

Edamame fazulky 150 g 5.
Pak choi 175 g 6.
Cervené chilli papritky 2 ks 7.
Jarné cibulky 5 ks

Koriander

Uvarime hnedi ryzu a rozmrazime GARDEN GOURMET®
Sensatnonal“’I Veganske trhané.

Teriyaki omacku zmieSame s dumbierom a dochutime Ciernymi
sezamovymi semienkami.

3. Veganske trhané vloZime do misky, prelejeme pripravenou teriyaki

omackou a marinujeme v chladnicke aspofi 20 mint.

. Jarné cibulky a chilli papricky nakrajame na tenké prizky

a vlozime do ladovej vody, aby zostali chrumkave.
Listy pak choi sprudka opecieme na panvici.
Jarné cibulky a chilli papricky vyberieme z vody a osusime.

Veganske trhané servirujeme do misky s uvarenou ryZou,
fazulovymi klickami, edamame fazulkami, opecenou pak choi
kapustou a teriyaki omackou. Posypeme chilli paprickami, jarnou
cibulkou a cerstvim koriandrom.
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Zarad'te do.svojho menu viac rastlinniich dobrét. Nase veganske
stripsy. napodobniujir Struktiru kuracich stehienok a ohromia vas .
svojim zlatistym a chrumkavym povrchom; skvelou chutoua- | Garden §
Stavnatostou. St lahodne vsestranné, idealne do:Salatov a teplych. O

pokrmov alebo len tak s dipom:

= Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské Sfrip_sy-
Cislo virobku: 12517847 S ;

Zarutna doba: 12 mesiacov j”& 4)’%
Skladovanie: -18 °C alebo niZsia " 5
EANKod kus - 8445290255709 co Yo oo

EAN kod kérton: 8445290255693 VEGAN

EOOISTICKE | Hibka | Vidka | Sirka

“75mm: | 440 mm | 300 mm | 2,027 kg 2kg
385mm [ 225mm | 245mm | 6408 kg 4kg 3
1200 mm { 1725 mm | 800 mm | 432kg -| 378 kg 189

Brutto | Netto | Poet ks

2!.9.'?\1’ oM =57 PIECES.

*

ZL.OZENIE: Rehydrovana bielkovina 338 % (pitna voda, koncentrovana bielkovina 13,2 %), rehydratovana
bielkovina 25,6 %o (pitna voda, bielkovina 10,1 %), strithanka 14,0 %o ( mika, jedla sof, drozdie,

repkovy olej; paprikovy vytazok), mika, pitna voda, slnecnicovy olej, kyasny ocot liehovy, jedla sol, kvasnicovy
v?tfaiok, prirodna aréma, cukor, zahustovadlo (karobova gumay: : .

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku

Energeticka hodnota 888 kJ/211 keal
Tuky 57¢g

-z toho nasytené mastné

kyseliny 05¢
Sacharidy 182¢g

-~ Z toho cukry 02g
Vlaknina v 38¢g
Bielkoviny 198 ¢

Sol [ 095 g

PRIPRAVA:

Stredna teplota 5 min z kazdej
strany mrazeny produkt, 3 min z kaZdej
strany rozmrazeny produkt.

170 °C 3 min mrazeny produkt,
2 min rozmrazeny produkt.
POUZITIE: - - curry (japonské curry..)
tortilly, wrapy, sendvice
Salaty
burgery
k hranol¢ekom alebo len tak s dipom

vy T AzNOS_'I' (karton): cca 85 porcii (70 g/porcia)




100%)

\ DELIKATNY .
GARDEN GOURMET® Sensanona]m Veganske smpsy 10 ks. \%

Mini hamburgerové Zemle

Verzia 1 : : 5
Kimchi 130 g ' : -y @’#
Veganska chilli majonéza 100 ml , ; S

Verzia2 o
Javorovy sirup 50 ml @

Veganska buffalo wings omacka 50 ml
Baby rimsky Salat 2 ks POSTUP
Thajska bazalka 1. Pripravime si zeleninu a omacky.

Verzia 3 2. Cibulu nakrajanG na tenké platky marinujeme

Avokado 2 ks Vo vinnom octe.
Paradajkovy dzem 100 ml g oleiope Znle

: PRI 4. GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske
Harrisa (voliteIné) 40 g

s / stripsy vyprazame 3 - 4 mindty pri teplote 175 °C,
Cervena cibula 50 g : kym nebud zlatisté a chrumkave.

éerveny vinny ocot 30 ml - - - 5. Vytvorime mini burgery a servirujeme:



GARDEN GOURMET® Vegénske fasirky si naozaj jednoduché na
Erlpravu Staci ohriat' v rire alebo oprazit:na panvici a servirovat.
. Ci u fasirky pripravite tradi¢ne s kaSou, zemiakmi alebo na-iny:
* sposob, fasirky budd vzdy tak dobre ze zakaznici budl mat chut’
- na dalSiu porciu.

* Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganske Fasxrky =
Cislo vyrobku: 12571694 ML

Zaruéna doba: 15 mesiacov f c%z
Skladovanie: -18 °C alebo niZsia . .
EAN kod kus: 8445290994004 : Htage o

EAN kéd karton: 8445290994516 : VEGAN

LOGISTICKE

Hibka V§'§ka‘ Sirka | Brutto | Netto |PoZetks

. : 250mm | 203kg.| 2kg | T
385mm | 225mm | 245mm | 641kg 6 kg =3
1200 mm | 1719 mm | 800 mm | 432kg 378 kg ~189

- ZLOZENIE: Rehydrovana bielkovina 39,8 %o (pitna voda, koncentrovana C bielkovina 15,2 %); pitna.voda,

* rastlinné oleje v roznych pomeroch (repkovy, sinecnicovy), cibula; strahanka ( { mika, jedla sol, droZdie, repkovy olej,
paprikovy vf(t‘aiok), kvasny ocot liehovy, kukuritny skrob, stabilizator (metylceluloza), petrzlenova viiat, suSené zemiakové
vlocky, suSena oméacka ( bdby, , jedla sol); jedla sol; aromy, majoran, cibulovy a cesnakovy prasok,
suseny.-kvasnicovy vytazok, biele korenie. MdZe obsahovat ( ¥ , a :

[V YZVOVE HODNOTY | na 100 g ol
Energeticka hodnota 892 kJ/214 kcal
Tuky R6g
3 ; steol?:ynasytene mastné .. 09¢g
Sacharidy. 100¢g
- z toho cukry s g
Vlaknina 658

- Bielkoviny ¥ 120g

Sof _ : 10g
; PRIPRAVA: Stredna teplota, na malom

mnoZstve oleja; 9 = 11 min:
Obcas otocte. .
180 °C 1 lyZica oleja,
9 - 10.min. V polovici pecenia otocte:

T
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov produkt najskér rozmrazte. *‘ e
MoZno pripravit' aj z mrazeného stavu. Teplota v jadre produktu: 75 °C.

POUZITIE: s kasou, zemiakmi
50 zeleninou
sendvite

V_Y'I'AiNOS_’]_" (kartén): cca 60 porcii (100 g/porcia) .



5 MLADYM HRASKOM, ZEMIAKOVOU KAS0U A VINNOU OMAGKOU

£ SUROVINY
£25'10 PORCil
GARDEN GOURMET®
Veganske faSirky 10 ks
Hréasok 500 g

Cesnak 50 g

Zemiaky 2000 g
Rastlinna smotana 200 ml
Zeleninovy demi glace 500 ml
Cervené vino 500 m!
Tymian 20 g

Olivovy olej 200 ml

Sol

\ DBLIKHTNY
@ POSTUP

Na olivovom oleji orestujeme prelisovany cesnak
a pridame hrasok. Kratko podusime a dochutime solou.

2. Zemiaky oSipeme a uvarime do makka. Presfahame
a zjemnime smotanou.

3. GARDEN GOURMET® Veganske fagirky
opetieme do zlatista.

4. Cervené vino v hrnci spolocne s tymianom nechame
zovriet, pridame zeleninovy demi glace.

5. Potom este chvilu kratko povarime a zredukujeme.



_Pochiitka bohata na vlakninu a so zdrojom bielkovin~ to je GARDEN GOURMET® Falafel z &ervenej
repy. Dokonala kombinacia €ervenej repy a ciceru s autentickou-bylinkou. Pripravit’ ho je Tahké, staci
ho ohriat' v rire alebo fritéze. Najlepsiu chut’ falafelu si vychutnate s pita chlebom, zeleninovym

/' salatom a jogurtovym dipom. Pre este vac51e kuhnarske spestreme odpomcame vyskisat’ kombinaciu
. falafelu s kozim syrom:

s I:Iazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Falafel z Cervene] Repy
Cisle vyrobku: 12562618

Zarucna doba: 15 mesiacov.
- Skladovanie: -18 °C alebo niZsia
EAN kod kus: - 7613037277449

EAN kod karton: . - 7613037277449

LﬂgngsEﬂCKE Hlbka | Vyska | Sirka | Brutto | Netto |Pocetks

b Mo o
4L CO;

e 2 VEGAN

 ZLOZENE: Rehydrovany cicer 45,9 %o (cicer 25,7 %, pitna voda), Cervena repa 30,3 %, rastlinné 016]6 v ro6zaych pomeroch
-~ (repkovy, sinecnicovy), cibula, suena ervena repa 46 7o, regulator kyslosti {pufrovany ocot); koriandrova viat, jedla sof,

- koreniny (rimska rasca, ierne korenie), zazvor. MoZe obsahovat’ ¥ ZELER SOJU a
Energeticka hodnota 789 kJ/190keal - 3 ; ‘ “‘r j
Tuky 99¢g e 2 % g
-7 toho nasytené mastné 098 : ] ? i
Kkyseliny Y. : e
Sacharidy 140g :
= Z toho cukry L 50E
Vlaknina o] ; 90¢g
Bielkoviny : 66g
Sol e g

PR[PRAVA DOLEZITE: Kazdy kasok musi byt rozmrazeny
samostatne (nie jeden na druhom). V epa¢nom
pripade sa lepia a deformuji:

170°C 35 min mrazeny produkt,
3 min rozmrazeny produkt.

160 °C 12 min mrazeny produkt,
8 min rozmrazeny produkt.

POUZITIE:  zeleninové $alaty
pokeé bowl
wrapy, sendvice
s pita chlebom, jogurtovym dipom alebo hummusom

VYTAZNOST (Karton): cca 95 porcii (84 g/porcia)



) SUROWNY
"1&““ 10 PORGil
GARDEN GOURMET®

Falafel z Cervenej repy 40 ks

Mrkva (nastrihana) 300 g
Mango (na kocky) 350 g
Uhorka (na kocky) 2 ks
Cervena cibufa 1ks
Redkovka 1/2

Quinoa mix 400 g
Grécky jogurt 200 g
Tahini pasta 100 g

Stava z jedného citrona
Cukor 200 g

Biely ocot 200 ml

Voda 750 ml

Sof, korenie, chilli viocky

; DELIKHTNY
@ POSTUP \‘3”‘

Cerveni cibulu a redkovku pokrajame na tenké platky.

. 'V hrnci zmieSame cukor s bielym octom a vodou

a privedieme do varu. Pridame pokrajani cibulu a redkovku.

. Grécky jogurt zmieSame s tahini pastou a citronovou Stavou.

Dochutime sofou, iernym korenim a chilli vioékami.

GARDEN GOURMET® Falafel z ¢ervenej repy vyprazame
vo fritéze 3 minGty.

. Zlejeme nakladant zeleninu a pripravime poké bowl

so-vSetkymi ingredienciami.

. Hotovy poké bowl dochutime pripravenou

vinaigrette zalievkou.



rde

Gourme

GARDEN GOURMET® Vuna™ vam poskytne skvely zaZitok. -
Chuti totiz ako tuniak! Jedna sa o vegansku alternativu, takze
kvali tejto pochutke Ziadny tuniak neopustil viny oceanu. -

GARDEN GOURMET® Vuna™ je pripraveny priamo na pouZitie : . (‘%anigrgep

~a je idealny pre vSetky tradicné teplé aj studené aplikacie. Mézete B e
~_pouzit napriklad na pizzu, do Salatov, sendvicov alebo wrapov. =

Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Vegan Vuna™

Cislo vjrobku: - 12492465 LD
Zaruéna doba: 12 mesiacov f %
Skladovanié: <18 °C alebo niZsia . 5

EAN kod kus: 7290115204971 g

EANKkéd'karton: 7290115204988 - VEGAN

Brutto Netto | Pocet ks

EOGISTICKE | Hibka V§'§ka‘ Sirka

75mm | 410 mm | 2,02kg 2kg
Bimm | 295mm | 444kg | 4kg =3
1062 mm | 800 mm | 264kg | 224 ke iiv}

ZLOZENIE: Rehydratovana bielkovina 83 % (pitna voda, koncentrovana bielkovina 26,5.%0), rastlinné
oleje (repkovy, kokosovy), kvasny ocot liehovy, pitna voda, jedla sof, prirodné aromy, bobkovy list, hrachova bielkovina,
farbivo (lykopén). MéZe obsahovat’ £ z ! a i

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g v§robku

Energeticka hodnota 857 °kJ/206 keal .

Tuky 1B0g

- Ztoho nasytené mastné

kyseliny 13¢g

Sacharidy 05¢g

= Z toho-cukry = 00¢g

Vlaknina 77g

Bielkoviny [ 180 g

Sol 075¢g
PRIPRAVA:

POUZITIE:  pizza
Salaty
sendvice, wrapy, tortilly
cestoviny
budha bowls

V-YTAZNOST (karton). cca 80 porcii (50 g/porcia)



£ SUROVINY
£25'10 PORGl
GARDEN GOURMET®
Vegan vuna™ 300 g
Listkové cesto 700 g
Jarny hrasok 200 g
Cervena cibula 400 g
Paradajky 400 g
Cesnak 100 g

Cuketa 200 g

Olivovy olej 100 ml
Koriander 100 g

Chilli papricka 50 g
Limetky 2 ks

Sol

0%,
=

@POSTUP oo .. - :

Listkové cesto vyvalkame a vykro; ime pomocou vykrajovacov
na kolieska:

. Na olivovom oleji restujeme na malé kocky nakrajani cuketu,

cesnak, cibuly, paradajky a hrasok. Priddme GARDEN
GOURMET® Vegan vuna™, dochutime solou a kratko podusime.

. Zmes vloZime na vykrojené koliesko listkového cesta,

preloZenim vytvorime tasticky a tie potom pecieme do zlatista.

. K tastickam si pripravime salsu. Paradajky, cesnak a cibulu
nasekame na kocky, pridame chilli a listy koriandra.
- - Dochutime solou, olivovym olejom a limetkovou Stavou.-



~ Ga rden _
Gourme REZEN

T 4 _. -.' £ 7 P

Tradlcna klasnka v trendy uprave Chrumkavy st’avnaty obaleny
v zlatisto opecenej strihanke. Perfektne ho doplia zemiakova =
7 kasa, hranolky, salat, ale nestran $a anivo wrape alebo bagetke

arden
c%-nElmﬂ‘
| yasans i

Sk 'Na'iov virobku:  GARDEN GOURME’I@ Vegansky Rezen
* . Cislo vjrobku: 12476335

¥ TE e
A 40»"‘ Rug g

Zaruéna doba: 15 mesiacov & /0%,
Skladovanie: -18 °C alebo niZsia - -
EAN kod kus: 7613287416308 i Yo ol

EAN kod karton: - 7613287416315 —
S - VEGAN
%JSGAETICKE Hibka ‘ Vyika ‘ Sirka ‘ Brutto ‘ Netto ‘Pocet ks

“75mm- | 420mm | 250mm | 203kg | 2kg- it
: { B4mm | 300mm | 45kg | 4kg | 2
11685 mm | 800 mm 385 kg 0kg | 160

ZLOZENIE: Rehydratovana bielkovina 34,6% (plma voda, Koncentrovana . bielkovina 14,4%), pitna voda,
-~ strGhanka 16,9% ( mika, drozdie, jedla sol, repkovy olej, vytazok z papnky, zmes korenia: paprika, kurkuma),
- rastlinné oleje v roznom pomere (repkovy, sinenicovy), mika, kukuricny. §krob kvasny ocot liehovy, stabilizatory
- (metylceluloza, guma guar), citrusova vlaknina, prirodné aromy, jedla sof, c1burovy prasok, cesnakovy prasok, regulator kyslosn
(hydrox1d draselny). M6Ze obsahovat' : g

i

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku

Energeticka hodnota 983 kJ/235 keal
Tuky SAFg
-z toho nasytené mastné
kyseliny 0,8.g
Sacharidy i 176g
- toho cukry o 14g
Vlaknina F ©.53g
Bielkoviny Tty 23¢g
>S50l ( _ 083¢g
1 PRiPRA_Vk : Mrazeny pr_o_ﬂukt vyprazame na

miernom ohni s'1 lyZicou oleja priblizne 7-minat.
Potas vyprazania niekolkokrat obratime.

Predhrejeme rir na 180.°C
a vloZzime mrazeny produkt. Pecieme 14 minGt.
V polovici pecenia obratime.

POUZITIE:  k zemiakovej kasi, zemiakom, hranolkam
s Cerstvymi zeleninovymi Salatmi, cestovinovymi 0
. Salatmi, zemiakovymi Salatmi ; { o

tortilly, wrapy, sendvice, toasty

vegansky variant oblbenjch pokrmov DELIKHTNY

VYT AZNQS'I' (karton): cca 44 porcii (90 g/porcia)



- 5 HORGICOVYM ToFy DRESINGOM, GHRUMKAVYMI FILETMI

£55, SUROVINY
252 10 PORGIl
GARDEN GOURMET®
Vegansky rezen 10 ks
Rimsky $alat 4 ks

Baby Spenat 125 g
Fazulové struky 100 g
Vegansky parmezan 160 g
Chia semienka 10 g
Tofu 200 g

Franctzska hor€ica 20 g
Kapary 15 g

Stava z 1 citrona
Olivovy olej 100 ml

A PARMEZANOVYM GRuMBLE

@posmp

GARDEN GOURMET® Vegansky rezei upetieme v predhnatej
rire na 180 °C.

2. Medzitym si pripravime crumble tak, Ze zmieSame parmezan
s chia semienkami, vloZime na papier na pecenie a upecieme V rire
do zlatista. Po vychladnuti nalameme na mensie ¢i vacsie kasky.

3. Salat si umyjeme a natrhame, pridame umyty Spenat
a blansirované fazulové struky.

4. Tofu si nakrajame na kocky, vloZime spolocne s horCicou, kaparami,
olivovym olejom a citrénovou Stavou do mixéra a zmixujeme hladky
dresing, ktory podla potreby zriedime vodou.

5. Salat premiesame s dresingom, pridame na filety nakrajany GARDEN
GOURMET® Vegansky rezeil a posypeme parmezanovym crumble



Garden — SENSATIONAL™
et - —BURGER =

Na5 Sensational™ Burger obsahuje len rastlinné proteiny

a ma rovnako neuveriteln stavnatost” ako hovadzi burger.
Rastlinny burger, ktory vyzera, pripravuje sa, vonia a chuti
tak,-ako by mal chutit burger pripraveny z masa.

* Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger

Cislo vyrobku: 12522358 : T
Zaruéna doba: 15 mesiacov ;"0 °¢,;
Skladovanie: 18 °C alebo niZzsia . .
EAN kéd kus: 8445290333483 “tage o
EAN kéd karton: - - 8445290333490 VEGAN

LOGISTICKE

T Hibka

250 mm | 2,030 kg 2kg :
"38mm | 225 mm | 245mm | 6410 kg 6 kg 3
1200 mm | 1719 mm | 800 mm | 432 kg 378 kg ~189

Z1 OZENIE: Rehydrovana bielkovina 47,8 % (pitna voda, koncentrovana : bielkovina 19,1 %), pitna voda,
rastlinné oleje (repkoVy, kokasovy), kvasny ocot liehovy, stabilizator (metylceluloza), prirodné aromy, jedla sol, citrusova
vlaknina, sladovy vytazok z , cibulovy prasok, suSena omacka ( boby, jedla sol; kvasny ocot

liehovy),-ovocné a zeleninové koncentraty (mrkva, Cervena repa, Cierna ribezla), Cierne korenie, cesnakovy prasok. Moze
obsahovat' ; ; a .

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku

Energeticka hodnota 730kJ/176 kcal
Tuky. 1n6g

= Z toho nasytené m stne

kys:llr?y o7 : 36g
Sacharidy 14-¢

= Z toho cukry 06g
Vlaknina e 70¢g
Bielkoviny 1B0g

Sol 11

PRIEMER BURGERA: cca @ 95 cm
PRIPRAVA: Teplota v jadre produktu: 78 °C pogas 10 s

180.°C 13 min mrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

180.°C 12 min mrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

POUZITIE: . burger, tortilly, wrapy, sendvice, toasty
VATAZNOST (karton): cca 51 poreii (113 g/porcia)



arden

MGG (osATIONAL™ BURGER

S GUACAMGLE, KSRIANDROM A PARADAJKAMI

ASTL\NNE !
#“"éx SUROVINY : PROTEINY ;
=530 PORCH -4
GARDEN GOURMET® e 5

Sensational™ burger 10 ks

Brioska 10 ks
Avokado 2 ks POSTUP

TﬂOMY Majonéza 200 ml GARDEN GOURMET® Sensational™ burger upeéieme
Llr'nety‘Z kS_ podla navodu.

Olivovy olej 100 ml 2. Briosku opegieme na sucho.

Cespak 20¢g 3. Avokado olipeme a spoloéne s cesnakom,

Koriander 50 g limetkovou §tavou a sofou premixujeme.

Paradajky 300 g 4. BrioSku potrieme s guacamole, pridame burger,

Sol a ¢ierne korenie - - platky paradajok a umyty koriander.



rde VEGANSKE s

Gourme KUSKY VLNKY

imhy s =m

GARDEN GQURMET® Veganske kusky vlnky si zamiluju melen vegam! Hodia sa do kazdeho ]edla
~namiesto kuracich rezancekov. St vhodné na pecenie, restovanie gnlovame aj duseme

A] pri dlhsom vydaji vo vodnom kipeli sa kisky nerozpadaju 5

o Navyse maju dokonale jemni udenu chut"

W

~ Nazov V)'lr(_)bku: = GARDEN GOURMET® Veganske Kusky Vlnky
Cislo vyrobku: 12533849
~ Zarutna doba: 15 mesiacov
- Skladovanie: -18 °C alebo niZsia
EANkéd kus: 8445290514943
© EAN kod karton: - - 8445290514943

VINTERN

&
5
N

DA bka a 2 B 0 etto oce

i “tagey cO%
2 500 mm | B6mm™| 299 mm | 797kg | T5kg [ T | ; 5 VEGAN
arts 500 mm |36 mm | 299mm | 797kg | T5ke | 1| g :
1 200 mm | 1 777 mm | 800 mm | 602 kg 540 kg w72
: ZLOZENIE_ Rehydrovana bielkovina 38,9 %o (pitna voda, koncentrovana IOV bielkovina 17,3 %), rehydrovany -
26,2 %o (pitna voda, 956 %), rastlinné oleje v réznych pomeroch (repkovy, sineénicovy),

£ jablkove pyré, sﬁseny kvasnicovy vytazok, pitna voda, kvasny ocot hehovy c1bul’ovy prasok; citrusova vlaknina, stabilizator -
(metylceluloza) kukuri¢ny skrob, jedla sol; cesnakovy prasok, pnrodna ardma, tierne korenie, regulator keyslosti (hydrox1d

draselny). ALERGENY: ! Moze obsahovat 7 g
VYZIVOVE HODNOTY nal00 g vyrobku e
Energeticka hodnota 972 KJ/233 keal ﬁ .
Tuky 124 g A R
- Z toho nasytené mastné :
kyseliny 0
Sacharidy - < LYg
- 7 toho cukry. T 28¢g -
Vlaknina e o U85
- Bielkoviny - AL 229¢g
Sl Ty s 0858
PRIPRAVA: ~ Na miernom ohni -8 min
. mrazeny produkt, 5=7-min rozmrazeny -
produkt. -

180 °C 6-8 min mrazeny
produkt, 4 -6 min rozmrazeny produkt

POUZITIE: ~ k $alatom, grilovanej, pecenej, dusenej zelenine
cestoviny, rizota
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
soté, thajské ragd, curry (hubové raga, na paprike, thajske curry)
grilované a pecené pokrmy, gyros
buddha bowls

: VYTAZNOST (karton) cca 75 porcii (100 g/porcia)



Gourmet’

S vansRmE,'cHERRu PARADAJKAMI
A VEGANSKYMI KUSKAMi - VINKAMI

=5, SURDVINY
£25' 10 PORGil
e e ELIKHTNY
1000 g \
Listovy $alat (frisée, dubovy,

@ POSTUY

rimsky, endivia) 5 ks

Rukola 200

OB GARDEN GOURMET® Veganske kisky - vinky restujeme
Trstinovy cukor 100 g na oleji.
THOMY CoEnblﬂex.IOO 5 2. Salat umyjeme a natrhame, premiesame s rukolou
Balzamikovy ocot biely 100 ml a nakrajanymi cherry paradajkami.
Olivovy olej 200 ml 3. Ocot, olej a trstinovy cukor vloZime do mixéra a rozmixujeme
Cherry paradajky 500 g na emulziu, dochutime solou.
Jahody 500 g 4. Salat premiesame s dresingom, pridame nakrajané jahody

Sol a cierne korenie 5 a veganske kisky: - vinky.



Paleta Jedal, ktore moZu byt’ pnpravene s nasim vyrobkom, GARDEN

GOURMET® Veganske Mleté, je naozaj pestra. Ci sa uZ rozhodnete pre
~ klasické bolonskeé Spagety, oblibené lazane alebo vydatné ch1111 sincarne,” 4
s nasim GARDEN GOURMET® Veganskym MletYm vykizlite za mald chyilu F

en
t%uﬂs?m

‘ alternatlvu k Vasim obfibenym jedlam, ktoré s bezne pripravené z mletého
; masa Ziadne kompromisy - pre Jedmecny chut’ovy zaznok :

Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganske Mleté
Cislo vyrobku: 12424115 FonTE
Zarutna doba: 15 mesiacov f °’,;
Skladovanie: 18 °C alebo nizSia

~ EAN kod kus: -7290112965820 “lapecco™
EAN kod karton: 7290112965837

_~ VEGAN

[[jg%%ﬂCKE Hibka | Vyska | Sirka | Brutto | Netto |Pocetks

410mm | 270 mm | 220kg | 2kg
Karton 395 mm-| 116 mm | 295 mm 44 kg 4'kg 2 ; ’
1200 mm [1072 mm | 800 mm | 307kg - | 256kg 128
~ ZLOZENIE: Rehydratovana mika 91%, repkovy olej; rehydratévana 7 'blel.kovm.a 2,2%;sladovy- vytazok

z , suSeny kvasniény vytazok, cibulovy prasok, cesnakovy prasok, zmes korenin, jedl4 sol, suSena vyprazana cibula
(cxbu]a, repkovy. olej), aroma. ALERGENY: ‘MbZe obsahovat 3 : a ;

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku §

Energeticka hodnota 634 kJ/151 keal
Tuky 30g
- Z'toho nasytené mastné ;
kyseliny. 0t¢g
Sacharidy. 70¢g
-z toho cukry s 40¢g
Vliaknina 80.g
-~ Bielkoviny: 200¢g
Sol' O4g:,
"' PRIPRAVA:
POUZITIE:  chilli sin carne
bolonské Spagety
lazane

dalsie jedla, u ktorych sa pouZiva
klasické mleté maso

~ VYTAZNOST (kartén): cca 40 porcii (100 g/porcia)




55, SURIVINY
25 10 PORGil
GARDEN GOURMET®
Veganske mleté 400 g
Cibula 200 g

Olej olivovy 100 ml
Mrkva 200 g
Stopkovy zeler 200 g
Petrzlen 200 g

MAGGI Paradajkovy
zaklad 300 g

BaklaZan 1000 g
Cuketa 1000 g
Bazalka 50 g
Muskatovy kvet 10 g
Sol a cierne korenie

100% Y
E
St

4

@ POSTUP

Korenovi zeleninu nakrajame na kocky, restujeme na oleji,
prtdame MAGGI Paradajkovy zaklad, muskatovy kvet
a bazalku a kratko redukujeme.

2. Do omaéky vlozime GARDEN GOURMET® Veganske mleté
a kratko prevarime.

3. Nakrajame baklaZan a cukety na platky, osolime a nechame
odpocinat.
4. Baklazan a cuketu vysusime papierom a opetieme na olivovom oleji.

5. Baklazan a cuketu vrstvime rovnako ako lazane.



Vlastnosti ako je vyrazné dochutenie, dokonal Struktiira a vzhtad
~ pre finger food a vieme z nich pripravit' aj hlavny chod. Skvel_e_ su

-

napriklad s paradajkovou omackou a cestovindmi. ST na nerozoznanie .- | Q’ﬂ.‘,ﬂ%‘z‘
--od mdsa a navyse s pripravené priamo na konzumaciu.. - == paGans K

Nazov vyrobku: - -GARDEN GOURMET® Veganske Guloeky 3

Cislo vyrobku: -~ 12449565 AR,

Zaruéna doba: 15 mesiacov N B

Skladovanie: -18 °C alebo niZsia ; . .

EAN kod kus: 7613039866856 “apecP

rden
e | GUPOCKY

i

[ e

alebo senzacna Stavnatost, robia z tjchto guldéok idealnu zloZku -

EAN kod karton: - 7613039866863 ; VEGAN

GOGISTICKE | Hibka V§'§ka‘ Sika | Brutto

250 mm | 203kg 2kg
400mm | 154 mm | 300mm | 445kg | 4kg 2
1200 mm | 1684 mm | 800 mm | 385kg 320 kg 160

Netto | Pocet ks

ZLOZENIE. Rehydratovana bielkovina 47 % (pitna voda, bielkovina 17 %); pitna voda, rehydratovana
bielkovina 14 % (pitna voda, bielkovina 58 %), rastlinné oleje v-réznom pomere (repkovy,
slneénicovy), kukuriény Skrob, stabilizatory (metylceluléza, karagenan, guma guar), ardoma (obsahuje = - ), cibulovy
prasok; jedla sol, suseny kvasnicny vytazok, sladovy vytazok z , cesnakovy prasok, zmes korenin (sladka paprika,
biele korenie), rozmarin, fervena repa prasok. MéZe obsahovat A P a 5 ;
Energeticka hodnota 646 k1/154 keal Y (’ / 4 \
Tuky 45¢ y - / 4
- Z'toho nasytené mastné - ] s e
kyseliny < 05g e :
Sacharidy 70¢g Py Tl Th ‘g\
- Z toho cukry o 10g ' >
Vlaknina 758
- Bielkoviny 5 1778 \ %
Sal _ 14g L
= i .
- PRIPRAVA:

Vyprazame alebo grilujeme priblizne 7 min.

Predhrejeme riru na 200 °C
a pecieme 9 min.

POUZITIE:  tortilly, wrapy, 8pizy s tzatzikami, hummusom
hlavné jedla - gulécky v paradajkovej alebo
v smotanovej omacke
Salaty - doplnok zeleninovych a cestovinovych Salatov

VYTAZNOST (Kartén). cca 56 porci (70 g/porcia cca 45 gul'dtok)



100%,
t
RASTLIN

4

iy SUROWNY
"3%”3 10 PORCii
GARDEN GOURMET®
Veganske gul'ocky 1000 g
Paradajkovy pretlak 500 g
Cukor 350 g

Bobkovy list 5 g

Nové korenie 5 g

Citron 2 ks

Skorica 1 ks

Mika hladka 200 g
Repkovy olej 100 ml
Cestoviny (tagliatelle) 1000 g
Sol a cierne korenie

[+ postue

1. Na oleji dokladne restujeme paradajkovy pretlak spoloéne
s korenim (bobkovy list, nové korenie), pridame cukor
a nechame skaramelizovat.

2. Zalejeme vodou a povarime. Dochutime Skoricou, citronovou
Stavou a solou. Omacku zahustime zaprazkou, prevarime
a precedime. V horicej omacke ohrejeme GARDEN
GOURMET® Veganske gul6eky.

3. V osolenej vode uvarime cestoviny al dente a servmqeme
k paradajkovej omacke.



A alebo rizotom pre pravi chut Talianska.

 Garden SPENATOVO "
_G°_‘,_‘fme SYROVE RON

1

Nage spenatovo syrove rondo kemmeJe lahodny spenat 7_ S ' £e
s kremovym syrom a dotykom bazalky. Servirujte s cestovmaml A ‘

: Nazov vyrobku: ' GARDEN GOURMET® Veggie Rondo spenat asyr
C slo vyrobku: 12412705
Zarucna doba: 12 mesiacov
Skladovanie: =18 °C alebo nizia
EAN kod kus: 7613037277173

"EAN kod karton: - 7613037277173

{__ﬂc;%%ﬂCKE Hibka ‘ Vyska | Si Brutto ‘ Netto ‘Poéet ks

- 138'mm Bkgas) - A
138 mm | 300mm | 634Kks | 6kg e b
11939.mm | 800 mm | 519kg | 468kg | 78 |- -

ZLOZENIE: Spenat 22,5 %, predvarena ryza 184 %o, :: A" ) 12,4 %, strithanka 12.4-%( mka, pitna
- voda, repkovy olej, drozdie, jedla sol, zmes korenia: sladka paprika, kurkuma), pitna voda, rastlinné oleje v-roznom pomere
- (repkovy, slneénicovy), mika, polotvrdy 4 -) 5 %, kvasny ocot liehoyy, suSené , Zmes
~ byliniek (bazalka, kdprova viat), hrachova vlaknina, hrachovy-skrob, kukuncny skrob, jedla sol, korenie Cietne, regulator
kyslosti-(hydroxid draselnj). ALERGENY: Moze obsahovat. ) -, ; a

IVOVE HODNOTY na 100 g virobku
Energeticka hodnota © | 947 kJ/227 kcal
Tuky 11684
- 7 toho nasytené mastné g -
kyseliny 3’3 g
Sacharidy o 181g
- Z toho cukry - 18 g
Vlaknina - g 37¢
Bielkoviny F Tonog
Sol - : Tz i 11g

PRIPRAVA: '©:'i: . 3~4'min mrazeny
= . produkt nie je odporicane
rozmrazovat. 75
180 °C

12-15 min mrazeny produkt,
9 -12 min rozmrazeny produkt

POUZITIE: .- k $alatom, grilovanej, petenej, dusenej zelenine
cestoviny, rizota
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
buddha bowls

VY'TAiNQStT {kartén): cca 60 porcii (90 g/porcia)



arden
Gourme’(

2 CERVENEJ PSENICE A SO SPENATOVYM RONDOM

}E!.’;Qi’{e :

SUROVINY

€22 10 PORGil '
GA?DEN GOURMET® Veggie @

rondo Spenat a syr 10 ks

Cervena psenica 500 g POSTUP

MAGGI Zeleninovy GARDEN GOURMET® Veggie rondo $penat a syr upecieme
vyvar 50 g podla navodu.

THOMY Combiflex 100 ml 2. Salotku nakrajame a restujeme na oleji.

Salotka 200 g 3. Pridame pSenicu a restujeme, zalejeme bielym vinom

Biele vino 500 ml a nechame vyvarit.

Parmezan 200 g 4. Podlievame zeleninovym vyvarom a pomaly varime.

Sol a ¢ierne korenie -« 5. Na zaver pridame nastrGhany parmezan a zjemnime maslom.



GETY

Nase veganske nugetky st tak chutne Ze ich snad’ mkdy

nebudete mat' dost! Zvonka chrumkavé a zvnitra tavnato jemné
a tak voRavé; ako jednoducho nugetky maju byt Bez masa, zato SO
100 %o chutou nugetlek S

~ Nazov vjrobku: ~  GARDEN GOURMET® Veganske Nugety

NTER~4

Cislo vyrobku: 12476341 S
Zaruéna doba: 15 mesiacov 3 b
“Skladovanie: -18 °C alebo niZsia o Yo o
EANkéd kus: - 7613287414731 M Pt o
EAN kod Karton:~ ~ 7613287414748 : VEGAN

LOGISTICKE

UDATE Hibka ‘ Vyika ‘ Sirka ‘

] 420mm | 250 mm | 203kg 2kg :
~40Qmm | 154mm | 300mm | 45kg | dkg | 2. |
1200 mm | 1685 mm | 800 mm | -385kg 320_ kg 160

ZLOZENIE: Rehydrovana bielkovina 37,2 %o {pitna voda, koncentrovana =) °. " bielkovina 15,5 %), pitna voda,
strithanka 14,1 % mika, pitna voda, repkovy olej, drozdie, Jedla sol, papnkovy vytazok), rastlinné oleje v réznych
- pomeroch (repkovy, sineénicovy), mika, kukuricny Skrob, kvasny ocot lichovy, stabilizatory (metylceluloza, guarova
guma), citrusova vlaknina, prirodné arémy, jedla sof, cibulovy prasok, cesnakovy prasok, regulator kyslosti (hydroxid draselny).
ALERGENY . Moze obsahovat' M ; R

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku

Energeticka hodnota 986 kJ/236 kcal
Tuky 1258
= Z toho nasytené mastné
kyseliny & 09g
Sacharidy - i 150¢
=z toho cukry. : R
Vlaknina 7 57¢g
- Bielkoviny s 4 ; Blg
~Sol - 1 098¢
PRIPRAVA: - Na miernom ohni
; s 1lyzicou oleja, 7 min mrazeny
produkt. -

170.°C - 2,5 min mrazeny produkt

180 °C - 8 min mrazeny produkt.

POUZITIE: _ k $alatom, grilovanej, peéenej,

dusenej zelenine : i
: tortilly, wrapy, sendvice, toasty ‘ . v
VYTAZNOST (karton). cca40 porcii (100 g/porcia 4 nugetky) ’/? i f-- ;



S CHRUMKAVYMI VEGANSKYMI NuGETKAMI, CERSTVOU ZEI.ENINOU

£ SUROVINY
s 4 PORCIE

GARDEN GOURMET®

Veganske nugety 400 g

Croissant 4 ks

Mrkva 200 g

Redkovky 1 zvazok

Uhorka 200 g

Listovy salat 1 ks

Bazalka 50 g

Kysla smotana 250 g

Citron 1ks

Sol a Cierne korenie

A BYLINKeVYM DIPOM

100%

\ DELIKRTNY

@ POSTUP

1. Croissanty upecieme podla navodu do chrumkava. Nechame
vychladnit a pozdiZne rozpolime.

2. Z kyslej smotany, bazalky a citrénovej kory si pripravime dip,
ktorym potrieme croissant.

3. GARDEN GOURMET® Veganske nugety upecieme podfia
navodu. 180 °C cca 8 minat.

4. Zeleninu ofistime, nakrajame na platky a poukladame na
croissant. Pridame nugetky a servirujeme.



Tieto rezanceky skvelo nahradia'kura_cie maso pri grilovani, -
peceni, restovani ¢i duseni. UdrZia si dokonalii Struktaruy,

- “8Pavnatost a prispdsobia sa chuti pripravovaného: pokrmu.

Ich-vyuZitie je tak naozaj Siroké a variabilné.

" Nazov vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganske Re

Cislo vyrobku: 12483449
Zaructna doba: 15 mesiacov

Skladovanie: -18 °C alebo niZsia
EAN kéd kus: 7613039867204
EAN kod karton: 7613287566522

250 mm

203 kg

zanceky.

20kg

WNTE
N NTERN, S

v, Wo
LapEL O

VEGAN

400 mm | 154mm | 300 mm | 445kg

40 kg

1200 mm | 1684 mm | 800 mm | 384'kg

3200 kg

7LOZENIE: Rehydratovana

kvasny.ocot liehovy, suseny kvasnicny vytaZok, aroma. MdZe obsahovat’

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku

bielkovina 902% (pitna voda;, Koncentrovana

Energeticka hodnota 655 kJ/157 kcal
Tuky 47¢g

= Z toho nasytené mastné ‘

kyseliny 04g
Sacharidy 12¢g

- 7 toho cukry 0lg
Vlaknina 98¢
Bielkoviny 225¢g

Sof 5o 063¢g

“PRIPRAVA: 1, " _Na mierriom ohni 6 -8 min

mrazeny produkt, 4 =7 min

rozmrazeny produkt.

Predhrejeme

na 180 °C. Mra-zen)"

produkt peieme 12 =15 min, rozmrazeny
produkt pecieme 9-12 min.

POUZITIE:  k 3alatom, grilovanej, petenej,

dusenej zelenine
cestoviny, rizota

tortilly, wrapy, sendvice, toasty

soté, ragy, curry ( huboveé ragiu, na paprike, thajské curry)
grilované a petené pokrmy (gyros, vypeky)

VATAZNOST (karton): cca 40 porcii (100 g/porcia)

bielkovina 31,6%); repkovy olej,
a




5 LISTOVYM SALATOM A TZATZ

£ SUROVINY
554 PORCEE
GARDEN GOURMET®
Veganske rezanceky 400 g
Cibula 400 g

Olej olivovy 100 ml

MAGGI Sojova omacka
100 ml

Oregano 10 g
Uhorky 200 g
Cesnak 20 g

Tvaroh 250 g

Képor 20 g

Jogurt biely 250 g
Listovy Salat 1ks
Sol a ¢ierne korenie

NNE
Ry

=
@ POSTUP _
GARDEN GOURMET® Veganske rezanteky restujeme

na oleji, pridame cibulu nakrajand na mesiaciky
a dalej restujeme.

2. Pred koncom polejeme s6jovou omackou a pridame oregano.

3. NastrGhame uhorky, cesnak a premieSame s tvarohom,
jogurtom a olivovym olejem. Dochutime sofou, Ciernym
korenim a nasekanym koprom.

4. Listovy Salat natrhame.

“.. 5. Tortilly potrieme tzatzikami, pridame Salat a gyros.



PRECO SI VYBRAT PRAVE
GARDEN GOURMET®?

ZIADNY KOMPROMIS V CHUTI ALEBO STRUKTURE
CERTIFIKACIA VEGAN / VEGETARIAN

NUTRICNE VYVAZENE BIELKOVINOVE ALTERNATIVY
VARIABILNY PRE ROZNE SPOSOBY PRIPRAVY:

RESPEKT LUDSKE (OCHRANA OBCHODNA
K LUDOM PRAVA ZIVOTNEHO INTEGRITA
A K PRIRODE PROSTREDIA




VSETKO, CO POTREBUJETE VEDIET O RASTLINNEJ STRAVE

Vyrobky GARDEN GOURMET® sii idealne pre kaZdého, kto ma chut zahryznut sa do Stavnatého kusa mésa,
- ale zdroven mu leZi na srdci jeho zdravie, Zivotné prostredie a planéta; na ktorej Zijeme.

Stale viac ludi prepada caru rastlihnej'a bezmasitej stravy - niektori striktne, ini patria medzi tzv. flexitaridnoy,
ktori obmedzujii konzuméciu masa prileZitostne. Vegetariani a vegani tak nie sii jedini, kto vyhladava
rastlinné alternativy masa.

V sérii vyrobkov GARDEN GOURMET® néjdete vSetko = od Stavnatého burgera po chrumkavé nugetky.
7 nasej Sirokej ponuky si vyberie naozaj kazdy, ¢i uz hladate bezmésité &i tiplne rastlinné alternativy,
ktoré potesia kazdého zakaznika. Obohatte svoju ponuku o fantastické recepty a poniiknite
svojim hostom senzacny kulinarsky zazitok!

KOMPLETNY RAD PRODUKTOV GARDEN GOURMET®

GARDEN GOURMET® Veggie Rondo Spenat a syr 6 kg 12412705 7613037277173 . 7613037277173

A % GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske Trhané 3x 2 kg 12517810 8445290255440 8445290255433
v GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske Stripsy 3x 2 kg - 12517847 - 8445290255709 8445290255693
VEGAN ' GARDEN GOURMET® Veganske Fasirky 3 x 2 kg 12571694 8445290994004 . 8445290994516

GARDEN GOURMET® Falafel z Cervenej Repy 8 kg 12562618 7613037277449 7613037277449
GARDEN GOURMET® Veganske Kisky - Vinky 7,5 kg 12533849 8445290514943 8445290514943
GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger 3 x 2 kg 12522358 8445290333483 8445290333490
GARDEN GOURMET® Vegansky Rezeni 2 x 2 kg 12476335 7613287416308 7613287416315
GARDEN GOURMET® Veganske Mleté 2 x 2'kg ; 12626115 7290112965820 . 7290112965837
GARDEN GOURMET® Veganske Nugety 2 x 2 kg 12476341 - 7613287414731 7613287414748
GARDEN GOURMET® Veganske Gulocky 2 x 2 kg 12449565 - 7613039866856 = 7613039866863
GARDEN GOURMET® Veganske Rezanceky 2 x 2 kg 12483449 7613039867204 7613287566522

GARDEN GOURMET® Vegan Vuna™ 2 x 2 kg 12492465 7290115204971~ 7290115204988




Nase vyrobky a sluzby Vam najlepsie
sprostredkuju nasi obchodni reprezentanti.
MéZete ich lahko kontaktovat prostrednictvom telefonu
.a dohodnut'si schédzku v dobe, kedy vam to najlepsie

vyhovuje. Sme tu pre Vas! :
Kontakty na ob

3

s

chodnych reprezentantov: -

Kontakt

Dunajska Streda, Galanta, Komarno, Krupina, Levice, Nitra, Nové Zamky,
908 770 789 Sala, Velky Krtis, Zlaté Moravce

Banovce nad Bebravou, Banska Stiavnica, Detva, Ilava, Luéenec, Nové Mesto
nad Vahom, Partizanske, Poltar, Prievidza, Topol¢any, Trencin, Turcianske
Teplice, Zvolen, Zarnovica, Ziar nad Hronom

Bardejov, Gelnica, Humenné, Kezmarok, Kosice, KoSice a okolie, Levoca,

905 212 398 Med_zilaborc_e, Michalovce, Prve§0\,/, RevlL'Jca, Rima\{ské Sotlota, Roznava,
Sabinov, Snina, Sobrance, SpiSska Nova Ves, Stara Lubovna, Stropkov,
Svidnik, Trebisov, Vranov nad Toplou

Banska Bystrica, Brezno, Byt¢a, Cadca, Dolny Kubin, Kysucké Nové Mesto,
VALY YR RIS Liptovsky Mikulas, Martin, Namestovo, Poprad, Povazské Bystrica, Pichov,
RuZomberok, Tvrdosin, Tatry, Zilina

‘ Bratislava, Hlohovec, Malacky, Myjava, Pezinok, Piestany, Senec, Senica,
90 78 255 Skalica, Trnava

915 595 254  Prezentaény kuchar pre Slovensko
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