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IMPORTANTE: Leggere attentamente prima dell’'uso. Conservare per future consultazioni
IMPORTANT: Read carefully before use. Store for future reference

IMPORTANT : Lire attentivement ce manuel avant toute utilisation de la machine - Le
conserver pour toute référence ultérieure

WICHTIG: vor der Verwendung aufmerksam lesen. Zum spdateren Nachschlagen aufbewa-

hren
IMPORTANTE: Leer detenidamente antes del uso. Guardar para consultas futuras
IMPORTANTE: Leia com muita atencdo antes de utilizar. Conserve para consultas futuras
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Diritti sui contenuti E vietata la riproduzione integrale o parziale e la diffusione dei contenuti nel presente documento senza
la preventiva autorizzazione scritta del Costruttore. Il Logo aziendale ¢ di proprietda del Costruttore della Macchina.

Content rights The partial reproduction and dissemination of the contents in this document without the prior written consent
of the Manufacturer is forbidden. The Company logo is owned by the Manufacturer of the Machine.

Droits sur les contenus La reproduction intégrale ou partielle et la diffusion des contenus de ce document sont interdites sans
I'autorisation écrite préalable du fabricant. Le logo de la société est la propriété du fabricant de la machine.

Rechte an den Inhalten Die Vervielfdltigung, ganz oder auszugsweise, sowie die Verbreitung der Inhalte dieses Dokuments
ohne die vorherige schriftliche Genehmigung des Herstellers ist untersagt. Das Unternehmenslogo ist Eigentum des Maschi-
nenherstellers.

Derechos de contenidos Se prohibe la reproduccién total o, parcial, y la difusion de los contenidos de este documento sin
previa autorizacion escrita del Fabricante. El Logotipo de la empresa es de propiedad del Fabricante de la Maquina.

Direitos sobre os contetdos Proibida a reproducdo integral ou parcial e a publicacdo dos contetidos deste documento sem a
autorizagdo prévia por escrito do Fabricante. O Logotipo da empresa é de propriedade do Fabricante da Maquina.
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I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

LIVELLO DI FORMAZIONE E
INFORMAZIONE RICHIESTO
ALL'UTENTE

L'Utente:

e ¢la persona incaricata a far funzionare
la macchina e ad effettuare le ordinarie
operazioni di pulizia indicate in questo
manuale.

e deve essere adeguatamente formato e
informato sul funzionamento e sui rischi
residui presenti durante il funzionamento
della macchina.

e deve essere in grado di agire in conformita
alle norme che regolano i principi dell‘igie-
ne alimentare in vigore nel paese d'utilizzo
della macchina stessa.

LI

La manomissione non autorizzata

di qualsiasi parte della macchina fa
decadere la garanzia e la responsabilita del
costruttore in caso di guasti della macchi-
na e infortuni dell'utente.

LII. FUNZIONAMENTO

Pur essendo stati adottati sulla macchina tutti

quei dispositivi antinfortunistici al fine di elimi-

nare i possibili rischi d’uso dell’Utente, questa
presenta alcuni rischi residui.

Questi rischi residui cosi denominati sono rela-

tivi a parti della macchina che possono rappre-

sentare pericolo per |'Utente qualora:

e ne faccia un uso scorretto;

e commetta un errore di valutazione;

o disattivi le sicurezze installate eludendo le
prescrizioni contenute nel presente Ma-
nuale.

La macchina inoltre € dotata di opportune se-

gnalazioni poste sulle zone a rischio residuo

che devono essere scrupolosamente osserva-
te.

E necessario far attenzione ai rischi residui,

elencati in seguito, presenti durante il funzio-

namento e I'utilizzo della macchina, che non
possono essere eliminati.

E vietato:

e utilizzare la macchina in condizioni psicofi-
siche alterate; sotto I'influenza di droghe,
alcool, psicofarmaci, ecc;

e ['utilizzo della macchina in atmosfera a
rischio d’incendio;

e L’utilizzo della macchina in atmosfera
esplosiva, aggressiva o ad alta concentra-
zione di polveri o sostanze oleose in so-
spensione nell’aria.

PERICOLO ELETTRICO
L’'uso di un’apparecchiatura elettrica

deve sottostare alle norme comportamentali di

sicurezza:

e non toccare I’'apparecchio quando si han-
no mani o piedi bagnati o umidi;

e non usare I'apparecchio a piedi nudi;

e non utilizzare prolunghe;

e non utilizzare in locali adibiti a doccia o
bagno;

e non tirare il cavo d'alimentazione per scol-
legare I’'apparecchio;

e il cavo d'alimentazione dell’apparecchio
non deve essere sostituito dall’'utente. In
caso di danneggiamento del cavo, spegne-
re la macchina e rivolgersi esclusivamente
al Tecnico;

e non lasciare esposto I’'apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...);

e non accedere all’interno della macchina;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina;

e non permettere che il cavo elettrico possa
essere schiacciato e/o possa entrare in
contatto con superfici taglienti;

e non permettere che |'apparecchio sia
utilizzato da persone non istruite sul suo
utilizzo.

Manuale per 'UTENTE
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Sabrina

PERICOLO ALTA TEMPERATURA

Alcune parti della macchina possono
raggiungere alte temperature e posso provoca-
re ustioni, per cui devono essere prese le presen-
ti precauzioni:

e evitare il contatto con il gruppo eroga-
zione, il riscaldatore portafiltro e le lance
acqua, vapore e autosteamer;

e non dirigere il vapore, I'acqua calda o il
latte in direzione delle mani o altre parti
del corpo.

L'apparecchio puo essere utilizzato

da persone (inclusi bambini di eta in-

feriore a 8 anni) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza, oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso si-
curo dell’apparecchio e alla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti. I bambini devo-
no essere sorvegliati per sincerarsi che non
giochino con I’apparecchio.
L'Utente ha il dovere d'informare tempesti-
vamente il Tecnico qualora riscontrasse difet-
ti e/o mal funzionamenti della macchinag, dei
sistemi di protezione antinfortunistica non-
ché di qualsiasi situazione di pericolo di cui
venga a conoscenza.
In caso di anomalie dell'impianto gas (se
presente) richiedere I'intervento del Tecnico.
L'impianto gas (se presente) deve essere di-
sattivato nei lunghi periodi di inattivita della
macchina (notte o chiusura del locale).
E severamente vietato apportare modifiche
di qualunque genere ed entita alla macchina
e alle sue funzioni, nonché al presente docu-
mento.
~m' Far eseguire dal Tecnico la manuten-
== zione periodica annuale e il controllo
di tutti i dispositivi di sicurezza.

LIII. MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario far attenzione ai seguenti rischi
residui presenti durante la manutenzione e la
pulizia della macchina, che non possono essere
eliminati.

E vietato lavare la macchina con benzina e/o
solventi di qualsiasi natura.

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di manutenzione e pulizia
devono sottostare alle norme comportamentali

di sicurezza:

e durante le operazioni di pulizia la mac-
china deve essere spenta e si deve essere
sicuri che tutti i componenti siano a tem-
peratura ambiente.

e nonimmergere la macchina nell’acqua;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina né utilizzare getti d'acqua per la
pulizia;

e non permettere che le operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia siano effettuate da
bambini o persone non adeguatamente
istruite;

e non rimuovere le protezioni e/o parti della
carrozzeria,

e non accedere all'interno della macchina;

e non effettuare operazioni di manutenzio-
ne e di pulizia diverse da quanto indicato
nel presente Manuale.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Durante le operazioni di pulizia fare at-
tenzione ad alcune parti della macchina che
possono raggiungere alte temperature:
o evitare il contatto con il gruppo erogazio-
ne e le lance acqua e vapore;
e non dirigere mai verso le mani o le altre
parti del corpo i terminali di erogazione
vapore, acqua calda o latte.

441188
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I.IV.CARATTERISTICHE DEL DPI

Nelle fasi di manutenzione e pulizia della mac-
china é necessario utilizzare i seguenti DPI:

Guanti
Per la protezione dell'utente da tutte le
parti della macchina ad alta tempera-
tura e a contatto con gli alimenti (portafiltri, fil-
tri, ecc.).
~m’ Effettuare solo le operazioni di manu-
tenzione e di pulizia indicate in que-
sto manuale.
Solo un Tecnico specializzato ed autorizzato
puod eseguire operazioni di manutenzione e
pulizia non indicate in questo documento.
Tutte le operazioni di manutenzione devono
essere effettuate previo:
e distacco dell'alimentazione elettrica;
e chiusura dell'alimentazione idraulica;
e chiusura dell'impianto di alimentazio-
ne del gas;
e dopo il completo raffreddamento della
macchina.

In caso di mancata risoluzione del mal funzio-
namento, spegnere la macchina e richiedere
I’intervento del Tecnico. Non tentare nessun
intervento di riparazione.

Le disincrostazioni dell’apparecchiatura van-
no eseguite dal Tecnico in modo che tali ope-
razioni non comportino rilasci di materiali
nocivi per I'uso alimentare.

I.V. SITUAZIONI DI EMERGENZA

Nel caso si verifichi una situazione di emergen-
za causata da un guasto della macchina, adot-
tare le misure previste dal piano di emergenza
del locale e comunque procedere immediata-
mente all’effettuazione delle azioni in base al
tipo di problema.
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INCENDIO PER CORTO CIRCUITO

In caso di incendio causato da un guasto

dell’impianto elettrico della macchina, adotta-

re i sequenti comportamenti:

e Scollegare elettricamente la macchina
tramite I'interruttore generale;

o Chiamare i Vigili del fuoco;

e Far allontanare le persone dal locale;

e Spegnere le fiamme utilizzando un estin-
tore a CO.,

FUGA DI GAS

Nel caso si individui una perdita di gas causa-

ta da un guasto dell’impianto della macching,

adottare i sequenti comportamenti:

o Interrompere |'erogazione di gas chiuden-
do il rubinetto a monte della macchina;

e Far allontanare le persone dal locale;

e Ventilare il locale;

e Chiamare il Tecnico che ha installato la

macchina;

e In caso di necessita chiamare i Vigili del
fuoco.

INCENDIO PER FUGA DI GAS

In caso di incendio causato da un guasto

dell’impianto gas della macchina, adottare i

seguenti comportamenti:

o Interrompere |'erogazione di gas chiuden-
do il rubinetto a monte della macchina;

e Scollegare elettricamente la macchina
tramite I'interruttore generale;

e Chiamare i Vigili del fuoco;

e Far allontanare le persone dal locale;

e Spegnere le fiamme utilizzando un estin-
tore a CO.,

Manuale per 'UTENTE

5di 188



Sabrina

Sommario generale

1. INTRODUZIONE 7
1.1 Linea guida per la lettura del Manudle .......ceeeveeee 7
1.2 Conservazione del Manuale 7
1.3 Metodologia di aggiornamento del Manuale di

Istruzioni 7

1.4 Destinatari 7
1.5  Glossario e Pittogrammi 8
1.5.1  Glossario 8
1.5.2  Pittogrammi 8
1.6 Garanzia 8

2. IDENTIFICAZIONE DELLA MACCHINA...........c......... 9
2.1 Marca e designazione del modello......eeeveerrsesseesseesnns 9
2.2 Descrizione generale 9
2.3 Servizio assistenza clienti del costruttore........ooonee. 9
2.4 Destinazione d'uso 10
2.5  Illustrazione della macchina 11
2.6  Pulsantiera fronte comandi 12
2.7  Spie disegnalazione (Solo Mod. SAE).......cccooneeee. 12
28  Display touchscreen (Solo Mod. SAE Display)........ 12
2.9  Dati e marcatura 13

3. IMMAGAZZINAMENTO 13

4, INSTALLAZIONE 13

5. MESSA IN SERVIZIO 13

6. FUNZIONAMENTO 13
6.1  Precauzioni di sicurezza 13
6.2  Emissioni 13
6.3  Accensione e spegnimento 14

6.3.1  Versione SAE 14
6.3.2  Versione SAE DISPLAY 14
6.3.3  Spegnimento della macchina 14
6.4  Predisposizione della macchina 14
6.41  Macinatura e dosatura del caffe 14
6.4.2 Illuminazione 14
6.4.3  Griglie rialzo tazzine 15
6.5  Erogazione del caffé 15
6.5.1  Preparazione del portafiltro 15
6.5.2  Erogazione 15
6.5.3  Programmazione caffé 15
6.5.4  Visudlizzazione delle informazioni 16
6.6  Erogazione vapore 16
6.7  Acqua calda
17
6.7.1  Erogazione acqua calda 17
6.7.2  Programmazione acqua calda 17
6.8  Erogazione con I'Autosteamer 17
6.8.1  Consigli per I'utilizzo 17
6.8.2  Erogazione 17
6.9  Erogazione cappuccino 18
6.10 Scaldatazze 18
6.10.1 Versione SAE 18
6.10.2 Versione DISPLAY 18

6.11 Programmazione parametri macchina (versione

DISPLAY) 19
6.11.1  Accesso al menu 19
6.11.2 Contatori 19
6.11.3  Pressione caldaia 19
6.11.4 Temperatura scaldatazze 20
6.11.5 Regolazione data e ora 20
6.11.6 Visualizzazione informazioni 20
6.11.7 Lavaggio gruppi erogazione 20
6.11.8 Statistiche 21
6.12 Consigli per ottenere un buon caffé .......rrrens 21
7. MANUTENZIONE E PULIZIA 21
7.1 Precauzioni di sicurezza 21
7.2 Manutenzione periodica 21
7.3 Manutenzione dopo un breve periodo di inattivita
della macchina 21
7.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi............ne 21
7.5  Operazioni di pulizia 24
7.5.1  Istruzioni generali 24
7.5.2  Lavaggio del cappuccinatore 24
753 Pulizia filtri e portafiltri 24
754  Lavaggio gruppo erogazione
Versione SAE
7.5.5  Lavaggio gruppi erogazione Versione SAE-DISPLAY ..............
7.5.6  Pulizia doccette gruppo, porta doccetta e portafiltro
7.5.7  Pulizia della lancia vapore
7.5.8  Pulizia griglie rialzo tazzine
8. PARTI DI RICAMBIO
0. MESSA FUORI SERVIZIO
10. SMANTELLAMENTO
11. SMALTIMENTO
111 Informazioni per [0 SMAtIMENO ....vvoocvevceserrrreserrrres
11.2  Informazioni ambientali

6di 188

Manuale per I'UTENTE



1. INTRODUZIONE

Sabrina

(@)
Z
<
-t
2
-
)

1.2 Conservazione del Manuale

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente Manuale,
prima d'utilizzare I’apparecchio, al fine d'ottimizzare le pre-
stazioni della macchina ed operare in assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato é stata
concepita e costruita con metodi e tecnologie innovative che
assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale é la guida che Vi permetterda di conoscere i
vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio. Vi troverete
notizie su come utilizzare nel modo ottimale le potenzialita
della macchina, su come mantenerla efficiente e su come

comportarsi in caso di difficolta.

@ le istruzioni contenute nella presente pubblicazione e
seguirne attentamente le indicazioni riportate. Con-

servare il presente manuale e tutte le pubblicazioni allegate in

un luogo accessibile e protetto. Questo documento presuppone

che negli impianti, ove sia stata installata la macchina, venga-

no osservate le vigenti norme di sicurezza e igiene del lavoro.

Prima d'utilizzare la macchina leggere attentamente

II Costruttore si assicura il diritto d'apportare eventuali mi-
gliorie e/o modifiche al prodotto. Si garantisce che il presente
Manuale rispecchia lo stato della tecnica al momento della
commercializzazione della macchina.

Cogliamo I’occasione per invitare la gentile clientela a segna-
lare eventuali proposte di miglioramento sia del prodotto sia
del Manuale.

1.1 Linea guida per la lettura del Manuale

Il Manuale é stato suddiviso in capitoli autonomi. La sequen-
za dei capitoli risponde alla logica temporale della vita della
macchina.

Per facilitare I'immediatezza della comprensione del testo,
vengono usati termini, abbreviazioni e pittogrammi.

Il Manuale é costituito da una copertina, un indice e da una
serie di capitoli. Ogni capitolo ha una sua numerazione pro-
gressiva. A pié pagina é presente il numero della pagina.
Nella pagina iniziale sono riportati i dati identificativi della
macchina, nella pagina finale sono riportati la data e la revi-
sione del Manuale Istruzioni.

Abbreviazioni
Sez. = Sezione
Cap. = Capitolo
Par. = Paragrafo
Pag. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabella

Unita di misura
Le unita di misura presenti sono quelle previste dal Sistema
Internazionale (SI).

II Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve accom-
pagnare la macchina in tutti gli eventuali passaggi di proprie-
ta che la medesima potra avere nella sua vita.

La conservazione deve essere favorita maneggiandolo con
cura, con le mani pulite e non depositandolo su superfici spor-
che. Non debbono essere asportate, strappate o arbitraria-
mente modificate delle parti.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umidita
e calore e nelle prossime vicinanze della macchina a cui si ri-
ferisce.

II Costruttore, su richiesta dell’ Utente, puo fornire ulteriori co-
pie del Manuale di Istruzioni della macchina.

1.3 Metodologia di aggiornamento del

Manuale di Istruzioni

II Costruttore si riserva il diritto di modificare e apportare mi-
gliorie alla macchina senza comunicarlo e senza aggiornare il

Manuale gia consegnato all’Utente.

0 munque di problematica consultazione, é fatto ob-
bligo all'Utente di richiederne una nuova copia al

Costruttore prima d’'eseguire qualunque intervento sulla

macchina.

E’ assolutamente proibito asportare o riscrivere parti del

Manuale.

L'Utente e tenuto al corretto rispetto delle indicazioni con-

tenute nel presente Manuale.

Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a segui-

to di un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costrut-

tore declina ogni responsabilita.

Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costrut-

tore tramite accesso riservato.

Se il Manuale dovesse diventare illeggibile o co-

1.4 Destinatari
Il Manuale in oggetto é rivolto all’Utente.

Qualifica dei destinatari della macchina

La macchina é destinata ad un utilizzo professionale e non

generalizzato, per cui il suo uso puo essere affidato a figure

qualificate, in particolare che:

e Abbiano compiuto la maggiore etq;

e Siano fisicamente e psichicamente idonee all’ utilizzo della
macching;

e Siano capaci di capire ed interpretare il Manuale d'Istru-
zioni e le prescrizioni di sicurezza;

e Conoscano le procedure di sicurezza e la loro attuazione;

e Possiedano la capacita d'utilizzo della macching;

e Abbiano compreso le procedure d'utilizzo definite dal Co-
struttore della macchina.

Manuale per I'UTENTE
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1.5 Glossario e Pittogrammi

Nel presente paragrafo vengono elencati i termini non comu-
ni o comunque con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizzate, ed il
significato dei pittogrammi per indicare la qualifica operatore
e lo stato della macchina, il loro impiego permette di fornire
rapidamente ed in modo univoco le informazioni necessarie
alla corretta utilizzazione della macchina in condizioni di si-
curezza.

1.5.1 Glossario

Utente

Persona incaricata a far funzionare la macchina e ad effettu-
are le ordinarie operazioni di pulizia indicate in questo ma-
nuale.

Tecnico

Persona specializzata, appositamente addestrata ed abilitata
ad effettuare secondo le norme vigenti le operazioni di: tra-
sporto e movimentazione, immagazzinamento, installazione,
messa in servizio, manutenzione, messa fuori servizio, sman-
tellamento e smaltimento della macchina.

Pericolo
Una potenziale fonte di lesione o danno alla salute.

Zona pericolosa

Qualsiasi zona in prossimita di una macchina in cui la presen-
za di una persona costituisca un rischio per la sicurezza e la
salute di detta persona.

Rischio
Combinazione della probabilita e della gravita di una lesione
o di un danno per la salute che possano insorgere in una si-
tuazione pericolosa.

Riparo
Elemento della macchina utilizzato specificatamente per ga-
rantire la protezione tramite una barriera materiale.

Dispositivo di protezione individuale (DPI)

Attrezzatura indossata o tenuta dalla persona per la protezio-
ne della salute o della sicurezza.

Uso previsto

L’uso della macchina conformemente alle informazioni forni-
te nelle istruzioni per I'uso.

Qualifica dell’Utente

Livello minimo delle competenze che deve possedere I’opera-
tore per svolgere |’operazione descritta.

Stato della macchina

Lo stato della macchina comprende la modalita di funziona-
mento e la condizione delle sicurezze presenti sulla macchina.

Rischio residuo
Rischi che permangono, malgrado siano state adottate le mi-

sure di protezione integrate nella progettazione della macchi-
na e malgrado le protezioni e le misure di protezione comple-
mentari adottate.

Componente di sicurezza:

e Destinato ad espletare una funzione di sicurezza;
e il cui guasto e/o mal funzionamento, mette a repentaglio
la sicurezza delle persone.

1.5.2 Pittogrammi
Le descrizioni precedute da queste simboli contengono informa-
zioni/prescrizioni molto importanti, particolarmente per quanto
riguarda la sicurezza. Il mancato rispetto pué comportare:

pericoli per I'incolumita di chi opera sulla macching;
lesioni anche gravi dell’'Utente (in alcuni casi addirittura
la morte);

perdita della garanzia contrattuale;

declinazione delle responsabilita del Costruttore.

Simbolo di PERICOLO GENERICO utilizzato in caso
di pericolo di lesione grave permanente, che neces-
sita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi causa

di morte.
Simbolo di PERICOLO ELETTRICO utilizzato in
caso di pericolo di lesione grave permanente, che

A necessita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi

causa di morte.

zato in caso di pericolo di lesione grave permanen-
te, che necessita di ricovero ospedaliero, nei casi
estremi causa di morte.

2 Simbolo di PERICOLO ALTA TEMPERATURA utiliz-

Simbolo di ATTENZIONE utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave, ma che necessita di cura
medica da parte di professionisti.

Simbolo di AVVERTENZA utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave che puo essere curata con
misure di pronto soccorso o simili.

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti
informazioni relative all’argomento trattato.

s "
o]
SN

Simbolo di Obbligo d'utilizzo dei guanti di prote-

zione, utilizzato in caso di pericolo di lesione grave

permanente, che necessita di ricovero ospedaliero.
Simbolo di Obbligo di lettura della documentazio-
ne, utilizzato per sensibilizzare |’ utente dell impor-
tanza di tale azione per la sua sicurezza.

o

1.6 Garanzia

La macchina é coperta da una garanzia di 12 mesi su tutti i
componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici nonché i pezzi
d'usura.
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2. IDENTIFICAZIONE DELLA
MACCHINA

2.1 Marca e designazione del modello

L'identificazione della macchina e del modello sono riportati
sulla TARGA DATI della macchina e nella DICHIARAZIONE DI
CONFORMITA' UE che accompagna la macchina.

2.2 Descrizione generale

La macchina oggetto del presente Manuale & costituita da
componenti meccanici, elettrici ed elettronici la cui azione
combinata consente di realizzare bevande a base di latte,
caffé e acqua. Questo prodotto € costruito in conformita alle
Direttive, ai Regolamenti e alle Norme Comunitarie indicate
nella DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' UE che accompa-
gna la macchina.

2.3 Servizio assistenza clienti del costruttore

STORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

E-mail: service@astoria.com
Web-site: www.astoria.com

ey

SR.L

Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657

Sabrina
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Sabrina

2.4 Destinazione d'uso

La macchina per caffé espresso & progettata per la prepara-
zione professionale di bevande calde quali té, cappuccini, caf-
fé nelle varianti lungo, corto, espresso, ecc.L'apparecchio non
é destinato ad uso domestico, ma solo ad uso professionale.
La macchina pud essere utilizzata in tutte le condizioni pre-
viste, contenute o descritte in questa documentazione; deve
ritenersi pericolosa ogni altra condizione. La macchina deve
essere installata in luoghi in cuil'accesso sia riservato a perso-
nale qualificato che abbia ricevuto un'adeguata formazione
(Bar, Ristoranti, ecc.).

Utilizzi permessi

Sono tutti quelli che rispettando le caratteristiche tecniche, le
operazioni e gli impieghi descritti in questa documentazione
e non mettono in pericolo I’incolumita dell’Utente o possano
causare danni alla macchina o all’ambiente circostante.

Tutti gli utilizzi non specificatamente indicati in
questo Manuale sono vietati e devono essere
espressamente autorizzati dal Costruttore.

Utilizzi previsti

La macchina é progettata esclusivamente per I’utilizzo pro-
fessionale. L’uso di prodotti/materiali diversi da quelli specifi-
cati dal Costruttore, che possono creare danni alla macchina
e situazioni di pericolo per I’operatore e/o le persone vicine
alla Macchina, é considerato scorretto o improprio.

Controindicazioni d'uso

La macchina non deve essere utilizzata:

e per utilizzi diversi da quelli esposti nel presente paragrafo,
per usi diversi o non menzionati nel presente Manuale;

e con l'impiego di materiale diverso da quello indicato nel
presente Manuale;

e con dispositivi di sicurezza esclusi o non funzionanti.

Utilizzo errato della macchina

Il tipo di utilizzo e le prestazioni per cui é stata realizzata que-
sta macchina impongono una serie di operazioni e di procedu-
re che non possono essere cambiate se non preventivamente
concordate con il Costruttore. Tutti i comportamenti permessi
sono contenuti in questa documentazione, qualunque opera-
zione non elencata e descritta in questa documentazione é
da ritenersi non possibile e quindi pericolosa.

Utilizzi non previsti

Gli unici utilizzi permessi sono descritti nel Manuale, ogni al-
tro impiego & da ritenersi non possibile e quindi pericoloso.

Sicurezze generali

L'Utente deve essere a conoscenza sui rischi d'infortunio, sui
dispositivi predisposti per la sicurezza e sulle regole generali in
tema di antinfortunistica prevista dalle direttive comunitarie
e dalla legislazione del paese dove la macchina é installata.
L'Utente deve essere a conoscenza del funzionamento di tutti
i dispositivi della macchina.Egli deve inoltre aver letto e ben
compreso integralmente il presente Manuale. Gli interventi
di manutenzione devono essere effettuati dal Tecnico dopo
aver predisposto opportunamente la macchina. La manomis-
sione o la sostituzione non autorizzata di una o piu parti della
macchina, I’adozione di accessori che ne modificano I'uso e
I’impiego di materiali diversi da quelli consigliati nel presente
Manuale, possono divenire causa di rischi d'infortunio.

10di 188
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2.5 Illustrazione della macchina

Sabrina

9

N >WN =

Interruttore accensione.

Lancia acqua calda.

Fronte comandi.

Piano scaldatazze.

Spie di segnalazione (mod. SAE).
Fianco illuminato.

Protezione antiscottatura.
Lancia vapore.

Piedino regolabile.

10. Manopola vapore.
11. Griglia a ribalta rialzo tazzine.
12.  Portdfiltro.

Versione SAE @

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Griglia appoggia tazze.
Manometro.

Display LCD (Mod SAE Display).
Presa USB (Solo per il Tecnico).
Interruttore luce fianchi.
Interruttore luce piano lavoro.
Pulsantiera Autosteamer (Opzionale).
Lancia Autosteamer (Opzionale).
Filtro Cieco

Pressino

Spazzolino di pulizia

L

Versione SAE - DISPLAY @

a (BUU@UU@?? _ <UUUD@U@;
a
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Sabrina

2.6 Pulsantiera fronte comandi

Pulsantiera gruppo erogazione caffé

1 caffé medio 2 caffé medi

2 caffé espresso ——— — 1 caffe lungo

1 caffé espresso — —— 2 caffeé lunghi
) D ) » St

& (o) (2 (=) (=) (=) (=) (=)

Acqua calda Stop /Programmazione
Erogazione _ L N / Continuo
manuale -
Pulsantiera Autostramer (Opzionale)
C 3

Dose corta = Iw f" Dose lunga

2.7 Spie di segnalazione (Solo Mod. SAE)

D) G
= <«

LED livello acqua in caldaia: LED scaldatazze
e Acceso fisso: livello acqua ok e Acceso: attivo
e Lampeggio lento: in fase di caricamento e Spento: non attivo

e Lampeggio veloce: caricamento interrotto

2.8 Display touchscreen (Solo Mod. SAE Display)

1530 e— Ora e data 15:30

1970272014

Pressione
\__Zea— circuito
Pressione caldaia WPAEREl crogazione
e— Tasto/Spia scaldatazze
WY [=Ta [Mee— Tasto accesso Menu .
Pressione
C—d . .
[ | Wl  § rete idrica
| | 422|340
Area visualizzazioni Area informativa
informazioni e accesso Menu
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2.9 Dati e marcatura

I dati tecnici generali delle macchine sono riportati nella se-
guente tabella:

DATI TECNICI 2GR 3GR 4GR
120V 2600-2930 W
220-240V

3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380-415V
Frequenza 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Caldaia 10,5-141 17-211 231
Taratura valvola di
sicurezza 0,79 MPa (1,9 bar)

Pressione esercizio

caldaia 0,08-0,174 MPa (0,8 - 1,4 bar)

Pressione acqua di

dlimentazione 0,15-0,6 MPa MAX (1,5- 6 bar MAX)

Pressione

erogazione caffé 0.8-0,9 MPa (8 -9 bar)

Temperatura

ambiente di lavoro 5-35C

95" URMAX

Livello pressione

acustica <70dB

E' vietato rimuovere o alterare la targa dati. In
caso sia deteriorata o illeggibile, rivolgersi al Tecni-
co o al Costruttore.

i

3. IMMAGAZZINAMENTO

L'immagazzinamento della macchina é effettuato dal Co-
struttore o dal Tecnico.

4. INSTALLAZIONE

L'installazione della macchina deve essere eseguita esclusiva-
mente dal Tecnico.

Nel corso dell'installazione della macchina, il Tec-
nico deve effettuate le operazioni di rinnovo
dell’acqua contenuta nei circuiti idraulici.

La base d'appoggio della macchina deve essere
perfettamente in piano, non superare i 2° d'inclina-
zione e senza irregolarita.

L'impianto elettrico deve essere dotato di un di-
spositivo di protezione differenziale con intensita

¥
o
A

Secondo la direttiva 2006/42/CE la macchina € contrasse-
gnata con la sigla CE con cui il fabbricante dichiara, sotto la
propria responsabilitd, che la macchina é sicura per le perso-
ne e le cose.

Possono essere applicate marcature alternative a seconda
dei mercati di destinazione in conformita alle normative di
prodotto vigenti. La targa dati con le opportune marcature
sulla quale sono riportati i dati d'identificazione e i dati tec-
nici specifici dell'apparecchiatura, & affissa sotto la bacinella
di scarico.

Qui sotto un é riportato un esempio della targa dati.

C€
X

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
|SIN: I Mod. I Y |
v v 2|

MADE IN ITALY

Per eventuali comunicazione con il Costruttore, segnalare
sempre i seguenti dati:

e S/N - numero matricola macchina;

e Mod. - modello della macchina

e Y -data fabbricazione;

I dati dell’apparecchiatura sono visibili anche sull’etichetta
posta sull’imballo della macchina.

La targa dati é affissa sotto la bacinella di scarico

di corrente differenziale in conformita alle leggi e
norme di sicurezza vigenti.

5. MESSA IN SERVIZIO

La messa in servizio della macchina deve essere effettuato
esclusivamente dal Tecnico.

6. FUNZIONAMENTO

6.1 Precauzioni di sicurezza

A

6.2 Emissioni

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

Vibrazioni

In condizioni d'impiego conformi alle indicazioni di corretto
utilizzo, fornite nel presente manuale, le eventuali vibrazioni
rilevate non sono tali da far insorgere situazioni pericolose.

Emissioni sonore

Il livello di rumore emesso dalla macchina & mediamente in-
feriore agli 70 dB; quindi non c’é I’obbligo d'utilizzare disposi-
tivi di protezione individuale per I’apparato uditivo.

Qualora la macchina emetta rumori anomali € necessario av-
vertire il Tecnico.

Ambiente elettromagnetico
La macchina é realizzata per operare correttamente in un
ambiente elettromagnetico di tipo industriale, rientrando nei
limiti di Emissione ed Immunita previsti dalle Norme vigenti.

Manuale per I'UTENTE
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6.3 Accensione e spegnimento
Durante la fase di riscaldamento della macchina
(circa 20 minuti), la valvola antidepressione rila-

0 scera vapore per alcuni secondi fino alla chiusura

della valvola stessa.
“ piu di 1 settimana, é necessario far effettuare dal
Tecnico il ricambio del 100% dell’acqua contenuta

nei circuiti idraulici.

6.3.1 Versione SAE

Procedere come segue :

e Aprire il rubinetto acqua della rete idrica e dell’addolci-
tore;

e posizionare in ON I'interruttore generale d'accensione (1),
la spia di livello acqua in caldaia (2) comincera a lampeg-
giare lentamente;

e attendere che il caricamento automatico dell’acqua in
caldaia sia stato completato: la spia livello acqua in calda-
ia (2) rimane accesa.

Nel caso in cui la macchina rimanga inattiva per

W~

6.3.2 Versione SAE DISPLAY

e Premere I'interruttore generale (1) della macching;
e attendere che il caricamento automatico dell’acqua in
caldaia sia stato completato (appare il simbolo indicato);

i riscaldamentao
attendere

e rimanere in attesa ancora qualche secondo per I’esecuzio-
ne dell’auto-test;

e |a macchina risulta pronta per I'utilizzo quando sul display
appare la seguente videata:

15:30

191022014

&
1,22

6.3.3 Spegnimento della macchina

Spegnere la macchina agendo sull’interruttore o sul commu-
tatore generale.

6.4 Predisposizione della macchina

6.4.1 Macinatura e dosatura del caffe

E importante disporre di un macinadosatore accanto alla
macchina, col quale macinare il caffé da utilizzare quotidia-
namente.

La macinatura e la dosatura del caffé devono essere effettu-

ate secondo quanto indicato dal costruttore del macinadosa-

tore; sono inoltre da tener presenti i seguenti punti:

e per ottenere un buon espresso si consiglia di non conser-
vare grandi scorte di caffé in grani. Rispettare comunque
la data di scadenza indicata dal produttore;

e non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia di
predisporre la quantitad contenuta nel dosatore ed utiliz-
zarla possibilmente in giornata;

e non acquistare caffé gid macinato in quanto esso deperi-
sce rapidamente. Se necessario acquistarlo in piccole con-
fezioni sottovuoto.

6.4.2 Illuminazione

Piano di lavoro

Per attivare e disattivare I'illuminazione del piano di lavoro,
premere l'interruttore (18), situato anteriormente sotto il
frontone comandi sul lato sinistro.

Fianchi
Per attivare e disattivare I'illuminazione dei fianchi laterali,
premere |'interruttore (17), situato posteriormente sotto il
frontone comandi sul lato sinistro.

14 di 188
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6.4.3 Griglie rialzo tazzine

Nel caso vi sia la necessita d'utilizzare tazze di differenti altez-
ze, € possibile servirsi delle apposite griglie a ribalta (11) di cui
é provvista la macchina.

y

e premere il tasto dose desiderato, per esempio e atten-
dere I'erogazione del caffé (accensione del led);

YT N
\;‘\‘\\J Gl

Per utilizzare la griglia, sganciarla dal fermo e ruotarla in po-
sizione orizzontale.

Quando non é pit necessaria, ruotarla verso I’alto, fino al
completo aggancio nell’apposito fermo installato sulla mac-
china.

e per bloccare in anticipo I'erogazione del caffe, premere il

Stop

tasto oppure il tasto .
In caso d'anomalie o blocco della pulsantiera, uti-
. . ' . )
lizzare il tasto d’erogazione manuale .

6.5.3 Programmazione caffé
0 La programmazione di ogni dose deve essere ef-

fettuata con caffé macinato nuovo e non con
Per la pulizia delle griglie consultare il paragrafo 7.5.8. fondi i caffé precedentemente utilizzati.
La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si
desideri modificare le dosi del caffé, procedere come segue:
e Programmare prima sempre la pulsantiera del gruppo che
si trova pit a destra. In questo modo si programmano au-

6.5 Erogazione del caffe

6.5.1 Preparazione del portaﬁltro tomaticamente tutte le pulsantiere. Se & necessario, pro-
Prima di riempire il portafiltro, assicurarsi che grammare successivamente le altre;
0 questo sia vuoto e che il filtro sia pulito da even- ¢ posizionare una tazza/tazzina sotto il beccuccio erogazio-
tuali residui di caffé precedenti. ne del gruppo ;

e Riempire il filtro con una dose di caffé macinato (circa 6-7
gr.); sequire le modalita indicate dal costruttore del maci-
nadosatore;

e comprimere il caffé con I’apposito pressino;

e pulireil bordo del filtro dal caffé macinato prima d'aggan-
ciare il portafiltro al gruppo erogatore;

e agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo troppo,
per evitare una rapida usura della guarnizione.

6.5.2 Erogaz:one e premere il tasto per almeno 5 secondi: il tasto iniziera

a lampeggiare;

e tutti i tasti sono accesi; questo significa che la quantita
che erogano é quella impostata in fabbrica;

e premere il tasto dose che si desidera programmare, per

Durante I'erogazione del caffé, non togliere il por-
tafiltro dal gruppo erogatore.

e Posizionare la tazza sotto il beccuccio d'erogazione;
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esempio (durante la programmazione il tasto lam-
peggia);

Qe w%@
Iy =N

7.

e

e per confermare la dose premere nuovamente il tasto

Stop |,

oppure il tasto ,
e in questo caso, il tasto si spegne ad indicare che ¢ gia
stato programmato;
e sesidesiderq, ripetere I’operazione per gli altri tasti dose;
e alla conclusione della programmazione di tutti i tasti pre-

Stop

mere il tasto .
Ora tutti i gruppi sono programmati come que-
0 sto. Nel caso in cui si voglia una programmazio-
ne differente, per i gruppi che si trovano sulla
sinistra, procedere con la programmazione singola dei
gruppi, uno ad uno come appena illustrato.

6.5.4 Visualizzazione delle informazioni

In funzione della configurazione della macchina, durante
I’erogazione del caffé, sul display sono visualizzate alcune in-
formazioni.

15:30

19/0272014 )
Valore della pressione del

circuito idraulico durante I’ero-
gazione di caffe.

W,

O =
1,22 3,11

bar bar

Diagramma del flusso nel tempo (ml/sec) del caffé erogato
per il singolo gruppo.

Gruppo 1

15:30

1910212014

dlb

20 25 30

Per una comprensione migliore del grafico del
diagramma di flusso, & consigliato scaricare
I'opuscolo che trovate sul nostro sito.

Visualizzazione del tempo erogazione (sec) per tutti i gruppi.

15:30

T9f02720714

&
1,22

6.6 Erogazione vapore

s "
L 4

Manovrare con prudenza la lancia vapore tramite
I'apposito gommino antiscottatura (1).

==mm Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre
parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le mani
nude; utilizzare i DPI adeguati.

i

Immergere la lancia vapore nel liquido da riscaldare;
ruotare in senso antiorario la manopola del rubinetto;

~

L’utilizzo della lancia vapore deve essere sempre
preceduto dall’operazione di spurgo della conden-
sa per almeno 2 secondi.

e lafuoriuscita di vapore sara proporzionale all’apertura del
rubinetto;

e per terminare |'erogazione, ruotare in senso orario la ma-
nopola del rubinetto.

L

Per ottenere una schiumatura ottimale si consiglia di seguire

queste semplici regole:

e Riscaldare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, esso dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;

e schiumare il latte partendo da una temperatura di circa
4°C.

16 di 188
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minali delle lance vapore, si consiglia di effettuare

una breve erogazione a vuoto al termine di ogni
utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali mediante un
panno inumidito in acqua tiepida. Lasciare immersa la lan-
cia vapore nel latte solamente per il tempo necessario al ri-
scaldamento.

Non aprire il rubinetto vapore con la lancia vapore
immersa nel latte e macchina spenta perché que-

st'ultima aspirerebbe il latte all’interno delle tu-

0 Per mantenere sempre in perfetta efficienza i ter-

bazioni.

6.7 Acqua calda

6.7.1 Erogazione acqua calda

s o/ Pericolo di scottature. Evitare di dirigere I'acqua

calda verso le mani o altre parti del corpo. Non toc-

=mmm care le lancia acqua calda con le mani nude; utiliz-
zare i DPI adeguati.

<~

e Posizionare il bricco sotto la lancia dell’acqua calda;

e premere il tasto acqua e attendere |'erogazione di ac-
qua calda;

e la macchina eroga una quantita di acqua calda program-
mata; per bloccare in anticipo I’erogazione, premere nuo-
vamente il tasto erogazione acqua calda o premere il

Stop

tasto .

e
—

\—;.(“

6.7.2 Programmazione acqua calda

La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si
desideri modificare le dosi dell’acqua calda, procedere come
segue:

e Posizionare il bricco sotto la lancia acqua calda;

Stop

e premere il tasto (della tastiera pit a destra) per alme-
no 5 secondi: il tasto inizierd a lampeggiare;

 premere il tasto erogazione acqua calda | &, | per avviare
I'erogazione;

e Quando e stata raggiunta la quantita di acqua desiderata,
per confermare la dose premere nuovamente il tasto ;

e alla conclusione della programmazione premere il tasto

Stop

per uscire.

6.8 Erogazione con |'Autosteamer

Sabrina
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6.8.1 Consigli per I'utilizzo

Schiumare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, il latte dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;
I’autosteamer garantisce una precisione tra temperatura
impostata e quella reale del latte di + 3°C, solo partendo
da latte ad una temperatura di 4°C;

poiché I'erogazione del vapore si arresta da sola al rag-
giungimento della temperatura del latte impostata, per
evitare la fuoriuscita della schiuma di latte, occorre intro-
durre un volume di liquido non superiore ad 1/2 della ca-
pacita del bricco.

utilizzare un contenitore dalla capacita appropriata alla
quantita di latte che si vuole schiumare (consigliati 200
ml circa), e di forma cilindrica non conica (vedi disegno).

6.8.2 Erogazione

s ¢ Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre
parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le

mmmm mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

Immergere i terminali della lancia dell’autosteamer (1)
nel latte;

premere il tasto o nella pulsantiera (2);

attendere fino al completamento dell’erogazione;
per bloccare anticipatamente I’erogazione premere il me-

desimo tasto o premuto in precedenza.

un panno inumidito in acqua tiepida. Il latte puo
essere conservato in frigo per un tempo massimo

0 Tenere costantemente puliti i terminali mediante

di 3-4 giorni.
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6.9 Erogazione cappuccino 6.10.1 Versione SAE

e Inserire il tubo d'aspirazione nel latte; Per regolare la temperatura dello scaldatazze o per disattivar-
e posizionare il bricco sotto il beccuccio lo procedere nel seguente modo:
del cappuccinatore; e All’accensione della macchina mantenere premuto il ta-
e aprire il rubinetto del vapore, al rag- sto sulla pulsantiera di destra: il led lampeggiante in-
giungimento della quantita desidera- dicherd I’attuale configurazione dello scaldatazze secon-
ta chiudere il rubinetto vapore; do quanto indicato nei disegni sotto riportati;

* versare il latte schiumato nelle tazze e mantenere premuto il tasto finché sulla tastiera il led

con il caffe. da lampeggiante passa a luce fissa;
e premere il tasto corrispondente alla configurazione desi-
derata;

Per ottenere un’erogazione di
0 latte caldo senza schiuma, sol-
levare I’aletta del cappuccina-
tore verso I’alto.
P'er‘otte.nere un risultato miglior(? si con- meno dello scaldatazze.
siglia di non effettuare I’erogazione di-
rettamente nella tazza del caffé, ma in
un bricco e successivamente versare il ) ) D) $ » ) Stop
latte schiumato nel caffé. L%J ﬁ;_l___p} \!_DJ Eg—’_"} !_)} t‘*-f} I Prog. I
Si raccomanda di mantenere costante- T T T
mente pulito il cappuccinatore secondo quanto descritto al 70°C 90°C 110°C
paragrafo "7.5 Operazioni di pulizia” a pagina 24.

o confermare I’operazione premendo il tasto .

La spia luminosa sul fronte pulsanti, segnala I’attivazione o

Scaldatazze 80°C 100 °C
Disattivato

= =
(“s)\ (“g“ 6.10.2 Versione DISPLAY

e Premere sul display dove appare I'icona dello scaldatazze
s a
-

’

e |’accensione dello scaldatazze é segnalata a display nelle
modalita qui sotto indicate.

6.10 Scaldatazze

', Perragioni di sicurezza si consiglia di non met-
tere panni o altri oggetti sul piano dello scalda-
m=mmm tazze per evitare il surriscaldamento della mac-

china.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA: lo scadatazze
puo raggiungere temperature che posso provocare
ustioni. Prestare molta attenzione.
Riporre le tazzine su piano scaldatazze (1) della macchina per
caffe.

Scaldatazze Scaldatazze attivato e
attivato resistenza in funzione

Per regolare la temperatura dello scaldatazze consultare il pa-
ragrafo 6.11.4.

Per la disattivazione dello scaldatazze premere
nuovamente sull'icona indicata precedentemente.

La temperatura dello scadatazze puo essere impostata in fun-
zione delle esigenze personali. Di seguito viene descritta la
procedura per attivare e regolare lo scadatazze in funzione
del modello in vostro possesso.
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6.11 Programmazione parametri macchina 4.  oppure premere il tasto “Info”, per accedere al sottome-
. nu informazioni:
(versione DISPLAY)

6.11.1 Accesso al menu

1. Per accedere al menu premere il tasto in basso a destra ' 1
. . . [ " |
nella schermata principale del display touchscreen; =’ |

Informazioni Statistiche

Informazioni Statistiche

6.11.2 Contatori

Per visualizzare il numero di selezioni esegui-
Tasto Menu te, premere il tasto indicato.

2. comparira la schermata di menu: .
Contatori

Tasto “back”: permette di ritornare alla videata
precedente Totale Cicli 00000000

Totale The' 1 00000000
Totale The' 2 0000000

tll

Parametri

Totale selezioni té
erogate lancia acqua
destra (solo 4GR)

Totale caffé

Totale selezioni té erogate erogati

(lancia acqua sinistra)

Tasto parametri Tasto Info
Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .

3. premere il tasto “Parametri”, per accedere all’apposito

sottomenu: . .
6.11.3 Pressione caldaia
) ) Regolaz Per modificare la pressione, premere il tasto
Contatori  Regolaz. pressione  temperatura indicato
bevande caldaia scaldatazze '

Pressione caldaia

Setpoint

Contatori Pressione caldaia Temp. scaldatazze

Crario Forzare lavaggia
Regolazione Lavaggio Agendo sui tasti ﬁ e n , impostare il valore di pressio-
data e ora gruppi ne desiderato.

Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .
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6.11.4 Temperatura scaldatazze

Per regolare la temperatura di esercizio dello
scaldatazze, o per escluderlo, premere il tasto
indicato.

Scaldatazze

Temperatura

Agendo sui tasti E e n , impostare il valore di tempe-
ratura desiderato.

Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .

L’accensione dello scaldatazze é segnalata dall’ ap-
posita spia a display.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA: Si deve essere

consapevole che una temperatura molto alta puo

provocare ustioni molto gravi.
6.11.5 Regolazione data e ora

Per impostare I'ora e la data, premere il tasto
indicato.

O

Impostazione automatica
dell’orario legale

Ora
(HH-MM)
Data

Impostazione manuale (GG-MM-AAA)

dell’orario legale
Agendo sui tasti E e n , impostare il valore di deside-
rato.

Per impostare manualmente o automaticamente I’orario le-
gale selezionare il tasto desiderato.

Datario

Esempio di impostazione del mese

Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .

6.11.6 Visualizzazione informazioni

Per visualizzare le versioni correnti del softwa-
re installato sulla macchina, premere il tasto
indicato.

Informazioni

Firmware Tft

Firmware Scheda

Versione firmware
display TFT

Versione firmware
scheda CPU

Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .

6.11.7 Lavaggio gruppi erogazione

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei
gruppi erogazione.

Per avviare il lavaggio premere il pulsante m

Sequire la procedura indicata al paragrafo 7.5.5.
Con questa procedura viene effettuato il lavaggio
contemporaneamente di tutti i gruppi; ogni tastie-
ra comanda il gruppo di riferimento.
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6.11.8 Statistiche

Per visualizzare il numero di erogazioni caffé
eseguite, premere il tasto indicato.

In funzione del tasto selezionato possono essere visualizzati i
dati settimanali o mensili.

Erogazioni caffe’
ultima settimana

Statistiche

Numero di
erogazioni
giornaliere

Giorni della
settimana

Statistica
settimanale

Erogazioni caffe’
ultimo anno

Statistiche

920
8a5

Mog ! Giu | Lug ' Ago ! Set | Ott | Nqv
33 13 "3 13 M3 "1 1

Numero di Statistica

erogazioni mensili

mensile

Per ritornare la menu precedente, premere il tasto .

6.12 Consigli per ottenere un buon caffé

Effettuare quotidianamente il lavaggio dei filtri e portafiltri
come indicato al par. 7.5.3 a pagina 24. La mancanza di
tale pulizia comporta un decadimento della qualita del caffé
erogato.

Per poter ottenere un caffé qualitativamente valido & impor-
tante che il grado di durezza dell’acqua utilizzata abbia un
valore di 6-7 °f (gradi francesi). Nel caso in cui la durezza su-
peri tali valori si consiglia d'utilizzare il filtro acqua o un ad-
dolcitore. Evitare d'impiegare I’addolcitore nei casi di valori di
durezza dell’acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell’acqua fosse particolar-
mente evidente, si consiglia d'installare un filtro specifico.

Si consiglia di non conservare grandi scorte di caffé in grani.
In caso di cambio del tipo di caffé si consiglia di rivolgersi
al Tecnico per la regolazione della temperatura dell’acqua e
della macinatura.

Dopo un periodo relativamente lungo d'inattivita della mac-
china (2-3 ore) effettuare alcune erogazioni a vuoto. Effet-
tuare costantemente la pulizia e la manutenzione periodica.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

7.1 Precauzioni di sicurezza

A

7.2 Manutenzione periodica

Oltre ad effettuare le attivita di manutenzione secondo la
frequenza indicata nella "Tabella Manutenzione periodica”, &
necessario far effettuare almeno 1 volta all’anno un controllo
generale della macchina da parte di un Tecnico.

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

7.3 Manutenzione dopo un breve perio-

do di inattivita della macchina

Per "breve periodo di inattivitd" s'intende un periodo di tempo
superiore ad una settimana lavorativa.

In caso di riattivazione della macchina dopo questo periodo,
& necessario far effettuare dal Tecnico il ricambio dei tutta
I'acqua contenuta nei circuiti idraulici come indicato al par.
"7.2 Manutenzione periodica”.

Inoltre & necessario effettuare tutte le operazioni previste per
la manutenzione periodica vedi paragrafo precedente.

‘"
~ .

L’esistenza di problemi dei componenti evidenziati
in grigio richiedono lo spegnimento della macchi-
=mmm na e l'intervento del Tecnico.

7.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi

La macchina fornisce all'utente i messaggi importanti sul suo
stato di funzionamento.

Nella parte inferiore vengono riportati i messaggi relativi agli
allarmi che si possono presentare durante il funzionamento.

Nella "Tabella Malfunzionamenti e relativi rimedi” sono pre-
senti gli allarmi e le azioni per risolvere il problema segnalato.

I problemi evidenziati in grigio richiedono lo spe-
gnimento della macchina e I'intervento del Tecni-

i J
A\

In caso di mancata risoluzione del malfunziona-

mento o nel caso di segnalazione d'allarme a di-

splay, spegnere la macchina e richiedere I'inter-
vento del Tecnico.
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Tabella Manutenzione periodica

2 @
e | & | B
. . =] 0 2
Componente Tipo intervento E S g
B = £
3 (=
Tenere controllato il valore della pressione in caldaia che deve essere compresa tra
TRASDUTTORE DI PRESSIONE 0,08 €014 MPa (0,8 e 1.4 bar). X
Verificare la pressione dell’acqua durante I'erogazione caffé: controllare la pressio-
TRASDIUTTORE DI PRESSLONE ne indicata dal manometro che deve essere compresa tra 0,8 - 0,9 MPa (8 e 9 bar). oS
Verificare lo stato di usura dei filtri, controllare I'eventuale danneggiamento del bor-
FILTRI e PORTAFILTRI do deifiltri e verificare la presenza di eventuali residui di fondi di caffeé nella tazzina X
ed eventualmente sostituire filtri e/o portafiltri.
Verificare la dose di caffé macinato (compresa tra 6 e 7 gr. per battuta) e eseguire
il controllo del grado di macinatura. Le macine debbono avere i taglienti sempre
MACINADOSATORE ben gfﬁlotl, !I loro Fjgter|9rgnjento é .|.nd|cato dalla presenza di troppa Polyere nel X
macinato. Si consiglia di richiedere I'intervento del Tecnico per far sostituire le
macine piane ogni 400/500kg di caffé oppure ogni 800/900kg di caffé nel caso di
macine coniche.
FILTRO ACQUA Effettuare la sostituzione della cartuccia del filtro acqua o la rigenerazione dell'ad- X
ADDOLCITORE dolcitore con la frequenza indicata dal produttore.
CALDAIA Si ;o-nsiglia almcleno ogr?i 3 mesi di richiedere I'intervento del Tecnico per far effettua- X
re il rinnovo dell'acqua in caldaia.
15:30
19/02/2074
'LI'\_,
1,22
- Descrizione Allarme -
Segnalazione allarme
Tabella Malfunzionamenti e relativi rimedi
Problema Causa Azione
MANCA L'ALIMENTAZIONE La macchina € spenta Accendere la macchina
ELETTRICA ALLA MACCHINA penta. '
MANCA ACQUA IN CALDAIA Il rubinetto della rete idraulica € chiuso. Aprire il rubinetto della rete idraulica.
TROPPA ACQUA IN CALDAIA .Guast.o nell’impianto elettrico o dell'impianto Spegnere la macchina e richiedere |'intervento del
idraulico. Tecnico.
DALLE LANCE VAPORE Lo spruzzatore della lancia é ostruito. Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.
NON ESCE VAPORE La macchina é spenta. Accendere la macchina.
DALLE LANCE VAPORE ESCE S ‘ - , . .
ACQUA O VAPORE MISTO AD Quasﬁo nell'impianto elettrico o dell impianto Spegnere |a macchina e richiedere 'intervento del
ACQUA idraulico. Tecnico.
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Problema Causa Azione
PERDITE DI ACQUA La vaschgtta rlwon\scorico. . . Corjtrollare IQ s;arico fqgnario. .
Il tubo di scarico € rotto o staccato o con impedi- Verificare e ripristinare il collegamento del tubo di
DALLA MACCHINA ) , )
menti nel deflusso dell’acqua. scarico alla vaschetta.
CAFFE TROPPO CALDO Guasto nell’'impianto elettrico o dell'impianto Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
O TROPPO FREDDO idraulico. Tecnico.
EROGAZIONE DEL L . . .
CAFFE TROPPO VELOCE Il caffé & macinato troppo grosso. Regolare la macinatura del caffe.
EROGAZIONE ASSENTE Il rubingtto della rete idrglu\lica é chiuso. Aprire il rubinettq dellarete idraul[ca.
La macinatura del caffé é troppo fine. Regolare la macinatura del caffé.
EROGAZIONE DEL s , . \
CAFFE TROPPO LENTA Il caffé & macinato troppo finemente. Regolare la macinatura del caffe.
Gruppo erogazione sporco. Eseguire il lavaggio del gruppo con il filtro cieco.
FONDI DI CAFFE Il gruppo erogazione é troppo freddo. Attendere il completo riscaldamento gruppo.

BAGNATI

Il caffé & macinato troppo fine.
Il caffé utilizzato é troppo vecchio.

Regolare la macinatura del caffé.
Sostituire il caffé con quello fresco.

IL DISPLAY INDICA UNA PRES-
SIONE NON CONFORME

Guasto nell’'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

Tecnico.

PRESENZA DI FONDI IN TAZZINA

Il portafiltro & sporco.
I fori del filtro sono usurati.
La macinatura del caffé non & conforme.

Pulire il portafiltro.
Sostituire il filtro.
Regolare la macinatura in modo adeguato.

LATAZZINAE
SPORCATA DAGLI SCHIZZI DI
CAFFE

Il caffé & macinato troppo grosso.
Il bordo del filtro & danneggiato.

Regolare la macinatura del caffé.
Sostituire il filtro.

I LED DI TUTTE LE PULSANTIERE
LAMPEGGIANO

Dopo pochi minuti il caricamento automatico
dell'acqua si blocca.

Intervento del dispositivo Time-out.

Manca I'acqua in rete.

Spegnere la macchina e riaccenderla.
Aprire il rubinetto della rete idraulica.

L'EROGAZIONE DEL CAFFE NON
E' CONFORME

LA DOSE CAFFE NON VIENE L , . .

RISPETTATA Il caffé € macinato troppo finemente. Regolare la macinatura del caffe.

IL LED DEL PULSANTE DOSE

LAMPEGGIA

EROGAZIONE CAFFE SOLO ME- Guasto nell'impianto elettronico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
DIANTE IL TASTO MANUALE : P ’ Tecnico.

BLOCCO DEL SISTEMA ELETTRO-
NICO

Guasto nell’'impianto elettrico o dell'impianto
idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

Tecnico.

IL MOTORE SI FERMA BRU-
SCAMENTE O IL PROTETTORE
TERMICO INTERVIENE PER UN

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

Tecnico.

SOVRACCARICO

LA POMPA PERDE ACQUA Guesio dlepoTpe. Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
Tecnico.

SO NN LD Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

SOTTO DELLA PORTATA NOMI- | Guasto della pompa. Pe9
Tecnico.

NALE

LA POMPA E RUMOROSA Guesio gl poTHe. Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

Tecnico.
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7.5 Operazioni di pulizia

7.5.1

Per una perfetta igiene ed efficienza dell’apparecchio si ren-
dono necessarie alcune semplici operazioni di pulizia. Le indi-
cazioni qui riportate sono da ritenersi valide per un uso nor-
male della macchina per caffé, nei casi di impieghi continui
della macchina, le operazioni di pulizia devono essere effettu-

ate con maggiore frequenza.

0 sostanze aggressive. I prodotti/detergenti utilizza-
ti devono essere idonei per lo scopo e tali da non

intaccare i materiali dei circuiti idraulici.

Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la

superficie della carrozzeria.

Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.

Per il lavaggio dei filtri, dei portafiltri e di tutti i componenti

della macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore

o prodotti specifici per la pulizia delle macchine per caffé

professionali.

Istruzioni generali

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o

Pulizia

Giornaliera
Settiman

Cappuccinatore:

Effettuare la pulizia almeno una volta al gioro o pit
volte in caso di un uso continuativo del cappuccinatore
seguendo le indicazioni del par. 7.5.2 a pagina 24.

Carrozzeria e Griglie:

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utilizzan-
do un panno inumidito in acqua tiepida.

Togliere la bacinella e la griglia appoggia tazze e lavarle | X
con acqua calda.

Effettuare la pulizia delle griglie rialzo tazzine come
indicato al par. 7.5.8

Filtri e Portafiltri:

Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanalmente
come indicato al par. 7.5.3. X| X
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al par.
756.

Lancia vapore:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un pan-
no inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinandoi | X | X
fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indicato
alpar. 7.5.7.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione seguendo le
indicazioni del par. 7.5.407.5.5.

Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al par. | X | X
756.

Settimanalmente effettuare la pulizia interna come
indicato al par. 7.5.6 .

Macinadosatore e Tramoggia:
Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare la pulizia
interna ed esterna della tramoggia e del dosatore.

Al termine asciugare tutto accuratamente.

7.5.2 Lavaggio del cappuccinatore

Si raccomanda una particolare cura nella pulizia del cappucci-
natore seguendo le modalita qui riportate:

e Esequire un primo lavaggio immergendo il tubo d'aspira-
zione in acqua ed effettuare una erogazione per qualche
secondo;

e girare il corpo rotante (X) di 90° in posizione B (chiusura
del condotto di fuoriuscita del latte);

e tenendo il tubo di aspirazione latte in aria, effettuare
I’erogazione di vapore (funzionamento a vuoto del cap-
puccinatore);

e attendere circa 20 secondi in modo da permettere la puli-
zia e sterilizzazione interna del cappuccinatore;

e chiudere il vapore e riportare il corpo rotante in posizione
A;

e nel caso di ostruzione del foro di prelievo dell’aria (Y), libe-
ratelo delicatamente con uno spillo.

Posizione B

Posizione A

Effettuare la pulizia del cappuccinatore dopo ogni
uso continuativo e comunque almeno una volta al
giorno.

i

7.5.3 Pulizia filtri e portafiltri
Attenzione: immergere solo la coppa del portafil-
tro, evitare d'immergere in acqua I'impugnatura.
Il detergente deve essere diluito in acqua fredda

nelle dosi indicate sulla confezione (vedi produttore).

Quotidianamente:

e Immergere il filtro e il por-
tafiltro nell’acqua calda
tutta la notte in modo
da permettere ai depositi
grassi di caffé di sciogliersi;

e risciacquare il tutto con ac-
qua fredda.

Settimanalmente:

e Con I'ausilio di un cacciavite staccare il filtro dal portafil-
tro;

e immergere il filtro e il portafiltro per 10 minuti in acqua
calda e apposito detergente;

e risciacquare il tutto con acqua fredda.

2441188
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7.5.4 Lavaggio gruppo erogazione
te anche contemporaneamente su piu gruppi ero-

Versione SAE
0 gazione. Per uscire dalla fase di lavaggio, devono

Le operazioni di lavaggio possono essere effettua-
essere completati i lavaggi su tutti i gruppi.

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei gruppi erogazio-

ne come qui di seguito indicato:

e Dal portafiltro, rimuovere il filtro e collocare un filtro cieco
(vedi dotazione di serie);

e premere e tenere premuto il tasto doppio espresso (2)
della pulsantiera relativa al gruppo che si desidera pulire,
per 10 secondi, finché il led del tasto lampeggia;

e versare I’apposito detergente (vedi ricambi) nel portafiltro
con il filtro cieco e agganciare al gruppo erogazione;

e premere di nuovo il tasto doppio espresso (2) ;

e mentre la macchina effettua il primo ciclo di lavaggio i led
dei tasti (Me (2) lampeggiano;

e al termine del primo ciclo, il led del tasto doppio espresso
(2) lampeggia: togliere il portafiltro dal gruppo;

e premere di nuovo il tasto doppio espresso (2) per ef-
fettuare la procedura di risciacquo;

e mentre la macchina effettua il risciacquo, i led dei tasti
(Me (2) lampeggiano;

e una volta completata la procedura di risciacquo (circa 30
secondi) la macchina é pronta per effettuare le normali

=) (2] () (=
BRCRORC

) %)
> @

7.5.5 Lavaggio gruppi erogazione Versio-
contemporaneamente di tutti i gruppi; ogni tastie-
ra comanda il gruppo di riferimento. Per accedere

ne SAE-DISPLAY
al menu, fare riferimento al Paragrafo "6.11.7 La-

Con questa procedura viene effettuato il lavaggio
vaggio gruppi erogazione”.

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei gruppi erogazio-
ne come qui di seguito indicato.

Per effettuare il lavaggio dei gruppi erogazio-
ne, premere il tasto indicato.

Per avviare la procedura di lavaggio premere il tasto “SI” e
procedere come segue :

Forzare lavaggio
Sei sicuro ?

) ) () (%) (=) (%)
DOO®O ®

e Dal portafiltro, rimuovere il filtro e collocare un filtro cieco
(vedi dotazione di serie);

e Versare I’apposito detergente nei filtri ciechi e agganciare
i portafiltri ai gruppi erogazione;

e premere il tasto doppio espresso (2) di ogni gruppo;

e a display appare il messaggio “LAVAGGIO GRUPPO IN
CORSO”. Mentre la macchina effettua il primo ciclo di la-
vaggio i led dei tasti Me (2) lampeggiano;

e al termine del primo ciclo, i led dei tasti doppio espresso
(2) lampeggiano: togliere i portafiltri dai gruppi;

e premere di nuovo i tasti doppio espresso (2) per effet-
tuare la procedura di risciacquo;

e mentre la macchina effettua il risciacquo, i led dei tasti
(M e (2) lampeggiano;

e una volta completata la procedura di risciacquo (circa 30
secondi) la macchina é pronta per effettuare le normali
erogazioni.
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7.5.6 Pulizia doccette gruppo, porta doc-
cetta e portafiltro

Giornalmente

Effettuare la pulizia delle doccette del gruppo erogatore e del
portafiltro con I’apposito spazzolino.

Pulire accuratamente I’interno dell’anello agganciatore e del
portafiltro; e il bordo e le alette del portafiltro, in modo da
eliminare tutti gli eventuali residui di caffé accumulati.

Settimanalmente

Utilizzare I’apposito spazzolino fornito in dotazio-
ne (vedi catalogo ricambi).

i

Effettuare la pulizia della doccetta e del porta doccetta nel

seguente modo:

e Tramite un cacciavite allentare la vite (1);

e rimuovere la doccetta (2) e il porta doccetta (3);

e lavare i due componenti con acqua caldg;

e ricollocare doccetta e porta doccetta nella posizione origi-
nale bloccando tutto con la vite.

7.5.7 Pulizia della lancia vapore

Settimanalmente

Effettuare la pulizia della lancia vapore nel seguente modo:
e Immergere la lancia in un bricco con acqua ed un deter-
gente specifico secondo le istruzioni del produttore;

e riscaldare la soluzione con il vapore della lancia;

e lasciare raffreddare la lancia mantenendola immersa nel-
la soluzione per almeno 5 minuti in modo da permettere
al detergente di risalire all’interno della lancia per effetto
del raffreddamento;

e ripetere |’operazione 2 o 3 volte fintanto che alle erogazio-
ni successive non vengano scaricati residui di latte.

7.5.8 Pulizia griglie rialzo tazzine

Quotidianamente

Effettuare la pulizia delle griglie rialzo tazzine nel seguente

modo:

e Estrarre la griglia dalla sua sede forzando fino al suo com-
pleto distacco dalla macchina;

o effettuare la pulizia con un panno inumidito con acqua
tiepida;

e spingere nuovamente la griglia verso la macchina fino al
suo completo aggancio.
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8. PARTI DI RICAMBIO

La sostituzione di componenti e/o parti della macchina deve
essere eseguita esclusivamente dal Tecnico.

A

9. MESSA FUORI SERVIZIO

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effet-
tuare le operazioni di sostituzioni di componenti
e/o parti della macchina.

E' necessario mettere fuori servizio la macchina richiedendo
I'intervento del Tecnico poiché bisogna scollegare I'apparec-
chiatura dalla rete elettrica e idraulica, e svuotare dall'acqua
tutti i circuiti interni.

La rimessa in servizio della macchina dopo questo periodo
puo essere eseguita solo da un Tecnico.

A

Per nessun motivo |'Utente é autorizzato ad effet-
tuare le operazioni di dismissione per lunghi perio-
di e la rimessa in servizio della macchina.

10. SMANTELLAMENTO

Lo smantellamento della macchina deve essere eseguita
esclusivamente dal Tecnico.

11. SMALTIMENTO

11.1 Informazioni per lo smaltimento
Solo per I’'Unione Europea e lo Spazio Economico Europeo.

Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito
con i rifiuti domestici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/
CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/CE) e/o delle leggi
nazionali che attuano tali Direttive.

II prodotto deve essere conferito a punto di raccolta designa-
to, ad esempio il rivenditore in caso di acquisto di un nuovo
prodotto simile oppure un centro di raccolta autorizzato per il
riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroni-
che (RAEE) nonché di batterie e accumulatori. Un trattamen-
to improprio di questo tipo di rifiuti pud avere conseguenze
negative sull’ambiente e sulla salute umana a causa delle
sostanze potenzialmente nocive solitamente contenute in tali
rifiuti.

Sabrina

La collaborazione per il corretto smaltimento di questo pro-
dotto contribuirda a un utilizzo efficace delle risorse naturali ed
evitera di incorrere in sanzioni amministrative previste dalle
norme vigenti . Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di que-
sto prodotto, contattare le autorita locali, I’ente responsabile
della raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizzato o il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici.

i

11.2 Informazioni ambientali

Per lo smaltimento della macchina fare riferimen-
to al Tecnico e/o alla ditta venditrice.

All'interno della macchina é presente una batteria a bottone
al litio necessaria per la memorizzazione dei dati della mac-
china che é collocata nella scheda elettronica.

Smaltire la batteria in conformita alle regolamentazioni vi-
genti nel paese.
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I. SAFETY PRECAUTIONS

I.I. LEVEL OF TRAINING AND
KNOWLEDGE REQUIRED OF
THE USER

The User:

e isthe person in charge of operating the
machine and performing the routine
cleaning operations indicated in this
manual.

e must be properly trained and knowledge-
able about how the machine works and
any residual risks present during its opera-
tion.

e must be able to act in accordance with
the rules governing the principles of food
hygiene in force in the country where the
machine itself is being used.

0 Any unauthorised tampering with
any parts of the machine renders
the guarantee null and void and relieves
the manufacturer of any liability should
the machine malfunction or any user acci-
dents occur.

I.II. OPERATION

Even though the machine is provided with all
the safety devices required to eliminate pos-
sible risks for the User, there are still certain re-
sidual risks.

These so-called residual risks refer to the parts of

the machine that may pose a risk to the User if:

e used incorrectly.

e assessed incorrectly.

o theinstalled safety devices are deacti-
vated by circumventing the provisions
contained in this Manual.

The machine is also equipped with appropriate

warnings placed on residual risk areas, which

must be scrupulously observed.

Sabrina

The below-listed residual risks, present when the
machine is in operation and being used, must
be observed as they cannot be eliminated.

The following is prohibited:

e using the machine in altered psycho-
physical conditions; under the influence of
drugs, alcohol, psychotropic medications,
etc.

e using the machine in an environment at
risk of fire.

e Using the machine in an explosive atmo-
spheres, aggressive atmospheres or those
with a high concentration of dust or oily
substances suspended in the air.

ENGLISH

ELECTRICAL HAZARD
When using the electrical appliance,
several safety standards must be observed:

e Do not touch the appliance with wet/
damp hands or feet.

e Do not use the appliance barefooted.

e Do not use extension leads.

¢ Do not use in rooms where there are show-
ers or baths.

e Do not pull the power cord to disconnect
the appliance.

e The appliance’s power cord must not be
replaced by the user. If the cord is dam-
aged, turn the appliance off and contact a
Technician.

e Do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc.).

e Do not access the inside of the machine.

e Do not spill liquids on the machine.

e Do not allow the electric cable to become
crushed and/or come into contact with
sharp surfaces.

e Do not allow the appliance to be used
by persons that have not been trained to
use it.

USER Manual
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HIGH TEMPERATURE HAZARD

Some parts of the machine can reach
high temperatures and cause burns; therefore,
the following precautions must be taken:

e Avoid contact with the dispensing group,
filter holder heater and water, steam and
steam wand nozzles.

e Do not direct the steam, hot water or milk
towards hands or other parts of the body.

The appliance can be used by people
(including children under 8 years old)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or those who lack the re-
quired experience or knowledge, provided
they are being supervised, or have received
instructions regarding how to safely operate
the appliance and understand the risks in-
volved. Children must be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Users must promptly inform the Technician
if they notice any machine or accident pre-
vention system defects and/or malfunctions,
as well as any dangerous situations of which
they become aware.
Should an anomaly occur in the gas supply
system (if installed), call out a Technician.
The gas supply system (if installed) must be
shut off during long periods of machine inac-
tivity (at night or when the facility is closed).
It is strictly forbidden to make changes of
any kind or extent to the machine and its
functions, as well as to this document.
~m' Make sure that the Technician per-
forms the annual routine mainte-
nance and inspects all the safety devices.

LIII. MAINTENANCE AND CLEANING

The following residual risks are present when
maintaining and cleaning the machine and
cannot be eliminated.

It is prohibited to wash the machine with petrol
and/or solvents of any kind.

ELECTRICAL HAZARD
The maintenance and cleaning opera-

tions must comply with the safety regulations:

e During the cleaning operations, the ma-
chine must be turned off and you must
make sure that all the components are at
room temperature.

e Do not immerse the machine in water.

e Do not pour liquids onto the machine or
use water jets when cleaning.

e Do not allow maintenance and cleaning
operations to be carried out by children
or persons that have not been properly
trained.

e Do not remove the guards and/or parts of
the body.

e Do not access the inside of the machine.

e Do not perform maintenance and clean-
ing operations other than those described
in this Manual.

HIGH TEMPERATURE HAZARD
When cleaning, pay attention to the
parts of the machine that can become hot:
e Avoid contact with the dispensing group,
water spouts and steam nozzles.
Never direct the steam, hot water or milk
dispensing nozzle tips towards hands and
other body parts.
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I.IV.PPE FEATURES

When maintaining and cleaning the machine,
the following PPE is required:

Gloves
To protect the user from all machine
parts that become hot or come in con-
tact with food (filter holders, filters, etc.).
~m’ Only perform the maintenance and
cleaning operations indicated in this
manual.
Any maintenance and cleaning operations
not indicated in this document can only be
performed by a specialised and authorised
Technician.
All maintenance operations can only be car-
ried out once:
e the power supply has been discon-
nected.
e the water supply has been shut off.
e the gas supply system has been shut
off.
e the machine has fully cooled down.

If a malfunction cannot be resolved, turn the
machine off and call out the Technician. Do
not attempt any repairs.

The appliance must be descaled by the Tech-
nician in order to prevent materials that are
hazardous for food use from being released.

I.V. EMERGENCY SITUATIONS

Should an emergency situation occur as a result
of a machine malfunction, adopt the measures
provided for in the emergency plan posted in
the premises and in any case, proceed to im-
mediately carry out the actions based on the
type of problem.

Sabrina

SHORT CIRCUIT FIRE

In the event of a fire caused by the machine’s

electrical system malfunctioning, adopt the fol-

lowing behaviours:

e Disconnect the machine from the power
mains via the main switch.

o Call the fire and rescue service.

e Get everyone a safe distance away from
the premises.

e Extinguish the flames using a CO, fire
extinguisher.

ENGLISH

GAS LEAK

In the event of a fire caused by the machine’s

system malfunctioning, adopt the following be-

haviours:

¢ Shut off the gas supply by closing the
valve upstream of the machine.

o Get everyone a safe distance away from
the premises.

e Ventilate the premises.

o Call the technician that installed the ma-

chine.

o If necessary, call the fire and rescue ser-
vice.

GAS LEAK FIRE

In the event of a fire caused by the machine’s

gas system malfunctioning, adopt the follow-

ing behaviours:

¢ Shut off the gas supply by closing the
valve upstream of the machine.

e Disconnect the machine from the power
mains via the main switch.

o Call the fire and rescue service.

e Get everyone a safe distance away from
the premises.

e Extinguish the flames using a CO, fire
extinguisher.
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1. INTRODUCTION

1.2 Storing the Manual

Please read this Manual in its entirety before using the appli-
ance, in order to optimise machine performance and operate
it safely.
The espresso coffee machine you have purchased has been
designed and manufactured with innovative methods and
technologies which ensure long lasting quality and reliability.
This Manual is the guide that will enable you to learn about
the benefits of choosing our brand. You will find information
on how to get the best out of your appliance, how to keep it
running efficiently and what you should do if problems occur.
@ the instructions contained in this publication. Keep
this manual and all attached publications in an ac-
cessible and secure place. This document assumes that the ma-

chine has been installed in a location where the current work
safety and hygiene standards are observed.

Before using the machine, carefully read and follow

The Manufacturer reserves the right to make any improve-
ments and/or modifications to the product. We guarantee
that this Manual reflects the technical state of the appliance
at the time it was released to the market.

We take this opportunity to invite customers to make any pro-
posals to improve the product or its Manual.

1.1 Guidelines for reading the Manual

This Manual is divided into separate chapters. The chapter
order is linked to the temporal logic of the life of the machine.
Terms, abbreviations and pictograms are used to facilitate
the immediate understanding of the text.

This Manual consists of cover, index and a series of chapters.
Each chapter is sequentially numbered. The page number is
shown in the footer.

The first page displays the machine identification data and
the last page displays the date and revision of the Instruction
Manual.

Abbreviations
Sec. = Section
Chap. = Chapter
Para. = Paragraph
P. =  Page
Fig. = Figure
Tab. = Table

Units of measurement

The units of measurement are those provided by the Interna-
tional System (SI).

The Instruction Manual must be stored in a safe place and
accompany the machine in all ownership transfers.

The manual should be stored, handled with care with clean
hands and not placed on dirty surfaces. Do not remove, tear
or arbitrarily modify any of its parts.

The manual must be stored away from moisture and heat,
and in close proximity to the machine it refers to.

On the User's request, the Manufacturer can provide addi-
tional copies of the Instruction Manual.

1.3 Method for updating the Instruction

Manual

The Manufacturer reserves the right to modify and make
improvements to the machine without providing notice or
updating the Manual that has already been supplied to the

User.

0 hard to read, the User must request a new copy
from the Manufacturer before carrying out any op-

erations on the machine.

It is absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the

Manual.

Users are responsible for complying with the instructions

contained in this Manual.

Should any incident occur as a result of these recommenda-

tions being used incorrectly, the Manufacturer declines any

liability.

This manual is also available on the manufacturer’s website

via a restricted-access page.

Should the Manual become illegible or otherwise

1.4 Recipients

This Manual is intended for the User.

Machine recipient qualifications

The machine is intended for a professional non-generalised

use, so it is to be used by trained people, and particularly

those who:

e Areaged 18 and over.

e Are physically and mentally capable of using the machine.

e Are able to understand and interpret the Instruction Man-
ual and safety requirements.

e Know the safety procedures and how they are implement-
ed.

e Are able to use the machine.
Have understood the procedures of use as defined by the
machine’s Manufacturer.

USER Manual
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1.5 Glossary and Pictograms

This paragraph lists uncommon terms or terms whose mean-
ings are different than those most commonly used.
Abbreviations are explained below, as well as the meaning
of pictograms describing the operator's qualification and the
machine status; they are used to quickly and uniquely pro-
vide the information needed to correctly and safely use the
machine.

1.5.1 Glossary

User

The person in charge of operating the machine and perform-
ing the routine cleaning operations indicated in this manual.

Technician

A specialised person who has been specially trained and au-
thorised to carry out the following operations in accordance
with current regulations: transport and handling, storage, in-
stallation, commissioning, maintenance, decommissioning,
dismantling and disposal of the machine.

Danger

A potential source of injury or damage to health.

Dangerous area

Any area in the vicinity of the machine where the presence
of a person constitutes a risk to the safety and health of that
person.

Risk
Combination of the probability and severity of an injury or
damage to health that can arise in a hazardous situation.

Guard

Machine component used specifically to provide protection
by means of a physical barrier.

Personal protective equipment (PPE)

Clothing or equipment worn by someone to protect their
health or safety.

Intended use

The use of the machine in accordance with the information
provided in the instructions for use.

User qualification

Minimum level of skills an operator must have to carry out the
operation described.

Machine status

The machine status includes the mode of operation and the
condition of the machine’s safety devices.

Residual risk

Risks that remain despite adopting the protective measures
integrated into the machine’s design and despite the guards
and complementary protective measures that have been ad-
opted.

Safety component:

e Designed to perform a safety function.
e whose failure and/or malfunction endangers the safety of
persons.

1.5.2 Pictograms
Descriptions preceded by these symbols contain very im-
portant information/requirements, particularly in regards to
safety. Failure to comply with these may result in:

A safety risk for those operating the machine.

User injury, including serious injury (in some cases even
death).

The guarantee being rendered null and void.

The Manufacturer waiving liability.

GENERAL DANGER symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause

>

death.

ELECTRICAL HAZARD symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause

>

death.

HIGH TEMPERATURE HAZARD symbol used when
there is a risk of permanent serious injury that
would require hospitalisation, or in extreme cases,
even cause death.

>

L 4
LY

CAUTION symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could require medical attention.

B

WARNING symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could be treated with first-aid or
similar measures.

NOTE symbol used to provide important informa-
tion about the topic.

Mandatory symbol indicating that safety gloves
must be worn; used when there is a risk of perma-
nent serious injury that would require hospitalisa-

Mandatory symbol indicating that the documen-
tation must be read; used to make the user aware
of the importance of this action for their safety.

O 'S QO &

1.6 Guarantee

All of the machine’s components are covered by a 12-month
guarantee, except for electrical and electronic components
and parts prone to wear and tear.
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2. MACHINE IDENTIFICATION

2.1 Make and model designation

The machine and model ID information is found on the ma-
chine’'s NAMEPLATE and in the provided EU DECLARATION
OF CONFORMITY.

ENGLISH

2.2 General description

The machine described in this Manual consists of mechani-
cal, electrical, and electronic components which, when used
together, produce milk, coffee and water-based beverages.
This product is manufactured in compliance with the EU Di-
rectives, Regulations and Standards indicated in the EU DEC-
LARATION OF CONFORMITY provided with the machine.

2.3 The manufacturer’s customer service

e T e
4 ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
Email: service@astoria.com
Website: www.astoria.com
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2.4 Intended use

The espresso coffee machine has been designed to profes-
sionally prepare hot beverages such as tea, cappuccinos and
weak, strong and espresso coffee, etc. The appliance is not
intended for domestic use, it is intended for professional pur-
poses only.

The machine can be used under all the conditions set forth,
contained or described in this document; any other condi-
tions must be considered dangerous. The machine must be
installed in a place where its access is restricted to qualified
personnel only who have received suitable training (coffee
shops, restaurants, etc.).

Permitted uses

All uses compatible with the technical features, operations
and applications described in this document which do not
endanger the safety of users or can cause damage to the ma-
chine or its surrounding environment.

i

Intended uses

The machine has been designed exclusively for professional
use. The use of products/materials other than those specified
by the Manufacturer, which can cause damage to the ma-
chine and be dangerous for the operator and/or those in close
proximity to the Machine, is considered incorrect or improper.

All uses not specifically mentioned in this Manual
are prohibited and must be expressly authorised
by the Manufacturer.

Contraindications of use

The machine must not be used:

e for uses other than those indicated in this paragraph or for
uses that differ from or are not mentioned in this Manual.

e with materials other than those listed in this Manual.

e with safety devices that have been disabled or are not
working.

Incorrect use of the machine

The type of application and performance that this machine
has been designed for, requires a number of operations and
procedures that cannot be changed, unless previously agreed
with the Manufacturer. All permitted behaviours are indicat-
ed in this document; any operation not listed and described
herein is to be considered improper and therefore, hazardous.

Improper use

The only permitted uses are described in the Manual; any
other use is considered improper and therefore, hazardous.

General safety features

The User must be aware of accident risks, safety devices and
the general safety rules set forth in EU directives and by the
legislation of the country where the machine is installed.

The User must know how all the machine's devices work.
They must also have read and fully understood this Manu-
al’s contents. Maintenance work must be performed by the
Technician after the machine has been properly prepared.
The tampering or unauthorised replacement of one or more
machine components, the use of accessories which modify its
use and the use of materials other than those recommended
in this Manual, can cause accidents.
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2.5 Machine diagram

N >WN =

9.

10.
11.
12.

ON switch

Hot water spout

Front commands

Cup warmer shelf
Warning indicators (SAE mod.)
Illuminated side panel
Scald protection

Steam nozzle
Adjustable foot

Steam knob

Flip-up raised cup grilles.
Filter holder

SAE version

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Cup holder grille

Pressure gauge

LCD display (SAE Display Mod.)
USB port (for Technician use only)
Side panel light switch

Work surface light switch

Steam wand pushbutton panel (optional)
Steam wand nozzle (optional)
Blind filter

Presser

Cleaning brush

ENGLISH

L

a (BUU@UU@?? _ <UUUD@U@;
a
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2.6 Front command pushbutton panel

Coffee dispensing group pushbutton panel

1 medium coffee 2 medium coffees
2 espressos =————————— — 1 long coffee
1 espresso  —— —— 2 long coffees
) b ) » Stop
& (=) () (=) (2] (=) (=) ()
Hot water Stop / Programming
Manual dis- ___ | % / Continuous
pensing L4

Steam wand pushbutton panel (optional)

Small dose := IWI l fi’: Large dose

2.7 Warning indicators (SAE Mod. only)

.{
o = W
Heating unit water level LED: Cup warmer LED

e Steadily lit: water level OK e Lit:on
e Flashing slowly: heating-up e Unlit: off
e Flashing quickly: filling up has stopped

2.8 Touchscreen display (SAE Display Mod. only)

1530 = — Time and date 15:30

1970272014

Dispensing
\_zea—  circuit
=— Heating unit pressure 1,22 3,11 pressure
Cup warmer button/
indicator light
W[ (e — Menu button Water
Sa— mains
| || | | pressure
Area for viewing Information and Menu
information access area
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2.9 Data and marking

The machine’s general technical data is provided in the fol-

It is forbidden to remove or modify the nameplate.
Should it deteriorate or become illegible, contact

i

lowing table: the Technician or Manufacturer.
TECHNICAL
DATA 2GR 3GR 4GR 3 STORAGE T
120V 2600-2930 W = ]
220-240V The machine is stored by the Manufacturer or Technician. E
3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380-415V
Frequency 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz 4. INSTALLATION
Heating unit 10.5-141 17-211 231 The machine must only be installed by the Technician.
Egﬁgtr)ét\gglr\]/e 0.19 MPa (1.9 bar) When the machine is being installed, the Techni-

: - cian must replace the water in the hydraulic cir-
Heating unit 0.08 - 0.14 MPa (0.8 - 1.4 bar) cuits.

operating pressure

Mains water

pressure 0.15- 0.6 MPa max. (1.5 - 6 bar max.)
Coffee dispensing

pressure 0.8-0.9 MPa (8 -9 bar)
Working environ- 5.35C  95° MAX RH

ment temperature T
Sound pressure <70dB

level

In compliance with directive 2006/42/CE, the machine is
marked with the CE code with which the manufacturer de-
clares under his responsibility that the machine is safe for
persons and things.

Alternative markings can be affixed according to the target
markets, provided they comply with current product regula-
tions.

The nameplate which provides the appropriate markings,
identification data and specific technical data, is affixed un-
der the drain tray.

An example of a nameplate is provided below.

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

|
|SIN: I Mod. I Y |
v v e |

MADE IN ITALY

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini.1 SUSEGANA (TV) - ITALY

When contacting the Manufacturer, always provide the fol-
lowing information:

e S/N - machine serial number.

e Mod. - machine model

e Y - year of manufacture.

The appliance data can also be found on the label located on
the machine's packaging.

The nameplate is affixed under the drain tray

The machine’s support base must be perfectly flat,
not incline by more than 2° and have no irregulari-
ties.

The electrical system must be equipped with a
suitable residual-current device in compliance with
current laws and safety regulations.

¥
o
A\

5. COMMISSIONING

The machine must only be commissioned by the Technician.

6. OPERATION

6.1 Safety precautions

A

6.2 Emissions

Carefully read the instructions provided in chapter
"I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 29.

Vibrations

In operating conditions that comply with the indications of
correct use provided in this manual, any detected vibrations
do not give rise to dangerous situations.

Sound emissions

The noise level emitted by the machine is on average lower
than 70 dB; therefore, the use of personal protective equip-
ment to prevent hearing damage is not compulsory.

If the machine emits any unusual sounds, the Technician
must be notified.

Electromagnetic environment
The machine is designed to work properly in any industrial
electromagnetic environment, falling within the Emission and
Immunity limits provided by current standards.
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6.3 Turning the machine on and off

6.4 Preparing the machine

During the machine’s heating-up phase (roughly
20 minutes), the negative pressure valve will
release steam for a few seconds until the valve

i g

closes.
If the machine is inactive for longer than a week,
the Technician must replace 100% of the water in-
side the hydraulic circuits.
6.3.1 SAE version

Proceed as follows:

e Open the water valve of the water mains and softener.

e Turn the main power switch (1) to the ON position; the
heating unit water level indicator will start to flash slowly
(2).

e Wait for the heating unit automatic water filling process
to be completed: the heating unit water level indicator (2)
will remain lit.

6.3.2 SAE DISPLAY version

e Press the machine’s main switch (1).
e Wait for the heating unit automatic water filling process
to be completed (the indicated symbol will appear).

Heating
Please wait

e Wait another second or so for the automatic test to be
carried out.

e The machine is ready for use when the following screen
appears on the display:

6.3.3 Turning off the machine

Turn off the machine using the main switch or power switch.

6.4.1 Grinding and dosing coffee

It is important to have a grinder-dispenser next to the ma-

chine so that the coffee can be ground on a daily basis.

The coffee must be ground and dispensed according to in-

structions provided by the manufacturer of the grinder-dis-

penser. The following points should also be kept in mind:

e To make a good espresso, we recommend that you do not
store large amounts of coffee beans. Comply with the ex-
piry date indicated by the producer.

o Never grind large volumes of coffee, it is advisable to pre-
pare the amount that can be held in the dosing device
and if possible, use it by the end of the day.

e Do not buy pre-ground coffee, as it perishes quickly. If nec-
essary, buy coffee in small vacuum-sealed packs.

6.4.2 Lighting
Work surface

To turn the machine’s work surface lighting on and off, press
the switch (18) located at the front under the front control
panel on the left-hand side.

Side panels
To turn the side panel lighting on and off, press the switch
(17) located at the back under the front control panel on the
left-hand side.
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6.4.3 Raised cup grilles

When using cups with different heights, the special flip-up
grilles (11) that are supplied with the machine can be used.

ENGLISH

y

e Press the desired dose button, e.g. and wait for the
coffee to be dispensed (LED will switch on).

kAl S
o N

To use the grille, unhook it from the latch and rotate it into a
horizontal position.

When it is no longer needed, rotate it upwards until it fully
latches onto the latch installed on the machine.

e To stop the coffee dispensing ahead of time, press the

Stop

or button.
Should an anomaly occur or the pushbutton panel
freeze, use the manual dispensing button

6.5.3 Programming the coffee
To clean the grilles, see paragraph 7.5.8. 0 Each dose must be programmed with freshly

ground coffee and not with previously-used coffee
grounds.

6.5 Dispensing coffee

The machine is programmed by default. Should the coffee
doses need to be modified, proceed as follows:

6.5.1 Preparmg the ﬁlter holder e Always programme the pushbutton panel of the right-

Before filling the filter holder, make sure it is emp- most group first. This way, all the pushbutton panels will
ty and any previous coffee residue has been re- be automatically programmed. If necessary, subsequently
moved. programme the others.

e Place a cup/demitasse under the group’s dispensing spout.
o Fill the filter with a dose of ground coffee (approx. 6-7 g);

follow the procedures specified by the manufacturer of =S NN
the grinder-dispenser. e&—/)\ @
e Compress the coffee with the special press. \ -<,
e Clean the rim of the ground coffee filter before attaching \/ .
the filter holder to the dispensing group. ¢

e Hook the filter holder to the group without closing it too
tightly in order to prevent the gasket from wearing quickly.

6.5.2 Dispensing Y 4

top

w Do not remove the filter holder from the dispens-  * Press and hold the button for at least 5 seconds: the

button will start to flash.
e All the buttons are lit; this means that they dispense the
factory-set quantity.

ing group when coffee is being dispensed.

e Place the cup under the dispensing spout.
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e Press the dose button that you would like to programme, e.g.
(the button will flash whilst it is being programmed).

SN J
Sy

e To confirm the dose, press the button again or the

Stop

a button.

e In this case, the button will go off to indicate that it
has already been programmed.

o If desired, repeat this operation for the other dose but-
tons.

e When all the buttons have been programmed, press the

@ button.
0 Should you wish to programme them differently,

proceed to singularly programme the left-hand
groups one by one as illustrated above.

All the groups will now be programmed this way.

6.5.4 Displaying information
Depending on how the machine has been configured, some
information will appear on the display while the coffee is be-
ing dispensed.

15:30

T89/0272014 . . .
Hydraulic circuit pressure

value while coffee is being
dispensed.

W

O w
1,22 3,11

bar bar

Flow diagram of the time taken (ml/s) to dispense coffee per
individual group.

15:30

19/0212074

To better understand the flowchart diagram, we
recommend downloading the information leaflet
found on our website.

i

Viewing the dispensing time (secs) for all groups.

15:30

T9f02720714

&
1,22

6.6 Dispensing steam

', Carefully move the steam nozzle using the specific
anti-scald rubber grip (1).

=mmm Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles with bare

hands; use the appropriate PPE.

i

e Immerse the steam nozzle into the liquid to be heated.
e Rotate the valve knob anticlockwise.

L 4

Before using the steam nozzle, the condensation
draining operation must always be carried out for
at least 2 seconds.

e The quantity of steam will be proportional to how open
the valve is.
e To stop dispensing, turn the valve’s knob clockwise.

To optimally froth the milk, follow these simple rules:

e Heat only the amount of milk you intend to use; once
heated, it will have to be completely poured from the jug
and not heated again.

e Froth the milk which should be at a temperature of around
4°C.
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order, it is advisable to carry out a brief dry dis-

pensing run after each use. Keep the tips clean at
all times using a cloth dampened in lukewarm water. Only
leave the steam wand immersed in the milk for the time
needed to heat it.

0 To keep the steam nozzle tips in perfect working

immersed in milk and the machine switched off, as

0 Do not open the steam valve with the steam wand
the latter would suck milk into the pipes.

6.7 Hot water

6.7.1 Dispensing hot water
', Danger of scalding. Do not direct hot water to-
wards hands or other parts of the body. Do not
=mmm touch the hot water nozzle with bare hands; use
the appropriate PPE.

e Place the jug under the hot water nozzle.

e Press the water button and wait for the hot water to
be dispensed.

e The machine dispenses a programmed quantity of hot
water; to stop it from dispensing ahead of time, press the
hot water dispensing button Proe,

again or press the
button.

.

e
—

=j(‘.\

6.7.2 Programming the hot water

The machine is programmed by default. Should the hot water

doses need to be modified, proceed as follows:

e Place the pot under the hot water spout.

e Press and hold the button (the rightmost keypad) for
at least 5 seconds: the button will start to flash.

e Press the hot water dispensing button to start dis-
pensing.

e When the desired amount of water has been reached,
press the button again to confirm the dose.

e When you have finished programming, press the but-
ton to exit.

6.8 Dispensing with the Steam wand

6.8.1 Tips regarding its use

e Only froth the amount of milk that you intend to use; once
heated, the milk will have to be completely poured out of
the jug and cannot be reheated.

e The steam wand only guarantees an accuracy of + 3°C be-
tween the set temperature and the actual milk tempera-
ture, if the starting milk temperature is 4°C.

e Asthe steam automatically stops dispensing when the set
milk temperature is reached, only fill the jug half way in
order to prevent the milk froth from spilling out.

e Use a suitably-sized jug for the amount of milk that re-
quires frothing (approx. 200 ml is recommended) and
make sure that it is circular and not conical (see the im-
age).

ENGLISH

6.8.2 Dispensing

Sam’. Do not direct the steam towards hands or other

parts of the body. Do not touch the steam nozzles
=mmm with bare hands; use the appropriate PPE.

e Immerse the steam wand nozzle tips (1) into the milk.

e Pressthe or button on the pushbutton panel (2).

e Wait until the dispensing process has been completed.
e To stop dispensing ahead of time, press the same or
button again.

ened in lukewarm water. Milk can be kept in the

0 Keep the tips clean at all times using a cloth damp-
fridge for a maximum of 3-4 days.
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6.9 Dispensing cappuccinos

e Insert the suction tube in the milk.

e Place the jug under the spout of the
cappuccino maker.

e Open the steam valve and when the
desired amount has been obtained,
close the steam valve.

e Pour the frothed milk into the cups

with the coffee.
0 milk, lift the cappuccino mak-
er flap upwards.

For better results, we suggest that you
do not dispense directly into the coffee
cup, but into a jug first, and then pour
the frothed milk on top the coffee.

Be sure to constantly keep the cappuc-
cino maker clean, by following the in-
structions provided in paragraph 7.5

Cleaning operations” on page 50.
=
=

(is)\
D

To obtain hot non-frothed

6.10 Cup warmer

s "
< L4

For safety reasons, we do not recommend placing
cloths or other objects on the cup warmer shelf in

smmm order to prevent the machine from overheating.

HIGH TEMPERATURE HAZARD: the cup warmer
can reach temperatures that may cause burns. Be
very careful.
Place the cups on the cup warmer (1) shelf of the coffee ma-
chine.

The cup warmer temperature can be set according to person-
al requirements. The procedure for activating and adjusting
the cup warmer according to the model in your possession, is
described below.

6.10.1 SAE version

To adjust the cup warmer temperature or deactivate it, pro-
ceed as follows:
Stop

e When the machine is switched on, press the a button on
the right pushbutton panel: the flashing LED will indicate
the current cup warmer configuration, as indicated in the
images below.

e Hold down the button until the LED on the panel goes
from a flashing to a steady light.

e Press the key that corresponds to the desired configura-
tion.

e Pressthe button to confirm the operation.

The indicator light on the front button panel will indicate

whether or not the cup warmer is on.
5 s 9 ) » ) Stop
| 2| | w| || | ®P| || |rros

‘ 70°C ‘ 90°C ‘ 110°C
Cup warmer 80°C 100°C
Disabled

6.10.2 DISPLAY version

a
e Press the cup warmer icon - on the display.
e When the cup warmer is on, the display will indicate this in
the manner illustrated below.

15:30

19/02/12014

15:30

190212014

&
1,22

&
1,22

bar

(@

Cup warmer Cup warmer on and heating
on element in operation

To adjust the cup warmer temperature, see paragraph 6.11.4.

To deactivate the cup warmer, press the previous-
ly-indicated icon again.

i
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6.11 Programming the machine
parameters (DISPLAY version)

6.11.1 Accessing the menu

1. To access the menu, press the bottom right button on
the main screen of the touchscreen display.

Menu button

2. The following menu screen will open:

“Back” button: returns to the previous screen

tll

Parameters

Parameter button Info button

3. Press the “Parameters” button to access the appropriate
submenu:

Cup warmer
temperature
adjust.

Beverage
counters

Heating unit
pressure adjust.

Parameters

® QI

Boiler pressure

O

Counters Cup heater Temp.

Clock setup

Force wash groups

4, Or press the “Info” button to access the information
submenu:

I
(2]
=]
-
O
Z
w

Informations Statistics

Information Statistics

6.11.2 Counters

To view the number of selections made, press
the indicated button.

Counters

Total cycles 00000000

Total tea 1 00000000

Total tea 2 00D00000

Total tea selections Dispensed
dispensed by the right Total ted selections coffee total
water nozzle

dispensed (left water

(4GR version only) nozzle)

To return to the previous menu, press the button.

®

6.11.3 Heating unit pressure

To change the pressure, press the indicated
button.

Boiler pressure

Setpoint

Time and date Group B n )
adjustment wash Use the | and buttons to set the desired pressure.
To return to the previous menu, press the < button.
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6.11.4 Cup warmer temperature
To adjust the operating temperature of the

cup warmer or exclude it, press the indicated
button.

Cup Heater Temp.

Temperature

Use the ﬁ and n buttons to set the desired tempera-
ture.

To return to the previous menu, press the button.

ij HIGH TEMPERATURE HAZARD: Please remember

Whenever the cup warmer is on, an indicator will
appear on the display.

that a very high temperature can cause very seri-
ous burns.

6.11.5 Adjusting the time and date

To set the time and date, press the indicated
button. ®

Clock Setup

Automatic daylight
saving time setting

Time
(HH-MM)
Date

Manual daylight (DD-MM-YYYY)

saving time setting

Use the ﬁ and n buttons to set the desired tempera-
ture.

To manually or automatically set the daylight saving time,
select the desired button.

Clock Setup

Example of a monthly setting

To return to the previous menu, press the button.

6.11.6 Viewing information

To view the current versions of the software
installed on the machine, press the indicated
button.

Informations

Tft Firmware

Board Firmware

CPU card
firmware version

TFT display
firmware version

To return to the previous menu, press the button.

6.11.7 Dispensing group wash

Wash the dispensing groups on a daily basis.

To start the wash, press the m button.

Follow the procedure indicated in paragraph 7.5.5.

i

With this procedure, all of the groups are washed
at the same time; each keypad controls the refer-
ence group.
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6.11.8 Statistics

To view the number of dispensed coffees,
press the indicated button.

Depending on the selected key, the weekly or monthly data
can be viewed.

Coffee delivery
last week

Statistics

307

Number of
dispenses per
day

Days of the
week

statistics

Coffee delivery

Statistics
last year

Ndv ! Dec ! Jan ! Feb | Mar | Apr
"p "3 "4 14 "4 "4

Number of Monthly
dispenses per statistics
month

To return to the previous menu, press the button.

6.12Tips for a good cup of coffee

Wash the filters and filter holders on a daily basis, as indicat-
ed in para. 7.5.3 on page 50. The failure to perform this
cleaning operation will negatively affect the quality of the
dispensed coffee.

To obtain high-quality coffee, it is important that the water
hardness does not exceed 6-7°f (French degrees). If the water
hardness exceeds these values, we recommend using a water
filter or softener. Avoid using a water softener if the water
hardness is less than 4°f.

If the taste of chlorine in the water is particularly strong, we
recommend installing a special filter.

Do not to keep large amounts of coffee beans on hand. If
you change the type of coffee, we recommend calling out
the Technician to adjust the water temperature and coffee
grinder.

If the machine has not been used for a certain period of time
(2-3 hours), carry out a few dry runs. Make sure that the ma-
chine is constantly cleaned and periodic maintenance is car-
ried out.

7. MAINTENANCE AND CLEANING

7.1 Safety precautions

Carefully read the instructions provided in
chapter "I. SAFETY PRECAUTIONS" on page
29.

A

7.2 Periodic maintenance

Besides carrying out maintenance activities according to
the frequency specified in the "Periodic maintenance table”,
a general inspection must be carried out on the machine at
least once a year by a Technician.

7.3 Maintenance after a short period of
machine inactivity

“Short period of machine inactivity” refers to a period of time
exceeding one working week.

If the machine is switched back on after this period, the Tech-
nician must replace all the water inside the hydraulic circuits
as indicated in para. 7.2 Periodic maintenance”.
Furthermore, all periodic maintenance operations must be
carried out, see the previous paragraph.

‘"
~ .

Component problems highlighted in grey require
the machine to be switched off and the Technician
=mmm to be called out.

7.4 Malfunctions and solutions

The machine provides the user with important messages re-
garding its operating status.

Messages regarding the alarms that may occur during opera-
tion are displayed on the bottom of the screen.

In the "Malfunctions and solutions table”, alarms and actions
to carry out in order to try and resolve the reported problem
are provided.

o Problems highlighted in grey require the machine

to be switched off and the Technician to be called
out.

If the malfunction cannot be resolved or an alarm
signal has appeared on the display, turn off the
machine off and call out the Technician.
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Periodic maintenance table

> = 2
. = = 3
Component Type of operation 3 c £
= | 2 3
o
PRESSURE TRANSDUCER Keep the heating unit pressure between 0.08 and 0.14 MPa (0.8 and 1.4 bar). X
Periodically check the water pressure when coffee is being dispensed: check the
PRESSURE TRANSDUCER pressure indicated on the gauge, which must be in the range of 0.8 - 0.9 MPa (8 X
and 9 bar).
FILTERS AND FILTER Check the condition of the filters. Check for any damage on the edge of the filters
and check whether any coffee grounds settle in the coffee cup, and replace the X
HOLDERS :
filters and/or filter holders, as required.
Check the ground coffee dose (between 6 and 7 grams per time) and check the
degree of grinding. Grinders must always have sharp cutting edges. Too much pow-
GRINDER-DISPENSER der in the grounds is an indication that the coffee is deteriorating. We recommend X
contacting the Technician to replace the flat burrs after every 400/500 kg of coffee,
or after every 800/900 kg for conical burrs.
WATER FILTER Replace the water filter cartridge or regenerate the water softener as often as speci- X
WATER SOFTENER fied by the manufacturer.
HEATING UNIT We recommend cglling out the Technician at least once every three months to X
replace the water in the heating unit.
15:30
19/02/2074
&I'\_,
1,22
- Alarm Description -
Alarm signal
Malfunctions and solutions table
Problem Cause Action
NO MACHINE POWER The machine is switched off. Turn on the machine.
NO WATER IN THE : . .
HEATING UNIT The water mains valve is shut off. Open the water mains valve.
TOO MUCH WATER IN ) : : L
THE HEATING UNIT Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
WATER OR STEAM MIXED The nozzle sprayer is clogged. Clean the steam nozzle sprayer.
FROM NOZZLE The machine is switched off. Turn on the machine.
STEAM NOZZLES RELEASE
WATER OR STEAM Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
MIXED WITH WATER
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Problem Cause Action
The tray is not draining. Check the sewer drain.
WATER IS LEAKING The drain pipe is broken, has detached, or the water | Check and restore the drain pipe connection to the
FROM THE MACHINE .
flow is obstructed. tray.
THE COFFEE IS TOO HOT , , , -
ORTOO COLD Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.

COFFEE IS BEING DISPENSED
TOO QUICKLY

The coffee has been ground too coarsely.

Adjust the coffee grind.

NO BEVERAGES ARE The water mains valve is shut off. Open the water mains valve.
BEING DISPENSED The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.
COFFEE 15 BEING DISPENSED The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.

TOO SLOWLY

The dispensing group is dirty.

Wash the group with the blind filter.

THE COFFEE GROUNDS The dispensing group is too cold. Wait for the group to fully heat up.
ARE WET The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.

The coffee is too old. Replace with fresh coffee.
THE DISPLAY INDICATES : : .
NON-COMPLIANT PRESSURE Hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
COFFEE GROUNDS The filter holder is dirty. Clean the filter holder.
FOUND IN CUPS The filter holes are worn. Replace the filter.

The coffee has not been ground evenly. Adjust the grind as appropriate.
THE CUP IS DIRTY The coffee has been ground too coarsely. Adjust the coffee grind.
WITH COFFEE SPLASHES The filter's edge is damaged. Replace the filter.
THE LEDS OF ALL THE Afte.r a few minutes, the water stops being auto- -

matically filled. Turn the machine off and then back on.
PUSHBUTTON PANELS i . : .

The timeout device has cut in. Open the water mains valve.
ARE FLASHING : . .

There is no water in the mains.
COFFEE IS BEING
DISPENSED UNEVENLY
THE COFFEE DOSE IS . .
NOT CORRECT The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.
THE DOSE BUTTON
LED IS FLASHING
COFFEE IS ONLY DISPENSING _ , .
VIA THE MANUAL BUTTON Electronic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE ELECTRONIC SYSTEM _ . : .
HAS SHUTDOWN Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE MOTOR STOPS
SUDDENLY OR THE THERMAL , -
PROTECTOR IS TRIGGERED Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
BY A POWER OVERLOAD
WATER IS LEAKING , .
FROM THE PUMP Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE PUMP IS WORKING BELOW : .
THE NOMINAL FLOW RATE Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE PUMP IS NOISY Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
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7.5 Cleaning operations

7.5.1 General instructions

A few simple cleaning tasks are required to have a perfectly
sanitised and efficient appliance. The instructions provided
here apply when the machine is being used on a regular basis.
If the machine is used consistently, cleaning should be per-

formed more frequently.

0 aggressive substances. The products/cleaners used
must be suitable for this purpose and not corrode

the water circuit elements.

Do not use abrasive cleaners which may scratch the body-

work’s surface.

Always use clean and sanitised cloths when cleaning.

When washing the filters, filter holders and all machine

components, use Manufacturer-supplied cleaners or prod-

ucts specific for cleaning professional coffee machines.

Do not use alkaline cleaners, solvents, alcohol or

. )
Cleaning 8 §
Cappuccino maker:
Clean the cappuccino maker at least once a day or more X
often if it is used constantly, by following the instructions
in para. 7.5.2 on page 50.
Body and Grilles:
Clean the panels of the body with a cloth dampened in
lukewarm water. X

Remove the drip tray and cup holder grille and wash with
hot water.
Clean the raised cup grilles as indicated in para. 7.5.8

Filters and Filter Holders:

Wash the filters and filter holders on a daily and weekly
basis, as indicated in para. 7.5.3. X| X
Perform the cleaning operations on a daily basis as
indicated in para. 7.5.6.

Steam nozzle:

Keep the nozzle clean at all times using a cloth damp-
ened in lukewarm water.

Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam X | X
outlet holes with a small needle.

Perform the wash on a weekly basis, as indicated in
para. 7.5.7.

Dispensing group:

Wash the dispensing group as described in para. 7.5.4 or
7.5.5.

Perform the cleaning operations on a daily basis as X | X
indicated in para. 7.5.6.

Internally clean the group on a weekly basis, as indi-
cated in para. 7.5.6.

Grinder-dispenser and Hopper:
Clean the hopper and the dispenser inside and out with a
cloth dampened with warm water.

When finished, dry all parts thoroughly.

7.5.2 Washing the cappuccino maker

Take special care when cleaning the cappuccino maker and
follow the steps provided below:

e Perform an initial wash by immersing the suction hose in
water and dispensing for a few seconds.

e Turn the rotating body (X) 90° to position B (the milk out-
let duct closes).

e Whilst holding the milk suction hose in the air, dispense
steam (cappuccino maker dry run).

e wait around 20 seconds so that the cappuccino maker can
be internally cleaned and sterilised.

e Shut off the steam and put the rotating body back into
position A.

e If the air intake hole (Y) is blocked, clear it gently using a

pin.

Position B

Position A

Clean the cappuccino maker after each continuous
use and at least once a day.

i

Cleaning the filters and filter
holders

7.5.3
Caution: only immerse the filter holder cup in wa-
ter and try not to get the handle wet.

0 The cleaner must be diluted in cold water in the

doses indicated on the package (see the manufacturer).

Daily:

e Soak the filter and filter
holder in hot water over-
night so that the fatty cof-
fee deposits can dissolve.

e Rinse everything in cold
water.

Weekly:
Use a screwdriver to detach the filter from the filter holder.
Soak the filter and filter holder in warm water with a suit-
able cleaner for 10 minutes.

¢ Rinse everything in cold water.
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7.5.4 Dispensing group wash
SAE version

The washing operations can also be carried out si-
multaneously on multiple dispensing groups. To

exit the washing phase, the washing procedure
must have been completed on all groups.

Wash the dispensing groups on a daily basis as indicated be-

low:

¢ Remove the filter from the filter holder and fit a blind filter
(see the standard supplied parts).

=

e Press and hold the double espresso button (2) on
the pushbutton panel of the group that you would like to
clean, for 10 seconds until the button’s LED starts to flash.

e Pour the specific cleaner (see spare parts) into the filter
holder with the blind filter and hook it to the dispensing
group.

e Press the double espresso button (2) again.

e Whilst the machine is performing the first wash cycle, the
(1) and (2] (2) button LEDs flash.

e When the first cycle has finished, the double espresso but-
ton LED (2) will flash: remove the filter holder from
the group.

e Press the double espresso button (2) again to carry
out the rinse procedure.

e Whilst the machine is performing the rinse cycle, the
(1) and (2) button LEDs flash.

e Once the rinsing procedure has finished (approximately
30 seconds), the machine is ready to dispense normally.

) (¢ (=) 1) (=) (%)
ORCNONONONO

7.5.5 Dispensing group wash SAE-
DISPLAY version

With this procedure, all of the groups are washed
0 at the same time; each keypad controls the refer-

ence group. To access the menu, please refer to
Paragraph "6.11.7 Dispensing group wash".

Wash the dispensing groups on a daily basis as indicated be-
low.

To wash the dispensing groups, press the indi-
cated button.

To start the washing procedure, press the
“YES” button and proceed as follows:

Sabrina

I
(2]
=]
-
O
Z
w

Force washing
Are you sure?

) (¥ (=) (%) (=) (=
ONCNONONONC

Remove the filter from the filter holder and fit a blind filter
(see the standard supplied parts).

Pour the specific cleaner into the blind filters and attach
the filter holders to the dispensing groups.

Press each group’s double espresso button (2).

The “GROUP WASH IN PROGRESS” message will appear
on the display. Whilst the machine is performing the first
wash cycle, the button LEDs (1) and (2) flash.
When the first cycle has finished, the double espresso but-
ton LEDs (2) will flash: remove the filter holders from
the groups.

Press the double espresso buttons again (2) to carry
out the rinse procedure.

Whilst the machine is performing the rinse cycle, the
(1) and 2 (2) button LEDs flash.

Once the rinsing procedure has finished (approximately
30 seconds), the machine is ready to dispense normally.
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7.5.6 Cleaning the group shower screen,
shower screen containment ring
and filter holder

Daily
Clean the dispensing group and filter holder shower screens
with the supplied brush on a daily basis.
Thoroughly clean the inside of the coupling ring and filter
holder, as well as the edge and the wings of the filter holder,
so as to eliminate any accumulated coffee residues.

Weekly

i

Clean the shower screen and shower screen containment ring

as follows:

e Loosen the screw using a screwdriver (1).

e remove the shower screen (2) and the shower screen con-
tainment ring (3).

e Wash the two components with hot water.

e Reposition the shower screen and shower screen contain-
ment ring in their original position and lock everything in
place with the screw.

Use the special toothbrush supplied (see the Spare
Parts Catalogue).

7.5.7 Cleaning the steam nozzle

Weekly

Clean the steam nozzle as follows:

e Insert the steam wand into a jug with water and a specific
cleaner, in accordance with the manufacturer's instruc-
tions.

e Heat the solution with the steam nozzle.

e Let the nozzle cool down whilst keeping it immersed in the
solution for at least 5 minutes, so that cleaner can rise in-
side the nozzle due to the cooling effect.

e Repeat the operation 2 or 3 times until no more milk resi-
due is dispensed.

7.5.8 Cleaning the raised cup grilles
Daily

Clean the raised cup grilles as follows:

e Remove the grille from its housing by pulling it until it is
fully unlatched.

¢ Clean with a cloth dampened in lukewarm water.
e Push the grille back towards the machine until it is fully
latched.
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8. SPARE PARTS

Machine components and/or parts must only be replaced by
the Technician.

A

9. DECOMMISSIONING

The machine must be decommissioned by the Technician,
because the equipment must be disconnected from the elec-
tricity and water mains, and all the internal circuits must be
emptied of water.

After being decommissioned, the machine can only be re-
commissioned by a Technician.

A

Under no circumstances are Users authorised to
replace machine components and/or parts.

Under no circumstances are Users authorised to
decommission and/or recommission the machine
after long periods of inactivity.

10. DISASSEMBLY

The machine must only be dismantled by the Technician.

11. DISPOSAL

11.1 Disposal information

For the European Union and the European Economic Area
only.

This symbol indicates that the product cannot be disposed
of with household waste, pursuant to the WEEE Directive
(2012/19/EC), the Battery Directive (2006/66/EC) and/or the
national laws implementing those Directives.

The product should be handed over to a designated collection

point, for example the dealer when purchasing a new product
with similar features, or an authorised collection site that re-
cycles electrical and electronic equipment waste (WEEE), as
well as batteries and accumulators. Improper handling of this
type of waste can have negative consequences on the envi-
ronment and human health, due to the potentially hazardous
substances which are usually found in this kind of waste.

Your cooperation in correctly disposing of this product will
contribute to the effective use of natural resources and you
will avoid incurring fines provided by law. For more informa-
tion about recycling this product, contact either your local
authority, the entity responsible for waste collection, an au-
thorised dealer or your household waste disposal service.

i

11.2 Environmental information

The machine features an internal lithium button battery,
which is located in the circuit board and ensures data storage.
Dispose of the battery in accordance with current national
regulations.

Before disposing of the machine, we recommend
seeking advice from the Technician and/or the seller.
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I. PRECAUTIONS DE SECURITE

I.I. NIVEAU DE FORMATION ET
D'INFORMATION DEMANDE A
L'UTILISATEUR

L'Utilisateur :

e estla personne chargée de faire fonction-
ner la machine et d'effectuer les opéra-
tions ordinaires de nettoyage indiquées
dans le présent manuel.

e doit étre correctement formé et informé
sur son fonctionnement et sur les risques
résiduels présents durant le fonctionne-
ment de la machine.

e doit pouvoir agir conformément aux
normes régissant les principes d’hygiéne
alimentaire en vigueur dans le pays d’utili-
sation de la machine.

La manipulation non autorisée

d’une partie quelconque de la ma-
chine fait déchoir la garantie et la respon-
sabilité du fabricant en cas de pannes de la
machines et d’'accidents de I’ utilisateur.

LII. FONCTIONNEMENT

Méme si tous les dispositifs de sécurité ont été

appliqués sur la machine afin d'éliminer les

risques liés a I'utilisation de I'Utilisateur, cer-
tains risques résiduels persistent.

Ces risques dits résiduels sont liés aux pieces de

la machine susceptibles de présenter un danger

pour |'Utilisateur si :

e en fait mauvais usage ;

e commet une erreur de jugement ;

e désactive la sécurité installée en contour-
nant les exigences contenues dans ce
manuel.

De plus, la machine est également équipée de

signalements placés sur les zones a risque rési-

duel lesquels doivent étre scrupuleusement res-
pectés.

Il est nécessaire de faire attention aux risques

résiduels ci-apres durant le fonctionnement et

I'utilisation de la machine car ils ne peuvent

pas étre éliminés.

Il est interdit :

o d'utiliser la machine dans des conditions
psychophysiques altérées ; sous I'influence
de drogues, d’alcool, de psycholeptiques
etc.;

o |'utilisation de la machine dans une at-
mosphére a risque d'incendie ;

o L'utilisation de la machine dans une
atmosphére explosive, agressive ou a forte
teneur de poussiéres ou de substances
huileuses en suspension dans |"air.

DANGER ELECTRIQUE

L'usage d'un appareil électrique doit
étre conforme aux normes comportementales
de sécurité :

e ne pas toucher I'appareil avec les mains
ou les pieds mouillés ou humides ;

e ne pas utiliser I'appareil avec les pieds
nus;

e ne pas utiliser de rallonges ;

e ne pas utiliser dans des piéces avec une
douche ou dans une salle de bains ;

e ne pas tirer sur le cble d’alimentation
pour débrancher I'appareil ;

e le cable d'alimentation de I'appareil ne
doit pas étre remplacé par I'utilisateur. En
cas d'endommagement du céble, éteindre
la machine et s'adresser exclusivement au
Technicien;

e ne pas exposer I’appareil aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.) ;

e ne pas accéder a |'intérieur de la machine;

e ne pas renverser de liquide sur la machine ;

e ne pas laisser le cable électrique étre
écrasé et/ou entrer en contact avec des
surfaces tranchantes ;
ne pas laisser |'appareil a la porté d'en-
fants ou de personnes non initiées a son
utilisation.
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DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent
atteindre des températures élevées et peuvent
provoquer des brilures, si bien que les précau-
tions présentes doivent étre prises :

e éviter tout contact avec le groupe de
distribution, le dispositif de chauffage du
porte-filtre et les buses d’eau, de vapeur et
I’autosteamer ;

e ne pas diriger la vapeur, I'eau chaude et le
lait vers les mains ou d'autres parties du
corps.

L'appareil peut étre utilisé par des

personnes (y compris des enfants de

moins de 8 ans) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou sans expérience ou connaissances, sous
surveillance, ou aprés avoir recu des instruc-
tions sur ['utilisation sdre de I'appareil et
aprés avoir compris les dangers encourus. Les
enfants doivent étre surveillés pour contréler
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
L’Utilisateur s’engage a informer immédia-
tement le Technicien s'il constate un vice
caché ou un défaut de fonctionnement de
la machine, des systémes de sécurité et de
toute situation dangereuse.
En cas d'anomalie du circuit de gaz (si pré-
sent) demander I'intervention du Technicien.
Le circuit de gaz (si présent) doit étre désacti-
vé pendant les longues périodes d'inactivité
de la machine (nuit ou fermeture du local).
Il est strictement interdit d’apporter des mo-
difications de toute nature a la machine et a
ses fonctions, ainsi qu'au présent document.
~m' Faire exécuter I'entretien périodique
== annuel et le contrdle de tous les dispo-
sitifs de sécurité par le Technicien.

LIII. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Il est nécessaire de faire attention aux risques
résiduels durant les opérations d'entretien
et de nettoyage de la machine car ceux-ci ne
peuvent pas étre éliminés.

Il est interdit de la ver la machine avec de I'es-
sence et/ou des solvants de quelconque nature.

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d’entretien et de net-
toyage sont soumises aux régles comporte-
mentales de sécurité:

e pendant les opérations de nettoyage, la
machine doit étre éteinte et il faut s'assu-
rer que tous les composants sont a tempé-
rature ambiante.

e ne pas plonger la machine dans I'eau ;

e ne pas verser de liquides sur la machine et
ne pas utiliser de jets d'Eau pour la net-
toyer;

o les opérations d'entretien et de nettoyage
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants ou personnes non formées ;

e ne pas retirer les protections et/ou parties
de la carrosserie ;

e nepas accéder a l'intérieur de la ma-
chine;

e ne pas effectuer d'opérations d'entretien
et de nettoyage différentes de celles indi-
quées dans le présent Manuel.

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Garder a I'esprit que certaines parties
de la machine peuvent atteindre des tempéra-
tures élevées durant le nettoyage :

e éviter tout contact avec le groupe de distri-
bution et les buses d'eau et de vapeur ;

e ne jamais diriger vers les mains ou
d'autres parties du corps les terminaux de
distribution de vapeur, d'eau chaude ou
de lait.
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1.IV.CARACTERISTIQUES DES EPI

Lors de I'entretien et du nettoyage de la ma-
chine, utiliser les EPP suivants :

Gants
Pour la protection de I' utilisateur contre
toutes les parties de la machine en
contact avec les aliments (porte-filtre, filtres
etc.).
~m’ Effectuer uniquement les opérations
d’entretien et de nettoyage décrites
dans ce manuel.
Seul un Technicien spécialisé et autorisé
peut effectuer les opérations d’'entretien et
de nettoyage non indiquées dans le présent
document.
Toutes les opérations d'entretien doivent
étre effectuées sous les réserves suivantes :
e débranchement de I'alimentation
électrique ;
o coupure de |'alimentation hydraulique ;
e coupure de l'installation d'alimenta-
tion du gaz;
o apreés le refroidissement complet de la
machine.

En cas de non-résolution du dysfonctionne-
ment, éteindre la machine et demander I'in-
tervention du Technicien. Ne tenter aucune
intervention de réparation.

Les opérations de détartrage de |'appareil
doivent étre effectuées par le Technicien afin
d’éviter tout relachement de matériau nocif
pour |'usage alimentaire.

I.V. SITUATIONS D'URGENCE

En cas de situation d’urgence causée par une
panne de machine, prendre les mesures pré-
vues par le plan d’urgence du local et procéder
immédiatement a la mise en place systéma-
tique des actions en fonction des types de pro-
bleme.

INCENDIE PROVOQUE PAR COURT-

CIRCUIT

En cas d’incendie causé par une panne du

systéme électrique de la machine, adopter les

comportements suivants :

e Mettre la machine hors tension a |'aide de
I'interrupteur général ;

e Appeler les pompiers ;

. Eloigner les personnes du local ;

e Eteindre les flammes & I’aide d’un extinc-
teur CO.,.

FRANCAIS

FUITE DE GAZ

Sil'on constate une fuite de gaz causée par une

panne du systéme de la machine, adopter les

comportements suivants :

e Interrompre |'approvisionnement en gaz
en fermant le robinet en amont de la
machine ;

. Eloigner les personnes du local ;

e Ventilerle local ;

e Appeler le Technicien qui a installé la
machine ;

e Appeler les pompiers si nécessaire.

INCENDIE PROVOQUE PAR FUITE DE GAZ

En cas d’incendie causé par une panne du sys-

téme de gaz de la machine, adopter les com-

portements suivants :

e Interrompre |'approvisionnement en gaz
en fermant le robinet en amont de la
machine ;

e Mettre la machine hors tension a |'aide de
I'interrupteur général ;

e Appeler les pompiers ;

. Eloigner les personnes du local ;

o Eteindre les flammes a I’aide d’un extinc-
teur CO.,.
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1.2 Conservation du manuel

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité avant
d’utiliser I’appareil, afin d’optimiser les performances de la
machine et de la faire fonctionner en toute sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter a été
congue et réalisée en employant des méthodes et des tech-
nologies innovantes qui en assurent la qualité et la fiabilité
dans le temps.

Cette notice est un guide qui vous permettra de connaitre les
avantages que vous avez acquis en choisissant notre marque.
Vous y trouverez les informations nécessaires pour utiliser au
mieux votre machine et I'entretenir afin d'avoir toujours un
excellent rendement, outre des informations sur comment

intervenir en cas de difficulté.

@ tructions figurant dans la présente publication et
suivre les indications fournies. Conserver ce manuel

et toute la documentation jointe dans un endroit accessible et

sécurisé. Ce document suppose que les normes de sécurité et

d’hygiéne applicables sont appliquées sur le lieu d'installation

de la machine.

Avant d'utiliser la machine, lire attentivement les ins-

Le Fabricant se réserve le droit d'apporter des améliorations
et/ou des modifications au produit. Nous garantissons que ce
manuel est conforme aux caractéristiques techniques de la
machine au moment de sa commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre clientéle a
nous signaler toute proposition visant a apporter des amélio-
rations tant au produit qu'a ce manuel.

1.1 Ligne directrice de lecture du manuel

Le manuel est divisé en chapitres autonomes. La séquence
des chapitres répond a la logique temporelle de la durée de
vie de la machine.

Pour faciliter I'immédiateté de la compréhension du texte,
des termes spécifiques, abréviations et pictogrammes ont été
utilisés.

Le manuel est constitué d'une page de couverture, d'un som-
maire et d'une série de chapitres. Chaque chapitre a sa propre
numérotation séquentielle. Le numéro de page est indiqué en
pied de page.

La premiére page contient les données d'identification de la
machine, et la derniére page indique la date et la révision du
manuel d'instructions.

Abréviations
Sect. = Section
Chap. = Chapitre
Par. = Paragraphe
P. =  Page
Fig. = Figure
Tab. = Tableau

Unité de mesure

Les unités de mesure sont celles fournies par le systéme inter-
national (SI).

Le manuel d’instructions doit étre conservé avec soin et doit
accompagner la machine dans tous ses changements de pro-
priétaires.

Manipuler ce manuel avec soin, les mains propres et sans le
poser sur des surfaces sales. Il ne doit pas étre déchiré ou arbi-
trairement modifié.

Le manuel doit étre conservé a I'abri de I'humidité et de la
chaleur, et se trouver a proximité de la machine & laquelle il
se réfere.

Le Fabricant peut, a la demande de I'Utilisateur, fournir des
copies supplémentaires du manuel d'instructions de la ma-
chine.

1.3 Méthodologie de mise a jour du

Manuel d'instructions

Le Fabricant se réserve le droit de modifier et d'apporter des
améliorations a la machine sans communication préalable et
sans mettre a jour le manuel déja livré a I'Utilisateur.
0 difficiles a consulter en raison de son état, I' Utili-

sateur devra demander une nouvelle copie au Fa-
bricant avant d’effectuer toute intervention sur la machine.
Il est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines
parties du manuel.
L'utilisateur est tenu de respecter les instructions figurant
dans ce manuel.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’'inconvé-
nient susceptible de se produire suite a une mauvaise utili-
sation de ces recommandations.

Ce manuel est aussi disponible sur le site Internet du fabri-
cant en acces réserve.

Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas

1.4 Destinataires
Le Manuel en objet s'adresse a |' Utilisateur.

Qualification des destinataires de la machine

La machine est destinée a un usage professionnel non géné-

ralisé, de sorte que son utilisation puisse étre accordée a des

personnes qualifiées, remplissant les critéres suivants :

e Avoir atteint I'édge de la majorité;

o FEtre physiquement et mentalement aptes & utiliser la
machine ;

o Etre capables de comprendre et d'interpréter le manuel
d'instructions et les consignes de sécurité ;

e Connaitre les procédures de sécurité et savoir les appli-
quer;

e FEtre capables d'utiliser la machine ;

e Avoir compris les procédures d'Utilisation définies par le
Fabricant de la machine.
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1.5 Glossaire et pictogrammes

Ce paragraphe dresse la liste des termes non communs ou
dans tous les cas ayant un sens différent de I'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous, ainsi que
la signification des pictogrammes indiquant le niveau de qua-
lification de I'opérateur et I'état de la machine. Leur utilisa-
tion permet de fournir rapidement et de maniére univoque
les informations nécessaires pour une bonne utilisation de la
machine en toute sécurité.

1.5.1 Glossaire

Utilisateur
Personne chargée de faire fonctionner la machine et d'effec-
tuer les opérations ordinaires de nettoyage indiquées dans le
présent manuel.

Technicien

Une personne spécialisée, spécialement formée et autorisée a
effectuer selon les normes en vigueur les opérations de : transport
et manutention, stockage, installation, mise en service, entretien,
mise hors service, démantélement et élimination de la machine.

Danger

Une source potentielle de blessures ou de risque pour la santé.

Zone dangereuse

Toute zone a proximité d'une machine dans laquelle la pré-
sence d'une personne constitue un risque pour la sécurité et
la santé de cette personne.

Risque
Combinaison de la probabilité et de la gravité d'une blessure
ou de dommages a la santé susceptibles de survenir dans une
situation dangereuse.

Carter

Elément de la machine spécifiquement utilisé pour garantir la
protection au moyen d’une barriére physique.

Equipement de protection individuelle (EPI)

Equipement porté ou tenu par la personne pour la protection
de sa santé ou de sa sécurité.

Usage prévu

L'utilisation de la machine en fonction des informations four-
nies dans la notice d'utilisation.

Qualification de I'utilisateur

Niveau minimum des compétences qu‘'un opérateur doit
avoir pour mener a bien |'opération décrite.

Etat de la machine

L'état de la machine comprend le mode de fonctionnement
et |'état des dispositifs de sécurité de la machine.

Risque résiduel

Risques subsistant en dépit des mesures de protection concep-
tuelles adoptées et en dépit des protections et des mesures
de protection complémentaires adoptées.

Composant de sécurité :

e Destiné a remplir une fonction de sécurité ;
e dont la défaillance et/ou le mauvais fonctionnement im-
plique un danger la sécurité des personnes.

1.5.2 Pictogrammes
Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des
informations/prescriptions trés importantes, en particulier en
ce qui concerne la sécurité. Leur non-respect peut entrainer :

risques pour la sécurité des personnes travaillant sur la
machine ;

des blessures, éventuellement graves, causées a I'Utilisa-
teur (voire dans certains cas la mort) ;

perte de la garantie contractuelle ;

déclinaison des responsabilités du fabricant.
Symbole DANGER GENERIQUE utilisé en cas de
A risque de blessure grave et permanente nécessi-

tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,

pouvant impliquer le décés.
A risque de blessure grave et permanente nécessi-
tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,

pouvant impliquer le décés.

Symbole DANGER ELECTRIQUE utilisé en cas de

en cas de risque de blessure grave et permanente
nécessitant une hospitalisation et, dans les cas ex-
trémes, pouvant impliquer le décés.

L
~m'
SN

ij Symbole DANGER HAUTE TEMPERATURE utilisé

Symbole ATTENTION utilisé en cas de risque de
blessure non grave, mais nécessitant des soins mé-
dicaux professionnels.

Symbole AVERTISSEMENT utilisé en cas de risque
de blessure mineure pouvant étre traitée avec les
premiers secours ou similaire.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informa-
tions importantes sur le théme traité.

Symbole Obligation d'utilisation des gants de pro-
tection, utilisé en cas de risque de blessure grave et
permanente nécessitant une hospitalisation et,
dans les cas extrémes, pouvant impliquer le décés.

o

1.6 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 12 mois sur
toutes les piéces, hors piéces électriques et électroniques et
éléments soumis a usure.

¥
i
O

Symbole d'Obligation de lecture de la documenta-
tion, utilisé pour sensibiliser |'utilisateur de I'im-
portance cette action pour sa sécurité.
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2. IDENTIFICATION DE LA
MACHINE

2.1 Marque et désignation du modéle

L'identification de la machine et du modéle figurent sur la
PLAQUE D'IDENTIFICATION’ de la machine et dans la DE-
CLARATION DE CONFORMITE UE accompagnant la machine.

2.2 Description générale

La machine décrite dans ce manuel dispose de composants
mécaniques, électriques et électroniques dont I'action com-
binée permet de réaliser des boissons & base de lait, café et
eau. Ce produit est fabriqué conformément aux directives,
reglements et normes de la Communauté européenne figu-
rant dans la Déclaration de conformité accompagnant la
machine.

FRANCAIS

2.3 Service d'assistance a la clientéle du
fabricant

ey

SR.L

STORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-mail: service@astoria.com

Web-site: www.astoria.com
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2.4 Usage destiné

Cette machine a café expresso est destinée a la préparation
de boissons chaudes, tels que le thé, cappuccino, café long
ou serré, café expresso etc. L’appareil n’est pas destiné a un
usage domestique, mais uniquement & un usage profession-
nel.

La machine peut étre utilisée dans toutes les conditions de
fonctionnement prévues, figurant et décrites dans ce présent
document. Tout autre usage doit étre considéré comme dan-
gereux. La machine doit étre installée dans un lieu dont I'ac-
cés est réservé uniqguement au personnel qualifié ayant recu
une formation appropriée (bars, restaurants, etc.).

Usages autorisés

Il s’agit de tous les usages respectant les caractéristiques
techniques, les opérations et les utilisations décrites dans ce
document ne mettant pas en danger la sécurité de I'utilisa-
teur et ne risquant pas de causer des dommages a la machine
ou @ son environnement.

Tous les usages non spécifiquement mentionnés
dans ce manuel sont interdits et doivent étre ex-
pressément autorisés par le fabricant.

i

Usages prévus

La machine est concue exclusivement pour une utilisation
professionnelle. L'utilisation de produits/matériaux autres
que ceux spécifiés par le fabricant, et susceptible de causer
des dommages a la machine et de générer des situations dan-
gereuses pour |'opérateur et/ou les personnes proches de la
machine, est considérée comme incorrecte ou inappropriée.

Contre-indications d'usage

La machine ne doit pas étre utilisée :

e pour des usages autres que ceux énoncés au dans ce para-
graphe, pour différentes utilisations ou non mentionnées
dans ce Manuel ;

e avec l'utilisation de produit différent de ceux indiqués
dans ce Manuel ;

e avec des dispositifs de sécurité exclus ou non fonctionnels.

Utilisation erronée de la machine

Le type d'utilisation et les prestations pour lesquels cette ma-
chine est concue impliquent un certain nombre d'opérations
et de procédures ne pouvant pas étre modifiées sauf accord
préalable du fabricant. Tous les comportements autorisés
figurent dans le présent document. Toute opération non énu-
mérée et décrite ici est considérée comme impossible et donc
dangereuse.

Usages non prévus

Les seuls usages admissibles sont ceux décrits dans ce ma-
nuel, tout autre usage est considéré comme impossible et
dangereux.

Sécurités générales

L'Utilisateur doit connaitre les risques d'accidents, les dispo-
sitifs concus pour la sécurité et les régles générales de protec-
tion prescrites par les directives communautaires et la législa-
tion du pays d'installation de la machine.

L'Utilisateur doit savoir comment fonctionne tous les disposi-
tifs de la machine. Celui-ci doit aussi avoir bien lu et compris le
présent Manuel dans son intégralité. Les travaux d'entretien
doivent étre effectués par le Technicien aprés avoir opportu-
nément préparé la machine a I'intervention. La modification
ou la substitution non autorisée d'une ou plusieurs parties
de la machine, I'utilisation d'accessoires modifiant I'usage
et I'utilisation de matériaux autres que ceux recommandés
dans ce manuel peuvent étre cause d'Accidents.
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2.5 Illustration de la machine

Ecran d'affichage LCD (Mod SAE Ecran d'affichage).
Prise USB (Seulement pour le Technicien).

Interrupteur d'éclairage du plan de travail.

1. Interrupteur d'allumage. 13. Grille porte-tasses.
2. Buse daeau chaude. 14.  Manomeétre.
3. Commandes frontales. 15.
4. Plan du chauffe-tasses. 16.
5. Voyants de signalement (mod. SAE). 17. Interrupteur d'éclairage latéral.
6. Coté éclairé. 18.
7.  Protection anti-brQlure. 19. Clavier autosteamer (en option).
8.  Buse avapeur. 20. Buse Autosteamer (en option).
9.  Pied réglable. 21. Filtre aveugle
10. Manette de vapeur. 22. Pilon
11.  Grille rabattable de relévement des tasses. 23. Brosse de nettoyage
12. Porte-filtre.
Version SAE ©) (@) ©)
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2.6 Clavier commandes frontales

Clavier groupe de distribution de café

1 café moyen 2 cafés moyens
2 cafés espresso ——————— —— T cafélong
1 café espresso —— —— 2 cafés longs
) b ) » Stop
& (=) (2] (=) (=) (=) (=) ()
Eau chaude Stop /Programmation
Distribution $ / Continu
manuelle L2

Clavier autosteamer (en option)

Dose courte := IWI l fi’: Dose longue

2.7 Voyants de signalement (Seulement Mod. SAE)

=1 &
Témoin lumineux de niveau d'eau =) W Voyant chauffe-tasses

dans la chaudiére : e Allumé : actif
e Allumé fixe : niveau d'eau OK e Eteint : inactif
e C(Clignotement lent : la machine est en phase de chargement
e Clignotement rapide : chargement interrompu

2.8 Ecran tactile d'affichage (Seulement Mod. SAE Ecran d'affichage)

.1, 530 e — Heure et date 15:30

1970272014

Pression
\_Za—  circuit
e— Pression de la chaudiére 1,22 3,11 distribution
e— Touche/Voyant chauffe-tasses
Wl [Mee— Touche d'accés aux menus )
Pression
[ | réseau
| | hydrique
Zone d'dffichage Zone d'information
informations et d'accés aux Menus
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2.9 Données et marquage

Les données techniques générales des machines sont indi-
quées dans le tableau suivant :

DONNEES

TECHNIQUES 2GR 3GR 4GR
120V 2600-2930 W
220-240V

3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380-415V
Fréquence 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Chauffe-eau 10,5-141 17-211 231

Tarage soupape de
sécurité

Pression de
fonctionnement
du chauffe-eau

Pression de I'eau
de alimentation

0,79 MPa (1,9 bar)

0,08-0,14 MPa (0,8 - 1,4 bar)

0,15-0,6 MPa MAX (1,5- 6 bar MAX)

Pression

distribution café 0.8-0,9 MPa (8 -9 bar)
Température

environnement de 5-35°C  95°HR.MAX
fonctionnement

Niveau de pression <70 dB

acoustique

Conformément a la directive 2006/42/CE, la machine dis-
pose du marquage CE par lequel le fabricant déclare, sous
sa propre responsabilité, que la machine ne présente pas de
danger pour les personnes et les choses.

Des marques alternatives peuvent étre appliquées en fonc-
tion des marchés cibles conformément & la réglementation
applicable en matiére de produits.

La plaque signalétique, avec les marquages pertinents, ou sont
les données d'identification et les donnes techniques spéci-
fiques de I'équipement, est apposée sous le bac d'évacuation
et contient les données d'identification de la machine.

Un exemple de plaque signalétique est fourni ci-apres.

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

|
[si: s [ |
v Iw e |

MADE IN ITALY

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Pour toute communication avec le fabricant, toujours indi-
quer les informations suivantes :

e S/N - numéro de série de la machine;

e Mod. - modéle de la machine

e Y -date de fabrication ;

Les données de I'équipement sont aussi visibles sur I’ étiquette
placée sur I'emballage de la machine.

La plaque signalétique est située sous le bac d'évacuation

Il est interdit de retirer ou de détériorer la plaque
signalétique. Si elle est détériorée ou illisible, com-
muniquez avec le Technicien ou le Constructeur.

i

3. STOCKAGE

Le stockage de la machine est effectué par le Fabricant ou le
Technicien.

4. INSTALLATION

L'installation de la machine doit étre effectuée exclusivement
par le Technicien.

Lors de I’installation de la machine, le Technicien
doit procéder aux opérations de renouvellement
de I’eau contenue dans les circuits hydrauliques.

La base d'appui de la machine doit étre parfaite-
ment a niveau, pas supérieure a 2° d'inclinaison et
sans irrégularités.

Le systéeme électrique doit étre équipé d’un dispo-
sitif de protection différentiel avec une intensité
de courant différentiel conformément aux lois et
réglements de sécurité applicables.

¥
o
A

5. MISE EN SERVICE

La mise en service de la machine doit étre effectuée exclusive-
ment par le Technicien.

6. FONCTIONNEMENT

6.1 Précautions de sécurité

A

6.2 Emissions

Lire attentivement les avertissements figurant au
chapitre « I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA » sur la
page 55.

Vibrations

Dans des conditions d'utilisation conformes aux indications
fournies dans ce manuel, les éventuelles vibrations détectées
ne sont pas de nature a impliquer des situations dangereuses.

Emissions sonores

Le niveau de bruit produit par la machine est inférieur a 70
dB, il n'est donc pas obligatoire d’utiliser des équipements de
protection individuelle pour les oreilles.

Si la machine émet des bruits inhabituels, il faut avertir le
Technicien.

Environnement électromagnétique

La machine est concue pour fonctionner correctement en
environnement électromagnétique de type industriel, dans la
mesure ou elle rentre dans les limites d'émissions et d’immu-
nité prévues par la réglementation en vigueur.
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6.3 Allumage et extinction
Durant la phase de chauffage de la machine (20
minutes environ) la soupape anti-dépression émet-

0 tra de la vapeur pendant quelques secondes

jusqu'a sa fermeture.
“ maine, le Technicien devra obligatoirement procé-
der au renouvellement de 100 % de |'eau contenue
dans les circuits hydrauliques.

6.3.1 Version SAE

Procéder de la facon suivante :

e Ouvrir le robinet d'eau du réseau de distribution et de
I’adoucisseur ;

e mettre |'interrupteur général d'allumage sur ON (1), le
voyant de niveau d'eau dans la chaudiére (2) se mettra a
clignoter lentement ;

e attendre la fin du chargement automatique de I'eau dans
la chaudiére : le voyant de niveau d'eau dans la chaudiére
(2) reste allumé.

Si la machine reste inactive pendant plus d’1 se-

6.3.2 Version SAE - ECRAN D'AFFICHAGE

e Appuyer sur I'interrupteur général (1) de la machine;
e attendre que le chargement automatique de I’eau dans
la chaudiére soit terminé (le symbole indiqué apparait) ;

Phase chauffage
veuillez patienter

e attendre encore quelques secondes pour |'exécution de
|'auto-test ;

e lamachine est préte al'emploi lorsque I'écran d'affichage
affiche la page-écran suivante :

6.3.3 Extinction de la machine

Eteindre la machine en utilisant I'interrupteur ou le commu-
tateur général.

6.4 Prédisposition de la machine

6.4.1 Mouture et dosage du café

II est important d'avoir a coté de la machine, un moulin &
café-doseur, afin de moudre le café dont on a besoin quoti-
diennement.

La mouture et le dosage du café doivent étre effectués selon

les instructions du fabricant du moulin-doseur. Les points sui-

vants doivent également étre pris en compte :

e pour obtenir un bon café expresso, il est recommandé de
ne pas conserver trop longtemps le café en grains. Tou-
jours respecter la date d'échéance indiquée par le produc-
teur;

e ne jamais moudre de grosses quantités de café, il est
conseillé de prévoir la quantité @ moudre dans le doseur et
de ['utiliser, si possible, dans la journée ;

e ne jamais acheter de café déja moulu car il perd son
ardbme rapidement. Si nécessaire I'acheter en petite quan-
tité sous vide.

6.4.2 Eclairage

Plan de travail

Pour activer et désactiver |'éclairage du plan de travail, ap-
puyer sur |'interrupteur (18) situé a I'avant, sous le panneau
des commandes du c6té gauche.

Cotés
Pour activer et désactiver I'éclairage des zones latérales, en-

foncer I'interrupteur (17) situé a I'arriére, sous le panneau des
commandes du coté gauche.
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6.4.3 Grilles de rehaussement des tasses

Dans le cas ou il serait nécessaire d'utiliser des tasses de dif-
férentes hauteurs, vous pouvez utiliser les grilles rabattables
spéciales (11) dont la machine est équipée.

PG

®

y

e appuyer sur la touche souhaitée, par exemple et at-
tendre la distribution du café (allumage de la LED) ;

YT N
\;‘\‘\\J Gl

FRANCAIS

Pour utiliser la grille, la décrocher de son attache et la tourner
en position horizontale.

Lorsque celle-ci n'est plus nécessaire, la tourner vers le haut
jusqu’a ce qu'elle se bloque en position de rangement.

e

e pour bloquer a I'avance la distribution du café, appuyer a

Stop

nouveau sur la touche ou la touche | ereg. | .
En cas d'anomalie ou de blocage du clavier utiliser
. o . D)
la touche de distribution manuelle .

6.5.3 Programmation café
0 La programmation de chaque dose doit étre effec-

tuée avec du café moulu nouveau et non pas avec

Pour nettoyer les grilles, voir le paragraphe 7.5.8. = How - e
des marcs de café précédemment utilisés.

P . 2 La machine est déja programmée en usine. Si I'on souhaite
6.5 Distribution du café modifier les doses de café, procéder de la maniére suivante :

e Toujours programmer en premier le clavier du groupe qui

6.5.1 Préparation du porte'ﬁltre est le plus a droite. De cette maniére, tous les autres cla-
Avant de remplir le porte-filtre, s'assurer qu'il est viers se programmeront automatiquement. Si nécessaire,
0 vide et que le filtre est débarrassé de tous les rési- programmer les autres ;
dus de café précédents. e placer une tasse/tasse a café sous le bec verseur du
groupe ;

e Remplir le filtre avec une dose de café moulu (environ 6-7
g) ; suivre les modalités indiquées par le fabricant du mou-
lin-doseur ;

e comprimer le café dans le pilon prévu a cet effet ;

e nettoyer le bord du filtre de café moulu avant d’enclen-
cher le porte-filtre au groupe distributeur ;

e enclencher le porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint.

6.5.2 Distribution

appuyer sur la touche pendant au moins 5 secondes :
la touche se mettra a clignoter;

e toutes les touches sont allumées ; cela signifie que la
quantité qu'elles distribuent est celle prédéfinie a I'usine ;

Durant la distribution du café, ne pas retirer le °
porte-filtre du groupe de distribution.

e Positionner la tasse sous le bec verseur de distribution ;

Manuel de I’'UTILISATEUR 67 de 188



Sabrina

e appuyer sur la touche a programmer, par exemple
(pendant la programmation, la touche clignote) ;

e pour confirmer la dose, appuyer d nouveau sur la touche

Stop |

ou sur la touche | erog | ;

e dans ce cas, la touche s'éteint pour indiquer qu'elle a
déja été programmée ;

e au choix, répéter |'opération pour les autres touches de
dose;

e une fois la programmation de toutes les touches terminée,

Stop

appuyer sur la touche .
Tous les groupes sont désormais programmés
0 comme celui-ci. Si vous voulez une programmation
différente, pour les groupes de gauche, procéder a
la programmation de groupe unique, un par un comme indi-
qué ci-dessus.

6.5.4 Affichage des informations

En fonction de la configuration de la machine, certaines infor-
mations sont affichées a I'écran d'affichage pendant la dis-
tribution du café.

15:30

19/0272014 . . .
Valeur de pression du circuit

hydraulique pendant la distri-
bution du café.

W,

O =
1,22 3,11

bar bar

Diagramme de flux dans le temps (ml/s) du café distribué
pour chaque groupe individuel.

Groupe 1 15:30

1910212014

dlb

20 25 30

Pour une meilleure compréhension du diagramme
de flux, il est recommandé de télécharger la bro-
chure que vous trouverez sur notre site.

i

Affichage du temps de distribution (sec) pour tous les groupes.

15:30

T9f02720714

&
1,22

6.6 Distribution vapeur

s "
L 4

Manier la buse a vapeur avec prudence en utilisant
le caoutchouc anti-brilure (1).

mmmm Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou
d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses a vapeur
a mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

i

e Plonger la buse a vapeur dans le liquide a chauffer ;
e actionner la molette du robinet dans les sens des aiguilles
d'une montre;

~

L’utilisation de la buse a vapeur doit toujours étre
précédée par une opération de vidange de la
condensation pendant au moins 2 secondes.

g

e |'échappement de la vapeur sera proportionnel a I'ouver-
ture du robinet ;

e pour bloquer la distribution, tourner la manette du robinet
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Pour obtenir une mousse optimale, il est recommandé de

suivre ces quelques régles simples :

e Réchauffer uniqguement la quantité de lait a utiliser, puis
une fois chauffé, le verser intégralement du pot sans le
réchauffer ultérieurement ;
faire mousser le lait & partir d'une température d’environ
4°C.
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Pour que les extrémités des buses a vapeur fonc-
0 tionnent toujours parfaitement, il est recomman-
dé d'effectuer une bréve distribution a vide a la fin
de chaque utilisation. Nettoyer réguliérement les embouts
avec un chiffon imbibé d’eau tiéde. Laisser la buse a vapeur

plongée dans le lait uniquement le temps nécessaire pour le
chauffer.

vapeur est plongée dans le lait et lorsque la ma-
chine est éteinte car cette derniére aspirerait le lait
a l'intérieur des tuyaux.

0 Ne pas ouvrir le robinet de vapeur lorsque la buse a

6.7 Eau chaude

6.7.1 Distribution eau chaude

<’’, Danger de brilures. Eviter de diriger I'eau chaude

vers les mains ou d'autres parties du corps. Ne pas

=mmm toucher les buses a eau chaude a mains nues ; uti-
liser les EPP adéquats.

e Placer le pot sous la buse a eau chaude ;

e appuyer sur la touche d’eau et attendre la distribu-
tion de I'eau chaude ;

¢ la machine distribue une quantité d'eau chaude program-
mée pour bloquer a I'avance la distribution du café, ap-
puyer & nouveau sur la touche de distribution eau chaude

Stop

ou appuyer sur la touche .

>

e
—

=j(‘.\

6.7.2 Programmation de I'eau chaude

La machine est déja programmée en usine. S’il est souhaité
modifier les doses d’eau, procéder de la maniére suivante :
e Placer le pot sous la buse @ eau chaude ;

Stop

e appuyer sur la touche (depuis le clavier le plus a
droite) pendant au moins 5 secondes : la touche se mettra
a clignoter ;

e appuyer sur la touche de distribution d'eau chaude
pour lancer la distribution ;

e Une fois la quantité d'eau souhaitée atteinte, pour confir-
mer la dose, appuyer @ nouveau sur la touche ;

e une fois la programmation terminée, appuyer sur la

Stop

touche pour quitter.

Sabrina

6.8 Distribution avec |' Autosteamer

6.8.1 Conseils d'utilisation

Faire mousser uniquement la quantité de lait a utiliser,
une fois réchauffé, le lait devra étre complétement utilisé
et non pas conservé dans le récipient pour étre d nouveau
réchauffé ;

I’autosteamer garantit une précision de + 3°C entre la
température paramétrée et réelle du lait a partir d'une
température de base du lait de 4°C;

dans la mesure ou la distribution de vapeur s'arréte auto-
matiquement lorsque la température programmeée du lait
est atteinte et pour éviter de faire déborder la mousse,
introduire un volume de lait non supérieur au 1/2 de la
capacité du récipient a lait.

utiliser un récipient de la capacité appropriée a la quantité
de lait a faire mousser (200 ml environ conseillés), et en
forme cylindrique non conique (voir dessin).

FRANCAIS

6.8.2 Distribution

s o, Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou
d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses

ssmmm d vapeur d mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

Plonger les extrémités de la buse a autosteamer (1) dans
le lait ;

appuyer sur la touche ou du clavier (2) ;

patienter jusqu'a ce que la boisson soit servie ;
pour bloquer la distribution de facon anticipée, appuyer

a nouveau sur cette touche ou
enfoncée.

préalablement

Nettoyer régulierement les extrémités avec un
chiffon imbibé d'eau tiéde. Aprés ouverture le lait

peut étre conservé au réfrigérateur pendant une

durée maximum de 3-4 jours.
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6.9 Distribution de cappuccino

e Introduire le tuyau d'aspiration dans
le lait ;

e positionner le pot sous le bec du dispo-
sitif a cappuccinos ;

e ouvrir le robinet de vapeur, quand la
quantité souhaitée est atteinte, fer-
mer le robinet de vapeur ;

e verser le lait mousseux dans les tasses

remplies de café.
0 de lait chaud sans mousse,
soulever I'ailette du dispositif
a cappuccino vers le haut.
Pour obtenir un meilleur résultat, nous
conseillons de ne pas verser directement
le lait dans la tasse de café, mais plutot
dans un pot, puis de verser le lait mous-
seux sur le café.
Nous recommandons de maintenir le dispositif a cappuccino
en bon état de propreté, en suivant les indications figurant au
paragraphe « 7.5 Opérations de nettoyage » sur la page 76.

= <=
«Hgv =

D

Pour obtenir une distribution

6.10 Chauffe-tasses

s "
< L4

Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de ne
pas poser de chiffons ni d'autres objets sur le plan

=mmm du chauffe-tasses afin d’éviter que la machine ne
surchauffe.

DANGER HAUTE TEMPERATURE : le chauffe-
tasses peut atteindre des températures qui
peuvent causer des brilures. Faire trés attention.

Remettre les tasses sur le plan du chauffe-tasses (1) de la
machine a café.

La température du chauffe-tasses peut étre configurée au
gré des exigences personnelles. La procédure d’activation et
de réglage du chauffe-tasses est décrite ci-dessous, selon le
modéle en votre possession.

6.10.1 Version SAE

Pour régler la température du chauffe-tasses ou pour le désac-

tiver, procéder de la facon suivante :

e Lors de I'allumage de la machine, maintenir enfoncée la
touche sur le clavier de droite : la led clignotante indi-
quera |'actuelle configuration du chauffe-tasses selon ce

qui est indiqué sur les dessins reportés ci-dessous ;
Stop

e maintenir la touche || enfoncée jusqu'a ce que sur
I’écran le voyant clignotant devienne a lumiére fixe ;

e appuyer sur la touche correspondant a la configuration
souhaitée ;

o confirmer |'opération en appuyant sur la touche .

Le voyant lumineux sur le panneau avant des commandes
signale I'activation ou non du chauffe-tasses.

PEFREPPE

‘ 70°C ‘ 90°C { 110°C

Chauffe-tasses 80°C 100°C
Désactivé

6.10.2 Version ECRAN D'AFFICHAGE

e Appuyez sur I’écran d'affichage ot apparait I'icone du
chauffe-tasses w-;

e |'allumage du chauffe-tasses est signalé sur I'écran d'affi-
chage selon les modalités indiquées ci-dessous.

15:30

19/02/12014

&
1,22

Chauffe-tasses activé et
résistance en fonction

Chauffe-tasses
activé

Pour régler la température du chauffe-tasses, consulter le pa-
ragraphe 6.11.4.
Pour la désactivation du chauffe-tasses, appuyer a
nouveau sur |'icone préalablement indiquée.
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6.11 Programmation des paramétres
de la machine (version
ECRAN D'AFFICHAGE)

6.11.1 Acces au menu

1. Pour accéder au menu, appuyer sur la touche en bas a
droite de I'écran principal de I'affichage tactile ;

Touche Menu

2. |'écran de menu s'affichera :

Touche « Back » (Retour) : permet de
revenir a la page-écran précédente

tll

Parametres

Touche Paramétres Touche Info

3. appuyer sur la touche « Paramétres » pour accéder au
sous-menu correspondant :

Réglage
température
chauffe-tasses

Compteurs Réglage pression
de boissons chaudiere

Compteurs Pression chaudiere Chauffe-tasses

O

Calendrier

Forcer le lavage

Nettoyage
des groupes

Réglage de la
date et de I'heure

4. ouappuyer sur la touche « Info » pour accéder au sous-
menu des informations :

Informations Statistiques

Informations Statistiques

6.11.2 Compteurs

Pour afficher le nombre de sélections effec-
tuées, appuyer sur la touche indiquée.

Compteurs

Total cycles 00000000

Total the 1 00000000

Total the 2 00D00000

Total des
cafés servis

Total des sélections de
thé distribuées buse
d'eau droite
(4 gr seulement)

Total ded sélections
de thé distribuées
(buse d'eau gauche)

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

®

6.11.3 Pression de la chaudiére

Pour modifier la pression, appuyer sur la
touche indiquée.

Pression chauffe-eau

Setpoint

Configurer la valeur de pression désirée en utilisant les touches
il et
Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .
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6.11.4 Température chauffe-tasses

Pour régler la température de service chauffe-
tasse ou pour I’exclure, appuyer sur la touche
indiquée.

Chauffe-tasses

Temperature

Configurer la valeur de température désirée en utilisant les

touches iy o'l et
Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

i? DANGER HAUTE TEMPERATURE : Il faut tenir

L'allumage du chauffe-tasses est indiqué par
I'éclairage du voyant a I'écran d'affichage.

compte du fait qu’une température trés élevée
peut causer des briilures trés graves.

6.11.5 Réglage de la date et de I'heure

Pour configurer I'heure et la date, appuyer sur
la touche indiquée. @

Calendrier

Réglage automatique de

. \a s Heure
I'heure d'été (HH-MM)
. Date
Réglage manuel de (77-MM-AAA)

I'heure d'été

Conﬁiurer la valeur souhaitée en utilisant les touches B

et

Pour régler I'heure légale manuellement ou automatique-
ment, sélectionner la touche souhaitée.

Calendrier

Exemple de configuration du mois

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

6.11.6 Affichage des informations

Pour afficher les caractéristiques du logiciel
installé sur la machine, appuyer sur la touche
indiquée.

Informations

Firmware Tft

Firmware fiche

Version du microlo-
giciel de I'écran TFT

Version du microlo-
giciel de la carte UC

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

6.11.7 Lavage des groupes de distribution

Effectuer tous les jours le nettoyage des
groupes de distribution.

Pour commencer le lavage, appuyer sur le bouton m .

Suivre la procédure décrite au paragraphe 7.5.5.
Cette procédure permet d'exécuter le lavage si-
multané de tous les groupes ; chaque clavier com-
mande le groupe de référence.
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6.11.8 Statistiques
Pour afficher le nombre de distributions de
café effectuées, appuyer sur la touche indi-
quée.

Selon la touche sélectionnée, il est possible d'afficher les don-
nées hebdomadaires ou mensuelles.

Distributions cafe
derniere semaine

Statistiques

Jours de la
semaine

N om bre.d’uln i- Statistiques
tés distribuées hebdomadaires

Distributions cafe

Statistiques :
derniere annee

920

q Jan | Fev ! Mar | Avr
b 14 "4 "4

Nombre d’'unités ser-
vies mensuellement

Statistiques
mensuelles

Mois

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

6.12 Conseils pour obtenir un bon café

Nettoyer les filtres et les porte-filtres tous les jours, comme in-
diqué au par. 7.5.3 sur la page 76. L'absence de nettoyage
entraine une dégradation de la qualité du café servi.

Pour obtenir un café de bonne qualité, il est important que
le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de 6-7 °f
(degrés francais). Si la dureté est supérieure a ces valeurs, il
est recommandé d'utiliser un filtre @ eau ou un adoucisseur.
Eviter d'utiliser I'adoucisseur si les valeurs de dureté de I'eau
sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un godt chloré particulierement évident,
nous conseillons d'installer un filtre spécifique.

Il est conseillé de ne pas conserver d'importants stocks de
café en grains. En cas de changement du type de café, il est
recommandé de consulter le Technicien pour régler la tempé-
rature de |'eau et la mouture.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine (2-3
heures), effectuer quelques distributions a vide. Effectuer
constamment le nettoyage et I'entretien périodique.

Sabrina
7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Précautions de sécurité

A

7.2 Entretien périodique

En plus d'effectuer les activités d'entretien selon la fréquence
indiquée dans le « Tableau d'entretien périodique », il faut
faire effectuer 1 fois par an minimum un controle général de
la machine par un Technicien.

Lire attentivement les avertissements figurant
au chapitre « I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA »
sur la page 55.

7.3 Entretien aprés une courte période

d'inactivité de la machine

Une « courte période d'inactivité » signifie une période de
temps supérieure a une semaine de travail.

En cas de réactivation de la machine aprés cette période, il
est nécessaire de faire appel au Technicien afin de renouveler
I'eau contenue dans les circuits hydrauliques comme indiqué
au par. « 7.2 Entretien périodique ».

De plus, il sera nécessaire d'effectuer toutes les opérations
d'entretien périodique prévues, voir paragraphe précédent.

‘"

. . Les problémes soulevés mis en évidence en gris

exigent I'extinction de la machine et l'interven-
ssmmm tion du Technicien.

7.4 Dysfonctionnements et remédes

relatifs

La machine donne a I'utilisateur des messages importantes
sur son état de fonctionnement.

Il'y a dans la partie inférieure des messages d’alarme qui
peuvent se produire pendant le fonctionnement.

Dans le « Tableau Dysfonctionnements et remédes relatifs »
les alarmes et les actions sont présentes pour résoudre le pro-
bléme signalé.

Les problémes mis en évidence en gris nécessitent
I'extinction de la machine et l'intervention du
Technicien.

Si le probléme ne peut étre résolu ou en cas de si-
gnalement d'alarme a I’ écran, éteindre la machine
et demander I'intervention du Technicien.

i
A\
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Tableau d'entretien périodique

v v
g 2 0%
Composant Type d'intervention g § e
S 9 £
2 2| E
T
TRANSDUCTEUR Contrdler constamment la valeur de la pression dans la chaudiére qui doit étre X
DE PRESSION comprise entre 0,08 et 0,14 MPa (0,8 et 1,4 bar).
TRANSDUCTEUR .Ver.iﬁer’ la pression de | eau durant la prgp?ration du Fafe : vérifier la pression
indiquée par le manomeétre, laquelle doit étre comprise entre 0,8 - 0,9 MPa (8 et 9 X
DE PRESSION
bars).
Vérifier I'usure des filtres, vérifier la présence d'éventuels dommages sur le bord
FILTRES et PORTE-FILTRES des filtres et vérifier la présence de marc de café dans la tasse et éventuellement X
remplacer les filtres et/ou porte-filtres.
Vérifier la quantité de café moulu (environ 6-7 g par coup) et vérifier le degré
de mouture. Les meules doivent toujours étre bien affilées, leur détérioration est
MOULIN-DOSEUR signalée par un exceés de poudre dans la mouture. Il est recommandé de demander X
I'intervention du Technicien pour remplacer les lames plates tous les 400/500 kg de
café ou tous les 800/900 kg de café en cas de lames coniques.
FILTRE A EAU Effectuer le remplacement de la cartouche du filtre & eau ou la régénération de X
ADOUCISSEUR I'adoucisseur d'eau ala fréquence indiquée par le fabricant.
CHAUFFE-EAU Il est recommgnde de de[nander une intervention du' Technicien au moins une fois X
tous les 3 mois pour procéder au renouvellement de I'eau dans la chaudiére.

- Description alarme -

Signalement alarme

Tableau Dysfonctionnements et remédes relatifs

15:30

1970212014

&
1,22

Probleme Cause Action
ABSENCE D'ALIMENTATION La machine est éteinte Allumer la machine
ELECTRIQUE A LA MACHINE ' '
IL MANQUE DE L'EAU . o ) ) . o
DANS LE CHAUFFE-EAU Le robinet du circuit d'eau est fermé. Ouvrir le robinet du circuit d'eau.

TROP D'EAU DANS LE

Panne au niveau de l'installation électrique ou du

Eteindre la machine et demander I'intervention du

CHAUFFE-EAU systéeme hydraulique. Technicien.

DES BUSES A VAPEUR Le gicleur de la buse est obstrué. Nettoyer le gicleur de la buse a vapeur.

NE DEGAGENT PAS DE VAPEUR | La machine est éteinte. Allumer la machine.

LA BUSE A VAPEUR EMET , . o . . . .

DE L'EAU OU DE LA VAPEUR SPclsrggren guhng/rz%llji dfel installation électrique ou du %i:rirce;els machine et demander 'intervention du
MELANGEE A DE L'EAU y yradtique. :
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Probleme

Cause

Action

FUITES D'EAU

Le bac n'est pas vidangé.

Le tuyau d'évacuation est endommagé ou débran-

Controler I'évacuation des eaux usées.
Vérifier et rétablir le raccordement du tuyau d'éva-

DE LAMACHINE ché, ou le flux d'eau est entravé. cuation sur le bac.
CAFE TROP CHAUD Panne au niveau de I'installation électrique ou du Eteindre la machine et demander I'intervention du
OU TROP FROID systéme hydraulique. Technicien.
DISTRIBUTION DU . : . .
CAFE TROP RAPIDE Le café moulu n’est pas assez fin. Régler la mouture du café.
PAS DE DISTRIBUTION Le robinet du circuij: d'eau est fermé. OEJvrir le robinet du circuiif d'eau.
La mouture du café est trop fine. Régler la mouture du café.
DISTRIBUTION DU ) . .
CAFE TROP LENTE Le café est moulu trop fin. Régler la mouture du café.
Groupe de distribution sale. Nettoyer le groupe avec le filtre aveugle.
MARCS DE CAFE Le groupe de distribution est trop froid. Attendre le réchauffement complet du groupe.
MOUILLE Le café est moulu trop fin. Régler la mouture du café.
Le café utilisé est trop vieux. Remplacer le café par du café frais.
L'ECRAN INDIQUE UNE Panne sur e circuit hvdrauliaue Fteindre la machine et demander I'intervention du
PRESSION NON CONFORME SR Technicien.
PRESENCE DE MARC DE CAFE Le porﬁe—ﬁltre est sale. ’ Nettoyer le porte-filtre.
Les orifices du filtre sont usés. Remplacer le filtre.
DANS LA TASSE o . 2 s .
La mouture du café n'est pas appropriée. Régler la mouture de maniére adéquate.
LA TASSE EST

SALIE PAR DES ECLABOUSSURES
DE CAFE

Le café moulu n’est pas assez fin.
Le bord du filtre est endommagé.

Régler la mouture du café.
Remplacer le filtre.

Apreés quelques minutes, le remplissage automa-

LES VOYANTS DE TOUS LES tique de I'eau se bloque. Fteindre la machine et la rallumer.

CLAVIERS CLIGNOTENT Déclenchement du dispositif Time-out. Ouvrir le robinet du circuit d'eau.
Absence d'eau dans le réseau.

LA DISTRIBUTION DU CAFE

N'EST PAS CONFORME

LA DOSE DE CAFE N'EST PAS
RESPECTEE

LE VOYANT DE LA TOUCHE DOSE
CLIGNOTE

Le café est moulu trop fin.

Régler la mouture du café.

DISTRIBUTION DE CAFE Eteindre la machine et demander I'intervention du
UNIQUEMENT A PARTIR DE LA | Panne du systeme électronique. Technicien

TOUCHE MANUELLE :

I?LOCAGE DU SYSTEME Panne au niveau de l'installation électrique ou du Eteindre la machine et demander I'intervention du
ELECTRONIQUE systéme hydraulique. Technicien.

LE MOTEUR S'ARRETE BRUS-

QUEMENT OU LE PROTECTEUR
THERMIQUE INTERVIENT POUR

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander I'intervention du
Technicien.

UNE SURCHARGE
LA POMPE PERD DE L'EAU el pamEe _Ilf_éimselg machine et demander I'intervention du
LA POMPE FONCTIONNE EN Eteindre la machine et demander I'intervention du

DESSOUS DU DEBIT NOMINAL

Panne de la pompe.

Technicien.

LA POMPE EST BRUYANTE

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander I'intervention du

Technicien.
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7.5 Opérations de nettoyage

7.5.1

Il faut effectuer quelques simples opérations de nettoyage pour
garantir I'hygiéne et I'efficacité optimale de I'appareil. Les ins-
tructions indiquées ne sont valables que si la machine a café est
utilisée normalement. En cas d'utilisation intensive, les opéra-
tions de nettoyage devront étre effectuées plus fréquemment.
0 d’alcool ou des substances agressives. Les pro-
duits/détergents utilisés doivent étre adaptés a
cette utilisation et ne doivent pas endommager les maté-
riaux des circuits hydrauliques.
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer
la machine.
Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désin-
fectés.
Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les com-
posants de la machine, utiliser les détergents fournis par le

fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de ma-
chines a café professionnelles.

Instructions générales

Ne pas utiliser de détergents alcalins, de solvants,

Nettoyage

Quotidienne
Hebdomadaire

Dispositif a cappuccinos :
Nettoyer le dispositif au moins une fois par jour ou X
plusieurs fois en cas d'utilisation continue en suivant
les instructions du par. 7.5.2 sur la page 76.

Carrosserie et grilles :

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chiffon
imbibé d'eau tiede.

Retirer le bac d'égouttage et la grille de support de tasses | X
et les laver a |'eau chaude.

Procéder au nettoyage des grilles de rehaussement des
tasses comme indiqué au par. 7.5.8

Filtres et Porte-filtres :

Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou hebdo-
madaire comme indiqué au paragraphe 7.5.3. X| X
Tous les jours, procéder au nettoyage quotidien comme
indiqué au par. 7.5.6 .

Buse a vapeur :

Maintenir toujours propre la buse en utilisant un chiffon
imbibé d'eau tiede.

Controler et nettoyer les extrémités de la buse d vapeuren| X | X
libérant les orifices de sortie de la vapeur avec une aiguille.
Toutes les semaines, Procéder au lavage comme indi-
qué au par. 7.5.7.

Groupe de distribution :

Nettoyer le groupe de distribution en suivant les indica-
tionsdu par. 7.5.4 0u 7.5.5.

Tous les jours, procéder au nettoyage quotidien comme | X | X
indiqué au par. 7.5.6 .

Toutes les semaines, procéder a un lavage interne
hebdomadaire comme indiqué au par. 7.5.6 .

Moulin-doseur et trémie :
Avec un chiffon et de I'eau tiéde, nettoyer la trémie et le X
doseur a l'intérieur et a I'extérieur.

Puis sécher soigneusement.

7.5.2 Nettoyage du dispositif a

cappuccinos

Nous recommandons de préter un soin particulier pour le net-
toyage du dispositif a cappuccino, en suivant les modalités
reportées ci-dessous :

e Effectuer un premier nettoyage en plongeant le tuyau
d’Aspiration dans |'eau et effectuer une distribution pen-
dant quelques seconde ;

e tourner le corps rotatif (X) de 90° en position B (fermeture
du conduit de sortie du lait) ;

e en tenant le tuyau d'aspiration de lait vers le haut, faire
sortir de la vapeur (fonctionnement a vide du dispositif a
Cappuccinos) ;

e patienter environ 20 secondes de facon a permettre le
nettoyage et la stérilisation interne du dispositif a cap-
puccinos ;

o fermer la vapeur et replacer le corps rotatif en position A ;

en cas d'obstruction de I'orifice de prélévement de |'air

(Y), le déboucher délicatement avec une épingle.

Position B

Position A

Nettoyer le dispositif a cappuccinos aprés une uti-
lisation continue et au moins une fois par jour.

i

Nettoyage filtres et porte-filtres

7.53
Attention : plonger uniquement le conteneur du
porte-filtre et éviter de plonger la poignée.
Le détergent doit étre dilué dans de I'eau froide

dans les doses indiquées sur I'emballage (voir producteur).

Tous les jours :

e Plonger le filtre et le porte-
filtre dans |'eau chaude
toute la nuit afin de per-
mettre aux dépdts de
graisse de café de se dis-
soudre,

e rincer le tout a |'eau froide.

Une fois par semaine :

e Retirer le filtre du porte-filtre a I'aide d'un tournevis ;

o plonger le filtre et le porte-filtre pendant 10 minutes dans
de I'eau chaude mélangée a un produit nettoyage adapté

e rincer le tout al'eau froide.
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7.5.4 Lavage du groupe de distribution
Version SAE

0 tuées simultanément sur plusieurs groupes de dis-

tribution. Pour quitter la phase de lavage, les opé-

Les opérations de lavage peuvent aussi étre effec-
rations de lavage sur chaque groupe doivent étre terminées.

Effectuer quotidiennement le nettoyage des groupes de dis-

tribution comme indiqué ci-dessous :

e Enlever le filtre du porte-filtre et placer un filtre aveugle
(voir équipement standard) ;

e appuyer et maintenir enfoncée pendant 10 secondes

la touche double expresso (2) du clavier relatif au
groupe que vous souhaitez nettoyer, jusqu'a ce que la LED
de la touche clignote ;

e verser du détergent spécifique (voir piéces de rechange)
dans le porte-filtre avec le filtre aveugle et I'enclencher au
groupe de distribution ;

e appuyer a nouveau sur la touche double expresso (2) ;

e les voyants des touches (1) et (2) clignotent pen-
dant que la machine effectue le premier cycle de lavage ;

e ala fin du premier cycle, la LED de la touche double ex-
presso (2) clignote : retirer le porte-filtre du groupe ;

e appuyer a nouveau sur la touche double expresso (2)
pour exécuter la procédure de rincage ;

e tandis que la machine effectue le rincage, les LED des
touches (1) et (2) clignotent ;

e une fois terminée la procédure de rincage (environ 30
secondes), la machine est préte a exécuter des cycles nor-

maux de distribution.
N W» »
= | |

BRORG

) 2 (=
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7.5.5 Lavage groupe de distribution
Version SAE-ECRAN D 'AFFICHAGE

0 multané de tous les groupes ; chaque clavier com-

mande le groupe de référence. Pour accéder au

menu, faire référence au Paragraphe « 6.11.7 La-

Cette procédure permet d'exécuter le lavage si-
vage des groupes de distribution ».

Effectuer tous les jours le nettoyage des groupes de distribu-
tion comme indiqué ci-dessous.

Pour effectuer le lavage des groupes de distri-
bution, appuyer sur la touche indiquée.

Pour lancer la procédure de lavage, appuyer
sur la touche « oui » et procéder comme suit :

Forcer lavage
Es-tu certain?

BRCRORC

e Enlever le filtre du porte-filtre et placer un filtre aveugle
(voir équipement standard) ;

&=
® @

e Verser le détergent spécifique dans les filtres aveugles et
enclencher les porte-filtres aux groupes de distribution ;

e appuyer sur la touche double espresso (2) de chaque
groupe ;

e le message « NETTOYAGE DU GROUPE EN COURS » s'af-
fiche a |'écran. Les voyants des touches (1) et (2)
clignotent pendant que la machine effectue le premier
cycle de lavage,

e une fois le premier cycle terminé, les LED des touches
double espresso (2) clignotent : retirer les porte-filtres
des groupes ;

e appuyer a nouveau sur les touches espresso (2) pour
effectuer la procédure de rincage ;

e tandis que la machine effectue le rincage, les LED des
touches (1) et (2) clignotent ;

e une fois terminée la procédure de rincage (environ 30
secondes), la machine est préte a exécuter des cycles nor-
maux de distribution.
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7.5.6 Nettoyage des douchettes du 7.5.7 Nettoyage de la buse a vapeur
groupe du porte-douchette et du Hebdomadaire
porte-filtre

Nettoyer la buse & vapeur de la maniére suivante :

e Plonger la buse dans un pot contenant de |'eau et un
détergent spécifique conformément aux instructions du
fabricant ;

Quotidiennement

Nettoyer les douchettes du groupe de distribution et du porte-
filtre avec la brosse prévue a cet effet.

Nettoyer soigneusement I’intérieur de la bague d’accrochage
et du porte-filtre, ainsi que le bord et les ailettes du porte-filtre
afin d’éliminer toute trace de résidu de café.

e chauffer la solution avec la vapeur de la buse ;

laisser refroidir la buse en la maintenant plongée dans

la solution pendant au moins 5 minutes de facon a per-

mettre au détergent de remonter a I'intérieur de la buse

par effet du refroidissement ;

e répéter |'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les distri-
butions successives ne contiennent plus de résidus de lait.

Hebdomadaire

Utiliser la brosse fournie en dotation prévue a cet 7.5.8 Nettoyage des grilles de rehausse-
effet (voir catalogue de piéces détachées). ment des tasses

Tous les jours
Procéder au nettoyage des grilles de rehaussement des tasses
de la maniére suivant :
e Retirer la grille de son logement en forcant jusqu'a son
détachement complet de la machine ;

Nettoyer la douchette et le porte-douchette comme indiqué

ci-dessous :

e Avec un tournevis, desserrer la vis (1) ;

e retirer la douchette (2) et le porte-douchette (3) ;

e laver les deux composants a I'eau chaude ;

e replacer la douchette et le porte-douchette a leur place et
serrer la vis.

e la nettoyer avec un chiffon imbibé d'eau tiéde ;
e enfoncer & nouveau la grille en direction de la machine
jusqu'a son déclenchement complet.
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8. PIECES DE RECHANGE

Le remplacement des composants et/ou des piéces de la ma-
chine doit étre effectué exclusivement par le Technicien.

A

9. MISE HORS SERVICE

Pour mettre la machine hors service, il est nécessaire de faire
appel au Technicien car la machine doit étre débranchée du
circuit d'alimentation hydraulique et électrique, et tous les cir-
cuits contenant de I'eau doivent étre vidés.

La remise en service de la machine apreés cette période peut
étre effectuée uniquement par un Technicien.

A

10. DEMANTELEMENT

Le démontage de la machine doit étre effectué exclusive-
ment par le Technicien.

L'Utilisateur n'est en aucun cas autorisé a effec-
tuer des substitutions de composants et/ou parties
de la machine.

L'utilisateur n'est en aucun cas autorisé a procé-
der a la mise hors service de la machine pour de
longues périodes, ni a sa remise en service.

11. ELIMINATION

11.1 Informations sur |'élimination

Pour I'Union européenne et I'Espace économique européen
uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne peut pas étre jeté avec
les ordures ménagéres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries (2006/66/CE) et/
ou aux lois nationales transposant ces directives.

Le produit doit étre remis a un point de collecte, par exemple,
au revendeur en cas d'achat d'un nouveau produit similaire
ou @ un site de collecte agréé pour le recyclage des déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE), de bat-
teries et accumulateurs. Une mauvaise manipulation de ce
type de déchets peut avoir des conséquences négatives sur
I'environnement et la santé humaine en raison de substances
potentiellement dangereuses généralement associées a ce
type de déchets.

Sabrina

La collaboration pour la bonne mise au rebut de ce produit
contribuera a ['utilisation efficace des ressources naturelles
et permettra d'éviter d'encourir les sanctions administratives
prévues par la loi. Pour plus d'informations sur le recyclage de
ce produit, contacter les autorités locales, I'organisme respon-
sable de la collecte des déchets, un revendeur agréé ou votre
service d'élimination des déchets ménagers.

i

11.2 Informations environnementales

Pour I'élimination de la machine, il est recomman-
dé de faire appel au Technicien et/ou a votre reven-
deur.

La machine contient une pile bouton au lithium nécessaire
pour |'enregistrement des données de la machine et située
dans la carte électronique.

Jeter la pile conformément aux réglementations en vigueur
dans le pays.
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I. SICHERHEITSMABNAHMEN

I.I. VOM BENUTZER VERLANGTER
KENNTNIS- UND
INFORMATIONSSTAND

Der Benutzer:

e st die Person, die flr die Bedienung der
Maschine und die Durchfiihrung der in
diesem Handbuch angegebenen Reini-
gungsarbeiten verantwortlich ist.

e muss hinsichtlich der Funktionsweise und
der wahrend des Betriebs bestehenden
Restrisiken angemessen eingewiesen und
informiert werden.

e muss im Einklang mit den im Einsatzland
der Maschine geltenden Grundsatzen der
Lebensmittelhygiene handeln konnen.

Unbefugte Eingriffe an samtlichen
Maschinenteilen fithren zum Erlo-
schen der Garantie und der Haftung des
Herstellers im Falle von Storungen an der
Maschine und Verletzungen des Benutzers.

LII. FUNKTIONSWEISE

Auch wenn an der Maschine alle Sicherheits-

vorkehrungen getroffen wurden, die auf die

Beseitigung eventueller Risiken beim Gebrauch

durch den Benutzer abzielen, verbleiben den-

noch einige Restrisiken.

Diese so genannten Restrisiken beziehen sich

auf Maschinenteile, die eine Gefahr fur den Be-

nutzer darstellen konnen, wenn dieser:

e sie nicht korrekt einsetzt;

e sie fehlschatzt;

o die eingebauten Sicherheitsvorrichtungen
abschaltet und dabei die in diesem Hand-
buch beschriebenen Vorschriften umgeht.

Die Maschine ist auBerdem mit entsprechen-

den Hinweisen an den Bereichen mit Restrisiko

ausgestattet, die streng beachtet werden mus-
sen.

Sabrina

Auf nachstehend aufgelistete Restrisiken, die

wdhrend des Betriebs und der Bedienung der

Maschine bestehen und nicht beseitigt werden

konnen, ist zu achten:

Es ist verboten:

¢ die Maschine in einem durch Drogen,
Alkohol, Psychopharmaka usw. beeintrach-
tigten geistigen und korperlichen Zustand
Zu verwenden;

e die Maschine in einer brandgefdahrdeten
Atmosphdre zu verwenden;

e die Maschine in einer explosionsgefdhrde-
ten, aggressiven Atmosphdare oder bei einer
hohen Konzentration an Staub oder dlhalti-
gen Stoffen in der Luft zu verwenden.

GEFAHR DURCH STROM

Die Benutzung eines Elektrogerats muss
unter Befolgung der Verhaltensregeln zur Si-
cherheit erfolgen:

e Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Hdnden oder Fl3en bertihren;

e Das Gerat nicht barfuf3 benutzen;

¢ Keine Verlangerungskabel benutzen;

e Nicht in einem Bade- oder Duschraum
verwenden;

e Nicht am Stromkabel ziehen, um das Ge-
rat vom Stromnetz zu trennen;

e Das Stromkabel des Gerdts darf nicht vom
Benutzer ausgetauscht werden. Im Falle
einer Kabelbeschadigung die Maschine
abschalten und sich ausschlieBlich an den
Techniker wenden;

Das Gerat keinen Witterungseinfliissen
aussetzen (Regen, Sonne usw.);

e Die Maschine nicht offnen;

Keine Flussigkeiten auf die Maschine gie-
Ben;

Verhindern, dass das Stromkabel ge-
quetscht wird und/oder mit scharfen Ober-
flachen in Bertihrung kommen kann;

Nicht zulassen, dass das Gerat von Per-
sonen verwendet wird, die nicht in seine
Bedienung eingewiesen wurden.

DEUTSCH
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GEFAHR DURCH HOHE
TEMPERATUR
Einige Maschinenteile konnen sehr heif3 wer-
den und Verbrennungen verursachen. Daher
sind folgende VorsichtsmaBnahmen zu treffen:
e Den Kontakt mit der Brihgruppe, dem
Siebtrager-Erhitzer und den Wasser-,
Dampf- und Autosteamer-Dusen vermei-
den;
e Dampf, HeiBwasser oder Milch nicht auf
Hande oder andere Korperteile richten.

Das Gerdt kann von korperlich und

geistig beeintrdchtigten Personen

oder anderen, denen die nétige Erfah-
rung oder Kenntnis fehlt (einschlieBlich Kin-
dern unter 8 Jahre) nur benutzt werden, wenn
sie dabei beaufsichtigt werden oder nach-
dem sie die entsprechenden Anweisungen
zum sicheren Gebrauch des Gerats erhalten
und die damit verbundenen Gefahren ver-
standen haben. Kinder sind zu beaufsichti-
gen, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.
Der Benutzer ist verpflichtet, den Techniker
umgehend zu informieren, sollte er Defekte
bzw. Funktionsstorungen der Maschine oder
der Unfallverhiitungssysteme sowie jegliche
Gefahrensituationen feststellen.
Bei Stérungen der Gasanlage (sofern vorhan-
den) den Einsatz des Technikers anfordern.
Die Gasanlage muss (sofern vorhanden) bei
einer langeren Nichtbenutzung der Maschine
(nachts oder bei Lokalschluss) abgeschaltet
werden.
Es ist strengstens untersagt, jegliche Ande-
rungen, gleich welchen Umfangs, an der Ma-
schine und ihren Funktionen sowie an diesem
Dokument vorzunehmen.
~m' Den Techniker jéahrlich mit der plan-
== mdBigen Wartung und Kontrolle aller
Sicherheitsvorrichtungen beauftragen.

LIII. WARTUNG UND REINIGUNG

Auf folgende wahrend der Wartung und der
Reinigung der Maschine bestehenden Restrisi-
ken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu
achten.

Es ist verboten, die Maschine mit Benzin und/
oder Losungsmitteln jeglicher Art zu reinigen.

GEFAHR DURCH STROM

Die Wartungs- und Reinigungsarbeiten
mussen unter Einhaltung von Verhaltensregeln
zur Sicherheit erfolgen:

e Die Maschine muss wahrend der Reini-
gungsarbeiten ausgeschaltet sein; sicher-
stellen, dass alle Teile auf Raumtempera-
tur sind.

e  Maschine nicht in Wasser tauchen;

o Weder Flissigkeiten auf die Maschine gie-
Ben noch Wasserstrahlen verwenden, um
sie zu reinigen;

o Nicht zulassen, dass unzureichend ausge-
bildete Personen oder Kinder Wartungs-
und Reinigungsarbeiten ausfihren;

e Schutzvorrichtungen bzw. Gehdauseteile
nicht entfernen;

e Maschine nicht 6ffnen;

e Keine anderen Wartungs- und Reinigungs-
arbeiten als die in diesem Handbuch
genannten ausfihren.

GEFAHR DURCH HOHE
TEMPERATUR
Wahrend der Reinigungsarbeiten ist auf einige
Maschinenteile achten, die sehr heif3 werden
konnen:
e Den Kontakt mit der Briihgruppe und den
Wasser- und Dampfdiisen vermeiden;
e Die Auslassoffnungen von Dampf, Heif3-
wasser oder Milch nie auf Hande oder
andere Korperteile richten.
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I.IV.EIGENSCHAFTEN DER PSA

Wahrend der Wartung und Reinigung der Ma-
schine ist die folgende PSA zu verwenden:

Handschuhe
Zum Schutz des Benutzers vor allen Ma-
schinenteilen, die eine hohe Tempera-
tur aufweisen und mit Lebensmitteln in Berth-
rung kommen (Siebtrager, Siebe usw.).
~m’ Nur die in diesem Handbuch aufge-
fuhrten Wartungs- und Reinigungsar-
beiten ausfiihren.
Alle nicht in diesem Dokument genannten
Wartungs- und Reinigungsarbeiten diirfen
ausschlieBlich von einem dazu befugten
Fachtechniker ausgefiihrt werden.
Die Wartungsarbeiten dirfen nur dann aus-
gefiihrt werden, wenn:
e die Maschine vom Stromnetz getrennt
wurde;
o die Wasserzufuhr gesperrt wurde;
e die Gasanlage abgeschaltet wurde;
o die Maschine vollstandig abgekiihlt ist.

Falls die Behebung einer Betriebsstorung
nicht moglich sein sollte, die Maschine aus-
schalten und sich an den Techniker wenden.
Keine Reparaturversuche unternehmen.

Das Entkrusten des Geréts muss durch den
Techniker erfolgen, da bei diesen Vorgéngen
keine fiir den Lebensmittelgebrauch schdadli-
chen Substanzen freigesetzt werden diirfen.

I.V. NOTFALLE

Wenn durch eine Storung an der Maschine ein
Notfall verursacht wird, sind die MaBnahmen
des Notfallplans vor Ort zu ergreifen und jeden-
falls umgehend die zur Behebung des Problems
notigen Schritte einzuleiten.

BRAND BEI KURZSCHLUSS

Wenn durch eine Stérung an der Elektroanlage

der Maschine ein Brand ausgelost wird, ist wie

folgt vorzugehen:

e Die Maschine tber den Hauptschalter vom
Stromnetz trennen;

e Die Feuerwehr rufen;

e Die Personen aus dem Raum evakuieren;

e Die Flammen mit einem CO,-Feuerléscher
[6schen.

GASLECK

Wenn ein Gasleck durch eine Stérung an der

Anlage festgestellt wird, ist wie folgt vorzuge-

hen:

e Die Gaszufuhr unterbrechen, indem der
Gashahn zur Maschine geschlossen wird;

e Die Personen aus dem Raum evakuieren;

e Den Raum luften;

e Den Techniker kontaktieren, der fiir den
Maschineneinbau zustandig war.

e Im Bedarfsfall die Feuerwehr rufen.

BRAND BEI GASLECK

Wenn durch eine Stérung an der Gasanlage der

Maschine ein Brand ausgeldst wird, ist wie folgt

vorzugehen:

e Die Gaszufuhr unterbrechen, indem der
Gashahn zur Maschine geschlossen wird;

e Die Maschine tber den Hauptschalter vom
Stromnetz trennen;

e Die Feuerwehr rufen;

e Die Personen aus dem Raum evakuieren;

e Die Flammen mit einem CO,-Feuerléscher
[6schen.
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1. EINLEITUNG

1.2 Aufbewahrung des Handbuchs

Zur Optimierung der Maschinenleistungen und fir einen ab-
solut sicheren Betrieb vor dem Gebrauch des Gerdts dieses
Handbuch in allen seinen Teilen lesen.
Sie haben eine nach innovativen Methoden und Technolo-
gien konzipierte und hergestellte Espresso-Kaffeemaschine
gekauft, die Ihnen langfristige Qualitdt und Zuverl@ssigkeit
garantiert.
Dieses Handbuch ermdglicht Ihnen, mehr Giber die Vorteile zu
erfahren, die Ihnen durch die Wahl unserer Marke geboten
werden. Sie finden hier alle Hinweise zur optimalen Nutzung
des Potentials der Maschine, zur Erhaltung ihrer Leistungsfd-
higkeit und dazu, was im Problemfall zu tun ist.
@ schiire enthaltenen Anweisungen aufmerksam befol-
gen und alle Hinweise genau beachten. Bewahren Sie
dieses Handbuch und seine Anlagen an einem leicht zugdngli-
chen und geschiitzten Ort auf. In diesem Dokument wird vor-
ausgesetzt, dass in den Anlagen, in denen die Maschine instal-

liert wird, die geltenden Sicherheits- und Hygienevorschriften
am Arbeitsplatz eingehalten werden.

Vor dem Gebrauch der Maschine die in dieser Bro-

Der Hersteller behdlt sich das Recht auf Produktverbesserun-
gen bzw. -édnderungen vor. Wir garantieren, dass dieses Hand-
buch den Stand der Technik wiedergibt, der bei der Vermark-
tung der Maschine vorlag.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten Kunden, uns
eventuelle Verbesserungsvorschldge zum Produkt oder zum
Handbuch mitzuteilen.

1.1 Leitfaden zur Auslegung des
Handbuchs

Dieses Handbuch wurde in unabhdngige Kapitel unterteilt.
Die Reihenfolge der Kapitel entspricht der zeitlichen Abfolge
wdhrend der Lebensdauer der Maschine.

Um ein umgehendes Textverstdndnis zu erleichtern, werden
bestimmte Begriffe, Abkiirzungen und Piktogramme verwen-
det.

Das Handbuch umfasst ein Deckblatt, ein Inhaltsverzeich-
nis und eine Reihe von Kapiteln. Die Kapitel sind fortlaufend
nummeriert. In der FuPzeile der Seite ist die Seitennummer
angegeben.

Auf der ersten Seite sind die Kenndaten der Maschine und
auf der letzten das Datum und die Uberarbeitung des Bedie-
nungshandbuchs angegeben.

Abktirzungen

Absch. = Abschnitt

Kap. = Kapitel

Abs. = Absatz

S. = Seite

Abb. = Abbildung

Tab. = Tabelle
Mapeinheit

Die angegebenen MafBeinheiten entsprechen dem Internati-
onalen System (IS).

Das Bedienungshandbuch ist sorgfdltig aufzubewahren und
muss die Maschine bei jedem Besitzerwechsel wahrend ihrer
gesamten Lebensdauer begleiten.

Seine Unversehrtheit muss durch sorgsame Handhabung mit
sauberen Handen und Vermeidung des Ablegens auf ver-
schmutzten Flachen gewdhrleistet werden. Es diirfen keinerlei
Teile entfernt, zerrissen oder willklrlich gedndert werden.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt in
der Ndhe der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.
Der Hersteller kann auf Anfrage des Benutzers weitere Exem-
plare des Bedienungshandbuchs der Maschine zur Verfiigung
stellen.

1.3 Methode der Aktualisierung des

Bedienungshandbuchs

Der Hersteller behdilt sich das Recht auf Anderungen und Ver-
besserungen der Maschine ohne Vorankiindigung und ohne
Aktualisierung des dem Benutzer bereits tibergebenen Hand-

buchs vor.

0 Nachschlagen darin problematisch sein, ist der Be-
nutzer verpflichtet, vor dem Ausfiihren jeglicher

Eingriffe an der Maschine beim Hersteller ein neues Exemp-

lar anzufordern.

Es ist strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfer-

nen oder umzuschreiben.

Der Benutzer ist zur korrekten Einhaltung der in diesem

Handbuch enthaltenen Angaben gehalten.

Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im An-

schluss an eine unsachgemdBe Umsetzung dieser Empfeh-

lungen auftreten.

Dieses Handbuch ist auch im geschiitzten Zugriffsbereich

der Hersteller-Webseite einsehbar.

Sollte das Handbuch unleserlich werden oder das

1.4 Zielgruppe

Das Handbuch richtet sich an den Benutzer.

Berufliche Qualifikation der Zielgruppe der Maschine

Die Maschine ist fir einen gewerblichen und nicht allgemei-

nen Einsatz bestimmt, daher muss ihre Bedienung qualifizier-

ten Personen anvertraut werden, die:

e volljahrig sind;

e physisch und psychisch in der Lage sind, die Maschine zu
bedienen;

e inderLage sind, das Bedienungshandbuch und die Sicher-
heitsvorschriften zu verstehen und anzuwenden;

e die Sicherheitsvorgdnge und ihre Ausfiihrung kennen;

e die Fahigkeit zur Benutzung der Maschine mitbringen;

e die vom Maschinenhersteller festgelegten Vorgehenswei-
sen zur Bedienung der Maschine verstanden haben.
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1.5 Glossar und Piktogramme

In diesem Absatz werden die nicht allgemeinen bzw. Begriffe
mit einer vom allgemeinen Sprachgebrauch abweichenden
Bedeutung aufgefiihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkurzungen und die
Bedeutung der die Qualifikation des Bedieners und den Ma-
schinenzustand betreffenden Piktogramme erkldrt. Ihre Ver-
wendung gestattet einen schnellen und korrekten Gebrauch
der Maschine unter sicheren Bedingungen.

1.5.1 Glossar

Benutzer

Die Person, die fiir die Bedienung der Maschine und die Durch-
fUhrung der in diesem Handbuch angegebenen (iblichen Rei-
nigungsarbeiten verantwortlich ist.

Techniker

Eine Fachkraft, die speziell ausgebildet und befugt ist, folgen-
de Tatigkeiten in Ubereinstimmung mit den geltenden Vor-
schriften auszufiihren: Transport und Handhabung, Lagerung,
Installation, Inbetriebnahme, Wartung, AuBerbetriebnahme,
Abbau und Entsorgung der Maschine.

Gefahr

Eine potentielle Quelle von Verletzungen oder Gesundheits-
schaden.

Gefahrenbereich

Jeder Bereich in der Ndhe einer Maschine, in dem die Anwe-
senheit einer Person eine Gefahr fir die Sicherheit und die
Gesundheit derselben Person darstellt.

Risiko
Kombination der Wahrscheinlichkeit und der Schwere einer
Verletzung oder eines gesundheitlichen Schadens, die in einer
Gefahrensituation eintreten konnen.

Schutzvorrichtung

Eigens dazu verwendetes Maschinenelement, den Schutz
durch eine materielle Barriere zu gewahrleisten.

Persénliche Schutzausriistung (PSA)

Ausriistung, die von der Person, deren Gesundheit und Unver-
sehrtheit zu schitzen ist, verwendet werden muss.

Verwendungszweck

Die Verwendung der Maschine im Einklang mit den in der Be-
dienungsanleitung erteilten Informationen.

Qualifikation des Benutzers

Mindestkenntnisstand des Bedieners zum Ausfihren des be-
schriebenen Vorgangs.

Maschinenzustand

Der Maschinenzustand umfasst die Betriebsart und den Zustand
der auf der Maschine vorhandenen Sicherheitsvorrichtungen.

Restrisiko

Risiken, die weiterhin bestehen, obwohl die bei der Planung
der Maschine vorgesehenen SchutzmaBnahmen ergriffen

wurden und die Schutzvorrichtungen und SchutzmaBnahmen
in vollem Umfang eingesetzt werden.

Sicherheitsbauteil:

e Zur Auslibung einer Sicherheitsfunktion bestimmt;
o dessen Defekt bzw. Funktionsstérung die Sicherheit von
Personen gefdhrdet.

1.5.2 Piktogramme

Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen, ent-
halten sehr wichtige Informationen bzw. Vorschriften, insbe-
sondere in Bezug auf die Sicherheit. Die Nichtbeachtung kann
Folgendes nach sich ziehen:

e Gefahr fur die Sicherheit des Maschinenbedieners;
Verletzungen des Benutzers, auch erheblichen AusmapBes
(in einigen Fdllen sogar mit Todesfolge);

Verfall der vertraglichen Garantie;

Haftungsausschluss des Herstellers.
Das Symbol ALLGEMEINE GEFAHR wird im Gefah-
A renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen
verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt er-
fordern und in Extremféllen den Tod verursachen konnen.
A fahrenfall von schweren, dauerhaften Verletzun-
gen verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt
erfordern und in Extremféllen den Tod verursachen konnen.

Das Symbol GEFAHR DURCH STROM wird im Ge-

wird im Gefahrenfall von schweren, dauerhaften Ver-
letzungen verwendet, die einen Krankenhausaufent-
halt erfordern und in Extremfdllen den Tod verursachen konnen.

f? Das Symbol GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

s 2 _ Das Symbol ACHTUNG wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die jedoch eine

drztliche Behandlung erfordern.

1 d

B

Das Symbol VORSICHT wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die durch Erste
Hilfe oder Ahnliches behandelt werden kénnen.

DAS Symbol HINWEIS wird zur Bereitstellung
wichtiger Informationen zum behandelten Thema
verwendet.

Das Symbol Schutzhandschuhpflicht wird im Gefah-
renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen ver-
wendet, die einen Krankenhausaufenthalt erfordern.

Das Symbol Lesepflicht der Unterlagen wird verwen-
det, um den Benutzer auf die Bedeutung dieser Hand-
lung fiir seine Sicherheit aufmerksam zu machen.

Ve @&

1.6 Garantie

Die Maschine verfligt tber eine Garantie mit einer Laufzeit
von 12 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme von elektri-
schen und elektronischen sowie von Verschleifteilen.
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2. MASCHINENIDENTIFIKATION

2.1 Marke und Bezeichnung des Modells

Die Identifikation der Maschine und des Modells wird auf
dgm TYPENSCHILD der Maschine und in der EU-KONFORMI-
TATSERKLARUNG angegeben, die der Maschine beiliegt.

2.2 Allgemeine Beschreibung

Die in diesem Handbuch beschriebene Maschine besteht
aus mechanischen, elektrischen und elektronischen Bautei-
len und dient dazu, Getrdnke aus Milch, Kaffee und Wasser
zuzubereiten. Dieses Produkt wird in Einklang mit den in der
der Maschine beiliegenden EU-KONFORMITATSERKLARUNG
genannten Richtlinien, Regelungen und dem Gemeinschafts-
recht hergestellt.

2.3 Kundendienst des Herstellers

DEUTSCH

s

SR.L

« ASTORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-Mail: service@astoria.com

Website: www.astoria.com
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2.4 Verwendungszweck

Die Espresso-Kaffeemaschine wurde fiir die gewerbliche Zuberei-
tung von heiBen Getrdnken wie Tee, Cappuccino, Kaffee in den
unterschiedlichen Zubereitungsarten (Kaffee, extrastark, Espres-
so, usw.) ausgelegt. Das Gerdt ist nicht fir Privathaushalte be-
stimmt, sondern ausschlieflich fiir den gewerblichen Gebrauch.
Die Maschine kann unter allen in dieser Dokumentation vor-
gesehenen, enthaltenen oder beschriebenen Bedingungen
verwendet werden. Alle anderen Bedingungen gelten als ge-
fahrlich. Die Maschine ist an Orten zu installieren, zu denen
nur qualifiziertes Fachpersonal mit angemessener Schulung
Zugang hat (Bars, Restaurants usw.).

Zuldssige Verwendungen

Damit sind Verwendungen gemeint, die unter Beachtung der
in dieser Dokumentation beschriebenen technischen Eigen-
schaften, Vorgdnge und Verwendungen keine Gefahr fir die
Unversehrtheit des Benutzers darstellen und keine Schaden
an der Maschine und in ihrer Umgebung verursachen.

i

Alle nicht spezifisch in diesem Handbuch beschrie-
benen Verwendungen sind nicht gestattet und
miissen vom Hersteller ausdriicklich genehmigt

werden.

Vorgesehene Verwendungen

Die Maschine ist ausschlieBlich fir die gewerbliche Nutzung
ausgelegt. Die Verwendung von anderen als den vom Herstel-
ler angegebenen Produkten bzw. Materialien, die Schaden an
der Maschine verursachen und zu Gefahrensituationen fir
den Bediener bzw. Personen in der Ndhe der Maschine fiihren
kénnen, wird als unkorrekt und unsachgemap betrachtet.

Gegenanzeigen bei der Verwendung

Die Maschine darf nicht eingesetzt werden:

e fir Verwendungen, die von diesem Absatz abweichen, fiir
andere oder in diesem Handbuch nicht erwdhnte Verwen-
dungen;

e unter Verwendung von anderen als den in diesem Hand-
buch angegebenen Materialien;

e bei ausgeschlossenen oder nicht funktionstlichtigen Si-
cherheitsvorrichtungen.

Fehlerhafte Verwendung der Maschine

Die Verwendungsart und die Leistungen, fiir die diese Maschi-
ne ausgelegt wurde, schreiben eine Reihe von Vorgangen und
Verfahren vor, die ohne vorherige Vereinbarung mit dem Her-
steller nicht gedindert werden dirfen. Alle gestatteten Vorge-
hensweisen sind in dieser Dokumentation enthalten. Jegliche
nicht darin aufgefiihrten und beschriebenen Vorgdnge sind
als nicht méglich und daher als gefdhrlich einzustufen.

Nicht vorgesehene Verwendungen
Alle zulassigen Verwendungen sind im Handbuch beschrie-
ben. Jegliche anderen Verwendungen sind als nicht moglich
und daher als gefdhrlich zu betrachten.

Allgemeine Sicherheitsvorrichtungen

Der Benutzer muss uber die Unfallgefahren, die fir die Sicher-
heit vorgesehenen Vorrichtungen und die allgemeinen, von
den europdischen Richtlinien und den Rechtsvorschriften des
Landes, in dem die Maschine installiert ist, vorgesehenen Un-
fallverhiitungsbestimmungen informiert sein.

Der Benutzer muss mit der Funktionsweise aller Vorrichtungen
der Maschine vertraut sein. Er muss auch dieses Handbuch
gelesen und vollstdndig verstanden haben. Die Wartungs-
eingriffe miissen vom Techniker nach der entsprechenden
Einrichtung der Maschine durchgefiihrt werden. Das nicht
autorisierte Ersetzen oder Uberbriicken eines oder mehrerer
Teile der Maschine, die Verwendung von Zubehér, die ihren
Gebrauch verandern und der Einsatz von anderen als den in
diesem Handbuch empfohlenen Materialien kénnen zu Un-
fallgefahren fihren.
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2.5 Erlauterung der Maschine

1. Betriebsschalter. 13. Tassenabstellgitter.

2. HeiBwasserdiise. 14. Manometer.

3.  Bedienblende. 15. Display LCD (Mod. SAE Display).

4. Tassenwdrmer. 16. USB-Buchse (nur fir Techniker).

5. Leuchtanzeigen (Mod. SAE). 17. Schalter Seitenbeleuchtung.

6. Beleuchtete AuBenseite. 18. Schalter Arbeitsflachenbeleuchtung.
7. Verbrennungsschutz. 19. Bedienblende Autosteamer (optional).
8. Dampfduse. 20. Autosteamer-Diise (optional).

9.  Verstellbarer Fuf3. 21. Blindsieb

10. Dampf-Drehknopf. 22. Kaffeepresser

11.  Klappbares Aufsatzgitter fir Tassen. 23. Reinigungsbiirste

12. Siebtrager.

Modell SAE 3) (4) (5)

e |#
0 \GOoo®oag B UUUD@U@ Jo
CEoEon ) (@ ) :

L

DEUTSCH

Modell SAE DISPLAY
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2.6 Bedienblende

Bedienblende Briihgruppe

2 mittelstarke Kaffees

1 mittelstarker Kaffee
2 Espressi 1 langer Kaffee
1Espresso ~ — —— 2 lange Kaffees
) D ) » Stop
& (o] () (=) (=) (=) (= ()
HeIBwasser Stopp/Programmierung
Manuelle | ¥ /Kontinuierlich
Ausgabe L4
Bedienblende Autosteamer (optional)
Kleine Portion = Iw fi’ GrofBe Portion

2.7 Leuchtanzeigen (nur Mod. SAE)

() a\
s B8 <«
LED Wasserstand im Heizkessel:

e Dauerlicht: Wasserstand ok

e Langsames Blinken: Befiillung lduft

e Schnelles Blinken: Beftillung unterbrochen

2.8 Touchscreen-Display (nur Mod. SAE Display)

LED-Anzeige Tassenwdrmer
e An: aktiv
e Aus: nicht aktiv

_"| 530 =— Uhrzeit und Datum

e — Heizkesseldruck

Taste/Kontrollleuchte
Tassenwdrmer

| |
Anzeigebereich fiir Informationsbereich
Informationen und Mendiizugriff

15:30
19/0272014
Druck
L _=— Ausgabe-
1,22 [ 3.11 system
Druck
gl .
Fy Wasserlei-
13932 tung
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2.9 Daten und Kennzeichnung

Nachstehende Tabelle beinhaltet die technischen Maschinen-
daten:

Sabrina

Es ist untersagt, das Typenschild zu entfernen oder zu
verdndern. Sich an den Techniker oder Hersteller wen-
den, sofern es beschddigt oder unleserlich sein sollte.

i

3. EINLAGERUNG

Die Einlagerung der Maschine erfolgt durch den Hersteller
oder Techniker.

4. INSTALLATION

Die Installation der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe des
Technikers.

Bei der Installation der Maschine muss der Techni-
ker das Wasser in den Wasserkreislédufen erneuern.

Die Stellfliche der Maschine muss vollkommen
plan und eben sein. Die Neigung darf nicht iiber 2°
liegen.

Die Elektroanlage muss mit einer Fehlerstrom-
schutzeinrichtung ausgestattet sein, deren Diffe-

¥
b
A

TECHNISCHE

DATEN 2GR 3GR 4GR
120V 2600-2930 W
220-240V

3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380-415V
Frequenz 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Heizkessel 10,5-141 17-211 231
Einstellung
Sicherheitsventil 0,19 MPa (1,9 bar)
Betriebsdruck 0,08-0,14 MPa (0,8 1,4 bar)
Heizkessel
Druck 0,15-0,6 MPa MAX. (1,5- 6 bar MAX.)
Wasserversorgung
Druck
Kaffeeausgabe 0.8-0,9MPa (8-9 bar)
Temperatur . . .
am Arbeitsplatz 5-35°C  95° MAX.rel. Luftfeuchtigkeit
Schalldruckpegel <70dB

Gemdf der Richtlinie 2006/42/EG ist die Maschine mit dem
CE-Kennzeichen ausgestattet, mit dem der Hersteller unter
seiner Verantwortung erkldrt, dass die Maschine fiir Personen
und Sachgegenstdnde sicher ist.

Je nach den Zielmdrkten kénnen gemadpB den geltenden Pro-
duktvorschriften alternative Kennzeichen angebracht werden.
Das Typenschild und die entsprechenden Kennzeichen befin-
det sich unter der Ablaufschale. Es enthdilt die Kenndaten und
technischen Gerdteangaben.

Hier unten das Beispiel eines Typenschilds:

Via C. Bardinii SUSEGANA (TV) - ITALY E

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

| SIN: IlMod. " Y |
v Iw |

MADE IN ITALY

Fir eventuelle Mitteilungen an den Hersteller bitte stets fol-
gende Daten angeben:

e S/N - Seriennummer der Maschine;

e Mod. - Maschinenmodell;

e Y - Herstellungsdatum;

Die Geratedaten sind auch auf dem Etikett auf der Maschi-
nenverpackung angegeben.

Das Typenschild befindet sich unter der Ablaufschale

renzstromstdrke im Einklang mit den geltenden
Sicherheitsgesetzen und -vorschriften steht.

S. INBETRIEBNAHME

Die Inbetriebnahme der Maschine ist ausschlieflich Aufgabe
des Technikers.

6. FUNKTIONSWEISE

6.1 SicherheitsmaBnahmen

Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf
A Seite 81 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam le-
6.2 Emissionen

sen.

Schwingungen

Bei korrektem bestimmungsgemdBem Gebrauch gemdf die-
sem Handbuch werden keine Schwingungen erzeugt, die zu
Gefahrensituationen fihren kénnen.

Schallemissionen

Der Schallpegel der Maschine liegt im Durchschnitt unter 70
dB. Daher besteht keinerlei Verpflichtung zum Tragen eines
personlichen Gehorschutzes.

Sollte die Maschine ungewohnliche Gerdusche verursachen,
ist der Techniker zu verstandigen.

Elektromagnetische Umgebungsbedingungen

Die Maschine ist darauf ausgelegt, in einer industriellen elek-
tromagnetischen Umgebung korrekt zu funktionieren, da sie
die von den geltenden Normen vorgeschriebenen Grenzwerte
hinsichtlich Emissionen und Immunitat erfillt.
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6.3 Ein- und Ausschalten
0 Wahrend der Aufheizphase der Maschine (ca. 20

Minuten) lasst das Unterdruckschutzventil fiir
einige Sekunden Dampf ab und schlieft sich dann
wieder.
“ nutzt bleiben, muss das gesamte in den Wasser-
kreisldufen vorhandene Wasser vom Techniker
ausgetauscht werden.

6.3.1 Modell SAE

Wie folgt vorgehen:

e Den Wasserhahn der Wasserleitung und des Entharters
offnen;

e Den Hauptschalter (1) der Maschine auf ON stellen, die
Wasserstandanzeige des Heizkessels (2) beginnt langsam
zu blinken;

e Warten, bis der Heizkessel automatisch mit Wasser befillt
wurde: Die Wasserstandanzeige des Heizkessels (2) bleibt
eingeschaltet.

Sollte die Maschine lédnger als eine Woche unbe-

W~

6.3.2 Modell SAE DISPLAY

e Den Hauptschalter (1) der Maschine driicken;
e Warten, bis der Heizkessel automatisch mit Wasser befiillt
wurde (es erscheint das angezeigte Symbol);

Heizphase
Bitte warten

e Fir die Durchfiihrung des Selbsttests noch einige Sekun-
den warten;

e Die Maschine ist einsatzbereit, sobald auf dem Display fol-
gende Anzeige erscheint:

6.3.3 Ausschalten der Maschine

Die Maschine durch Betdtigen des Hauptschalters oder des
Hauptumschalters ausschalten.

6.4 Vorbereitung der Maschine

6.4.1 Mahlen und Dosieren des Kaffees

Es ist wichtig, neben der Maschine ein Mahl-/Dosiergerat zu
haben, mit dem der tdglich verwendete Kaffee gemahlen
wird.

Das Mahlen und Dosieren des Kaffees sind entsprechend den

Herstellerangaben des Mahl-/Dosiergerdts durchzufiihren.

Dariber hinaus sind folgende Punkte zu beachten:

e flr einen guten Espresso ist es empfehlenswert, keinen
groBen Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist auf jeden
Fall stets das vom Hersteller angegebene Verfallsdatum zu
beachten;

e nie zu grofe Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die im
Dosiergerdt enthaltene Menge vorbereitet und im Laufe
des Tages verbraucht werden;

e keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser sehr
schnell an Aroma verliert. Falls noétig, kleine Vakuumpa-
ckungen kaufen.

6.4.2 Beleuchtung
Arbeitsfldche

Zum Ein- und Ausschalten der Arbeitsflachenbeleuchtung
den Schalter (18) dricken, der sich vorne unter der Bedien-
blende links befindet.

AufBenseiten

Zum Ein- und Ausschalten der Beleuchtung der Seitenberei-
che den Schalter (17) driicken, der sich hinten unter der Be-
dienblende links befindet.
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6.4.3 Tassenaufsatzgitter

Die inbegriffenen klappbaren Aufsatzgitter (11) dienen dem
Einsatz unterschiedlich hoher Tassen.

y

e Die Taste der gewlnschten Portion betdtigen, zum Bei-

spiel , und die Kaffeeausgabe abwarten (Einschalten
der LED);

Y
o N

Hierzu das Aufsatzgitter aushaken und in die horizontale Po-
sition drehen.

Wird es nicht mehr benétigt, einfach nach oben drehen, bis es
sich in der Haltevorrichtung an der Maschine festhakt.

J

DEUTSCH

e Um die Kaffeeausgabe vorzeitig zu unterbrechen, die Tas-

Stop

te bzw. die Taste betdtigen.

Bei Storungen oder Sperrung der Bedienblende die
manuelle Ausgabetaste verwenden.

6.5.3 Kaffeeprogrammierung

Zur Reinigung der Gitter siehe Abs. 7.5.8.
0 Die Programmierung der einzelnen Portionen Kaffee

muss mit frisch gemahlenem Kaffee und nicht mit be-
reits verwendetem Kaffeesatz durchgefiihrt werden.

6.5 Kaffeeausgabe

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Falls die

6.5.1 Vorbereitung des Siebtragers Kaffeeportionen gedndert werden sollen, wie folgt vorgehen:
Bevor man den Siebtréger fiillt, ist sicherzustellen, ¢ Stets zuerst die Bedienblende der Gruppe ganz rechts pro-

0 dass dieser leer ist und das Sieb keine friiheren grammieren. Auf diese Weise werden alle Bedienblenden
Kaffeeriickstdnde mehr aufweist. automatisch programmiert. Bei Bedarf nun auch die an-

deren programmieren;

e Das Sieb mit einer Portion gemahlenen Kaffees (ca. 6-7 e Eine Kaffee-/Espressotasse unter den Auslauf der Gruppe
g) fullen und den Anweisungen des Herstellers der Mahl-/ stellen;
Dosiereinheit folgen;

e Den Kaffee mit dem Kaffeepresser festdriicken;

e Den Siebrand reinigen, bevor der Siebtréger an der Briih-
gruppe eingesetzt wird;

o Den Siebtrdger in die Brihgruppe einhéngen, ohne zu fest
zuzudrehen, damit sich die Dichtung nicht zu schnell ab-
nutzt.

6.5.2 Ausgabe

\

e Die Taste fur mindestens 5 Sekunden drlicken, bis die
Taste zu blinken beginnt;

e Alle Tasten sind eingeschaltet; dies bedeutet, dass die
Ausgabemenge der werkseitig eingestellten Menge ent-
spricht;

Wahrend der Kaffeeausgabe den Siebtrdger nicht
aus der Briihgruppe herausnehmen.

¢ Die Tasse unter den Auslauf stellen;

BENUTZER-Handbuch 93 von 188




Sabrina

e Die zu programmierende Portionstaste betdtigen, zum
Beispiel (wdhrend der Programmierung blinkt die Tas-
te);

mm U\ Iy
\\ é ‘

Y/

Zur Bestatigung der Portion erneut die Taste bzw. die
Taste betdtigen;

In diesem Fall schaltet sich die Taste aus und zeigt
damit an, dass sie bereits programmiert wurde;

Bei Bedarf den Vorgang an den anderen Portionstasten
wiederholen;

Zum Abschluss der Tastenprogrammierung die Taste

dricken.
0 miert. Mochte man fiir die Gruppen der linken Sei-
te eine andere Programmierung, so sind die Grup-

pen wie eben aufgezeigt einzeln zu programmieren.

Nun sind alle Gruppen wie beschrieben program-

6.5.4 Informationsanzeige

Je nach Maschinenkonfiguration werden wahrend der Kaffee-
ausgabe auf dem Display einige Informationen angezeigt.

15:30

190212014 . .
Druckwert im Wasserkreislauf

bei Kaffeeausgabe.

W

O w
1,22 3,11

bar bar

Zeitflussdiagramm (ml/Sek.) der ausgegebenen
Kaffees pro Gruppe.

Gruppe 1 15:30

1910272074
BN &
TN

Um die Grafik des Flussdiagramms besser zu ver-
stehen, empfiehlt es sich, die Broschiire aus der
Website herunterzuladen.

i

Anzeige der Ausgabezeit (Sek.) fir alle Gruppen.
15:30

T9f02720714

10 sec
&

10 sec

1,22

bar

a\

WA

10 sec

B sec Menu

6.6 Dampfabgabe

s2’, Die Dampfdiise an ihrem Verbrennungsschutz-
gummi (1) vorsichtig handhaben.
mmmm Den Dampf nicht auf Hdande oder andere Kérper-
teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen Hénden be-
rithren; eine geeignete PSA verwenden.

i

e Die Dampfdiise in die zu erwdrmende Flissigkeit tauchen;
e Den Drehknopf des Hahns gegen den Uhrzeigersinn dre-
hen;

~

Der Benutzung der Dampfdiise muss stets ein min-
destens 2 Sekunden langes Ausspiilen des Konden-
sats vorausgehen.

g

o Die Dampfabgabe erfolgt proportional zur Offnung des
Hahns;

e Zum Beenden der Abgabe den Drehknopf des Hahns im
Uhrzeigersinn drehen.

L

Fir ein optimales Aufschdumen die folgenden einfachen Re-

geln befolgen:

e Nur soviel Milch erwdrmen, wie verwendet werden soll.
Einmal erwarmte Milch nicht nochmals erwéarmen, son-
dern vollstandig aus dem Kannchen ausgieBen;

¢ Die Milch ist ausgehend von einer Temperatur von ca. 4 °C
aufzuschdumen.
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Damit die Auslasséffnungen der Dampfdiisen
0 stets perfekt einsatzbereit sind, wird eine kurze

Leerabgabe am Ende einer jeden Benutzung emp-
fohlen. Die Auslasséffnungen immer mit einem mit lauwar-
men Wasser angefeuchteten Tuch sauber halten. Die Dampf-
diise nur wdhrend der notwendigen Erwdrmungszeit in der
Milch lassen.

g

aufsaugt.

Den Dampfhahn nicht mit in Milch getauchter
Dampfdiise und bei ausgeschalteter Maschine 6ff-
nen, da die Maschine sonst die Milch in den Rohren

6.7 HeiBwasser

6.7.1 HeiBwasserabgabe

', Verbrennungsgefahr. HeiBwasser nicht auf Hdnde

oder andere Korperteile richten. Die HeiBwasser-

mmmm  diise nicht mit bloBen Handen beriihren; eine ge-
eignete PSA verwenden.

e Das Kdannchen unter die HeiBwasserdise stellen;

e Die Heifwassertaste betdtigen und die Abgabe ab-
warten;

e Die Maschine gibt die programmierte HeiBwassermenge
ab; um die Abgabe vorzeitig zu unterbrechen, erneut die
Taste der HeiBwasserabgabe
tatigen.

oder die Taste be-

.

e
—

=j(‘.\

6.7.2 HeiBwasserprogrammierung

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Sollen die

HeiBwassermengen gedndert werden, wie folgt vorgehen:

e Das Kannchen unter die Heiwasserddse stellen;

e Die Taste (Bedienblende ganz rechts) fur mindestens
5 Sekunden driicken: Die Taste beginnt zu blinken;

o Die Taste der HeiBwasserabgabe betdtigen, um mit
der Abgabe zu beginnen;

e Bei Erreichen der gewlinschten Wassermenge erneut die
Taste betdtigen, um die Menge zu bestdtigen;

Stop

e Zum Abschluss der Programmierung die Taste
cken, um den Vorgang zu beenden.

dri-

6.8 Abgabe mit Autosteamer

6.8.1 Einsatztipps

e Nur soviel Milch aufschdumen, wie verwendet werden soll.
Einmal erwdarmte Milch nicht nochmals erwdrmen, son-
dern vollstéindig aus dem Kdannchen ausgiefen;

e Der Autosteamer garantiert nur bei einer 4 °C kalten Milch
eine Ubereinstimmung zwischen der eingestellten und
tatsachlichen Milchtemperatur von + 3 °C;

e Beim Erreichen der eingestellten Milchtemperatur bricht
die Dampfabgabe automatisch ab. Damit der Milch-
schaum nicht Gberldauft, darf man das Milchkdannchen nur
zur Halfte mit Milch fllen.

e Einen Behdlter verwenden, der fur die aufzuschGumende
Milchmenge (ca. 200 ml) ausreicht. Die Form sollte zylin-
derférmig und nicht kegelférmig sein (siehe Zeichnung).

6.8.2 Abgabe

< a’, Den Dampf nicht auf Hinde oder andere Koérper-
m teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen
= Hdnden beriihren; eine geeignete PSA verwenden.

e Die Auslassoffnungen der Autosteamer-Diise (1) in die
Milch tauchen;

e Auf der Bedienblende (2) die Taste oder driicken;
e Das Ende der Abgabe abwarten;
e Um die Abgabe vorz zu unterbrechen, die zuvor beta-

tigte Taste oder driicken.
warmen Wasser angefeuchteten Tuch sauber hal-

0 ten. Die Milch darf maximal 3-4 Tage im Kiihl-

schrank aufbewahrt werden.

Die Auslassoffnungen immer mit einem mit lau-
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6.9 Cappuccino-Abgabe

e Das Saugrohr in die Milch tauchen;

e Das Kannchen unter den Auslauf des
Cappuccino-Zubereiters stellen;

e Den Dampfhahn 6ffnen und beim Er-
reichen der gewlinschten Menge wie-
der schlieBen;

e Die aufgeschdumte Milch in die mit
Kaffee gefiillten Tassen gieBen.

0 ohne Schaum den Hebel des

Cappuccino-Zubereiters nach

oben driicken.
Fiir ein noch besseres Ergebnis emp-
fiehlt es sich, die Milch nicht direkt in
der Tasse, sondern in einem Kdnnchen
aufzuschdumen und anschlieBend die
aufgeschdumte Milch auf den Kaffee zu
geben.

Den Cappuccino-Zubereiter stets sauber halten. Siehe hierzu
Absatz "7.5 Reinigungsverfahren” Auf Seite 102.

= <=
«Hgv =

D

Zur Abgabe warmer Milch

6.10 Tassenwdrmer

s "
<

, Aus Sicherheitsgriinden sollten keine Tiicher oder

anderen Gegenstdnde auf den Tassenwdrmer ge-

mmmm legt werden, um eine Uberhitzung der Maschine zu
vermeiden.

wdrmer kann Temperaturen erreichen, die Ver-
brennungen verursachen konnen. Sehr vorsichtig
vorgehen.

/\ GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR: Der Tassen-

Die Tassen auf den Tassenwdrmer (1) der Kaffeemaschine
stellen.

Die Temperatur des Tassenwdrmers ist ganz nach den per-
sonlichen Bedirfnissen einstellbar. Nachstehend wird das

Verfahren zur Aktivierung und Einstellung des Tassenwdrmers
je nach Modell beschrieben.

6.10.1 Modell SAE

Um die Temperatur des Tassenwdrmers einzustellen oder aus-

zuschalten, wie folgt vorgehen:

e Beim Einschalten der Maschine die Taste auf der
rechten Bedienblende gedriickt halten: Die blinkende LED-
Leuchte zeigt die aktuelle Konfiguration des Tassenwdr-
mers an, wie in den Zeichnungen unten zu erkennen ist;

e Die Taste so lange gedrickt halten, bis die blinkende
LED-Leuchte durchgehend aufleuchtet;

o Die Taste driicken, die der gewiinschten Konfiguration ent-
spricht.

e Den Vorgang durch Betdtigen der Taste bestdtigen.

Die Kontrollleuchte der Bedienblende signalisiert, ob der Tas-

senwdrmer an oder aus ist.
3 N [\ N § » 3
PEPRBPEE

{ 70°C { 90 °C { 110°C
Tassenwdrmer 80°C 100 °C
Ausgeschaltet

6.10.2 Modell DISPLAY
a

e Auf dem Display auf das Symbol des Tassenwdrmers W
driicken;

e Das Einschalten des Tassenwdrmers wird auf dem Display
wie unten angegeben angezeigt.

15:30

1210212014

&
1,22

bar

o @

Tassenwdrmer
eingeschaltet und
Heizelement in Betrieb

Tassenwdrmer
eingeschaltet

Zur Einstellung der Tassenwdrmertemperatur siehe Absatz
6.11.4.

i

Um den Tassenwdrmer auszuschalten, erneut auf
das zuvor angezeigte Symbol driicken.
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6.11 Programmierung der
Maschinenparameter
(Modell DISPLAY)

6.11.1 Menlizugriff

1. Fur den Menizugriff auf der Hauptansicht des Touch-
screen-Displays die Taste unten rechts betatigen;

Mendiitaste

2.  Eserscheint die Menuseite:

Taste “back”: gestattet die Riickkehr
zur vorangegangenen Ansicht

tll

Parameter

Taste Parameter Taste Informationen

3.  Die Taste ,Parameter” betdtigen, um das entsprechende
Untermentii einzublenden:

Einstellung der
Getrénke-  Kesseldruckein-  Tassenwdrmer-
zdhler stellung temperatur

Parameter

Zahler Kesseldruck Tassenwarmer

O e

Datumsanzeige

Spulvorgang erzwin

Einstellung von
Datum und Uhrzeit

Gruppen-
sptilung

4. Oder die Taste ,Info” driicken, um das Untermen( der
Infos einzublenden:

Informationen Statistiken

Informationen Statistiken

6.11.2 Zdhler

Um die Zahl der vorgenommenen Getrdnkeabga-
ben anzuzeigen, die angegebene Taste driicken.

Zahler

Zykleninsgesamt 00000000

00000000
0000000

Teeinsges. 1

Tee insges. 2

Gesamtanzahl der Gesamtanzahl

ausgegebenen Teeaus- der ausgege-
wahlen rechte Wasser- ~ Gesamtanzahl der  penen Kaffees
dtise (nur 4GR) ausgegebenen
Teeauswahlen (linke
Wasserdiise)

Um zum vorherigen Menu zuriickzukehren, die Taste
driicken.

6.11.3 Heizkesseldruck

Den Druck uber die angegebene Taste dn-
dern.

®

Kesselfeuck

Setpoint

Uber die Tasten E und - den gewiinschten Druckwert
einstellen.

Um zum vorherigen Menu zuriickzukehren, die Taste
driicken.
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6.11.4 Tassenwdrmertemperatur

Uber die angegebene Taste kann die Betrieb-
stemperatur des Tassenwdrmers eingestellt
oder die Funktion abgestellt werden.

Tassenwarmer

Temperatur

Uber die Tasten ﬁ und n die gewiinschte Temperatur
einstellen.

Um zum vorherigen Menu zuriickzukehren, die Taste
drticken.

i? GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR: Nicht ver-

Das Einschalten des Tassenwdrmers wird auf dem
Display durch die Kontrollleuchte angezeigt.

gessen: Eine sehr hohe Temperatur kann sehr
schwere Verbrennungen verursachen.

6.11.5 Einstellung von Datum und Uhrzeit

Zum Einstellen von Uhrzeit und Datum die angegebene Taste
dricken.

Datumsanzeige

Sommerzeit

Automatische Eingabe der

Sommerzeit (I(-Ijlgr ;/‘7/’&)
Manuelle Eingabe der (TT—D/\%\%TJ 1))
Sommerzeit

Uber die Tasten ﬁ und n den gewliinschten Wert ein-
stellen.

Um die Sommerzeit manuell oder automatisch einzustellen,
die gewiinschte Taste wahlen.

Datumsanzeige

Beisp. der Monatseingabe.

Um zum vorherigen Menu zuriickzukehren, die Taste
driicken.

6.11.6 Anzeige von Informationen

Zur Anzeige der installierten Softwareversion
die angegebene Taste driicken.

Informationen

Tft Firmware

Karte Firmware

Firmware-Version
Display TFT

Firmware-Version
CPU-Platine

Um zum vorherigen Menu zurlickzukehren, die Taste
dricken.

6.11.7 Reinigung der Briihgruppen
Die Briihgruppen tdaglich reinigen.

Zum Starten der Reinigung die Taste m betdtigen.

Den im Absatz 7.5.5 angezeigten Vorgang durchfihren.
Mit diesem Vorgang wird die gleichzeitige Reini-
gung aller Gruppen durchgefiihrt; jede Bedienblen-
de steuert ihre jeweilige Gruppe.
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6.11.8 Statistiken

Um die Zahl der vorgenommenen Getrdnke-
abgaben anzuzeigen, die angegebene Taste
driicken.

Die Wochen- oder Monatsdaten werden je nach gewdhlter
Taste angezeigt.

Kaffeeabgaben
letzte Woche

Statistiken

Anzahl der
tdaglichen
Ausgaben

Wochensta-

tistik

Kaffeeabgaben

ictik
Statistiken letztes Jahr

920

Jul | Aug I sep | oct T Ndv | Dec I Jan I Feb | mar I Apr
e e e e I BT I e iz

Monats-
statisti

Anzahl der mo-
natlichen Ausga-
ben

Um zum vorherigen Menu zuriickzukehren, die Taste
driicken.

6.12Tipps fiir die Zubereitung eines

guten Kaffees

Tdglich Sieb und Siebtrager reinigen, siehe hierzu Abs. 7.5.3
Auf Seite 102. Erfolgt diese Reinigung nicht taglich, ver-
schlechtert sich die Qualitdt des abgegebenen Kaffees.

Fur einen qualitativ einwandfreien Kaffee ist es wichtig, dass
das verwendete Wasser einen Hartewert von 6-7 °F (franzosische
Grad) aufweist. Sollte die Wasserhdrte diese Werte tbersteigen,
ist ein Wasserfilter oder ein Enthdrter zu verwenden. Einen Ent-
hdrter nicht verwenden, wenn die Wasserhdrte unter 4 °F liegt.
Sollte das Wasser sehr stark nach Chlor schmecken, ist ein
Spezialfilter vorzusehen.

Es wird davon abgeraten, einen grof3en Vorrat an Kaffeeboh-
nen anzulegen. Beim Wechsel der Kaffeesorte sollte fir die
Einstellung der Wassertemperatur und der Mahlung der Tech-
niker hinzugezogen werden.

Nach einem ldngeren Stillstand der Maschine (2-3 Stunden)
einige Leerldufe durchfiihren. Die Reinigung und planmaBige
Wartung regelmdfig vornehmen.

Sabrina
7. WARTUNG UND REINIGUNG

7.1 SicherheitsmaBBnahmen
2 Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN"

Auf Seite 81 aufgefithrten Hinweise auf-
merksam lesen.

7.2 PlanmaBige Wartung

Neben den Wartungseingriffen in den in der "Tabelle fir Plan-

mdBige Wartung” angegebenen Abstdnden ist mindestens

einmal im Jahr von einem Techniker eine allgemeine Kontrolle

der Maschine ausfiihren zu lassen.

7.3 Wartungsarbeiten nach kurzer

Maschinenstandzeit

Unter ,kurzer Maschinenstandzeit” wird ein Zeitraum von
mehr als einer Arbeitswoche verstanden.

Im Fall der erneuten Einschaltung der Maschine nach diesem
Zeitraum muss der Techniker das gesamte in den Wasser-
kreisldufen enthaltene Wasser ersetzen. Siehe hierzu Abs. "7.2
PlanmaBige Wartung”

AuBerdem sind alle bei der planmaBigen Wartung vorgesehe-
nen Vorgdnge auszufiihren. Siehe hierzu den vorangegange-
nen Absatz.

‘"
~ .

Das Auftreten von Problemen an Bauteilen, die auf
grauem Hintergrund angezeigt werden, setzt das

=mmm Ausschalten der Maschine und einen Eingriff des
Technikers voraus.

7.4 Funktionsstorungen und Abhilfen

Die Maschine teilt dem Benutzer alle wichtigen Meldungen
Uber den Betriebszustand mit.

Der untere Bereich zeigt die Alarmmeldungen an, die wah-
rend des Betriebs auftreten kdnnen.

Die "Tabelle fir Funktionsstérungen und Abhilfe" listet die
Alarme und MaBnahmen zur Behebung des gemeldeten Pro-
blems auf.

o Die auf grauem Hintergrund angezeigten Proble-

me machen das Ausschalten der Maschine und ei-
nen Eingriff des Technikers erforderlich.

Falls die Betriebsstorung nicht behoben werden
kann oder bei Alarmmeldungen auf dem Display,
die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
ker wenden.
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Tabelle fiir Planmdéfige Wartung

§ g 2
2| 5| 5
Bauteil Art des Eingriffs Q S =
8 £ B
£
DRUCKWANDLER Den Druckwert im Heizkessel im Auge behalten; er muss zwischen 0,08 und 0,14 X
MPa (0,8 und 1,4 bar) liegen.
Den Wasserdruck wahrend der Kaffeeausgabe priifen: Den auf dem Manometer
DRUCKWANDLER angezeigten Druck kontrollieren, der zwischen 0,8 und 0,9 MPa (8 und 9 bar) liegen X
Mmuss.
Die Abnutzung und mégliche Randbeschddigung der Siebe priifen. Auferdem sind
SIEBE und SIEBTRAGER eventuelle Kaffeesatzreste in der Tasse zu kontrollieren und bei Bedarf die Siebe X
bzw. Siebtréger zu ersetzen.
Die gemahlene Kaffeemenge (zwischen 6 und 7 g pro Vorgang) und den Fein-
heitsgrad der Mahlung prifen. Die Mahlmesser mussen immer sehr scharf sein,
“ ihre Abnutzung erkennt man, wenn zu viel Pulver im Mahlgut vorhanden ist. Es wird
MAHL-/DOSIERGERAT empfohlen, den Eingriff des Technikers anzufordern, um die flachen Mahlwerke X
nach jeweils 400/500 kg Kaffee oder konische Mahlwerke nach jeweils 800/900 kg
Kaffee austauschen zu lassen.
WASSERFILTER Das Auswechseln der Wasserfilter-Kartusche oder das Regenerieren des Enthdrters X
ENTHARTER sollte in den vom Hersteller angegebenen Abstdnden erfolgen.
HEIZKESSEL Es wird empfohlen, mindestens alle drei Monate den Techniker mit der Erneuerung X
des Wassers im Kessel zu beauftragen.
15:30
19/02/2074
'LI'\_,
1,22
- Alarmbeschreibung -
Alarmanzeige
Tabelle fiir Funktionsstérungen und Abhilfe
Problem Ursache MaBnahme
KEIN STROM AN DER MASCHINE | Die Maschine ist ausgeschaltet. Die Maschine einschalten.
IM HEIZKESSEL FEHLT WASSER | Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen. Den Wasserleitungshahn 6ffnen.

ZUVIEL WASSER IM KESSEL Storung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
Anlage. ker wenden.

AUS DEN DAMPFDUSEN Die Spriihvorrichtung der Diise ist verstopft. Die Spriihvorrichtung der Dampfdise reinigen.

TRITT KEIN DAMPF AUS Die Maschine ist ausgeschaltet. Die Maschine einschalten.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT . : . . : : : .

WASSER ODER MIT WASSER itnokrluneg in der elektrischen oder hydraulischen kD;fvt/éisdceh:]ne ausschalten und sich an den Techni-

VERMISCHTER DAMPF AUS ge. ’
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Problem Ursache MaBnahme
WASSERLECK Die Auffangschale leitet nicht ab. Die Abflussleitung kontrollieren.
AN DER MASCHINE Der Abflussschlauch ist beschddigt oder abgeldst Den Anschluss des Abflussschlauchs an die Auf-
oder der Wasserabfluss ist behindert. fangschale priifen und wieder herstellen.
KAFFEE ZU HEIX Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
ODER ZU KALT Anlage. ker wenden.
KAFFEEAUSGABE . , .
7U SCHNELL Der Kaffee ist zu grob gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen. Den Wasserleitungshahn 6ffnen.
KEINE AUSGABE Der Kaffee wird zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
KAFFEEAUSGABE , , . .
7U LANGSAM Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Brihgruppe verschmutzt. Die Gruppe mit dem Blindsieb reinigen.
KAFFEESATZ IST Die Briihgruppe ist zu kalt. Die vollsténdige Aufheizung der Gruppe abwarten.
NASS Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Der benutzte Kaffee ist zu alt. Den Kaffee durch frischen ersetzen.
DAS DISPLAY ZEIGT EINEN Stéruna in der hvdraulischen Anlage Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
UNGEEIGNETEN DRUCK AN g y gs ker wenden.
Der Siebtrdger ist verschmutzt. Den Siebtrdager reinigen.
KAFFEESATZ IN DER TASSE Die Siebdffnungen sind abgenutzt. Das Sieb austauschen.
Die Mahlung des Kaffees erfolgt nicht wie gewlinscht. | Den Mahlvorgang entsprechend einstellen.
DIE TASSE IST Der Kaffee ist zu grob gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
MIT KAFFEESPRITZER Der Siebrand ist beschadigt Das Sieb austauschen
VERSCHMUTZT gt '
Die automatische Wasserzufuhr wird nach wenigen
DIE LED ALLER BEDIEN- Minuten gesperrt. Die Maschine aus- und wieder einschalten.
BLENDEN BLINKEN Die Vorrichtung Time-out wird ausgelost. Den Wasserleitungshahn 6ffnen.

In der Leitung ist kein Wasser.

DIE KAFFEEAUSGABE ERFOLGT

NICHT WIE GEWUNSCHT

DIE KAFFEEPORTION WIRD ) ) . )

NICHT EINGEHALTEN Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.

DIE LED DER PORTI-

ONSTASTE BLINKT

KAFFEEAUSGABE NUR Stéruna der elektronischen Anl Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
UBER MANUELLE TASTE PRIPESTEBEOIEENEn b 2 ker wenden.

BLOCKIERUNG DES ELEK- Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
TRONISCHEN SYSTEMS Anlage. ker wenden.

DER MOTOR BLEIBT PLOTZLICH

STEHEN ODER DIE THER- : . . )
MOSCHUTZVORRICHTUNG Sumpe sl II<3e|re\/I\\I/;(?]sdcehr:ne ausschalten und sich an den Techni-
WIRD AUFGRUND EINER ’

UBERLASTUNG AUSGELOST

AN DER PUMPE TRITT Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
WASSER AUS umpe aetext. ker wenden.

DIE PUMPE ARBEITET UNTER Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
IHRER NENNLEISTUNG P ’ ker wenden.

DIE PUMPE IST SEHR Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
GERAUSCHVOLL P : ker wenden.
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7.5 Reinigungsverfahren

7.5.1

Fir eine gute Hygiene und Leistungsfdhigkeit des Gerdts sind
einige einfache Reinigungsarbeiten erforderlich. Die hier an-
gefiihrten Anweisungen gelten fiir einen normalen Gebrauch
der Kaffeemaschine; bei einem Dauereinsatz der Maschine
muissen die Reinigungsarbeiten hdufiger durchgefiihrt wer-

den.

0 hol oder scharfe Substanzen verwenden. Die ver-
wendeten Produkte/Reiniger miissen zwecktaug-

lich sein und diirfen das Material der Wasserkreislédufe nicht

angreifen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Krat-

zern auf der Gehduseoberfldche fiihren kénnten.

Stets perfekt saubere und keimfreie Tiicher verwenden.

Zum Waschen der Siebe, der Siebtréger und aller Maschi-

nenteile die vom Hersteller gelieferten Reinigungsmittel

oder spezifische Produkte zum Reinigen von gewerblichen

Kaffeemaschinen verwenden.

Allgemeine Anweisungen

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alko-

Reinigung

Tdglich
Woéchentl.

Cappuccino-Zubereiter:

Die Reinigung des Cappuccino-Zubereiters mindestens
ein Mal pro Tag, bei Dauereinsatz auch mehrmals pro
Tag vornehmen, siehe Abs. 7.5.2 Auf Seite 102.
Gehduse und Gitter:

Die Gehduseseiten mit einem mit lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch reinigen.

Die Schale und das Tassenabstellgitter herausnehmen X
und mit warmem Wasser waschen.

Die Reinigung der Tassenaufsatzgitter vornehmen. Siehe
hierzu Abs.7.5.8

Siebe und Siebtrdger:

Taglich und wochentlich reinigen, siehe hierzu Abs. 7.5.3. | X | X
Tdglich reinigen, siehe hierzu Abs 7.5.6.

Dampfdise:

Die Dise mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchte-
ten Tuch regelmdfBig sdubern.

x

Die Auslasséffnungen der Dampfduse reinigen und XX
dabei mit einer kleinen Nadel aufstechen.

Wochentlich reinigen, siehe hierzu Abs. 7.5.7.

Briihgruppe:

Briihgruppe entsprechend Abs.7.5.4 oder 7.5.5 reinigen. X | x
Tdglich reinigen, siehe hierzu Abs 7.5.6.

Wachentlich innen reinigen, siehe hierzu Abs. 7.5.6.
Mahl-/Dosiergerdt und Trichter:

Trichter und Dosiergerdt mit einem mit lauwarmem Was- X

ser angefeuchteten Tuch innen und aufen reinigen.
Am Ende dlles sorgfdltig abtrocknen.

7.5.2 Reinigung des Cappuccino-
Zubereiters

Der Cappuccino-Zubereiter sollte, wie nachstehend beschrie-
ben, mit besonderer Sorgfalt gereinigt werden:

e Eine erste Reinigung durchfiihren, indem das Ansaugrohr
in Wasser getaucht und einige Sekunden lang eine Abga-
be durchgefihrt wird;

e Den Drehkorper (X) um 90° drehen und in Stellung B brin-
gen (SchlieBen des Rohrs fir den Milchaustritt);

e Dabei das Milchansaugrohr in der Luft halten und eine
Dampfabgabe vornehmen (Leerlauf des Cappuccino-Zu-
bereiters);

e Etwa 20 Sekunden fir die Reinigung und interne Sterilisa-
tion des Cappuccino-Zubereiters abwarten;

e Den Dampf schlieBen und den Drehkorper wieder in Stel-
lung A bringen;

e Falls die Offnung des Luftansaugers (Y) verstopft ist, mit
einer Nadel vorsichtig 6ffnen.

Stellung A

Stellung B

Den Cappuccino-Zubereiter nach jedem Dauerbe-
trieb und in jedem Fall einmal tdglich reinigen.

i

Reinigung von Sieb und Siebtrager

7.53
Achtung: Nur die Schale des Siebtrdgers eintau-

0 chen, das Eintauchen des Griffs in Wasser vermei-
den.

Das Reinigungsmittel muss in den auf der Packung ange-

gebenen Dosierungen mit kaltem Wasser verdiinnt werden

(siehe Hersteller).

e Sieb und Siebtrager die
ganze Nacht Uber in hei-
Bes Wasser tauchen, so
dass sich die fetthaltigen
Kaffeeablagerungen l6sen;

¢ AnschlieBend alle Teile mit
kaltem Wasser absptlen.

Wochentlich:

e Mit Hilfe eines Schraubenziehers das Sieb vom Siebtrager
I6sen;

o Sieb und Siebtrager 10 Minuten lang in heiBes Wasser mit
Spezialreiniger tauchen;

e AnschlieBend alle Teile mit kaltem Wasser abspiilen.
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7.5.4 Reinigung der Briihgruppe
Brithgruppen vorgenommen werden. Um die Reini-

Modell SAE
0 gungsphase zu beenden, miissen alle Reinigungen

Die Reinigung kann auch gleichzeitig an mehreren
an den Gruppen beendet sein.

Die Briihgruppen wie nachfolgend beschrieben taglich reinigen:
e Das Sieb aus dem Siebtrdger herausnehmen und ein
Blindsieb einsetzen (siehe Standardausstattung);

e Die Taste Doppelter Espresso (2) auf dem Bedienfeld
der zu reinigenden Gruppe 10 Sekunden lang gedriickt
halten, bis die LED blinkt;

e Das dafir vorgesehene Reinigungsmittel (siehe Ersatztei-
le) in den Siebtrager mit Blindsieb gieBen und diesen in
die Brithgruppe einhdngen;

e Erneut die Taste Doppelter Espresso (2) driicken;

e Wadhrend die Maschine den ersten Spilgang durchfihrt,
blinken die Tasten (1) und (2);

e Am Ende des ersten Spllgangs blinkt die LED der Taste
Doppelter Espresso (2); nun den Siebtrager aus der
Brihgruppe herausnehmen;

e Erneut die Taste Doppelter Espresso (2) driicken, um
nachzuspdlen;

e Wadhrend die Maschine nachspiilt, blinken die Tasten
(1) und 2| (2)

e Nach dem Nachspiilgang (ca. 30 Sekunden) ist die Ma-

schine wieder betriebsbereit.
» )
'_’} '_}
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7.5.5 Reinigung der Briihgruppen Modell
gung aller Gruppen durchgefiihrt; jede Bedienblen-
de steuert ihre jeweilige Gruppe. Absatz "6.11.7

SAE-DISPLAY
Reinigung der Briihgruppen” zeigt, wie man das

Mit diesem Vorgang wird die gleichzeitige Reini-
Menii einblendet.

Die Brithgruppen wie nachfolgend beschrieben tdaglich reini-
gen:
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Zum Reinigen der Brihgruppen die angezeig-
te Taste betdtigen.

Zum Starten der Reinigung die Taste ,JA" driicken und wie
folgt vorgehen:

Spulgang erzwingen
Sind Sie sicher?

) ) () (%) (=) (%)
DOO®O ®

e Das Sieb aus dem Siebtrdger herausnehmen und ein
Blindsieb einsetzen (siehe Standardausstattung);

<)
®

e Das dafiir vorgesehene Reinigungsmittel in das Blindsieb
flllen und die Siebtrager in die Briihgruppen einhdngen;

e Die Taste Doppelter Espresso (2) an jeder Gruppe dri-
cken;

* Auf dem Display erscheint die Meldung ,REINIGUNG DER
GRUPPE LAUFT*. Wdhrend die Maschine den ersten Spiil-
gang durchfihrt, blinken die Tasten (1) und (2);

e Nach dem ersten Durchgang blinken die Tasten Doppelter
Espresso (2): Die Siebtrager aus den Gruppen heraus-
nehmen;

e Erneut die Tasten Doppelter Espresso (2) dricken, um
nachzuspiilen;

e Wahrend die Maschine nachsplilt, blinken die Tasten
(1) und 2 (2);

e Nach dem Nachsplilgang (ca. 30 Sekunden) ist die Ma-
schine wieder betriebsbereit.
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7.5.6 Reinigung von Brause, Brausenhal-
terung und Siebtrdger

Tdglich

Die Brausen von Briihgruppe und Siebtrager mit der dafir
vorgesehenen Burste reinigen.

Den Aufnahmering fiir den Siebtréger und den Siebtrager
selbst innen sowie den Rand und die Rippen am Siebtrager
grundlich reinigen, um mogliche Kaffeereste zu entfernen.

Wochentlich

i

Einmal in der Woche die Brause und die Brausenhalterung wie

folgt reinigen:

e Mit einem Schraubendreher die Schraube (1) l16sen;

e Die Brause (2) und Brausenhalterung (3) abnehmen;

e Die beiden Teile mit warmem Wasser abspllen;

e Die Brause und Brausenhalterung wieder in ihre urspriing-
liche Position bringen und mit der Schraube festziehen.

Die mitgelieferte Reinigungsbiirste verwenden
(siehe Ersatzteilkatalog).

7.5.7 Reinigung der Dampfdiise
Woéchentlich

Einmal in der Woche die Dampfdiise wie folgt reinigen:
e Die Duse den Herstellerangaben entsprechend in ein mit
Wasser und Spezialreiniger gefiilltes Kannchen tauchen;

e Die Losung mit dem aus der Dise austretenden Dampf
erwarmen;

e Die Dlse mindestens 5 Minuten lang in der Losung lassen,
damit der Reiniger durch den Abkiihlungseffekt im Inne-
ren der Diise nach oben steigen und wirken kann;

e Den Vorgang 2- oder 3-mal wiederholen, bis bei den nach-
folgenden Abgaben keine Milchreste mehr austreten.

7.5.8 Reinigung der Tassenaufsatzgitter

Tdglich
Das Tassenaufsatzgitter wie folgt reinigen:
Das Gitter herausnehmen; dabei so viel Kraft aufwenden,
bis es sich von der Maschine 6st;

e Die Reinigung mit einem mit lauwarmem Wasser ange-
feuchteten Tuch vornehmen;

e Das Gitter wieder zur Maschine hin schieben, bis es ein-
rastet.
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8. ERSATZTEILE

Der Austausch von Bauteilen und/oder Teilen der Maschine ist
ausschlieBlich Aufgabe des Technikers.

A

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, Arbeiten
zum Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Ma-
schine auszufiihren.

9. AUBERBETRIEBNAHME

Zur AuPBerbetriebnahme der Maschine ist der Einsatz des
Technikers anzufordern, da das Gerdt von der Strom- und
Wasserversorgung zu trennen und das Wasser aus allen in-
nenseitigen Kreisldufen abzulassen ist.

Die Wiederinbetriebnahme der Maschine nach diesem Zeit-
raum darf nur durch einen Techniker erfolgen.

A

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, die Arbeiten
zur AuBerbetriebnahme und der Wiederinbetrieb-
nahme der Maschine auszufiihren.

10. ABBAU

Der Abbau der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe des Tech-
nikers.

11. ENTSORGUNG

11.1 Informationen zur Entsorgung

Nur fir die Europdische Union und den Europdischen Wirt-
schaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt gemap der Richtli-
nie WEEE (2012/19/EG), der Batterienrichtlinie (2006/66/EG)
bzw. den jeweiligen nationalen Gesetzen zur Umsetzung die-
ser Richtlinien nicht als Hausmiill entsorgt werden darf.

Das Produkt muss bei einer entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, zum Beispiel beim Hdandler beim Kauf
eines neuen, dhnlichen Produkts oder bei einer autorisierten
Sammelstelle zum Recycling von Elektro- und Elektronikgerd-
te-Abfall (WEEE) sowie Batterien und Akkumulatoren. Eine

Sabrina

unsachgemdBe Entsorgung dieser Abfdlle kann sich durch
die normalerweise in diesen Abfdllen enthaltenen potentiell
schadlichen Substanzen negativ auf die Umwelt und die Ge-
sundheit des Menschen auswirken.

Die Mitwirkung an einer korrekten Entsorgung dieses Produkts
tragt zu einer effizienten Nutzung der natiirlichen Ressourcen
bei und vermeidet die Auferlegung der von den geltenden
Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungsstrafen. Fiir weite-
re Informationen zum Recycling dieses Produkts wenden Sie
sich bitte an die Behorden vor Ort, die fur die Abfallsammlung
zustdndige Stelle, einen autorisierten Handler oder die Abfall-
wirtschaft.

i

11.2 Umweltinformationen

Im Inneren der Maschine befindet sich eine Lithium-Knopf-
zelle zur Speicherung der Maschinendaten. Sie befindet sich
in der Platine.

Diese Batterie gemdf den jeweiligen Landesvorschriften ent-
sorgen.

Fir die Entsorgung der Maschine sich an den Tech-
niker und/oder die Verkaufsfirma wenden.
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I. PRECAUCIONES DE
SEGURIDAD

I.I. NIVEL DE FORMACION E
INFORMACION SOLICITADO AL
USUARIO

El Usuario:

e eslapersona encargada del funciona-
miento de la maquina y realizacién de las
operaciones de limpieza ordinarias indica-
das en este manual.

o debe estar debidamente formado e in-
formado acerca del funcionamiento y los
riesgos residuales presentes durante el
funcionamiento de la maquina.

e debe ser capaz de actuar de acuerdo con
las normas que rigen los principios de
higiene alimentaria vigentes en el pais
donde se utiliza la maquina.

0 La manipulacién no autorizada de
cualquier parte de la maquina inva-
lidara la garantia y la responsabilidad del
fabricante en caso de fallo de la maquinay
lesiones del usuario.

LII. FUNCIONAMIENTO

Aunque se hayan adoptado, en la maquina, to-
dos los dispositivos de prevencion de accidentes
para eliminar los posibles riesgos relacionados
con el uso por parte del Usuario, ésta presenta
unos cuantos riesgos residuales.

Dichos riesgos residuales, asi denominados, se

refieren a partes de la maquina que pueden re-

presentar un peligro para el Usuario si:

e las utilice de manera incorrecta;

e cometa un error de evaluacion;

e desactive los resguardos instalados sor-
teando las indicaciones que se encuentran
en este Manual.

Ademas, la maquina dispone de senalizaciones

colocadas en las zonas ariesgo residual que de-

ben cumplirse escrupulosamente.

Es necesario prestar atencidon a estos riesgos

residuales, enumerados a continuacion, pre-

sentes durante el funcionamiento y el uso de
la maquina, puesto que no pueden eliminarse:

Esta prohibido:

e utilizar la maquina en condiciones psicofi-
sicas alteradas; bajo la influencia de dro-
gas, alcohol, psicofarmacos, etc;

e usar la maquina en una atmésfera con
peligro de incendio;

e el usodela maquina en una atmosfera
explosiva, agresiva o con una alta concen-
tracion de polvo o sustancias aceitosas en
suspension en el aire.

PELIGRO ELECTRICO
Los aparatos eléctricos deben utilizarse
segun las normas de conducta y de seguridad:

e no toque el aparato con las manos o los
pies mojados o himedos;

e no use el aparato con los pies descalzos;

e no use prolongadores;

e no use en locales destinados a ducha o
bano;

e no tire del cable de alimentacién para
desenchufar el aparato;

e el usuario no debe sustituir el cable de
alimentacion del aparato. Si se estropea
el cable, apague la maquina y péngase en
contacto solo con el Técnico;

e nodeje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.);

e no acceda adentro de la maquing;

e no vierta liquidos encima de la maquing;

e no permita que el cable eléctrico se aplas-
te y/o entre en contacto con superficies
cortantes;

e no permita que el aparato sea utilizado
por personas no capacitadas en su uso.

ESPANOL
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PELIGRO POR TEMPERATURA ELE-
VADA

Algunas partes de la maquina pueden alcanzar

altas temperaturas y pueden causar quemadu-

ras, por lo que deben tomarse estas precaucio-
nes:

e evite el contacto con el grupo de suminis-
tro, el calentador portafiltro y las lanzas de
agua, vapor y autosteamer;

e nodirija el vapor, el agua caliente o la
leche hacia las manos u otras partes del
cuerpo.

El aparato puede ser utilizado por per-

sonas (incluidos ninos de edad inferior

a 8 anos) con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas, o carentes de
experiencia o del conocimiento necesario,
siempre que estén bajo vigilancia, o que ha-
yan recibido instrucciones relativas al uso se-
guro del aparato y a la comprension de los
peligros inherentes al mismo. Es necesario
vigilar a los ninos para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
El Usuario esta obligado a informar inmedia-
tamente al Técnico en el caso en que detecte
defectos y/o falla en el funcionamiento de la
maquina, de los sistemas de proteccion idea-
dos para prevenir accidentes y de cualquier
situacion de peligro que llegara a conocer.
En caso de anomalias en el sistema de gas (si
existe) pida al Técnico que intervenga.
El sistema de gas (si existe) debe ser desacti-
vado durante largos periodos de inactividad
de la maquina (por la noche o cierre del local).
Estan prohibidas todo tipo de modificaciones
respecto a la maquina y sus funciones, ade-
mas de cambios de este documento.
~m' Hacer de manera que el Técnico efec-
== tue el mantenimiento periédico y con-
trole todos los dispositivos de seguridad.

LIII. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario prestar atencion a estos riesgos re-
siduales presentes durante el mantenimiento y
la limpieza de la maquina, puesto que no pue-
den eliminarse.

Esta prohibido lavar la maquina con gasolina
y/o disolventes de cualquier tipo.

PELIGRO ELECTRICO

Las operaciones de mantenimiento y
limpieza deben realizarse segin las normas de
conducta y de seguridad:

e durante las operaciones de limpieza, la
maquina debe estar apagada y hay que
asegurarse de que todos los componentes
estén a temperatura ambiente.

e nosumerja la maquina en agug;

e no vierta liquidos sobre la maquina ni utili-
ce chorros de agua para la limpieza;

e no permita que las operaciones de man-
tenimiento y de limpieza sean llevadas a
cabo por nifos o personas que no hayan
recibido una formaciéon adecuada;

e no quite las protecciones y/o partes de la
carcasa;

e no entre dentro de la maquing;

e no efectlie operaciones de mantenimiento
y de limpieza diferentes de lo indicado en
este Manual.

PELIGRO POR TEMPERATURA ELE-
VADA

Durante las operaciones de limpieza, tenga cui-

dado con aquellas partes de la maquina que

pueden alcanzar altas temperaturas:

e evite el contacto con el grupo de suminis-
tro y las lanzas de agua y vapor;

e no exponga nunca las manos u otras
partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua
caliente o leche.
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1.IV.CARACTERISTICAS DE LOS EPI

En las fases de mantenimiento y limpieza de la
maquina es necesario utilizar estos EPI:

Guantes
Para la proteccion del usuario de todas
las partes de la maquina a alta tempe-
ratura y en contacto con alimentos (portafiltros,
filtros, etc.).
~m’ Efectie solo las operaciones de man-
tenimiento y limpieza que se indican
en este manual.
Solo un Técnico especializado y autorizado
puede realizar operaciones de mantenimien-
to y limpieza no indicadas en este documen-
to.
Antes de llevar a cabo todas las operaciones
de mantenimiento, es necesario realizar los
siguientes pasos:
e desconecte la alimentacion eléctrica;
e cierre la alimentacion hidraulica;
e cierre el sistema de suministro de gas;
e espere a que la maquina se haya en-
friado completamente.

En caso de que no se encuentre una solucion
para una posible falla de funcionamiento,
apague la maquina y solicite la intervencion
del Técnico. No intente efectuar ninguna re-
paracion.

Las desincrustaciones del equipo deben ser
realizadas por el Técnico para que dichas
operaciones no provoquen la liberacion de
materiales nocivos para el uso alimentario.

I.V. SITUACIONES DE EMERGENCIA

En caso de una situacion de emergencia cau-
sada por una averia de la maquina, adopte las
medidas previstas en el plan de emergencia del
local y, en todo caso, proceda inmediatamente
a realizar las acciones segun el tipo de proble-
ma.

INCENDIO POR CORTOCIRCUITO

En caso de incendio causado por un fallo en el

sistema eléctrico de la maquina, tome las si-

guientes medidas:

e Desconecte la maquina eléctricamente
con el interruptor principal;

e Llame alos bomberos;

e Aleje alas personas del local;

e Apague las llamas usando un extintor de
CO,.

PERDIDA DE GAS

Si se detecta una pérdida de gas causada por

un fallo en el sistema de la maquina, tome las

siguientes medidas:

o Detenga el suministro de gas cerrando el
grifo aguas arriba de la maquina;

o Aleje alas personas del local;

e Ventile el local;

e Llame al Técnico que instalé la maquing;

e Sifuera necesario, llame a los bomberos.

ESPANOL

INCENDIO POR PERDIDA DE GAS

En caso de incendio causado por un fallo en

el sistema de gas de la maquina, tome las si-

guientes medidas:

o Detenga el suministro de gas cerrando el
grifo aguas arriba de la maquina;

e Desconecte la maquina eléctricamente
con el interruptor principal;

e Llame alos bomberos;

o Aleje alas personas del local;

e Apague las llamas usando un extintor de
CO,.
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1.2 Conservacion del manual

Lea detenidamente todas las partes de este Manual, antes
de utilizar el aparato, para optimizar las prestaciones de la
maquina y actuar de manera absolutamente segura.
La maquina para café expreso que ha adquirido ha sido dise-
fiada y fabricada con métodos y tecnologias innovadoras que
aseguran una calidad y fiabilidad duraderas.
Este Manual es la guia que le permitird conocer las ventajas
que brinda nuestra marca. Aqui encontrard informacion atil
para sacar el maximo provecho de la maquina, mantenerla
en perfectas condiciones y hacer frente a posibles problemas.
@ instrucciones que se encuentran en este manual y
cumpla con todas las indicaciones aqui presentes.
Conserve este manual y, todos los documentos adjuntos, en un
lugar accesible y protegido. Este documento supone que en las
instalaciones en las que se haya instalado la maquina se obser-

ven las normas de seguridad y en materia de higiene laboral
vigentes.

Antes de utilizar la maquina, lea detenidamente las

El Fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras y/o
modificaciones del producto. Se garantiza que este manual
refleja el estado de la técnica en el momento de la comercia-
lizacioén de la maquina.

Aprovechamos la ocasién para invitar a nuestros estimados
clientes a comunicarnos posibles propuestas de mejora, tanto
del producto como del Manual.

1.1 Lineas guia para la lectura del manual

El manual consta de capitulos auténomos. La secuencia de
los capitulos responde a la l6gica temporal de la vida de la
maquina.

Para que el texto sea fdacil y rapido de entender, se han utiliza-
do términos, abreviaturas y pictogramas.

El manual esta constituido por una portada, un indice y una
serie de capitulos. Cada capitulo cuenta con una numeracién
progresiva. A pie de pdgina se encuentra el nidmero de la pd-
gina.

En la primera pagina se encuentran los datos de identifica-
cién de la maquing, en la Gltima pagina se encuentran la fe-
chay la revision del Manual de Instrucciones.

Abreviaturas

Sez. = Seccion

Cap. = Capitulo

Par. = Apartado

Pag. = Pdagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabla
Unidades de medida

Las unidades de medida presentes son las establecidas por el
Sistema Internacional (SI).

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atencién ade-
mas de tener que acompanar la méaquina durante posibles
cambios de propiedad que la misma podria experimentar du-
rante su vida.

La conservacion se verd favorecida si se maneja con atencion,
con las manos limpias, y no apoydndolo en superficies sucias.
No arranque, rompa ni modifique arbitrariamente partes del
documento.

El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la
humedad, del calor y cerca de la maquina a la que se refiere.
El Fabricante, bajo solicitud del Usuario, puede proporcionar
otros ejemplares del Manual de Instrucciones de la maquina.

1.3 Metodologia de actualizacién del

manual de instrucciones

El Fabricante se reserva el derecho de modificar o realizar me-
joras a la méquina sin comunicarlo y sin actualizar el Manual

ya entregado al Usuario.

0 quier modo, de dificil consulta, el usuario esta obli-
gado a solicitar un nuevo ejemplar al Fabricante

antes de efectuar cualquier tipo de intervencion en la ma-

quina.

Esta absolutamente prohibido romper o volver a escribir par-

tes del Manual.

El Usuario debe cumplir con las indicaciones que se encuen-

tran en este Manual.

En caso de que se presente un inconveniente tras un uso in-

correcto de dichas recomendaciones, el Fabricante rehisa

todo tipo de responsabilidad.

Este manual esta disponible también en el sitio web del Fa-

bricante a través de un acceso reservado.

Si el Manual se convirtiera en ilegible o, de cual-

1.4 Destinatarios
Este Manual esta destinado al Usuario.

Cualificacién de los destinatarios de la maquina

La maquina esta pensada para un uso profesional y no gene-

ralizado, por lo tanto, su uso puede ser encomendado a per-

sonas cudlificadas y, en particular, que:

e Sean mayores de edad;

e Sean fisica y mentalmente aptas para utilizar esta maqui-
na;

e Sean capaces de entender e interpretar el Manual de Ins-
trucciones y las indicaciones de seguridad;

e Conozcan los procedimientos de seguridad y su actuacion;

e Cuenten con la capacidad de uso de la maquing;

e Hayan entendido los procedimientos de uso definidos por
el Fabricante de la maquina.
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1.5 Glosario y pictogramas

En este apartado se listan los términos no frecuentes o con un
significado diferente del comn.

A continuacion, se explican los términos utilizados y el significa-
do de los pictogramas para indicar la cualificacién del operador
y el estado de la maquina; su empleo permite proporcionar ré-
pidamente y de manera univoca la informacién necesaria para
el uso correcto de la maquina en condiciones de seguridad.

1.5.1 Glosario

Usuario

Persona encargada del funcionamiento de la maquina y rea-
lizacion de las operaciones de limpieza ordinarias indicadas
en este manual.

Técnico
Persona especializada, especialmente capacitada y autori-
zada para realizar las siguientes operaciones de acuerdo con
la normativa vigente: transporte y manipulacién, almacena-
miento, instalacion, puesta en servicio, mantenimiento, des-
mantelamiento y eliminacion de la maquina.

Peligro

Posible lesion o perjuicio para la salud.

Zona peligrosa

Cualquier zona en los alrededores de una maquina, en la que
la presencia de una persona constituya un riesgo para la se-
guridad y la salud de dicha persona.

Riesgo
Combinacién entre la probabilidad y la gravedad de una le-
sion o de un perjuicio para la salud que puede surgir de una
situacion peligrosa.

Proteccion

Elemento de la maquina utilizado especificamente para ase-
gurar la proteccion a través de una barrera material.

Equipo de proteccion (EPI)

Equipo usado o llevado por la persona para la protecciéon de
la salud o la seguridad.

Uso previsto

El uso de la maquina de acuerdo con la informaciéon propor-
cionada en las instrucciones de uso.

Cualificacion del Usuario

Nivel minimo de competencias que tiene que poseer el opera-
dor para desempenar la operacién descrita.

Estado de la maquina

El estado de la maquina incluye el modo de funcionamiento
y el estado de los dispositivos de seguridad presentes en la
maquina.

Riesgo residual

Riesgos que siguen existiendo a pesar de las medidas de pro-
teccion incluidas en el disefio de la méquina y de las protec-
ciones y las medidas de proteccion adicionales adoptadas.

Componente de seguridad:
e Destinado a desempefar una funcién de seguridad;
e su averia y/o falla en el funcionamiento pone en riesgo la
seguridad de las personas.

1.5.2 Pictogramas

Las descripciones precedidas por estos simbolos contienen
informacion/indicaciones muy importantes, especialmente
en lo que se refiere a la seguridad. Su incumplimiento puede
conllevar:

peligros para la integridad de los que operan en la ma-
quina;

lesiones, incluso graves, al Usuario (en algunos casos inclu-
so su fallecimiento);

la pérdida de la garantia contractual;

la exencién del Fabricante de sus responsabilidades.
Simbolo de PELIGRO GENERAL utilizado en caso
de peligro de lesion grave permanente, que requie-

A re hospitalizacion, o en casos extremos causante

de muerte.
de peligro de lesion grave permanente, que requie-

A re hospitalizacion, o en casos extremos causante

de muerte.

Simbolo de PELIGRO ELECTRICO utilizado en caso

DA utilizado en caso de peligro de lesion grave per-
manente, que requiere hospitalizacion, o en casos
extremos causante de muerte.

f? Simbolo de PELIGRO POR TEMPERATURA ELEVA-

Simbolo de ATENCION utilizado en caso de peligro
de lesion no grave, pero que necesita de atencion
médica por profesionales.

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado en caso de pe-
ligro de lesion no grave que puede curarse con me-
didas de primeros auxilios o similares.

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar in-
formacion importante relativa al tema tratado.

s "
o
S

Simbolo de Obligacion de utilizar guantes de pro-

teccion, utilizado en caso de peligro de lesion grave

permanente, que requiere hospitalizacion.
Simbolo de Obligacion de leer la documentacion,
utilizado para concienciar al usuario de la impor-
tancia de dicha accion para su seguridad.

o

1.6 Garantia

La maquina tiene una garantia de 12 meses para todos los
componentes, excluidos los componentes eléctricos y electré-
nicos asi como las piezas sometidas a desgaste.
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2. ID!ENTIFICACION DE LA
MAQUINA

2.1 Marca y designacion del modelo

La identificacion de la maquina y del modelo se indican enla
PLACA DE DATOS de la maquina y en la DECLARACION DE
CONFORMIDAD CE que la acompafa.

2.2 Descripcion general

La maquina objeto de este manual esta constituida por com-
ponentes mecdnicos, eléctricos y electrénicos cuya accién
conjunta permite realizar bebidas a base de leche, café y
agua. Este producto se ha fabricado de conformidad con las
directivas, los reglamentos y las normas comunitarias indica-
das en la DECLARACION DE CONFORMIDAD CE que acom-
paia la maquina.

2.3 Servicio de atencion al cliente del
fabricante

]

-
o
4
&
7]
1

ey

SR.L

STORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
Correo electronico: service@astoria.com
Sitio web: www.astoria.com
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2.4 Uso previsto

La maquina para café expreso estd destinada a la prepara-
ci6n profesional de bebidas calientes como tés, capuchinos y
cafés en sus variantes largo, corto, expreso, etc. El aparato no
estd destinado a un uso domeéstico, sino solo a un uso profe-
sional.

La maquina puede utilizarse en todas las condiciones previs-
tas, incluidas o descritas en este documento; debe conside-
rarse peligrosa cualquier otra condiciéon. La maquina debe
instalarse en un lugar cuyo acceso esté reservado a personal
cudlificado y debidamente formado (bares, restaurantes,
etc.).

Usos permitidos

Son todos aquellos que respetan las caracteristicas técnicas
de la maquina, las operaciones y los usos descritos en este
documento; dichos usos no ponen en peligro la integridad del
usuario ni pueden provocar danos a la maquina o al entorno
que la rodea.

i

Todos los usos no especificamente indicados en
este manual estan prohibidos y deben ser autori-
zados expresamente por el Fabricante.

Usos previstos

La maquina estd disefiada exclusivamente para el uso pro-
fesional. El uso de productos/materiales diferentes de los es-
pecificados por el Fabricante, que puedan provocar danos a
la méquina y situaciones de peligro para el operador y/o las
personas que se encuentren cerca de la maquina, se conside-
ra incorrecto o inadecuado.

Contraindicaciones

La maquina no debe utilizarse:

e para usos distintos de los descritos en este apartado, para
usos distintos de los mencionados en este Manual;

e utilizando materiales diferentes a los que se indican en
este manual;

e con los dispositivos de seguridad inhabilitados o no ope-
rativos.

Uso erréoneo de la maquina

El tipo de uso y las prestaciones para los que esta disenada
esta maquina imponen una serie de operaciones y procedi-
mientos que no pueden cambiarse a menos que previamente
se acuerden con el Fabricante. Todos los comportamientos
permitidos se encuentran en este documento; cualquier otra
operacion no enumerada y descrita en este documento debe
considerarse no posible y, por lo tanto, peligrosa.

Usos no previstos
Los Unicos usos permitidos son los descritos en este manual;
cualquier otro uso debe considerarse no posible y, por lo tan-
to, peligroso.

Precauciones generales

El usuario debe estar informado acerca de los riesgos de ac-
cidente, de los dispositivos pensados para la seguridad y de
las reglas generales en materia de prevencion de accidentes
previstas por las directivas comunitarias y la legislacion del
pais de instalacion de la maquina.

El usuario debe conocer el funcionamiento de todos los dispo-
sitivos de la maquina. Ademas, debe haber leido integramen-
te este manual. Las intervenciones de mantenimiento deben
ser llevadas a cabo por técnicos, tras haber preparado la ma-
quina de manera adecuada. La alteracién o la sustitucién no
autorizada de uno o varios componentes de la maquina, el
uso de accesorios que modifiquen su funcionamiento y el
empleo de materiales diferentes a los recomendados en este
manual pueden ser causa de riesgos de accidente.
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2.5 Descripcion de la maquina

Sabrina

1. Interruptor de encendido. 13. Rejilla apoya tazas.
2. Lanza de agua caliente. 14.  Manémetro.
3. Panel de mandos. 15. Pantalla LCD (Méd SAE Display).
4,  Superficie calientatazas. 16. Toma USB (Solo para el Técnico).
5. Indicadores de senalizacién (mod. SAE). 17. Interruptor luz costados.
6. Costado iluminado. 18. Interruptor luz superficie de trabajo.
7.  Proteccion de quemaduras. 19. Botonera Autosteamer (Opcional).
8.  Lanza de vapor. 20. Lanza Autosteamer (Opcional).
9.  Pataregulable. 21. Filtro ciego
10. Mando vapor. 22. Prensador
11. Rejilla abatible alza tazas. 23. Cepillo de limpieza
12. Portafiltro.
Version SAE @ @ @
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2.6 Botonera panel de mandos

Botonera grupo suministro del café

1 café medio 2 cafés medios
2 cafés expresos ——————— —— 1 cafélargo
1 café expreso —— —— 2 cafés largos
) D ) » Stop
& (o) (2 (=) (=) (=) (=) (]
Agua ca/lente Stop /Programacion
Suministl’o ) / Continuo
manual L4

Botonera Autosteamer (Opcional)

Dosis corta := IWI l fi’ =: Dosis larga

2.7 Indicadores de seinalizacion (Solo Mod. SAE)

A

D) G
= <«

LED nivel agua en la caldera: LED calientatazas
e Encendido fijo: nivel agua ok e Encendido: activado
e Parpadeo lento: durante la carga e Apagado: no activado

e Parpadeo rapido: carga interrumpida

2.8 Pantalla tactil (Solo Mod. SAE Display)

LRSS — Hora y fecha 15:30

19/0272014 1970272014

Presion
&m—  Circuito

1,22 311 suministro

e— Presion caldera

Botén/Luz indicadora
calientatazas

Presion
C—d P
[ | Wl  § red hidrica
| | 422|340
Area visualizaciones Area de informacion
informacion y acceso Menu
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2.9 Datos y marcado

Los datos técnicos generales de las maquinas se encuentran
en este cuadro:

DATOS

TECNICOS 2GR 3GR 4GR
120V 2600-2930 W
220/-240V

3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380/-415V
Frecuencia 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Caldera 10,5-141 17-211 231

Calibracién valvula

de seguridad 0,79 MPa (1,9 bar)

Presion ejercicio

caldera 0,08-0,14 MPa (0,8 - 1,4 bar)

Presion agua de

dlimentacion 0,75-0,6 MPa MAX (1,5- 6 bar MAX)

Presion del

suministro del café 0.8-0,9MPa (8 -3 bar)

Temperatura )
ambiente de 5-35°C  95"HR.MAX.
trabajo

Nivel de presion <70dB

aclstica

De acuerdo con la directiva 2006/42/CE, la maquina esta
marcada con la sigla CE, mediante la que el Fabricante decla-
ra, bajo su propia responsabilidad, que la maquina es segura
para las personas y los bienes.

Las marcas alternativas pueden aplicarse en funcion de los
mercados de destino de conformidad con las normativas vi-
gentes del producto.

La placa de datos con los marcados apropiados en los que se
indican los datos de identificacion y los datos técnicos especi-
ficos del equipo, se coloca debajo de la bandeja de descarga.
A continuacioén, se muestra un ejemplo de la placa de dato.

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

|
|SIN: I Mod. I Y |
v v e |

MADE IN ITALY

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini.1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Para cualquier comunicacion con el Fabricante en relacion
con la maquina, indique siempre estos datos:

e S/N - ndmero de serie de la maquing;

e Mod. - modelo de la maquina

e Y -fecha de fabricacion;

Los datos del aparato también pueden consultarse en la eti-

queta aplicada al embalaje de la maquina.

La placa de datos esta fijada bajo la bandeja de descarga

Se prohibe quitar o deteriorar la placa de datos. Si
esta deteriorada o es ilegible, contacte con el Téc-
nico o el Fabricante.

i

3. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de la maquina es tarea del Fabricante o
del Técnico.

4. INSTALACION

La instalacién de la méaquina debe realizarse exclusivamente
por el Técnico.

Durante la instalacion de la maquina, el Técnico
debe llevar a cabo las operaciones de renovacion
del agua contenida en los circuitos hidraulicos.

La base de apoyo de la maquina debe estar nivela-
da perfectamente, no tener mds de 2° de inclina-
cion y sin irregularidades.

El sistema eléctrico debe estar equipado con un
dispositivo de proteccion de corriente diferencial
de acuerdo con las leyes y normas de seguridad vi-

¥
o
A\

gentes.

5. PUESTA EN SERVICIO

La puesta en servicio de la maquina debe realizarse exclusiva-
mente por el Técnico.

6. FUNCIONAMIENTO

6.1 Precauciones de sequridad

A

6.2 Emisiones

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 107.

Vibraciones

En condiciones de uso conforme a las indicaciones de uso correc-
to, presentadas en este manual, posibles vibraciones detectadas
no son tales como para provocar posibles situaciones peligrosas.

Emisiones sonoras

El nivel de ruido emitido por la maquina es, en promedio, in-
ferior a 70 dB; con lo cual no es obligatorio utilizar equipos de
proteccion individual para el aparato auditivo.

Sila maquina emitiera ruidos anémalos es necesario informar
al Técnico.

Entorno electromagnético
La maquina se ided para actuar correctamente en un entorno
electromagnético de tipo industrial, colocandose en los limites
de Emisién e Inmunidad previstos por las Normas vigentes.
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6.3 Encendido y apagado
Durante la fase de calentamiento de la maquina
(unos 20 minutos), la valvula antidepresion libera-

0 ra vapor durante unos segundos hasta que la val-

vula se cierre.

¥

6.3.1 Version SAE

Proceda como se describe a continuacion:

e Abra el grifo de la red de agua y el suavizador;

e lleve el interruptor principal de encendido (1) a ON, la luz
indicadora del nivel de agua en la caldera (2) comenzaré
a parpadear lentamente;

e espere aque se complete la carga automatica del agua en
la caldera: la luz indicadora del nivel de agua en la caldera
(2) permanecerd encendida.

Si la maquina permanece inactiva durante mas de 1
semana, es necesario que el Técnico reemplace el
100% del agua contenida en los circuitos hidraulicos.

6.3.2 Version SAE DISPLAY

e Presione el interruptor principal (1) de la maquing;
e espere aque se complete la carga automatica del agua en
la caldera (aparece el simbolo indicado);

Calentamiento
Por favor, espere

e espere unos segundos mds para que se lleve a cabo la au-
tocomprobacién;

e la maquina esta lista para su uso cuando aparece la si-
guiente pantalla en el display:

6.3.3 Apagado de la maquina

Apague la maquina con el interruptor o el interruptor princi-
pal.

6.4 Predisposicion de la maquina

6.4.1 Moledura y dosificacién del café

Es importante disponer de un molinillo dosificador cerca de la
magquina, con el cual moler el café para utilizar diariamente.
La moledura y dosificacion del café deben ser realizadas se-
gun lo indicado por el fabricante del molinillo dosificador; no
obstante, hay que tener en cuenta los siguientes puntos:

e para obtener un buen café expreso se aconseja no conser-
var grandes reservas de café en grano. Respete siempre la
fecha de caducidad indicada por el productor;

e no muela nunca grandes cantidades de café; se recomien-
da preparar solo la cantidad de café contenida en el dosi-
ficador y utilizarla, a ser posible, ese mismo dia;

e no compre café ya molido, puesto que caduca rapidamen-
te. Si es necesario, adquiéralo en pequenos paquetes en-
vasados al vacio.

6.4.2 Iluminacion

Superficie de trabajo

Para encender y apagar la iluminacién de la superficie de tra-
bajo, pulse el interruptor (18), situado en la parte delantera
bajo el panel de mandos en el lado izquierdo.

Costados

Para encender y apagar la iluminacion de los costados latera-
les, pulse el interruptor (17), situado en la parte trasera bajo
el panel de mandos en el lado izquierdo.
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6.4.3 Rejillas alza tazas

Si fuera necesario utilizar tazas de diferentes alturas, es posi-
ble utilizar las rejillas abatibles especiales (11) que se suminis-
tran con la maquina

y

e pulse el boton de dosis deseado, por ejemplo y espere
el suministro de café (se enciende el led);

Yl
o N

Para usar la rejilla, desengancharla del tope y girarla en posi-
ciéon horizontal.

Cuando ya no sea necesaria, girela hacia arriba hasta que se
enganche completamente en el tope especial instalado en la
maquina.

e Para interrumpir antes de tiempo el suministro de café,
pulse el botén o el botén .

En caso de anomalias o bloqueo de la botonera,
ope P o e $
utilice el boton de suministro manual .

6.5.3 Programacion café
0 La programacion de cada dosis debe ser realizada

ESPANOL

con nuevo café molido y no con posos de café utili-
zados anteriormente

Para limpiar las rejillas, consulte el apartado 7.5.8.

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean

modificar las dosis de café, sequir como a continuacion:

e Siempre programe primero la botonera del grupo que se
encuentra mas a la derecha. De esta forma se programa-

6.5 Suministro del café

6.5.1 Preparacién del portaﬁltro ran automaticamente todas las botoneras. Si fuera nece-
Antes de llenar el portafiltro, asegirese de que sario, programe las demds mas tarde;
0 esté vacio y que el filtro esté limpio de cualquier ¢ coloque una taza/tacita debajo del pitén de suministro;
residuo de café anterior.

e Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7 gra-
mos); siga las instrucciones del fabricante del molinillo do-
sificador;

e comprima el café con el prensador especifico;

e limpie el borde del filtro del café molido antes de engan-
char el portafiltro en el grupo de suministro.

e enganche el portafiltro al grupo sin cerrarlo demasiado
para evitar que la junta se desgaste con rapidez.

e presione el boton durante al menos 5 segundos: el
botén comenzard a parpadear;

e todos los botones estan encendidos; esto significa que la
cantidad que suministran es la configurada en la fabrica;

6.5.2 Suministro

Durante el suministro de café, no quite el portafil-
tro del grupo de suministro.

e Coloque la taza debajo del piton de suministro;
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e pulse el botén de la dosis que desea programar, por ejem-
plo (durante la programacioén el boton parpadeard);

D=
q

e para confirmar la dosis, vuelva a pulsar el botén o el

stop | .

botén a ;

e en este caso, el boton se apaga para indicar que ya ha
sido programado;

e silo deseq, repita la operacién para los otros botones de
dosis;

e cuando todos los botones hayan sido programados, pulse

Stop

el botén a .
Ahora todos los grupos estan programados como
0 éste. Si desea una programacioén diferente, para los
grupos que se encuentran a la izquierda, proceda
con la programacion individual de los grupos, uno por uno
como se acaba de describir.

6.5.4 Visualizacion de las informaciones

Dependiendo de la configuracién de la méquina, se muestra
alguna informacién en la pantalla cuando se estd suminis-
trando el café.

15:30

T89/0272014 .. . .
Valor de la presién del circuito

hidraulico durante el suminis-
tro de café.

W

O w
1,22 3,11

bar bar

Diagrama de flujo en el tiempo (ml/seg) del café suminis-
trado en cada grupo.

15:30

19/0212074

Para una mejor comprension del grafico del dia-
grama de flujo, se recomienda descargar el folleto
que se encuentra en nuestro sitio web.

i

Visualizacién del tiempo de suministro (seg.) para todos los grupos.

15:30

T9f02720714

&
1,22

6.6 Suministro vapor

s2’, Maneje la lanza de vapor con cuidado usando la
goma anti-quemaduras (1) especifica.
==mm Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras partes
del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las manos des-
nudas; use los EPI apropiados.

i

Sumerja la lanza de vapor en el liquido que desea calentar;
gire el mando del grifo en sentido contrario a las agujas
del reloj;

~

El uso de la lanza de vapor debe ir precedido siem-
pre de la operacion de purga del condensado, du-
rante al menos 2 segundos.

g

la salida de vapor serd proporcional a la apertura del grifo;
para finalizar el suministro, gire el mando del grifo en el
sentido de las agujas del reloj.

Para lograr un espumado perfecto, se recomienda seguir es-

tas sencillas reglas:

e Cdliente solo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, deberd verterse completamente con la
jarra y no calentarse de nuevo;

e espume laleche empezando por una temperatura de unos
4°C.
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Para mantener siempre la perfecta eficiencia de
0 los terminales de las lanzas de vapor, se recomien-

da efectuar un breve suministro en vacio al final de
cada uso. Mantenga siempre limpios los terminales utilizan-
do un paiio humedecido con agua templada. Deje la lanza
de vapor sumergida en la leche solo el tiempo necesario para
calentarla.

i

6.7 Agua caliente

No abra el grifo de vapor con la lanza de vapor in-
troducida en la leche y la maquina apagada, por-
que esta ultima aspiraria la leche en las tuberias.

6.7.1

s "
~

Suministro agua caliente

Peligro de quemaduras. Evite dirigir agua caliente
hacia las manos u otras partes del cuerpo. No to-

=mmm que las lanzas de agua caliente con las manos des-
nudas; use los EPI apropiados.

®

e Coloque la jarra bajo la lanza de agua caliente;

e pulse el botén de agua y espere el suministro del agua
caliente;

e la méquina suministra una cantidad programada de agua
caliente; para interrumpir antes de tiempo el suministro,

vuelva a pulsar el botén de suministro agua caliente

o pulse el botén .

e
—

\—;.(“

6.7.2 Programmacién de agua caliente

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean

modificar las dosis del agua caliente, seguir como a continua-

cion:

e Coloque la jarra bajo la lanza de agua caliente;

e pulse el botdn | ms | (en el teclado mas a la derecha) duran-
te al menos 5 segundos: el botén comenzard a parpadear;

e pulse el botén de suministro agua caliente para iniciar
el suministro;

e Cuando se haya alcanzado la cantidad de agua deseada,

vuelva a pulsar el boton para confirmar la dosis;
e al final de la programacién, pulse el botén para salir.

Stop
Prog.

Sabrina

6.8 Suministro con Autosteamer

6.8.1 Consejos de uso

e Espume solo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, la leche debera verterse completamen-
te con la jarra y no calentarse de nuevo;

e el autosteamer garantiza una precision entre la tempera-
tura de la leche agjustada y la real de + 3°C, solo a partir de
la leche a una temperatura de 4°C;

e puesto que el suministro de vapor se detiene por si mismo
cuando se alcanza la temperatura de la leche configurada,
para evitar la salida de la espuma de la leche, es necesario
introducir un volumen de liquido que no exceda la mitad
de la capacidad de la jarra.

e utilice un recipiente con una capacidad adecuada a la
cantidad de leche que desea espumar (se recomiendan
unos 200 ml), y una forma cilindrica no cénica (véase el
dibujo).

6.8.2 Suministro

‘"
~ .

Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras partes
del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las
mmmm manos desnudas; use los EPI apropiados.

e Sumerja los terminales de la lanza del autosteamer (1) en
la leche;

e pulse el botén o en la botonera (2);

e espere a que finalice el suministro;
e para interrumiir antes de tiempo el suministro, pulse el

mismo botén o pulsado anteriormente.
0 do un paino humedecido con agua templada. La
leche puede ser conservada en la nevera por un

maximo de 3-4 dias.

Mantenga siempre limpios los terminales utilizan-
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6.9 Suministro capuchino

e Introduzca el tubo de aspiracién en la
leche;

e coloque lajarra bajo la boquilla del ca-
puchinador;

e abra la llave del vapor; al alcanzar la
cantidad deseada cierre la llave del
vapor,

e viertalaleche con espuma en las tazas
con café.

Para obtener un suministro de
leche caliente sin espuma, le-
vante la aleta del capuchina-
dor hacia arriba.

Para obtener un mejor resultado, se
aconseja no efectuar el suministro direc-
tamente en la taza de café, sino en una
jarra, y a continuacion verter la leche
con espuma en el café.

Se recomienda mantener siempre limpio el capuchinador, se-
gun lo descrito en el apartado “7.5 Operaciones de limpieza”

en la pagina 128.
<> =
«Hgv =
D

0

6.10 Calientatazas

s "
L 4

Por razones de seguridad se recomienda no poner
paios u otros objetos en la superficie calientata-

smmm zas para evitar el sobrecalentamiento de la maqui-
na.

~

PELIGRO POR TEMPERATURA ELEVADA: el calien-

tatazas puede alcanzar temperaturas que pueden

causar quemaduras. Tenga mucho cuidado.
Coloque las tazas en la superficie calientatazas (1) de la ma-
quina de café.

La temperatura del calientatazas se puede establecer segin
las necesidades personales. A continuacion se describe el pro-

cedimiento para activar y ajustar el calientatazas segun el
modelo que tenga.

6.10.1 Version SAE

Para ajustar la temperatura del calientatazas o para desacti-
varlo, proceda de la siguiente manera:
e Cuando se encienda la maquina, mantenga pulsado el

boton de la botonera derecha: el led parpadeante in-
dicara la configuracion actual del calientatazas segin lo
indicado en los dibujos siguientes;

e mantener pulsado el boton hasta que el led parpa-
deante del teclado cambie a luz fija;

e pulse el boton correspondiente a la configuracién desea-
da;

e confirme la operacién pulsando el botén .

La luz indicadora en el panel de mandos indica si el calienta-
tazas estd encendido o apagado.

PEFPFERE

110°C

70°C 90°C

Calientatazas 80°C 100 °C

Desactivado

6.10.2 Versiéon DISPLAY
e Pulse en la pantalla donde aparece el icono del calienta-
tazas wv;

¢ el encendido del calientatazas se indica en la pantalla en
los modos que se indican a continuacion.

15:30

1910272014

&
1,22

Calientatazas activado
Yy resistencia en
funcionamiento

Calientatazas
activado

Para ajustar la temperatura del calientatazas, consulte el
apdo. 6.11.4.

i

Para desactivar el calientatazas, vuelva a pulsar el
icono indicado anteriormente.
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6.11 Programaci()n pardmetros mdquina 4. o pulse el boton "Info”, para acceder al submena de
.. informacion:
(version DISPLAY)

6.11.1 Acceso al menu

1. Para acceder al men, pulse el botén situado en la parte
inferior derecha de la pantalla principal de la pantalla
tactil;

Informacion Estadisticas

Informacion Estadisticas

6.11.2 Contadores

Para ver el nimero de selecciones realizadas,
pulse el boton indicado.

Botéon Menu

2. aparecerd la pantalla del mena: Contadores

“Back” button: returns to the previous screen Total Ciclos 00000000

Total Te 1 00000000
Total Te 2 00p00000

=
o
r4
=
(%]
vT]

Total seleccidn té sumi-

Parametros nistrado echa agua a la

derecha (s6lo 4GR) Total seleccién té
suministrado (echa

aguaalaizquierda)

Total café sumi-
nistrado

Tecla pardmetros Tecla Informacion
Para volver al meni anterior, pulse el boton .

3. pulse el botén "Par@metros” para acceder al submen(
especifico: 6.11.3 Presién caldera
Para modificar la presion, pulse el botén in-

Contadores  Regulacién pre-  Regulacién tem- dicado.
de bebidas sién caldera  per. calienta tazas

Presion caldera
Parametros

Setpoint

®

Contadores Presion caldera Calienta-tazas
Fechador Forzar lavado
Ajuste de fecha Lavado de Mediante los botones ﬁ y n , configure el valor de pre-
y hora los grupos sion deseado.

Para volver al men( anterior, pulse el boton .
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6.11.4 Temperatura calientatazas

Para ajustar la temperatura de funciona-
miento del calientatazas, o para excluirlo,
pulse el botén indicado.

Scaldatazze

Temperatura

Mediante los botones ﬁ y n , configure el valor de
temperatura deseado.

Para volver al mena anterior, pulse el botén .

El encendido del calientatazas se indica con la luz
indicadora especifica en la pantalla.

sario ser conscientes de que una temperatura muy
alta puede causar quemaduras muy graves.

i? PELIGRO POR TEMPERATURA ELEVADA: Es nece-

6.11.5 Ajuste de fecha y hora

Para ajustar la hora y la fecha, pulse el botén
indicado.

O

Fechador

12] - 00

ol - ol - 2

Hora de verano

Manual

Configuracién automdtica

de la hora de verano Hora

(HH-MM)

Fecha

Configuracién manual (DD-MM-YYYY)

de la hora de verano

Mediante los botones B y n , configure el valor de de-

seado.

Para ajustar el horario de verano de forma manual o automa-

tica, seleccione el botén deseado.

Fechador

Ej. configuracién del mes.

Para volver al mend anterior, pulse el botén .

6.11.6 Visualizacién informacion
Para ver las versiones actuales del software
instalado en la maquina, pulse el botén in-
dicado.

Informacion

Firmware Tft

Firmware ficha

Version firmware
pantalla TFT

Versién firmware
ficha CPU

Para volver al mena anterior, pulse el botén .

6.11.7 Lavado grupos de suministro
Lave diariamente los grupos de suministro.

Para iniciar el lavado pulse el botén m .

Siga el procedimiento descrito en el apartado 7.5.5.

i

Este procedimiento se utiliza para lavar todos los
grupos simultaneamente; cada teclado controla el
grupo de referencia.
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6.11.8 Estadisticas

Para ver el nimero de suministros de café rea-
lizados, pulse el botén indicado.

Dependiendo del botén seleccionado, se pueden mostrar da-
tos semanales o mensuales.

Suministro cafe
ultima semana

Estadisticas

Numero de
suministros
diarios

Dias de la
semana

Estadisticas
semanales

Suministro cafe'

Estadisticas ;
ultimo ano

920

"4 "4 "4 "4

Estadistica

Numero de sumi-
nistros mensuales

Para volver al mena anterior, pulse el botén .

6.12 Consejos para obtener un buen café

Lave diariamente los filtros y los portafiltros como se indica en
el apdo. 7.5.3 en la pagina 128. La falta de limpieza habitual
conlleva la disminucién de la calidad del café suministrado.
Para obtener un café con una calidad vdlida, es importante
que el grado de dureza del agua usada tenga un valor de 6-7
°f (grados franceses). Si la dureza supera estos valores, se re-
comienda usar el filtro del agua o un suavizador. Evite em-
plear el suavizador en casos de dureza de agua por debajo
delos 4 °f.

Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado evidente, se
recomienda instalar un filtro especifico.

Se recomienda no conservar grandes reservas de café en gra-
no. En caso de cambio del tipo de café, se recomienda poner-
se en contacto con el Técnico para la regulacién de la tempe-
ratura del agua y de la moledura.

Tras un periodo relativamente largo de inactividad de la ma-
quina (de 2-3 horas), efectle algunos suministros en vacio.
Efectte siempre la limpieza y el mantenimiento periédico.

Sabrina
7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

7.1 Precauciones de seguridad

A

7.2 Mantenimiento perioédico

Ademas de llevar a cabo las actividades de mantenimiento
con la frecuencia indicada en la "Tabla Mantenimiento pe-
ribdico”, es necesario que un Técnico realice una inspeccién
general de la maquina al menos una vez al afo.

Lea atentamente las advertencias indicadas en
el capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD"
en la pagina 107.

7.3 Mantenimiento después de un breve

periodo de inactividad de la maquina

Por "breve periodo de inactividad" se entiende un plazo supe-
rior a una semana laboral.

En caso de reactivacién de la maquina después de este pla-
zo de tiempo, es necesario que el Técnico efectle el cambio
de toda el agua que se encuentra en los circuitos hidraulicos
como se indica en el apdo. "7.2 Mantenimiento periédico”.
Ademads, es necesario llevar a cabo todas las operaciones
previstas por el mantenimiento periddico, véase el apartado
anterior.

‘"
~ .

Si se detectan los problemas de los componentes
evidenciados en gris significa que hay que apagar
=== |a maquinay se precisa solicitar la intervencion del

Técnico.

7.4 Fallos de funcionamiento y corres-

pondientes soluciones

La maquina proporciona al usuario mensajes importantes so-
bre su estado de funcionamiento.

En la parte inferior se encuentran los mensajes relacionados
con las alarmas que pueden producirse durante el funciona-
miento.

En la "Tabla Fallos de funcionamiento y correspondientes so-
luciones” estan presentes las alarmas y acciones para resolver
el problema indicado.

Los problemas evidenciados en gris requieren el
apagado de la maquinay la intervencion del Técni-

i E
JAN

En caso de que no se resuelva la falla de funciona-

miento o si aparece una alarma en la pantalla,

apague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.
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Tabla Mantenimiento periédico

Componente

Tipo de intervencion

Semanal

Mensual

Trimestral

TRANSDUCTOR DE PRESION

Mantenga controlado el valor de la presion en la caldera, que debe estar compren-
dida entre 0,08 y 0,14 MPa (0,8 y 1,4 bar).

TRANSDUCTOR DE PRESION

Compruebe la presion del agua durante el suministro de café, controlando la
presion indicada en el manémetro, que debe estar comprendida siempre entre 0,8
y 0,9 MPa (8 y 9 bar).

FILTROS y PORTAFILTROS

Compruebe el estado de desgaste de los filtros, controlando si el borde de los filtros
presenta dafos y comprobando la presencia de restos de posos de café en la taza;
en ese caso, sustituya los filtros y/o los portafiltros.

MOLINILLO DOSIFICADOR

Compruebe la dosis de café molido (comprendida entre 6 y 7 gr. por dosificacion)
y redlizar el control del grado de moledura. Las muelas deben tener los filos siempre
bien afilados, su deterioro se aprecia por la presencia de demasiado polvo en la
molienda. Se recomienda solicitar la intervencion del Técnico para hace sustituir las
muelas planas cada 400/500kg de café o cada 800/900kg de café en el caso de
muelas conicas.

FILTRO DE AGUA
SUAVIZADOR

Sustituir el cartucho del filtro del agua o realizar la regeneracion del suavizador con
la frecuencia indicada por el fabricante.

CALDERA

Se recomienda solicitar la intervencién del Técnico, por lo menos cada 3 meses,
para cambiar el agua de la caldera.

15:30

1970212014

&
1,22

- Descripcion Alarma -

Indicacién alarma

Tabla Fallos de funcionamiento y correspondientes soluciones

Problema Causa Accion

FALTA ALIMENTACION ELECTRI- La maquina esta apagada Encienda la maquina

CAA LA MAQUINA g pagada. quina.

FALTA AGUA EN LA CALDERA La llave de la red hidraulica esta cerrada. Abra la llave de la red hidréulica.

DEMASIADA AGUAEN LA Averia en la instalacion eléctrica o en lainstalacion | Apague la maquina y solicite la intervencion del

CALDERA hidraulica. Técnico.

DE LAS LANZAS DE VAPOR El pulverizador de la lanza est@ obstruido. Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.

NO SALE VAPOR La méquina esta apagada. Encienda la maquina.

DIE LS LANZAS DIEHAFOR AL E Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion | Apague la maquina y solicite la intervencion del

AGUA O VAPOR MEZCLADO CON |/ VeNa € pagu quinaysoliciteiat '
hidraulica. Técnico.

AGUA
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Problema Causa Acci6n
PERDIDAS DE AGUA La bandeja no desagua: Controle el desagie. ‘
P El tubo de descarga esta roto o desacoplado, o Compruebe y restablezca el acoplamiento del
DE LA MAQUINA ) : .
presenta obstdaculos para el flujo del agua. tubo de descarga en la bandeja.
CAFE DEMASIADO CALIENTE Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion | Apague la maquina y solicite la intervencion del
0 DEMASIADO FRIO hidraulica. Técnico.
SUMINISTRO DEL ) . . . .
CAFE DEMASIADO RAPIDO El café se ha molido demasiado grueso. Ajuste el grado de moledura del café.
NO SE PRODUCE EL La llave de la red hidraulica esta cerrada. Abra la llave de la red hidraulica.
SUMINISTRO La moledura del café es demasiado fina. Ajuste el grado de moledura del café.
SUMINISTRO DEL ) . , . .
CAFE DEMASIADO LENTO El café se ha molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.
Grupo de suministro sucio. Lave el grupo con el filtro ciego.
POSOS DE CAFE El grupo de suministro estd demasiado frio. Espere a que el grupo se caliente completamente.
CON MUCHA AGUA El café se ha molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.
El café utilizado es demasiado viejo. Sustituya el café por café fresco.
LA PANTALLA INDICA UNA Averia en la instalacion hidraulica Apague la maquina y solicite la intervencion del
PRESION NO CONFORME ’ Técnico.
PRESENCIA DE POSOS El port.aﬁ'ltro estd sucio. ] Limpie el portafiltro.
EN LA TAZA Los orificios del filtro estan en mal estado. Sustituya el filtro.
El grado de moledura del café no es adecuado. Ajuste el grado de moledura adecuadamente.
LA TAZAESTA El café se ha molido demasiado grueso. Ajuste el grado de moledura del café.
MANCHADA DE El borde del filtro estd dafado Sustituya el filtro
SALPICADURAS DE CAFE ’ y '
Después de unos minutos, la carga automatica de
LOS LEDS DE TODAS LAS agua se detiene. Apague la maquina y vuelva a encenderla.
BOTONERAS PARPADEAN Intervencion del dispositivo de Time-out. Abra la llave de la red hidraulica.
Falta agua enla red.
FL SUMINISTRO DEL CAFE
NO ES ADECUADO
NO SE RESPETA LA ) . , . .
DOSIS DEL CAFE El café se ha molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.
EL LED DEL PULSADOR
DOSIS PARPADEA
SUMINISTRO DE CAFE SOLO Averia en la instalacién electronica Apague la maquina y solicite la intervencion del
CON BOTON MANUAL ’ Técnico.
BLOQUEO DEL SISTEMA Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion | Apague la maquina y solicite la intervencion del
ELECTRONICO hidraulica. Técnico.
EL MOTOR SE DETIENE
BRUSCAMENTE O LA Averia de la bomba Apague la maquina y solicite la intervencion del
PROTECCION TERMICA SE ' Técnico.

DISPARA POR UNA SOBRECARGA

Apague la maquina y solicite la intervencion del

LA BOMBA PIERDE AGUA Averia de la bomba. LS
Técnico.
L BiolEin FUNCLENS Apague la maquina y solicite la intervencion del
POR DEBAJO DEL Averia de la bomba. quﬂco quinay
CAUDAL NOMINAL ’
LA BOMBA HACE RUIDO Averia de la bomb. Apague la maquina y solicite la intervencion del

Técnico.
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7.5 Operaciones de limpieza

7.5.1

Para lograr una higiene perfecta y obtener la méaxima eficien-
cia de la maquina es necesario llevar a cabo algunas sencillas
operaciones de limpieza. Las indicaciones incluidas a conti-
nuacion son vdlidas para un uso normal de la maquina de
café. En caso de uso continuo de la méquina, las operaciones
de limpieza deben efectuarse con una mayor frecuencia.
0 hol ni sustancias agresivas. Los productos/deter-
gentes utilizados deben ser aptos para el fin con el
que se utilicen y no deben danar los materiales de los circui-
tos hidraulicos.
No use detergentes abrasivos que puedan deteriorar la su-
perficie de la carcasa.
Utilice siempre paios perfectamente limpios y desinfecta-
dos.
Para lavar los filtros, los portafiltros y todos los componen-
tes de la maquina, utilice detergentes suministrados por el

Fabricante o productos especificos para la limpieza de ma-
quinas de café profesionales.

Instrucciones generales

No utilice detergentes alcalinos, disolventes, alco-

Limpieza

Diaria
Seman.

Capuchinador:

Realizar la limpieza del Capuchinador al menos una
vez al dia o mas veces en caso de uso continuado X
con arreglo a las indicaciones del apdo. 7.5.2 enla
pagina 128.

Carcasa y Rejillas:

Efectle la limpieza de los paneles de la carcasa con un
pano humedecido con agua templada.

Quite la bandeja y la rejilla apoya tazas y lavelas con X
agua caliente.

Realice la limpieza de las rejillas alza tazas como se indica
enelapdo. 7.5.8

Filtros y portafiltros:

Lavelos diaria y semanalmente con arreglo a lo indicado
enelapdo.7.5.3.

Cada dia redlice la limpieza indicada en el apdo. 7.5.6 .

Lanza de vapor:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio
humedecido con agua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberando | X | X
los orificios de salida del vapor con una pequena aguja.
Cada semana redlice el lavado indicado en el apdo.
7.5.7.

Grupo de suministro:
Efectle el lavado del grupo de suministro segdn las indi-
caciones del apdo. 7.5.407.5.5.

Cada dia redlice la limpieza indicada en el apdo. 7.5.6 . XX
Cada semana realice la limpieza interna indicada en el
apdo.7.56.

Molinillo dosificador y tolva:

Usando un pano humedecido con agua templada, limpie X

interna y externamente la tolva y el dosificador.

Después, secar todo cuidadosamente.

7.5.2 Lavado del capuchinador

Se recomienda poner un especial cuidado en la limpieza del
capuchinador, siguiendo los procedimientos indicados a con-
tinuacion:

e Realice un primer lavado sumergiendo el tubo de aspira-
cién en agua y efectie un suministro durante unos segun-
dos;

e gire el cuerpo giratorio (X) 90° a la posicion B (cerrando el
tubo de salida de leche);

e manteniendo el tubo de aspiracién de leche levantado,
realice un suministro de vapor (funcionamiento en vacio
del Capuchinador);

e espere unos 20 segundos para permitir la limpieza y este-
rilizacién interna del Capuchinador;

e cierre el vapor y lleve el cuerpo giratorio a la posicién A;

en caso de obstruccion del orificio de entrada de aire (Y),

suéltelo suavemente con un alfiler.

Posicién B

Posicion A

Limpie el capuchinador tras cada uso continuado
Yy, en cualquier caso, al menos una vez al dia.

i

Limpieza de los filtros y portafiltros

7.5.3
Atencion: sumergir solo la copa del portafiltro, evi-
tando sumergir en el agua la empunadura.
El detergente debe diluirse en agua fria de acuerdo
con las dosis indicadas por el fabricante en el envase.

Cada dia:

e sumerja el filtro y el por-
tafiltro en agua caliente
durante toda la noche, de
manera que se disuelvan
los depésitos grasos de
café;

enjudguelo todo con agua
fria.

Cada semana:

e con la ayuda de un destornillador, separe el filtro del por-
tafiltro;

e sumerja el filtro y el portafiltro durante 10 minutos en
agua caliente y detergente adecuado;

e enjudguelo todo con agua fria.
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7.5.4 Lavado del grupo de suministro
Version SAE

Las operaciones de lavado también pueden reali-
0 zarse simultaneamente en varios grupos de sumi-

nistro. Para salir de la fase de lavado, los lavados
deben ser completados en todos los grupos.

Lave los grupos de suministro diariamente como se indica a

continuacion:

e Retire el filtro del portafiltro y coloque un filtro ciego (véa-
se el equipo estandar);

=

e pulse y mantenga presionado el boton de doble expreso

(2) de la botonera del grupo que desea limpiar, du-
rante 10 segundos, hasta que el LED del boton parpadee;

e vierta el detergente apropiado (véase las piezas de re-
puesto) en el portafiltro con el filtro ciego y enganchelo al
grupo de suministro;

e vuelva a pulsar el botén de doble expreso (2) ;
e mientras la maquina lleva a cabo el primer ciclo de lavado,

los leds de los botones My (2) parpadean;
e al final del primer ciclo, el led del botén de doble expreso

(2) parpadea: retire el portafiltros del grupo;

e vuelva a pulsar el botén de doble expreso (2) para
llevar a cabo el procedimiento de enjuague;
e mientras la maquina lleva a cabo el enjuague, los leds de

los botones My (2) parpadean;

e una vez que el procedimiento de enjuague se ha comple-
tado (unos 30 segundos) la maquina esta lista para reali-

zar los suministros normales.
) ) W» »
w| %] || |

7.5.5 Lavado de grupos de suministro
Version SAE-DISPLAY
o Este procedimiento se utiliza para lavar todos los

) %)
> @

grupos simultaneamente; cada teclado controla el
grupo de referencia. Para acceder al mend, consulte
el apartado "6.11.7 Lavado grupos de suministro”.

Lave los grupos de suministro diariamente como se indica a
continuacion.

Para llevar a cabo el lavado de los grupos de suministro, pulse
el boton indicado:

Para iniciar el procedimiento de lavado, pulse
el boton "SI" y proceda de la siguiente manera

Forzar lavado
Estas Seguro?

) ) () (%) (=) (%)
DOO®O ®

e Retire el filtro del portafiltro y coloque un filtro ciego (véa-
se el equipo estandar);

ESPANOL

e Vierta el detergente en los filtros ciegos y enganche los
portafiltros en los grupos de suministro;

e pulse el botén de doble expreso (2) de cada grupo;

e en la pantalla aparece el mensaje “LAVADO GRUPO EN
CURSQ”. Mientras la maquina lleva a cabo el primer ciclo

de lavado, los leds de los botones My | (2) parpa-
dean;

e al final del primer ciclo, los leds de los botones de doble
expreso (2) parpadean: retire los portafiltros de los
grupos;

e vuelva a pulsar los botones de doble expreso (2) para
llevar a cabo el procedimiento de enjuague;

e mientras la maquina lleva a cabo el enjuague, los leds de
los botones My (2) parpadean;

e una vez que el procedimiento de enjuague se ha comple-
tado (unos 30 segundos) la maquina esta lista para reali-
zar los suministros normales.
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7.5.6 Limpieza de duchas grupo, porta- 7.5.7 Limpieza de la lanza de vapor

ducha y portafiltro Cada semana

Cada dia Efectle la limpieza de la lanza de vapor actuando de esta ma-

nera:

e sumerja la lanza en una jarra con agua y un detergente
especifico de acuerdo con las instrucciones del fabricante;

Limpie las duchas del grupo de suministro y el portafiltro con
el cepillo apropiado.

Limpie a fondo el interior del anillo de enganche y el portafil-
tro; y el borde y las aletas del portafiltro, para eliminar cual-
quier residuo de café acumulado.

e caliente la solucién con el vapor de la lanza;

e deje que se enfrie la lanza manteniéndola sumergida en
la solucién durante al menos 5 minutos de manera que el
detergente vaya subiendo por el interior de la lanza por
efecto del enfriamiento;

e repitala operacion 2 o 3 veces hasta que en los siguientes
suministros no salgan restos de leche.

Cada semana

o Utilice el cepillo apropiado suministrado (véase el

catdlogo de piezas de repuesto). 7.5.8 Limpieza rejillas alza tazas
Efecte la limpi I h I ha del sigui Cada dia
mizt;e alimpieza de la duchay del portaducha del siguiente Efectle la limpieza de las rejillas alza tazas actuando de esta
) manera:

e Use un destornillador para aflojar el tornillo (1);

e retire la ducha (2) y el portaducha (3);

e lave los dos componentes con agua caliente;

e vuelva a colocar la ducha y el portaducha en la posicion
original bloqueando todo el conjunto con el tornillo.

e Extraiga la rejilla de su asiento presionando hasta que se
desprenda completamente de la maquing;

e limpie con un pano humedecido con agua templada;
e empuje de nuevo la rejilla hacia la maquina hasta que
esté completamente enganchada.
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8. PIEZAS DE RECAMBIO

La sustitucion de componentes y/o partes de la maquina
debe realizarse exclusivamente por un Técnico.
Por ninglin motivo el Usuario estd autorizado a
realizar las operaciones de sustituciones de com-
ponentes y/o partes de la maquina.

9. PUESTA FUERA DE SERVICIO

Es necesario desactivar la maquina solicitando la intervencion
del Técnico puesto que es necesario desconectar la red eléc-
trica e hidraulica y vaciar del agua todos los circuitos internos.
La siguiente puesta en marcha tras este periodo puede reali-

zarse solo por el Técnico.

A realizar las operaciones de desactivacion por lar-
gos plazos de tiempo y la siguiente puesta en ser-

vicio de la maquina.

Por ningin motivo el Usuario esta autorizado a

10. DESGUACE

El desguace de la maquina debe realizarse exclusivamente
por un Técnico.

11. ELIMINACION

11.1 Informacion acerca de la eliminacién
Solo para la Unién Europea y el Espacio Econémico Europeo.

Este simbolo indica que el producto no puede eliminarse jun-
to con los residuos domeésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre pilas (2006/66/CE) y/o
las leyes nacionales que transpongan dichas directivas.

El producto debe entregarse a un punto de recogida designa-
do, por ejemplo, al distribuidor en caso de que se adquiera un
nuevo producto similar o a un centro de recogida autorizado
para el reciclaje de residuos de equipos eléctricos y electroni-

Sabrina

cos (RAEE) asi como de pilas y acumuladores. Un tratamiento
incorrecto de dichos residuos puede conllevar consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana puesto
que estos residuos contienen sustancias potencialmente no-
civas.

La colaboracién para una eliminacién correcta de este pro-
ducto contribuir@ a un uso eficaz de los recursos naturales y
evitar@ posibles sanciones administrativas previstas por las le-
yes vigentes. Para mas informacién sobre el reciclaje este pro-
ducto, contacte con las autoridades locales, el ente responsa-
ble de la recogida de los residuos, un distribuidor autorizado o
el servicio de recogida de residuos domésticos.

i

11.2 Informacion acerca del medio am-

biente

Dentro de la maquina hay una pila de botén de litio necesa-
ria para memorizar los datos de la maquina, colocada en la
tarjeta electrénica.

Elimine la pila de acuerdo con las normas vigentes en su pais.

Para la eliminaciéon de la maquina, contacte con el
Técnico y/o a la empresa vendedora.
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I. PRECAUCOES DE SEGURANCA

I1.I. NIVEL DE FORMACAO E
INFORMACAO SOLICITADO AO
USUARIO

O usudrio:

e pessoa responsdvel por fazer a maquina
funcionar e pelas operag¢des ordindrias de
limpeza indicadas em este manual.

e deve ser devidamente treinada e informa-
da sobre o funcionamento e os riscos resi-
duais presentes durante o funcionamento
da maquina.

e deve ser capaz de agir de acordo com as
regras que regem os principios de higie-
ne alimentar vigentes no pais de uso da
maquina.

0 A adulteracdo nédo autorizada de
qualquer parte da maquina faz de-
cair qualquer garantia e isenta o fabricante
de qualquer responsabilidade em caso de
falhas da mesma e acidentes de trabalho.

LII. FUNCIONAMENTO

Mesmo com o equipamento de seguranca

completo aplicado para prevenir acidentes, a

fim de eliminar os possiveis riscos para o Usud-

rio durante o uso, esta ainda apresenta alguns

riscos residuais.

Estes riscos residuais assim denominados estGo

relacionados com algumas partes da maquina

que podem representar um perigo para o Usu-

dario, se:

e fizer uso incorreto;

o fizer um erro de avaliacdo;

e desligar a seguranca instalada contornan-
do os requisitos contidos neste Manual.

A maquina também possui alguns avisos colo-

cados nas areas de risco residual que devem ser

escrupulosamente respeitados.

E necessdrio prestar muita atenc@o aos seguin-
tes riscos residuais presentes durante o funcio-
namento e uso da maquina, os quais NGo po-
dem ser eliminados.

E proibido:

e utilizar a maquina em condicoes psicofisi-
cas alteradas; sob a influéncia de drogas,
dlcool, psicofarmacos, etc,;

e 0 uso da maquina em atmosfera com risco
de incéndio;

e 0 uso da maquina em uma atmosfera
explosiva, agressiva ou com alta concen-
tracdo de poeiras ou substéncias oleosas
SUspensas no ar.

PERIGO ELETRICO

O uso de um aparelho elétrico esta su-
jeito a algumas normas comportamentais de
segurancga:

e ndo toque o aparelho suas maos ou pés
estiverem molhados ou imidos;

e ndo use o aparelho com pés descalcos;

e ndo use extensoes;

e ndo use em dependéncias com filtro da
dgua ou no banheiro;

e ndo puxe o cabo de alimentacao para
desligar o aparelho;

e 0 cabo de alimentacao do aparelho ndo
pode ser substituido pelo usudrio. Se o
cabo estiver danificado, desligue a maqui-
na e contate somente o Técnico;

¢ nado deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol, etc...);

e ndo permita o acesso ao interior da ma-
quina;

e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquing;

e ndo permita que o cabo elétrico seja
esmagado e/ou possa entrar em contato
com superficies afiadas;

e nado permita que o aparelho seja usado
por pessoas ndo qualificadas.

~
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PERIGO ALTA TEMPERATURA

Algumas partes da maquina podem
atingir temperaturas elevadas e provocar quei-
maduras, portanto se devem tomar as seguin-
tes precaucoes:

e evite o contato com o grupo de distribui-
¢do, o aquecedor porta-filtro e os tubos de
emiss@o agua, vapor e vaporizador;

e nunca exponha as m@os ou outros mem-
bros do corpo na direcao dos terminais
que emitem vapor, Ggua quente ou leite.

O aparelho pode ser utilizado por pes-
soas (incluindo criancas de idade infe-
rior a 8 anos) com capacidades fisicas
reduzidas, sensoriais ou mentais, ou sem ex-
periéncia nem o conhecimento necessdrio,
mesmo que sob vigildncia ou apoés terem re-
cebido as instrucoes necessarias para o uso
seguro do aparelho e compreensdo dos peri-
gos inerentes. As criancas devem ser vigiadas
para garantir que ndo brinquem com o apa-
relho.
O Usudrio tem a obrigacdo de informar ime-
diatamente o Fabricante se detectar defeitos
e/ou irregularidades durante o funcionamen-
to da maquina, dos sistemas de protecdo
contra acidentes, assim como qualquer situ-
acdo de perigo de que tenha conhecimento.
Em caso de anomalias no sistema de gas (se
presente) chame um Técnico.
O sistema de gas (se presente) deve ser des-
ligado durante os longos periodos de inativi-
dade da maquina (de noite ou fecho do bo-
tequim).
E estritamente proibido realizar alteracdes
de qualquer natureza ou extensdo na maqui-
na e respectivo funcionamento, e também
em este documento.
~m' O Técnico Qualificado deve realizar
manutencdo periddica anual e con-
trole de todo o equipamento de seguranca.

I.ITII. MANUTENCAO E LIMPEZA

E necessdrio prestar muita atencao aos seguin-
tes riscos residuais presentes durante a manu-
tencdo e limpeza da maquina, os quais ndo po-
dem ser eliminados.

E proibido lavar a méaquina com gasolina e/ou
solventes de qualquer natureza.

PERIGO ELETRICO

As operac¢des de manutencdo e limpeza
estdo sujeitas as normas comportamentais de
seguranca:

e durante as operacoes de limpeza, a ma-
quina deve ser desligada e vocé deve ter
certeza que todos os componentes est@o
em temperatura ambiente.

e ndo mergulhe a maquina na agug;

e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquina, nem utilize jatos de agua
para a limpeza;

e ndo permita que criangas ou pessoas nAo
treinadas realizem as operacoes de manu-
tencdo e limpezaq;

e ndo remova as protecoes e/ou partes da
carcaga;

e ndo permita o acesso ao interior da ma-
quina;

e n@do realize operacdes de manutencdo e
limpeza diferentes do que consta no pre-
sente Manual.

PERIGO ALTA TEMPERATURA

Durante as operacdes de limpeza tome
muito cuidado, pois algumas partes da maqui-
na podem alcancar temperaturas elevadas:

e evite o contato com o grupo de distri-
buicdo e os bicos de emissdo de agua e
vapor;

e nunca exponha suas maos ou outros
membros do corpo na dire¢do dos termi-
nais que emitem vapor, dgua quente ou
leite.
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1.IV.CARACTERISTICAS DOS EPI

Nas fases de manutencdo e limpeza da maqui-
na € necessario utilizar os seqguentes EPIs:

Luvas
Para a protecdo de todas as partes da
maquina que estdo em contato com os
alimentos (porta-filtros, filtros, etc.).
~m’ Realize apenas as operacoes de ma-
=& nutencgdo e limpezaindicadas em este
manual.
Somente um Técnico qualificado e autoriza-
do pode realizar operacoes de manutencdo e
limpeza ndo mencionadas neste documento.
Todas as operacées de manutencdo devem
ser efetuadas, sem antes:
e desligar a alimentacao elétrica;
e fechar a alimentacdo hidraulica;
e fechar o sistema de fornecimento de
gas;
e depois que a maquina estiver comple-
tamente esfrianda.

Caso o funcionamento irregular néo se resol-
va, desligue a maquina e solicite a assistén-
cia do Técnico. NdGo tente realizar qualquer
tipo de reparacdo.

As operacoes de desincrustacoes do aparelho
devem ser realizadas pelo Técnico, de forma
que tais operacoes ndo soltem materiais no-
civos para o uso alimentar.

IV. SITUACOES DE EMERGENCIA

Em caso de emergéncia causada por falha na
maquina, tome as medidas previstas no plano
de emergéncia da sala e realize imediatamente
acoes de acordo com o tipo de problema.

INCENDIO POR CURTO-CIRCUITO

No caso de um incéndio causado por uma fa-

lha do sistema elétrico da maquina, tome as

seguintes medidas:

o Desligue a maquina através do interruptor
geral;

e Chame os bombeiros;

e Evaque as pessoas do local;

e Apague as chamas usando um extintor de
incéndio CO,.

FUGA DE GAS

No caso de fuga de gas causada por uma falha

do sistema da maquina, tome as seguintes me-

didas:

e Parar o fornecimento de gas fechando a
torneira a montante da maquing;

e Evaque as pessoas do local;

e Ventilar o local;

e Ligue para o Técnico que instalou a ma-
quina;

e Em caso de necessidade chame os bom-
beiros.

INCENDIO POR FUGA DE GAS

No caso de um incéndio causado por uma falha

do sistema de gas da maquina, tome as seguin-

tes medidas:

e Parar o fornecimento de gas fechando a
torneira a montante da maquing;

e Desligue a maquina através do interruptor
geral;

e Chame os bombeiros;

e Evaque as pessoas do local;

e Apague as chamas usando um extintor de
incéndio CO,.
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1.2 Conservacdo do Manual

Leia este Manual na integra e com muita atenc¢do antes de
utilizar o aparelho, a fim de melhorar o desempenho da ma-
quina e operar em condicdes de seguranca absoluta.

A maquina de café expresso adquirida foi concebida e reali-
zada com métodos e tecnologias inovadoras que asseguram
qualidade e confianca no decorrer do tempo.

Este Manual &€ um guia que lhe permitira conhecer as vanta-
gens obtidas por ter escolhido a nossa marca. Aqui encontra-
rdo informacdes sobre como utilizar da melhor forma possivel
as potencialidades da méaquina, como manter a mesma em
condicoes de eficiénciq, e ainda que medidas tomar em caso

de dificuldades.

@ as instrucdes contidas neste documento e siga as in-
dicacoes descritas. Conserve este manual e todos os

documentos fornecidos em um local acessivel e protegido. Este

documento presume que nos estabelecimentos, onde a maqui-

na esta instalada, sdo cumpridas todas as normas de seguran-

ca e de higiene no trabalho em vigor.

Antes de utilizar a maquina leia com muita atencdo

O Fabricante se reserva o direito de efetuar quaisquer melho-
rias e/ou altera¢des no produto. Garantimos que este Manual
reflecte o estado técnico da maquina no momento de comer-
cializacdo da mesma.

Aproveitamos esta oportunidade para solicitar aos nossos
clientes quaisquer sugestdes com relacdo ao melhoramento
tanto do produto como do Manual.

1.1 Orientacées para a leitura do Manual

O Manual foi subdividido em capitulos independentes. A se-
quéncia dos capitulos corresponde com a légica temporal da
vida Gtil da maquina.

Para facilitar a compreensdo imediata do texto sdo emprega-
dos termos, abreviacdes e pictogramas.

Este Manual é formado por uma capa, um indice e uma série
de capitulos. Cada capitulo apresenta uma numeragdo pro-
gressiva. No rodapé consta o nimero da pégina.

Na pdgina inicial sdo exibidos os dados de identificacdo da
maquina e na Gltima pagina a data e a revisdo do Manual de
Instrucdes.

Abreviaturas

Se¢. = Secdo

Cap. = Capitulo

Par. = Paragrafo

Pdg. = Pagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabela
Unidade de medida

As unidades de medida presentes sdo aquelas previstas pelo
Sistema Internacional (SI).

O Manual de Instrucoes deve ser conservado com cuidado e
deve acompanhar a maquina em todas as mudancas de pro-
priedade que a mesma poderd ter na sua vida Gtil.

Para melhor o conservar recomendamos manusear com cui-
dado, com as mdos limpas e ndo poisar sobre superficies su-
jas. Nenhuma das suas partes devem ser removidas, arranca-
das ou arbitrariamente modificadas.

O Manual deve ser arquivado em um ambiente protegido da
umidade e calor e nas proximidades da respectiva maquina.
O Fabricante, a pedido do Usudrio pode fornecer outras co-
pias do Manual de Instru¢cdes da maquina.

1.3 Metodologia de atualizacao do

Manual de Instrucoes

O Fabricante reserva-se o direito de modificar e realizar me-
Ihorias na maquina sem prévia notificacdo, nem atualizacéo

do Manual ja entregue ao Usudrio.

0 quer outro problema dificultando a consulta, é
obrigatario que o usudrio solicite uma copia nova

ao Fabricante antes de realizar qualquer outra operacdo na

magquina.

E absolutamente proibido remover ou reescrever partes do

Manual.

O Usudrio tem a obrigacdo de seguir todas as instrucoes

existentes neste Manual.

Para quaisquer inconvenientes que possam surgir devido ao

uso incorreto de tais recomendacoes, o Fabricante declina

toda e qualquer responsabilidade.

Este manual também esta disponivel no sitio de internet do

fabricante através de acesso reservado.

Se o Manual se tornar ilegivel ou apresentar qual-

1.4 Destinatdrios
O Manual em questdo é destinado ao Usudrio.

Qualificacao dos destinatarios da maquina

A maquina é destinada ao uso profissional e ndo generaliza-

do, logo, pode ser utilizada apenas por pessoas qualificadas,

em especial que:

e Tenham atingido a maioridade;

e Fisica e mentalmente aptas ao uso da maquina;

e Capazes de entender e interpretar o Manual de Instrugoes
e as precauc¢des de seguranca;

e Conhecam os procedimentos de seguranca e respectivo
funcionamento;

e Possuam capacidades para utilizar a méaquing;

e Tenham compreendido os procedimentos de uso defini-
dos pelo Fabricante da maquina.
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1.5 Glossario e Pictogramas

Em este pardagrafo sdo exibidos os termos menos comuns ou
com significado diferente do comum.

Veja a sequir a explicacdo das abreviaturas utilizadas e o sig-
nificado dos pictogramas para indicar a qualificacdo do ope-
rador e o estado da maquina, o seu emprego permite fornecer
rapidamente e de forma univoca as informagdes necessarias
para utilizar a maquina de forma correta em condi¢des de
seguranca.

1.5.1 Glossario

Usuario
Pessoa responsavel por pér a maquina a funcionar e pelas
operacoes ordindrias de limpeza indicadas em este manual.

Técnico
Pessoa especializada, especialmente treinada e habilitada a
realizar de acordo com as regras vigentes as operacoes de:
transporte e manuseio, armazenagem, instalacdo, colocagdo
em funcionamento, manutencdo, terminar o funcionamento,
desmontagem e descarte da maquina.

Perigo
Uma potencial fonte de lesées ou danos para a satde.
Area perigosa

Qualquer area na proximidade de uma maquina, cuja presen-
¢a de uma pessoa constitui um risco para a seguranca e a
saude dessa pessoa.

Risco

Combinagdo da probabilidade e da gravidade de uma leséo
ou de um dano para a sadde que possa surgir numa situacéo
perigosa.

Protecao

Elemento da maquina utilizado especificamente para garan-
tir a prote¢do por meio de uma barreira material.

Equipamento de protecdo individual (EPI)

Equipamento utilizado ou roupa que a pessoa usa para prote-
ger a sua satde e seguranca.

Uso previsto

0 uso da maquina de acordo com as informagoes fornecidas
nas instrucdes de uso.

Qualificacao do Usuario

Nivel minimo das competéncias que o operador deve possuir
para realizar a operagdo descrita.

Estado da maquina

O estado da maquina inclui o modo de funcionamento e as
condicoes de seguranca presentes na maquina.

Risco residual

Riscos que permanecem apesar de terem sido tomadas todas
as medidas de protecdo integradas no projeto da maquina e
apesar das protecoes e medidas de protecdo complementa-
res adotadas.

Componente de sequranca:
e Serve para garantir uma fung¢do de segurancga;
e cuja falha e/ou irregularidade coloque em perigo a segu-
ranca das pessoas.

1.5.2 Pictogramas

As descricoes precedidas por estes simbolos incluem informa-
¢oes/precaucoes muito importantes, especialmente com rela-
¢do a seguranca. O seu ndo cumprimento pode causar:

riscos para a seguranca de quem trabalha com a maquing;
ferimentos graves do Usudrio (em alguns casos até mes-
mo a morte);

extin¢do do contrato de garantia;

isencdo das responsabilidades do Fabricante.

Simbolo de PERIGO GENERICO utilizado no caso
de risco de lesdo grave permanente, que necessite
de hospitalizacdo e, em casos extremos causa de

Simbolo de PERIGO ELETTRICO utilizado no caso
de risco de lesdo grave permanente, que necessite
de hospitalizacdo e, em casos extremos causa de

Simbolo de PERIGO ALTA TEMPERATURA utiliza-
do no caso de risco de leséio grave permanente, que
necessite de hospitalizacdo e, em casos extremos
causa de morte.

> Pk

Simbolo de ATENCAO utilizado no caso de risco de
leséio ndo grave, mas que necessita de cuidados
médicos.

B

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado no caso de ris-
co de lesdo ndo grave que pode ser tratado com
medidas de pronto socorro ou similares.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecer informa-
coes importantes referentes ao assunto tratado.

Simbolo de Obrigacdo de uso de luvas de protecéo,
utilizado no caso de risco de leséio grave perma-
nente que necessite de hospitalizacéo.

Simbolo da Obrigacdo de ler documentacdo, usado
para consciencializar sobre a importdncia de tal
acdo para sua seguranca.

TN N

1.6 Garantia

A maquina estd coberta por uma garantia de 12 meses para
todos os componentes exceto aqueles elétricos e eletrénicos
e as pecas sujeitas a desgaste.
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2. IDENTIFICACAO DA MAQUINA

2.1 Marca e modelo

Os dados de identificacdo e o respectivo modelo da maqui-
na estdo descritos na PLACA DADOS DE IDENTIFICACAO e
na DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE que acompanha
a maquina.

2.2 Descricao geral

A maquina objeto deste Manual é constituida por componen-
tes mecdnicos, elétricos e eletrdnicos cuja a¢do combinada
permitem preparar bebidas a base de leite, café e dgua. Este
produto foi fabricado de acordo com as Diretivas, Regulamen-
tos e Normas Comunitdrias indicadas na DECLARACAO DE
CONFORMIDADE UE que acompanha a maquina.

2.3 Servico de assisténcia clientes do
fabricante

<
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4 ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 Susegana (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-mail: service@astoria.com

Sitio: www.astoria.com
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2.4 Destino de uso

Esta maquina de café expresso foi projetada para a prepara-
¢do profissional de bebidas quentes tais como chd, cappucci-
no, café nas variantes longo, curto, expresso, etc. O dispositi-
vo ndo é destinado para uso doméstico, mas apenas para uso
profissional.

A maquina pode ser utilizada em todas as condicoes previs-
tas, incluidas ou descritas em esta documentacdo; portanto,
qualquer outra condicdo deve ser considerada perigosa. A
magquina deve ser instalada em locais com acesso reservado
a pessoal habilitado com formacdo adequada (Botecos, Res-
taurantes, etc).

Usos permitidos

Sdo todos aqueles que respeitando as caracteristicas técni-
cas, as operacoes e os empregos descritos em esta documen-
tacdo e ndo colocam em perigo a seguranca do Usudrio ou
causam danos @ maquina ou ao meio ambiente.

i

Usos previstos

A magquina foi projetada exclusivamente para uso profissio-
nal. O uso de produtos/materiais diferentes dos especificados
pelo Fabricante, que possam criar danos & maquina e situa-
¢oes de perigo para o operador e/ou pessoas nas proximida-
des da Maquinag, é considerado incorreto ou indevido.

Todos os usos ndo indicados em este Manual séo
proibidos e devem ser expressamente autorizados
pelo Fabricante.

Contra-indicacoes de uso

A maquina ndo pode ser utilizada:

e para fins diferentes dos expostos no neste paragrafo, para
usos diversos ou ndo mencionados em este Manual;

e com o uso de material diferente daquele indicado em este
Manual;

e sem os dispositivos de seguranc¢a ou ndo funcionantes.

Uso incorreto da maquina

O tipo de uso e desempenho para o qual esta maquina foi
realizada requer uma série de operacdes e procedimentos
que ndo podem ser alteradas se ndo previamente concorda-
das com o Fabricante. Todas as operacdes permitidas estdo
incluidas em esta documentacdo, qualquer outra operagdo
ndo mencionada nem aqui descrita é considerada impossivel
e, portanto, perigosa.

Usos ndo previstos

Os Unicos tipos de usos permitidos estdo descritos no Manual,
qualquer outro tipo de uso é considerado ndo possivel e, por-
tanto, perigoso.

Dispositivos gerais de sequranca

O Usudrio deve estar ciente sobre os riscos de acidentes, sobre
o equipamento projetado para a seguranca e sobre as regras
gerais relativas a prevencdo de acidentes conforme previsto
pelas diretivas comunitarias e pela legislacéo no pais onde a
linha esta instalada.

O Usudario deve ter pleno conhecimento do funcionamento
de todos os dispositivos da mdaquina, deve também ter lido
e compreendido na totalidade este Manual. As operacoes de
manutenc¢do devem ser realizadas pelo Técnico apos prepa-
rar a maquina adequadamente. A adulterac@o ou a substi-
tuicdo ndo autorizada de uma ou mais partes da maquina,
o uso de acessérios que modificam o seu uso e o emprego
de materiais diferentes dos recomendados em este Manual,
podem ser causa de riscos de acidente.
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2.5 Ilustracdo da maquina

1. Interruptor de ligacdo. 13. Grade para apoiar xicaras.

2. Bico de agua quente. 14.  Mandmetro.

3. Comandos frontais. 15. Tela LCD (Mod. SAE Display).

4,  Superficie aquecedor de xicaras. 16. Conector USB (apenas para o Técnico).
5. Indicadores luminosos de sinaliza¢do (mod. SAE). 17. Interruptor luz laterais.

6. Lateral iluminada. 18. Interruptor luz superficie de trabalho.
7.  Protecdo contra queimaduras. 19. Painel vaporizador (opcional).

8.  Bico do vapor. 20. Tubo vaporizador (opcional).

9.  Péregulavel. 21. Filtro cego

10.  Manipulo do vapor. 22. Prensa

11. Grelha inclinavel p/soerguer as xicaras. 23. Escova de limpeza

12. Porta-filtro.

Modelo SAE @ @ @

ol 8

a (BUU@UU@?? _ <UUUD@U@;
a

Ul .
o

~

PORTUGUES

Modelo SAE -DISPLAY  (3) @—
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2.6 Painel de comandos frontais

Painel de comandos do grupo de distribuicdo de café

1 café médio 2 cafés médios
2 café expressos ——————— — 1 café longo
1 café expresso —— —— 2 cafés longos
) b ) » Stop
& (=) () (=) (2] (=) (=) ()
Agua quente Stop / Programacao
DlStI‘IbUIQdO ) / Continuo
manual L4

Painel vaporizador (opcional)

Dose curta ly) () Dose fonga

2.7 Indicadores luminosos de sinalizacdo (s6 Mod. SAE)

A

D) G
= <«

LED nivel agua na caldeira: LED aquecedor de xicaras
e Acesso fixo: nivel agua ok e Aceso: ativo
e Intermiténcia lenta: em fase de alimentacéo e Apagado: ndo ativo

e Intermiténcia rapida: alimentacdo interrompida

2.8 Tela de toque (s6 Mod. SAE Display)

.1, 530 e— Hora e data 15:30

1910272014

Pressdo

L _ze—  circuito
S Pressdo caldeira TWPAEREN Cistribuicao

e— Tecla/Luz aquecedor de xicaras
15:30
(VI (Vs — Botdio acesso Menu PR .

Pressdo

e P
[ | Wl & rede hidrica

| | 4.22 |30
Area visualizacées Area informagées
informacées e acesso Menu
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2.9 Dados e marcacdo

Os dados técnicos gerais da mdaquinas sd@o exibidos na se-
guinte tabela:

DADOS

TECNICOS 2GR 3GR 4GR
120V 2600-2930 W
220-240V

3000-6650 W | 4500-6700 W | 5000-7350 W

380-415V
Frequéncia 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Caldeira 10.5-14]1 17-211 231

Calibracdo vélvula

de seguranca 0,79 Mpa (1,9 bar)

Pressdo de funcio-

namento caldeira 0,08-0,174 MPa (0,8 - 1,4 bar)

Press@o agua de

dlimentacao 0,15-0,6 MPa MAX (1,5- 6 bar MAX)

Pressdo

distribuicdo café 0.8-0.9MPa (8 -9 bar)

Temperatura
ambiente de
trabalho

5-35°C  95°URMAX

Nivel de pressdo <70dB

sonoéra

Conforme a diretiva 2006/42/CE, a maquina é marcada com
a sigla CE onde o fabricante declara, sob a prépria responsa-
bilidade, que a maquina é segura para pessoads e ou €oisas.
As marcacoes alternativas podem ser aplicadas dependendo
dos mercados-alvo de acordo com as regulamentacoes apli-
caveis do produto.

A placa de dados com a marcacdo adequada com a identifi-
cacdo e dados técnicos do equipamento estd fixada sobre a
base da estrutura embaixo da bandeja de descarga.

Veja aqui embaixo um exemplo da placa com os dados.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini.1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
SIN: | “ Y |

Mod.
v v e |
MADE IN ITALY

Para qualquer comunicagdo com o Fabricante, indique sem-
pre os seguintes dados:

e S/N - ndmero de série da maquing;

e Mod. - modelo da maquina

e Y -data de fabricacdo;

Os dados do aparelho também sao visiveis na etiqueta na
embalagem da maquina.

A placa dados esta fixada embaixo da bandeja de descarga

E proibido remover ou alterar a placa dos dados. Se
estiver deteriorado ou ilegivel, entre em contato
com o Técnico ou o Fabricante.

i

3. ARMAZENAMENTO

O armazenamento da maquina é efetuado pelo Fabricante
ou pelo Técnico.

4. INSTALACAO

A instalacdo da maquina deve ser realizada exclusivamente
pelo Técnico.

No curso da instalacdo da maquina, o Técnico deve
realizar as operacoes de renovacdo da dgua conti-
da nos circuitos hidraulicos.

A base de apoio da méaquina deve estar perfeita-
mente nivelada, ndo ultrapassar os 2° de inclina-
¢do, nem ter irregularidades.

0 sistema elétrico deve ser equipado com um dis-
positivo de protecdo diferencial com intensidade
diferencial de corrente de acordo com as leis e re-
gulamentos de seguranca em vigor.

¥
o
JN

5. COLOCAR EM SERVICO

A maquina pode ser colocada em funcionamento exclusiva-
mente pelo Técnico.

6. FUNCIONAMENTO

6.1 Precaucoes de seguranca

A

6.2 Emissoes

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na 133.

Vibracoes
Em condi¢des de utilizagdo em conformidade com as indica-
¢des de uso correto, fornecidas em este manual, as possiveis
vibracoes detectadas ndo geraram situacoes de perigo.

Emissoes sonoras

O nivel de ruido emitido pela maquina é, em média, inferior a
70 dB; portanto, ndo hé obrigacdo de usar equipamento de
protecdo individual para o sistema auditivo.

Se a maquina emite ruidos estranhos é necessério comunicar
ao Técnico.

Ambiente eletromagnético

A magquina foi projetada para funcionar corretamente em
um ambiente eletromagnético de tipo industrial, dentro dos
limites de Emissco e de Imunidade em conformidade com as
Normas em vigor.
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6.3 Ligar e desligar

i

Durante a fase de aquecimento da maquina (cerca
de 20 minutos), a valvula anti-depressdo solta va-
por durante alguns segundos até a propria valvula

fechar.
Se a maquina permanecer inativa por mais de 1
semana, é necessario solicitar ao Técnico a troca
de 100% da agqua contida nos circuitos hidricos.
6.3.1 Modelo SAE

Proceda da seguinte forma:

e Abra a torneira da dgua da rede hidrica e do abrandador;

e posicione o interruptor geral de acendimento em ON (1),
a luz de sinaliza¢do do nivel de dgua da caldeira (2) ficara
intermitente;

e aguarde que a alimentac@o automdtica da agua na cal-
deira esteja completada: a luz de sinaliza¢éo do nivel de
dgua na caldeira (2) fica acesa.

6.3.2 Modelo SAE DISPLAY

e Pressione o interruptor geral (1) da maquing;
e aguarde que a alimenta¢@o automatica da dgua na cal-
deira esteja completada (aparece o simbolo indicado);

Aquecimento Em curso
Aguarde

e aguarde mais alguns segundos para que efetue o auto-
teste;

e a madquina esta pronta para ser utilizada quando na tela
aparece escrito:

6.3.3 Desligamento da maquina

Para desligar a maquina pressione o interruptor ou o comu-
tador geral.

6.4 Preparacdo da maquina

6.4.1 Moagem e dosagem do café

E importante dispor de um moedor-doseador ao lado da ma-
quina, com o qual moer a quantidade de café utilizada dia-
riamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetuadas con-

forme as instrucoes do fabricante do moedor-doseador; além

disso, também é necessdrio considerar os seguintes pontos:

e para obter um bom expresso recomendamos néo armaze-
nar grandes quantidades de café em grdo. Respeite sem-
pre a data de vencimento indicada pelo produtor;

e evite moer grandes quantidades de café, recomendamos
preparar a quantidade para o doseador e utilizd-la no
mesmo dia;

e evite o café ja moido, pois este se deteriora rapidamen-
te. Se necessario, compre-o em pequenas embalagens a
vdcuo.

6.4.2 Iluminagao

Superficie de trabalho
Para ativar e desativar a iluminagdo da drea de trabalho, pres-
sione o interruptor (18), situado na parte frontal logo abaixo
dos comandos no lado esquerdo.

Laterais

Para ativar e desativar a iluminacdo das laterais, pressione
o interruptor (17), situado na parte traseira logo abaixo dos
comandos no lado esquerdo.
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6.4.3 Grelhas p/soerguer as xicaras

Caso for necessdario utilizar xicaras de alturas diferentes utilize
as grelhas inclinaveis (11) disponiveis na maquina.

y

e pressione o botdo dose desejado, por exemplo, e
aguarde a distribuicdo do café (led aceso);

Yl
o N

Para utilizar a grelha desengate-a do travador e gire-a para a
posicdo horizontal.

Se ndo for mais necessdria empurre-a para cima, até engatar
em seu alojamento.

e para interromper a distribuicdo do café antecipadamente,

Stop

pressione o botdo ou o botdo .
Em caso de falhas ou interrupgéo do painel de co-
mandos, use o interruptor manual .

6.5.3 Programacado café
Para limpar as grelhas consulte o paragrafo 7.5.8. 0 A programagcéo de cada dose deve ser efetuada

com café moido e ndo com borra de café utilizada
anteriormente.

6.5 Distribuicdo do café

A magquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
- modificar as doses do café, proceda conforme descrito a se-
6.5.1 Preparacado do porta-filtro quir:
Antes de encher o porta-filtro, certifique-se de que  Programe sempre antes o painel de comandos mais a di-
0 estd vazio e que o filtro esta limpo de quaisquer reita. Desta forma, todos os painéis de comando s@o pro-
residuos de café anteriores. gramados automaticamente. Se necessario, programe a
seguir os outros;
e Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de 6-7 e posicione uma xicara embaixo do bico de emissdo do gru-
gramas) e siga as instrucdes do fabricante do moedor- po;
-doseador;
e comprimir o café com a prensa apropriada;
e limpe as bordas do filtro antes de encaixar o porta-filtro no
grupo distribuidor;
e encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito, para
evitar um desgaste muito rdpido da guarnicdo.

~

PORTUGUES

6.5.2 Distribuicao

Durante a emissdo do café, ndo retire o porta-filtro
do grupo de distribuicao.

Stop

e aperte o botdo por ao menos 5 segundos: o botao
emitird uma luz intermitente;

e todas as teclas estdo acesas; isso significa que a quantida-
de que eles distribuem é a quantidade definida na fabrica;

e Posicione a xicara embaixo do bico de distribuicdo;

Manual do USUARIO 145 de 188



Sabrina

e pressione a tecla de dose que deseja programar, por

exemplo (enquanto programa a luz da tecla é inter-
mitente);

=" \
m\ é
P S\

e

e para confirmar a dose aperte de novo o botdo ou o

Stop | |

botdo ;
e em este caso, o botdo se desliga para indicar que ja
foi programado;
e se desejar, repita a operacdo para os outros botoes dose;
e assim que concluida a programacao de todos os botoes

Stop

pressione a tecla .
Agora todos os grupos estdo programados como
este. Se vocé quiser um horario diferente, para gru-

0 pos a esquerda, prossiga com agendamento de

grupo Gnico, um a um, como ilustrado acima.

6.5.4 Visualizacdo das informacoes

Dependendo da configuracdo da méquina, durante a distri-
buicdo do café sdo exibidas algumas informacoées na tela.

15:30

T89/0272014 -
O valor da pressao do

circuito hidraulico durante a
distribuic@o do café.

W

O w
1,22 3,11

bar bar

Diagrama do fluxo no tempo (ml/seg) do café distribuido
para o grupo individual.

15:30

19/0212074

Para uma melhor compreensdo do gréfico de fluxo-
grama, recomenda-se baixar o folheto que vocé
encontra em nosso site.

i

Visualizacéo no decorrer do tempo de
distribuicao (seg) para todos os grupos.

15:30

19/02720714

&
1,22

bar

6.6 Emissdo vapor

. "
~ .

Manuseie com cuidado o bico do vapor segurando-

-0 pela borracha de protecdo contra queimaduras
 (1).

Nunca exponha as maos ou outros membros do corpo na di-

recdo dos terminais que emitem vapor. NGo toque nos bicos

de vapor com as mdos nuas; utilize EPI apropriado.

i

e Mergulhe o bico de vapor no liquido que se pretende
aquecer;
e gire em sentido horario o manipulo da valvulg;

0 uso do bico de vapor deve ser sempre precedido
da operacao de expurgo da condensacao pelo me-
nos por 2 segundos.

e asaida de vapor ser@ proporcional a abertura da véalvula;
e para terminar a emissao, gire o manipulo da valvula em
sentido hordario.

LY

Para obter uma 6tima formacdo de espuma, siga estas sim-

ples regras:
Aqueca apenas a quantidade de leite necessaria, uma vez
aquecido, este deverd ser despejado integralmente da lei-
teira e ndo deve ser aquecido novamente;

e espumar o leite iniciando de uma temperatura de cerca
4°C.

146 de 188

Manual do USUARIO



Para manter sempre em perfeita eficiéncia os bicos
0 de vapor, recomenda-se deixar o vapor sair rapida-

mente sem nenhum produto no final de cada utili-
zacdo. Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos, utili-
ze um pano umedecido em dgua morna. Deixe o bico de
vapor mergulhado no leite somente o tempo necessario para
o aquecer.

i

6.7 Agua quente

Ndo abra a valvula do vapor com o bico de vapor
mergulhado no leite e com a maquina desligada,
pois esta aspiraria o leite para dentro dos tubos.

6.7.1

s "
~ .

Emissdo agua quente

Perigo de queimaduras. Nunca exponha as mdos
ou outros membros do corpo na direcdo dos termi-

=== nais que emitem dgua quente. Ndo toque nos bi-
cos de agua quente com as maos nuas; utilize EPI apropria-
do.

e Coloque uma leiteira embaixo do bico de dgua quente;

e pressione o botdo dgua e aguarde a distribuicdo da
dgua quente;

e a maquina distribui uma quantidade de adgua quente
programada; para interromper o fornecimento, pressione

novamente o botdo de fornecimento dgua quente ou

Stop

Prog. | .

pressione o botdo

e
—

\—;.(“

6.7.2 Programacado de agua quente

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
modificar as doses de dgua quente, proceda conforme des-
crito a seguir:

e Coloque um bule embaixo do bico de dgua quente;

e aperte 0 bot@o |me | (do painel de teclas mais a direita)
por ao menos 5 segundos: o botdo emitird uma luz inter-
mitente;

e pressione o botdo para a emissdo de dgua quente ;

e Quando se atinge a quantidade de dgua quente desejada,
para confirmar a dose aperte de novo o botdo ;

e assim que concluida a programagdo pressione o botdo

Stop

para sair.

Sabrina

6.8 Emissdo com o Vaporizador

6.8.1 Conselhos para o uso

e Espume somente a quantidade de leite que pretende uti-
lizar, uma vez aquecido o leite deverd ser vertido na totali-
dade do bule e ndo deveré ser aquecido novamente;

e 0 vaporizador garante a precisdo de indicacéo entre da
temperatura definida e a verdadeira do leite de  3°C, so-
mente comecando pelo leite a uma temperatura de 4 °C;

e visto que a emissd@o do vapor se interrompe assim que o
leite alcanca a temperatura programada, para evitar que
a espuma do leite derrame, introduza uma quantidade de
liquido que ndo exceda a metade da capacidade da lei-
teira.

e utilize um recipiente com a capacidade adequada para a
quantidade de leite que se deseja espumar (aconselhado
cerca de 200 ml), com forma cilindrica e ndo cénica (veja
desenho).

6.8.2 Distribuicao

‘"
~ .

Nunca exponha as méos ou outros membros do
corpo na diregéio dos terminais que emitem vapor.

== Nado toque nos bicos de vapor com as maos nuas;
utilize EPI apropriado.

e Mergulhe os terminais do bico do vaporizador (1) no leite;

pressione o botdo ou no painel de comandos (2);

aguarde até completar a emissdo;
para interromper a distribuicdo antecipadamente, pres-
sione o mesmo botdo ou pressionado antes.

0

maximo.

Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos,
utilize um pano umedecido em agua morna. O leite
pode ser conservado na geladeira por 3-4 dias no
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6.9 EmissGo cappuccino

e Introduza o tubo de aspiracdo no leite;

e posicione a leiteira embaixo do bico
do cappuccinatore;

e abra a vélvula do vapor, assim que
atingir a quantidade desejada feche a
valvula do vapor;

e sirva o leite espumado nas xicaras

com o café.
0 espuma, eleve a patilha do ca-
ppuccinatore para cima.

Para obter um melhor resultado, reco-
mendamos ndo preparar a espuma dire-
tamente na xicara de café, mas em uma
leiteira e, em seguida, servir o leite espu-
mado no café.

Recomendamos manter o cappuccina-
tore constantemente limpo, conforme
especificado no paragrafo "7.5 Operacoes de limpeza” na

pagina 154.
<> =
«Hgv =
D

Para obter o leite quente sem

6.10 Aquecedor de xicaras

s "
< L4

Por razoes de seguranca recomendamos ndo colo-
car panos ou outros objetos sobre a superficie do

=m=mm aquecedor de xicaras para evitar o sub aquecimen-
to da maquina.

PERIGO ALTA TEMPERATURA: o aquecedor de xi-
caras pode atingir temperaturas que podem cau-
sar queimaduras. Tenha muito cuidado.
Coloque as xicaras na superficie aquecedora de xicaras (1) da
magquina de café;

A temperatura do aquecedor de xicaras por pode ser definida
de acordo com suas necessidades pessoais. O procedimento

para ativar e gjustar o aquecedor de xicaras é descrito abaixo,
dependendo do modelo que vocé tem.

6.10.1 Modelo SAE

Para ajustar a temperatura do aquecedor de xicaras, proceda

da sequinte forma:

e Ao ligar a maquina manter pressionado o botdo no
painel de comandos a direita: o led intermitente indicara
a configuracdo atual do aquecedor de xicaras conforme
indicado no desenho ilustrado embaixo;

e mantenha pressionado o botdo até que o led do te-
clado passe de intermitente para fixo;

e apertar o botdo correspondente a configuragdo desejada;

Stop

e para confirmar a operacdo, aperte o botdo .

A luz nos botdes dianteiros, sinaliza se o aquecedor de xicaras

esta ligado ou ndo.
HEEREHE
90°C 110°C

{ 70°C {
100 °C

Aquecedor de 80°C
Xxicaras
Desativado

6.10.2 Modelo DISPLAY
e Aperte na tela onde o icone do aquecedor de xicaras é
a
exibido W ;
e a ligacdo do aquecedor de xicaras é sinalizado na tela
através do modo a seguir indicado.

15:30

1910212014

&
1,22

bar

O

Aquecedor de
Xicaras ativado

Aquecedor de xicaras ativado
e resisténcia em operacao

Para modificar a temperatura do aquecedor de xicaras veja o
pardgrafo 6.11.4.

i

Para desligar o aquecedor de xicaras, pressione o
icone acima novamente.
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6.11 Programacao parametros maquina 4. ou por
(modelo DISPLAY) nfo’:

6.11.1 Acesso ao menu

1. Para acessar o menu, aperte o botdo no canto inferior ' 3 |
direito da tela principal do visor de toque; _¢ | |

Informazioni Statistiche

Informacées Estatisticas

6.11.2 Contadores

Para visualizar o namero das selecdes realiza-

Botdo Menu das, aperte o botdo indicado.

2. atela do menu aparecerd:

Contadores
A tecla “back” (retroceder) permite regressar a
pdgina anterior

Total Ciclos 00000000

Total The' 1 00000000
Total The' 2 0000000

tll

Total de selec¢bes de Total de cafés
Parametros chd distribuido pelo ; distribuidos
tubo de dqua direito  Total de seleccoes de
(apenas 4GR) chd distribuido (tubo

de dgua esquerdo)

Tecla Pardmetros Tecla Informagées

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .
3. para acessar o relativo submenu, aperte o botdo “Pard-

metros”:
6.11.3 Pressao caldeira
Regulacéo da . - -
Contadores  Regulacéo da temg. aqilecedor Pgra modificar a pressao, aperte o botdo in- @
de bebidas  pressdo caldeira chdvenas dicado.

Parametros Pressao caldeira

@ Q E Setpoint

Contadores Pressao caldeira  Aquecedor xicaras

O e

Datador Forcar lavagem

Regulagdo da Lavagem Nos botdes B e n programa os valores da presséo de-
data e hora dos grupos sejada

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .
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6.11.4 Temperatura aquecedor de xicaras

Para ajustar a temperatura do aquecedor de
xicaras ou para exclui-lo, aperte o botdo in-
dicado.

Aquecedor xicaras

Temperatura

Com os botdes E e n programe a temperatura dese-
jada.

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .

ij PERIGO ALTA TEMPERATURA: Deve estar ciente

A ligacdo do aquecedor de xicaras é sinalizado na
tela pela luz especifica.

de que uma temperatura muito alta pode causar
queimaduras muito graves.

6.11.5 Ajustar data e hora

Para configurar a hora e a data aperte o bo-
tdo indicado.

O

Datador

DefinicGgo automdtica do
hordrio legal

Hora
(HH-MM)
Data

DefinicGo manual do (DD-MM-YYYY)

hordrio legal

Com os botdes B e n programe o valor desejado.

Para definir manualmente ou automaticamente o hordario le-
gal, selecione a tecla desejada.

Datador

Exemplo de defini¢do do més.

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .

6.11.6 Visualizacdo informacées

Para visualizar as caracteristicas do software
instalado na méquina aperte o botdo indica-
do.

Informacoes

Firmware Tft

Firmware cartao

Verséo do firmware
do visor TFT

Versdo do firmwa-
re da placa do CPU

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .

6.11.7 Lavagem grupos distribuicdo

Efetue cotidianamente a lavagem dos gru-
pos de distribuicao.

Para iniciar a lavagem eperte o botdo m .

Efetue o procedimento indicado no paragrafo 7.5.5.

i

Com este procedimento é efetuada a lavagem de
todos os grupos simultaneamente, cada teclado
comanda o grupo de referéncia.
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6.11.8 Estatisticas

Para visualizar o nimero das distribuicoes de
café realizadas, aperte o botdo indicado.

Em funcdo do botdo selecionado podem ser visualizados res-
pectivamente os dados semanais ou mensais.

Distribuicoes cafe
ultima semana

Estatisticas

Dias da dN “”,’ber ode Estatistica
semana Istribuicoes semanal
didrias

Distribuicoes cafe
ultimo ano

<

Estatisticas

920

"4 "4 "4 "4

Numero de distri- Estatistica

buicdes mensais

Para voltar ao menu anterior, aperte o botdo .

6.12 Conselhos para obter um bom café

Lave cotidianamente os filtros e porta-filtros conforme des-
crito no par. 7.5.3 na pagina 154. A falta de limpeza didria
reduz a qualidade do café distribuido.

Para poder obter um café qualitativamente bom é importan-
te que o grau de dureza da dgua utilizada tenha um valor de
6-7 °F (graus franceses). Caso tal dureza ultrapasse esses valo-
res, recomendamos utilizar um filtro de dgua ou um abranda-
dor. Evite utilizar o abrandador se o valor de dureza da dgua
for inferior a 4 °F.

Se o sabor a cloro na dgua for particularmente evidente, reco-
mendamos instalar um filtro especifico.

Recomendamos ndo armazenar grandes quantidades de café
em grdo. Se desejar mudar o tipo de café, recomendamos en-
trar em contato com o Técnico para ajustar a temperatura da
dgua e da moagem.

Apods um periodo relativamente comprido de inatividade da
magquina (2-3 horas) deixe-a funcionar sem nenhum produto.
Efetue constantemente a limpeza e a manutencdo periédica.

Sabrina
7. MANUTENCAO E LIMPEZA

7.1 Precaucoes de seguranca

A

7.2 Manutencao periodica

Além de realizar as opera¢des de manutencdo na frequéncia
indicada na "Tabela Manutencdo periédica”, chame o Técni-
co para um controle geral da maquina 1 vez por ano, pelo
menos.

Leia atentamente as adverténcias presentes no
capitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na
pagina 133.

7.3 Manutencdo apoés um breve periodo

de inatividade da maquina

Por "breve periodo de inatividade” entendemos um periodo
de tempo superior a uma semana util.

No caso de reativacdo da maquina apos este periodo, é ne-
cessario solicitar ao Técnico a troca de toda a dgua contida
nos circuitos hidraulicos da maquina conforme descrito no
par. "7.2 Manutencdo periodica”.

Além disso, também é necessario realizar todas as operacoes
previstas para a manutencdo periédica, ver paragrafo ante-
rior.

‘"
~ .

A existéncia de problemas nos componentes des-
tacados de gris requerem o desligamento da ma-
=== quina e a assisténcia do Técnico.

7.4 Problemas e respectivas solucoes

A magquina fornece ao usudrio mensagens importantes sobre
seu status de operacdio.

Na parte inferior estdo mensagens de alarme que podem
ocorrer durante a operagdo.

Na "Tabella Problemas e respectivas solu¢des” ha alarmes e
agoes para resolver o problema relatado.
o Os problemas destacados de gris requerem o desli-

gamento da maquina e a assisténcia de um Técni-
co.

Se ndo foi possivel resolver o problema ou surgir
uma mensagem de alarme na tela, desligue a ma-
quina e chame um Técnico.
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Tabela Manutencdo periodica

S — ©
E B %
Componente Tipo de operacéo g g ¢
@ = £
w =
~ Mantenha sob controle o valor da pressdo da caldeira que deve estar entre 0,08 e
TRANSDUTOR DE PRESSAO 0,14 MPa (0,8 € 1.4 bar) X
< Controle a pressdo da agua durante a distribuic@io do café: verifique a press@o
TRANSDIUTOI DIE FRESSAD indicada pelo manémetro que deve estar entre 0,8 e 0,9 Mpa (8 e 9 bar). oS
Verifique o estado de desgaste dos filtros, controle se a borda dos filtros esta danifi-
FILTROS e PORTA-FILTROS cada e a presenca de quaisquer residuos de borras de café na xicara e, se necessa- X
rio substitua filtros e/ou porta-filtros.
Verifique a dose de café moido (entre 6 e 7 gramas por batida) e controle do grau
de moagem. Os moedores devem ter laminas sempre bem afiadas, sua deteriora-
MOEDORDOSEADOR ¢do é indicada pela presenca de muito p6 na moagem. Recomendamos chamar X
um Técnico para substituir os moedores planos a cada 400/500 kg de café ou a
cada 800/900 kg de café no caso de moedores conicos.
FILTRO DE AGUA Substitua o cartucho do filtro da Ggua ou a regeneragdo do abrandador com a X
ABRANDADOR frequéncia indicada pelo produtor.
CALDEIRA Recgmendamos SE)Iicitar’a AssistenciaTecnica pelo menos a cada 3 meses para X
realizar a renovacdo da dgua na caldeira.
15:30
19/02/2074
'LI'\_,
1,22
- Descrigdo Alarme -
Sinalizag¢ao alarme
Tabella Problemas e respectivas solugdes
Problema Causa Solucgdo
SEM ENERGIA PARA A MAQUINA | A méquina esté desligada. Ligue a maquina.
FALTA AGUA NA CALDEIRA A torneira da rede hidraulica esta fechada. Abra a torneira da rede hidraulica.
N EHIOIDIEAETN Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. Desligue a maquina e chame o Técnico.
CALDEIRA
DO BICO DO VAPOR O pulverizador do bico estd obstruido. Limpe o pulverizador do bico de vapor.
NAO SAI VAPOR A magquina esta desligada. Ligue a maquina.
DO BICO DO VAPOR SAI AGUA Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico Desligue a maquina e chame o Técnico
OU VAPOR MISTO COM AGUA ' g q '
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Problema Causa Solucgdo
PERDAS DE AGUA A bandeja ndo descarrega. . Veriﬁque a descarga dos gsgot~os.
< Tubo de descarga quebrado ou desprendido ou com | Verifique e restabeleca a ligagdo do tubo de des-
DA MAQUINA j .
problemas no escoamento da agua. carga para a bandeja.
CAFE MUITO QUENTE R R , P L
OU MUITO FRIO Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. | Desligue a méaquina e chame o Técnico.
DISTRIBUICAO DO PP . .
CAFE MUITO RAPIDO O café moido é muito grosso. Ajuste a moagem do café.
DISTRIBUICAO AUSENTE Atmndmdamde@?mqmaeﬁokdmda Abmatmndmdamdeh@mdka
A moagem do café é muito fina. Ajuste a moagem do café.
DISTRIBUICAO DO e , . .
CAFE MUITO LENTA O café é moido muito fino. Ajuste a moagem do café.
Grupo distribuidor sujo. Lave o grupo com o filtro cego.
BORRAS DE CAFE O grupo de distribuicdo estd muito frio. Aguarde o completo aquecimento do grupo.
MOLHADAS O café moido é muito fino. Ajuste a moagem do café.
O café utilizado & muito velho. Substitua o café com café fresco.
O VISOR INDICA UMA R, , S B
PRESSAO IRREGULAR Falha no circuito hidraulico. Desligue a maquina e chame o Técnico.
O porta-filtro estd sujo. Limpe o porta-filtro.
;iEilE(':\l /SRA ADE BORRAS Os furos do filtro est@o desgastados. Substitua o filtro.
A moagem do café ndo é adequada. Ajuste a moagem de forma adequada.
AXICARAESTA O café moido é muito grosso. Ajuste a moagem do café.
SUJA DE PINGOS DE CAFE A borda do filtro esta danificada. Substitua o filtro.
05LEDS DETODOS 05 g\g(;s Ezusceoi;girrr]s;? Seo sbesteementoauiomates Desligue a maquina e ligue-a novamente
PAINELS DE COMANDO Atuag do do dis ositiE)/o.Time—out Abraga torneiraqda rede%idréulica .
ESTAO INTERMITENTES ¢ P ' '
Falta dgua na rede.
EMISSAO CAFE IRREGULAR
A DOSE DE CAFE NAO
FOI RESPEITADA O café é moido muito fino. Ajuste a moagem do café.
O LED DO BOTAO DOSE
ESTA INTERMITENTE
DISTRIBUICAO DE CAFE SO Falha no circuito eletronico Desligue a maquina e chame o Técnico
ATRAVES DO BOTAO MANUAL ‘ g q '
BLOQUEIO DO SISTEMA o R, . L L
ELETRONICO Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. | Desligue a maquina e chame o Técnico.
O MOTOR PARA
REPENTINAMENTE OU
O PROTETOR TERMICO E Falha na bomba. Desligue a maquina e chame o Técnico.
ACIONADO DEVIDO A UMA
SOBRECARGA
A BOMBA VAZA AGUA Falha na bomba. Desligue a méaquina e chame o Técnico.
A BOMBA FUNCIONA
ABAIXO DA CAPACIDADE Falha na bomba. Desligue a maquina e chame o Técnico.
NOMINAL
A BOMBA FAZ BARULHO. Falha na bomba. Desligue a maquina e chame o Técnico.
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7.5 Operacoes de limpeza

7.5.1

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho sdo neces-
sarias algumas simples operagoes de limpeza. As indicacdes
aqui presentes devem ser consideradas vdlidas para o uso
normal da maquina de café, nos casos de utilizagdo intensiva
da maquina, as operacdes de limpeza devem ser efetuadas

com maior frequéncia.

0 ou substdncias agressivas. Os produtos/detergen-
tes utilizados devem ser apropriados para tal fina-

lidade e néio devem corroer os materiais dos circuitos hidrau-

licos.

Ndo use detergentes abrasivos que possam riscar a superfi-

cie da carcaca da maquina.

Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.

Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes

da maquina utilize os detergentes fornecidos pelo Fabrican-

te ou entdo produtos especificos para limpar maquinas de

café profissionais.

Instrucées gerais

Ndo utilize detergentes alcalinos, solventes, dlcool

Limpeza

Didria
Semanal

Cappuccinatore:

Limpe pelo menos uma vez por dia ou mais vezes no
caso de uso continuo do cappuccinatore sequindo as
indicacoes do par. 7.5.2 na pagina 154.

Carcaca e Grelhas:

Limpe os painéis da carcaca com um pano umedecido
em agua morna.

Retire a bandeja e a grelha para apoiar as xicaras e lave | X
com agua quente.

Limpe também as grelhas para soerguer as xicaras con-
forme descrito no par. 7.5.8

Filtros e porta-filtros:

Lave didria e semanalmente conforme indicado no par.
7.5.3.

Limpe diariamente conforme descrito no par. 7.5.6.

Bico vapor:

Mantenha os bicos sempre limpos, utilize um pano ume-
decido em Ggua morna.

Controle e limpe a ponta do bico desobstruindo os furos
de saida do vapor com uma pequena agulha.

Lave semanalmente conforme descrito no par. 7.5.7.

Grupo de distribuicdo:

Lave o grupo de distribuicdo conforme descrito no par.
7.5.4ou755.

Limpe diariamente conforme descrito no par. 7.5.6.
Limpe semanalmente a parte interna conforme descrito
no par. 7.5.6.

Moedordoseador e tremonha:

Limpe o interior e exterior da tremonha e do doseador
com pano umedecido em dgua morna.

Ao terminar, seque tudo cuidadosamente.

7.5.2 Lavagem do cappuccinatore

Limpe cuidadosamente o cappuccinatore, seguindo as instru-
¢oes abaixo:

e Faca uma primeira lavagem mergulhando o tubo de aspi-
racdo na agua e a deixe fluir por alguns segundos;

e gire o corpo rotativo (X) 90° para a posicdo B (para fechar
a conduta de saida do leite);

e mantendo o tubo de aspira¢do do leite no ar, deixe o va-
por fluir (funcionamento do cappuccinatore sem produto);

e aguarde cerca de 20 segundos para permitir a limpeza e
esteriliza¢do interna do cappuccinatore;

o feche o vapor e recoloque o corpo rotativo na posicdo A;

no caso de obstrucdo do furo de aspiracdo do ar (Y), lim-

pe-o delicadamente com um alfinete.

Posicdo A

Posicdo B

Limpe o cappuccinatore apés cada uso continuado
e, pelo menos uma vez por dia.

i

Limpeza filtros e porta-filtros

7.5.3
Atencdo: mergulhe apenas a copa do porta-filtro,
evite mergulhar o cabo na dgqua.
O detergente deve ser diluido em agua fria nas do-
ses indicadas na embalagem (ver fabricante).

Diariamente:

e Mergulhe o filtro e o porta-
-filtro na dgua quente por
uma noite inteira para dis-
solver a gordura do café;
enxague tudo com dgua
fria.

Semanalmente:

e Com a ajuda de uma chave de fenda remova o filtro do
porta-filtro;

e mergulhe o filtro e o porta-filtro por 10 minutos em agua
quente e detergente apropriado;

e enxdague tudo com agua fria.
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7.5.4 Lavagem grupo distribuicao

Modelo SAE
As operacoes de lavagem também podem ser reali-
zadas simultaneamente em vadrios grupos de distri-
buicdo. Para sair da fase de lavagem, primeiro é

preciso concluir a lavagem de todos os grupos.

Efetue cotidianamente a lavagem dos grupos de distribuicdo,

como indicado aqui a seguir:

e Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro cego
(ver equipamento de série);

=

e aperte e mantenha apertado o botdo expresso duplo (2)
do painel de comandos relativo ao grupo que se de-
seja limpar por 10 segundos, até o led do botdo estar in-
termitente;

e coloque o respectivo detergente (ver pecas de reposicdo)
no porta-filtro com filtro cego e encaixe no grupo de dis-
tribuicdo;

e pressione de novo o botdo expresso duplo (2) ;

e enquanto a maquina efetua o primeiro ciclo de lavagem
os leds dos botdes (Me (2) piscam;

e no final do primeiro ciclo de lavagem indicado pelo led in-
termitente do botdo (2), retire o porta-filtro cego do
grupo;

e pressione de novo o botdo expresso duplo (2) para
efetuar o processo de enxague;

e enquanto a maquina enxdgua, os leds dos botdes (1)
e (2) piscam;

e assim que completado o procedimento de enxague (cerca
de 30 segundos) a maquina esta pronta para efetuar dis-
tribuicdes normais.

5 5 ) » W »
o (2 () 1= (=) (=)
7.5.5 Lavagem do grupo de distribuicao

Modelo SAE-DISPLAY
0 todos os grupos simultaneamente, cada teclado
comanda o grupo de referéncia. Para acessar o
menu, consulte o pardagrafo "6.11.7 Lavagem gru-

Com este procedimento é efetuada a lavagem de
pos distribuicéo”.

Efetue cotidianamente a lavagem dos grupos de distribuicao,
como indicado aqui a sequir:

Para lavar os grupos de distribuicGo pressione
o botdo indicado.

Para iniciar o processo de lavagem aperte o
botdo “SIM” e proceda como indicado:

Forcar lavagem
Tem a certeza?

) ) (=) (%) (=) (%)
DOO®O ®

e Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro cego
(ver equipamento de série);

e Coloque detergente nos filtros cegos e encaixe os porta-
-filtros nos grupos de distribuicdo;

e pressione o botdo expresso duplo (2) de cada grupo;

e na tela aparece a sequinte mensagem "LAVAGEM GRUPO
EM CURSO". Enquanto a maquina efetua o primeiro ciclo
de lavagem os leds dos botdes Me (2) piscam;

e assim que concluido o primeiro ciclo, o led dos botdes
expresso duplo (2) piscam: retire os porta-filtros dos
grupos;

e pressione de novo os botdes expresso duplo (2) para

efetuar o procedimento de enxague;

e enquanto a maquina enxdgua, os leds dos botdes (1)

e (2) piscam;

e assim que completado o procedimento de enxague (cerca

de 30 segundos) a maquina esta pronta para efetuar dis-
tribuicoes normais.
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7.5.6 Limpeza filtros de agua do grupo, e 7.5.7 Limpeza do bico vapor

orta-filtro de agua e porta-filtro

p fi 9 p f Semanalmente:

Didria Limpe semanalmente o tubo vaporizador da seguinte forma:

e Mergulhe o bico em um bule com dgua e detergente espe-
cifico conforme as instrucdes do fabricante;

Limpe diariamente os filtros de dgua do grupo distribuidor e
do porta-filtro com a escovinha especifica.

Limpe cuidadosamente o interior do anel de engate e do por-
ta-filtro; bem como as bordas e asas do porta-filtro, de forma
a eliminar todos os residuos de café acumulados.

e esquente a solu¢cdo com o vapor que sai do bico;

e deixe o bico esfriar mantendo-o dentro da solucdo pelo
menos por 5 minutos para permitir que o detergente entre
no bico devido ao efeito do arrefecimento;

e repita a operagdo 2 ou 3 vezes até que nas distribuicoes
seguintes que ndo solte mais residuos de leite.

Semanalmente:

7.5.8 Grelhas p/soerguer as xicaras
Utilize a escovinha especifica fornecida com o apa-
relho (ver catdlogo de pecas de reposicdo). Diariamente

Limpe diariamente as grelhas para soerguer as xicaras da se-

guinte forma:

e Extraia a grelha do seu alojamento for¢ando até despren-
der completamente da mdaquing;

Limpe o filtro de dgua e o porta-filtro de dgua da seguinte

forma:

e Com uma chave de fenda afrouxe o parafuso (1);

e retire o filtro de dgua (2) e o porta-filtro de dgua (3);

e lave os dois componentes com dgua quente;

e recoloque o filtro de dgua e o porta-filtro de Ggua na posi-
¢do original bloqueando tudo com o parafuso.

e limpe com um pano umedecido em dgua morna;
e empurre novamente a grelha na dire¢do da maquina até
que se encaixe no seu alojamento.
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8. PECAS DE REPOSICAO

A substituicdo de componentes e/ou pecas da maquina deve
ser realizada exclusivamente pelo Técnico.
Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de substituicoes dos componentes
e/ou partes da maquina.

9. COLOCAR FORA DE SERVICO

Para colocar a maquina fora de servico é necessario chamar
um Técnico Qualificado do Fabricante, pois é preciso desligar
o equipamento da rede de energia elétrica e hidrdulica e re-
mover a dgua de todos os circuitos internos.

Depois deste periodo, apenas o Técnico pode recolocar a ma-
quina em servico.

A

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de desativacdo por longos periodos
e depois recolocar a maquina em servico.

10. DESMANTELAMENTO

O desmontar da maquina deve ser realizado exclusivamente
pelo Técnico.

11. ELIMINACAO

11.1 Informacoes para a eliminacdo

Somente para a Unido Europeia e o Espaco Econdmico Eu-
ropeu.

Este simbolo indica que o produto ndo poderd ser elimina-
do junto com o lixo doméstico, conforme a Diretiva RAEE
(2012/19/CE), da Diretiva sobre Pilhas (2006/66/CE) e/ou das
leis nacionais que atuam tais Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta designado, por
exemplo, o revendedor no caso de aquisi¢dio de um produ-
to novo semelhante, ou para um centro de coleta autorizado

Sabrina

para a reciclagem de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE) e também de pilhas e acumuladores. O tratamento
inadequado deste tipo de lixo pode trazer consequéncias
negativas para o meio ambiente e para a sadde dos seres
humanos devido as substancias potencialmente prejudiciais
normalmente contidas em tais residuos.

A colaboracdo para o tratamento correto deste produto con-
tribuird para a utilizacdo eficaz dos recursos naturais e evitara
incorrer em sancdes administrativas previstas pelas normas
em vigor. Para mais informagdes sobre a reciclagem deste
produto, contate as autoridades locais, o 6rgdo responsavel
pela coleta dos residuos, um revendedor autorizado ou o ser-
vico de coleta de lixo doméstico.

i

11.2 Informacoes ambientais

Dentro da maquina existe uma pilha botdo de litio, necessa-
ria para a memoriza¢do dos dados da maquina e esta situada
na placa eletrénica.

Elimine a pilha de acordo com as regulamentacdes em vigor
no pais.

Para a eliminacdo da maquina recomendamos
consultar o Técnico e/ou a empresa vendedora.
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. MEPbI MO OBECIMNEYEHUIO
BE3ONACHOCTHA

YPOBEHb NOArotoBKU U UHOOP-
MUPOBAHUA, KOTOPbIM JOJIXKEH
OBJIAAATDH MOJIb3OBATEJ1b

[Nonb3oBaTenb:

«  3TO NLL0, OTBETCTBEHHOE 3a SKCMJyaTa-
LIM0 MALLVHBI U BbIMOJTHEHWE 0ObIYHbIX
onepaLuii YNCTKK, YKa3aHHbIX B JAHHOM
PYKOBOZCTBE.

«  JOJKeH 6bITb HagneXxawmm obpasom ob-
yUeH 1 NPOVHPOPMUPOBAH O NPUHLMNAX
PaboTbl MaLLWHBI 1 06 OCTATOYHbIX PUCKAX,
NPUCYTCTBYIOLLMX BO BPEMA €€ 3KCMyaTa-
LN,

«  OJTeH OblTb B COCTOSHUM e CTBOBATb
B COOTBETCTBMM C MPABUIAMU, PETYNnpy-
OLLUMI MPUHLMMBI TUTMEHbI NMALLEBbBIX
NPOAYKTOB, AENCTBYIOLLME B CTPAHE NC-
NONb30BaHNA MALLVHDI.

0 no60I1 YacTV MALLMHDI BJleYeT 3a

co6011 aHHYNMpPOBaHMe rapaHTUN 1

OTMEHY OTBETCTBEHHOCTU N3roTOBUTENSA B

cflyyae NosIOMKU MalUHbI 1
TpaBMUpPOBaHNA NONb30OBaTeNs.

HecaHKuMOHMPOBaHHoeBCKpbWME

LIl. ®YHKLUAOHUPOBAHUE

HecmoTpa Ha TO, UTO KodeMallurHa OCHaLLEHa

BCEMW BO3MOMKHbIMU 3aLUUTHBIMU  MeXaHW3-

MaMK, NpeaHa3HauYeHHbIMU Ana obecrneyeHmns

6e3onacHocTV paboTbl Monb3oBaTtens, He uc-

KJTH0UYEHbI OCTAaTOYHbIE PUCKM.

Tak Ha3blBaeMble OCTaTOUHbIE PUCKM CBSI3aHbl C

3NeMeHTaMy KOHCTPYKLMM MALLKHbI, KOTOpble

MOryT NPeACTaBNsATb ONacHOCTb AnA Monb3o-

BaTenNs B CJlyyae:

« X HenpaBWIbHOWN 3KCMNyaTauuy;

«  OLMOKWN OLEHKM UX ONACHOCTK;

«  [1€3aKTVBaLUM YCTAHOBJIEHHBIX YCTPONCTB
6e3onacHOCTM B 06Xx0A NpeanmcaHni, co-
AepKalumnxcs B AaHHOM PykoBopcTse.

Ha malumHe, 30Hbl OCTAaTOYHOrO pPUCKa Mome-

YeHbl crieyuanbHbIMK NpeaynpeanTeNbHbIMM

3HaKaMW, KOTOPbIM HEOo6XOoAMMO TLiATeNbHO

cnefoBartb.

Heobxogumo o6patTb BHMMaHME Ha nepe-

YMCIIEHHbIE HMKE OCTaTOUHbIE PUCKK, MPUCYT-

CTBYyIOLLME BO Bpema paboTbl 1 SKCnyaTauum

KOdEeMaLLWHbI, KOTOPble He MOTYT ObITb NCKITHO-

YEHblI.

3anpeLyaeTca:

+  MCNONb30BaTb MALUNHY B U3MEHEHHbIX
NCUXOPU3NYECKNX YCIIOBUAX; MOA BO3-
LENCTBUEM HAPKOTUKOB, ankoros, NCuxo-
TPOMHbIX BELLECTB U T.4;

«  UCMONb30BaTb MaLLMHY B aTMocdepe, rae
CyLlecTByeT OMaCcHOCTb BO3ropaHus;

+  MCMNONb30BaTb MALLNHY BO B3PbIBOO-
MAacHOW, arpeccnBHOM aTMocdepe 1nn B
aTMocdepe C BbICOKOW KOHLIEHTpaLmen
MbIAV NN MAaCTAHUCTBIX BELLLECTB, B3Be-
LLIEHHbIX B BO3AYyXe.

YIrPO3A MOPAXKEHUA
SNEKTPUYECKAM TOKOM
JKcnnyaTauma anNeKTpruYeckoro obopy-

LOBaHMA JOJPKHA OCYLLEeCTBNIATbCA B COOTBET-

CTBMM C NPaBUIaMM TEXHUKN 6e30NacHOCTM:

+  He NprKacaTbCA K anmnapaTy MOKPbIMU UK
BNA>KHbIMMW PyKaMu MW HOraMu;

+  He pabotaTtb c annapaTtom 6e3 obyBsu;

«  He UCnonb3oBaTb yASIMHUTENN;

«  He UCnonb30BaTb B NOMELLEHUAX, NPeaHa-
3HAYEHHbIX AN1A AyLla UK BaHHbI;

« NPV OTCOEANHEHWM annapaTta He TAHYTb 3a
LWHYP NUTaHNSA;

«  3aMeHa LUHypa NUTaHWA annapaTa He
AOMKHA MPOM3BOAMTLCA NOMb30BATENEM.
B cnyyae noBpexaeHue WHypa NTaHus,
BbIKJTIOUNTb MALLWHY 1 BbI3BaTb TEXHUKA;

«  He OCTaBNATb annapart noj Bo3aencTerem
aTMOCPepHbIX 0CafKoB (LOXKAb, COMHLE 1
np.);

+  He BCKPbIBaTb KOPMYC MALLMHDI;

«  He NpOoNMBaTb XNAKOCTM Ha MOBEPXHOCTb
MaLUVHbI;

«  He fonycKaTb 3alleMNeHNsA neKTpuye-
CKOTO LLHYpa U/1Un ero KOHTaKTa C OCTpbI-
MW NMOBEPXHOCTAMUY;

«  He foNycKaTb K MOJIb30BaHMIO anmnapaTom
nnL, He 06yYeHHbIX MPaBWIaM ero 3KCny-
aTauum.
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BHUMAHWE!

BblICOKAA TEMIMEPATYPA

HekoTopble geTtan MalvHbl MOTYT Ha-
rpeBatbCA OO BbICOKMX Temnepatyp v MOryT

BbI3bIBaTb OXKOrM, MO3TOMY HEOOXOAMMO COOIIO-

AaTb cneayoLme mepbl NPegoCTOPOKHOCTM:

«  un3beraTb KOHTaKTa C 3aBapOYHbIM BSIOKOM,
HarpeBaTesieMm GUIbTPOAEPKATENA U Ha-
cafikamu Ans Bblnycka BOAbI, Napa, a TakxKe
C napoBbiM aBToMaTtom Autosteamer;

«  He HanpasnATb Map, ropAuyo BOAY Unn
MOJIOKO B HampaBfieHNN PyK MUn Apyrmx
yacTen Tena.

Annapart MoXKeT UCNoJib30BaTbCA IN-

uamm (BKnoYan getein B Bospacre Ao

8 net) ¢ orpaHnuyeHHbiMU ¢usnye-
CKAMW, CEHCOPHbIMW WAN YMCTBEHHbIMU
cnocobHocTAMU Unm 6e3 onbiTa UM Heo6-
XOAMMbDIX 3HAHWNI, eCIN OHN HAXO[ATCA Nog
HaZ30poM WM NOAYYWIN MHCTPYKLMU MO
6e3onacHOMY MCNoOJIb30BaHMIO annaparta u
OCO3HAlT CBA3aHHble C HMM OMACHOCTM.
Cnepute 3a Tem, YTO6Gbl AETN He Urpanu
npu6opom.
Monb3oBatenb AOMKEeH HeMeasieHHO Mpo-
nH$opmupoBaTb TexHUKa B c/lyyae o6Hapy-
XeHuna aedeKToB n/vnmn Henonapok B pabo-
Te KodemaluvHbl N cucTtembl obecneyeHuns
6e30MacHOCTY, a TaKXe 0 10601 BO3HMKalo-
el NoTeHLUMaNbHO ONAaCHOW CUTYyaun.
B cnyyae aHomanuii B cuctemMe rasocHabxe-
HUA (ecnn yctaHOBNEHa) Heo6xoaMMO 06pa-
TUTbCA K TeXHUKY.
Cucrema rasocHabxeHuna (ecnm ycraHoBne-
Ha) AO/MKHA ObITb OTK/IOYEHa B nepuoppbl
AautenbHoro 6e3pencTBUA MalUMHbI (HO-
4blo IN6O B C/lyyae 3aKpbITUA 3aBefieHNsA).
CTporo 3anpeweHo BHOCUTb nioOble u3-
MeHeHUA B YCTPOIMCTBO KodpeMallunHbl 1 ee
$PYHKUNOHMPOBaHME, a TaKXKe B JaHHbIN A0-
KYMEHT.
~m' BoinonHaTb, npmuberas K ycayram
&l TexHuKa, nNepuoanYecKkoe exerog-
Hoe TeXHM4YecKkoe ob6CcnyKnBaHNe MalluVHbI
N npoBepKy GYHKLUMNOHMPOBAHUA BCeX
YyCTPONCTB 6e30nacHOCTM.

LIIl. TEXOBCNTYKUBAHUE N YNCTKA

HeobxoanmMo 06paTuTb BHUMaHMWE Ha Crieayto-
LiMe OCTaTOUHblE PUCKM, MPUCYTCTBYIOLME BO
BpeMs TeXOOCNYKMBaHNA U YMCTKU KodeMa-
LUMHBI, KOTOPbIE He MOTYT ObITb NCKJTIOYEHDI.
3anpelaeTca MbiTb annapaT 6eH3UHOM W/Unu
pacTBopuTenamm noboro Buaa.

YrPO3A MNOPAXKEHUA
NMEKTPUYECKUM TOKOM

PaboTbl No Texo6CNyXMBaHUIO U YACTKE anna-

paTa JOMKHbI OCYLLECTBNATLCA B COOTBETCTBIM

C NPaBUIAMM TEXHMKIM 6€30MacHOCTW:

« NPV BbINOJIHEHUW OMepPaLii NO YNCTKE
MaLUMHa JOMKHA ObITb BbIK/TIOUEHA, a BCe
€e KOMMOHEHTbI AONTKHbl ObITb KOMHATHOW
Temneparypbi.

«  He MorpykaTb MalUVHY B BOAY;

«  He pa3nuBaTb XKNAKOCTW Ha MaLLVHY; He
CNONb30BaTb CTPYM BOAbI AJ1A YNCTKY;

«  He JonycKaTb K NPOBEAEHMIO OnepaLui
Mo TEXOOCNY>KMBAHMIO NN YNCTKE AETEN 1
N, He 06yYeHHbIX AOMKHbIM 06pa3om;

«  He CHMMATb 3aLMTHbIe WWTKM U/Unn JeTa-
NI KOpyca MaLUVHbI;

«  He BCKPbIBaTb KOPMYC MALLUHDI;

«  He BbINOAHATb PaboTbl NO TEX06CYXN-
BaHWIO 1 YNCTKe annapara, Henpegycmo-
TP€eHHble AaHHbIM PyKOBOACTBOM.

BHAMAHMWE!

BbICOKAA TEMIMNEPATYPA

Bo Bpems npoBeaeHWs YNCTKI MALLINHDI
cnepyeT 06paTUTb BHYMaHMWE Ha TO, YTO HEKO-

TOpble ee feTann MOryT HarpeBaTbCA O BbICO-

KMX Temneparyp:

«  136eraTb KOHTaKTa C 3aBapOYHbIM 6I0KOM
1 HacagKamm AnA BbiMycKa BOAbI 1 Napa;

«  HMKOrAA He HanpaBfATb Ha PYKW UK gpy-
rvie YacTu Tena BbiMyCKHble OTBEPCTUA Ha-
CafioK ANA BbiNyCKa napa, ropsayei Bogpl
AV MOMOKa.
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1.IV. XAPAKTEPUCTUKU CPELCTB
WHOUBUAYANIbHOM 3ALLUTBI

Bo Bpema TexobcnyXnBaHUA 1 YACTKM KodeMa-
LUMHbI HeO6XOAMMO MCMONb30BaTb CieaytoLmne
cpencTBa MHAMBWAYANbHOW 3aLMTbI:

Mepuatkn
@ J1nA 3aWmThl NONb30BaTeNs OT BCEX [e-

Tanen MalluHbl, KOTOPblE UMEIOT BbICO-
Kyl TEMMNepaTypy MHENoCpeACTBEHHDI

KOHTAKT C MULLEBbIMX NPoAyKTaMu (dunbTpo-

aepxatenu, punsTpbl 1 Np.).

<@ - BbinonHamTe TONbKO AECTBMA NO

m TeX06CnyKMBaHNIO  KodpeMallumHbl,
yKa3aHHble B JaHHOM PykoBogcTBe

no 3KcrlyaTayuu.

TonbKo cneunanu3npoBaHHbI U YNOJHO-

MOUYEeHHbIN TeXHNK MOXET BbINOJNHATb one-

pauun no TeXHNYeCKOMY 06CnyKNBaHMIO 1

YNCTKe, He YKa3aHHble B JAaHHOM A OKYMEeH-

Te.

Bce onepauun no TexHMYecKomy o6cnyxu-

BaHMIO JO/MKHbI NPOM3BOANTbLCA NOCe:

° OTK/TIOYEHNA NIeKTPONMNTAHNA;

e 3aKpbITnAa I'I/IApaBﬂI/I'-IECKOI‘/'I cetTn;

e  3aKpbITNA CNCTEMDbDI ra3ocHab)xeHuns;

° nocse Toro, Kak malliHa nos1HOCTbIO
OCTbIHET.

Ecnn He yaanocb yperynupoBatb c60i B pa-
60oTe annapata, Heo6X0A4MMO BbIKNIOYUTD
MallnHy 1 Bbi3BaTb TexHWKa. 3anpelieHo
CaMOCTOATE/IbHO NPON3BOAUTb PEMOHTHbIE
pab6oTbl.

YpaneHne Hakunu Ha anmnaparte AOMKHO
oCyLecTBAATbCA TeXHMKOM. 3TO NMO3BOAUT
NCKAIOUNTb NOCTYMJIEHNE B NULLY BpeAHbIX
BelecTB, UCNoNb3yeMbiX B XoAe AaHHOWN
onepauyun.

I.V. YPE3BbIYAUHbIE CUTYALUU

B cnyyae BO3HMKHOBEHUA uYpe3BblYaHOWN CU-
Tyauun, BbI3BAHHOW MONOMKOW MalUWHbI, He-
00X0AMMO NPUHATL MepPbI, NPeayCMOTPEHHbIE
NNaHOM [erCTBUMA Ha CJlyyan Ype3BblYanHOM
cuTyaumm B MOMELLEHUN, N HEMELJIEHHO Bbl-
NONMHUTb AENCTBUSA B COOTBETCTBUM C TUMOM
npobnembl.

MOMAP 1N3-3A KOPOTKOIO 3AMbIKAHUA

B cnyuyae noxapa, BbI3BAHHOIO HeWcrpaBHO-

CTbiO B NIEKTPUYECKON CUCTEME MALLVHbI, NPK-

HATb CiedyloLne mepbi:

«  OTCOEAUHUTDL MALLKHY OT NEKTPUYECKON
CETW C MOMOLLbIO FMTAaBHOrO BbIK/OYaTENS;

+  Bbi3BaTb noXkapHyto Cyxoy;

«  BbiBectn niogen n3 nomelleHns;

«  [NoTywnTb NNamsa C NOMOLLbIO YIEKNCOT-
HOro OrHeTyLnTeNs (COZ).

YTEYKATA3A

[Mpn O6HapyXeHnW yTeukn rasza, Bbl3BaHHOMN

HEenCNPaBHOCTbIO B CUCTEME MaLLVIHbI, MPUHATb

cnepyloume mepbil:

«  OcTaHOBUWTb NOJdauvy rasa, 3akpbiB KpaH
nepen MawnHOW;

«  BbiBectu niogen n3 nomelleHns;

«  [poBeTpuTb NOMeLLeHNE;

+  Bbi3Batb TexHuKa, KOTOpbIN yCTaHaBNUBaN
MaLLUUHY;

«  [py HEOOXO[UMOCTI BbI3BATb NMOXKAPHYHO
CNyx0y.

NMO>KAP U3-3A YTEMKUTA3A

B cnyuyae noxkapa, BbI3BaHHOrO HeWCrnpaBHO-

CTbl0O B ra3oBOM CUCTEME MaLUVHbI, MPUHATb

cnepyoume mepbi:

«  OcTaHOBUWTb NOJAuy rasa, 3akpbiB KpaH
nepen MawWnHoOW;

«  OTCOEAUHUTDL MALLKHY OT NEKTPUYECKON
CEeTN C MOMOLLbIO MAaBHOIO BbIK/OUATENS;

+  BbI3BaTb NoXapHYto cnyxoy;

«  BbiBectu nogemn n3 nomeweHuns;

«  [NoTywnTb NNamsa € NOMOLLbIO YrIEeKNCIOT-
HOro OrHeTyLuTens (COZ).
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1. BBEAEHUE

Mepen Hauanom KCMONb30BaHWsA KodeMaLIUHbI BHUMATENbHO
03HAKOMbTECb C JjaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLuu; 310
MO3BOSIUT ONTUMM3MPOBaTb PaboTy MalUMHBI U obecneunt Ges-
OMacHoCTb Balwuel paboTbl.

MaLumHa Ana npuroToBneHus Kode acnpecco, Kotopyto Bl npu-
obpenu, 6bina paspaboTaHa 1 cobpaHa B COOTBETCTBUMN C UHHO-
BaLVIOHHbBIMU TEXHONOMMSIMY, KOTOPbIE MOCY»KaT rapaHTUen Ka-
yeCTBa MALLMHbI U HAIEXKHOCTU ee paboThbl.

B maHHOM PyKoBOACTBE MO 3KCMyaTauWy npencTaBeHbl BCe
npeunMyLLecTBa, KOTopble Bbl MoxeTe nonyuutb, BbibpaB Hally
TOProByl0 MapKy. 3aecb Bbl HalgeTe ykasaHus, Kak Hambonee
OMTUMaNbHO UCMOb30BaTb MaLLWHY 1 KaK BecTu cebs B Criyyae
BO3HUKHOBEHVA HEMNOMAAOK.

Mepen Havanom ucnonb3oBaHUA KodemaluvHbl

BHMMaTe/IbHO 03HAKOMbTECb C cofiepXKalmMnca B

AaHHOM M3AaHUM MHCTPYKLMAMUI U CegyinTe npea-

CTaB/IeHHbIM YKa3aHuAM. XpaHute paHHoe Pyko-
BOACTBO MO KCMnyaTauun 1 NpunoXKeHHble TeXHUYecKne fo-
KYMEeHTbI B JOCTYMHOM 1 HageXXHOM MecTe. [laHHbIN AOKYMEeHT
npepAnonaraert, YTo B MecTe, rae 6yaer yctaHoBneHa Kodpema-
lIMHa, cobniofaloTcA Bce AelCTBYIOWME NpaBuia TEXHUKN
6e3onacHOCTV 1 FUTMeHbI Tpyaa.

M3rotoBuTesb OCTaBAsieT 3a co6Oi MPaBO Ha YCOBEPLIEHCTBO-
BaHUWe n/unn mogmdukaLmio NpogyKTa. MN3rotoButenb rapaHTy-
pyeT, YTo B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMlyaTaLun OTPaXKEHO
TeXHn4yeckoe COCToAHME MallHbl Ha MOMEHT ee BBeJeHuA B
TOProBblIi 060POT.

KomnaHusa-nsrotosutesnb o6pau.laeTcn K CBOMM KJIMNEHTaM C
NPocbGOV MPUCHINATL NPEANOKEHNA O BO3MOXHOM YCOBEPLLEH-
CTBOBAHWW KaK MpoayKTa, Tak 1 PyKOBOACTBA MO ero Ucnosb3o-
BaHMUIO.

1.1 YKasaHus no o3HakomsneHmio c Py-

KOBOACTBOM NMO 3KCJiyaTaunn

PykoBogcTBO No aKcnnyataumm pasgeneHo Ha rnaebl. [ocnepo-
BaTe/IbHOCTb [N1laB COOTBETCTBYET BPEMEHHOWN NOrnKe npogon-
XKUTENbHOCTY PaboTbl MaLLMHBI.

Ona obneryeHmsa HemocpenCTBEHHOrO MOHUMAHUA TeKCTa WC-
MONb3yTCA TEPMUHbI, COKPALLEHWA 1 MNKTOrpaMmbl.
PyKOBOACTBO MO 3KCMnyaTaLuy BKIOYAET OBNOXKKY, cofepxa-
Hue 1 pAg rae. Kaxkgas rmasa MMeeT NociefoBaTeNbHy0 HyMe-
pauuto. Homep cTpaHuLbl pacronoXeH B H/XHEM KONOHTUTYe.
Ha nepson ctpaHule PykoBoacTBa Mo sKCnyaTtayum pacrnono-
XKEHbI NAEHTUUKALMOHHDBIE fJaHHble KodeMallHbl, Ha nocnes-
HeW CTpaHuLe - AaTa pefakTVPOBaHNA NHCTPYKLUN.

CokpauwieHus
Paso. = Paspgen
rn. = [naBa
Map. = Taparpad
Cmp. = CipaHnua
Puc. = PucyHok
Tabn. = Tabnuua

EQuHuya usmepeHus

EanHmLbI n3mMepeHus, npeacTaBneHHble B PYKOBOACTBE MO IKC-
nnyatauun, npegycMoTpeHbl MexayHapoaHON CUCTEMON.
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1.2 XpaHeHue PykoBopacTBa no 3Kcnnya-
Tauum

PykoBOACTBO MO 3KCMyaTaluy AOMKHO GepeXHO XPaHWUTbCS 1
nepefaBaTbCs B CllyYae BO3MOXHOIO Nepexofa COOCTBEHHOCTM
KodemallyiHbl.

YT06bI COXpaHWTb LIeIOCTHOCTb PyKOBOACTBA MO SKCrlyaTaLmm
peKkomeHayeM 6epexHO C HUM 0bpaLLaTbCs, MbITb PYKU Nepeq
UCMOMb30BaHMEM U He KIACTb Ha FPA3HYI0 MOBEPXHOCTb. 3anpe-
LaeTca yaanaTh, BbIpbIBaTb CTPaHULbl UM 6e30CHOBaTENbHO
BHOCWTb M3MeHeHUsA B PyKoBOACTBO MO SKCMyaTaLmu.
PykoBogCTBO MO 3KCMyaTaLymn AOMKHO XPaHUTLCA B 3aLMLLIEH-
HOM OT BJ1arv U OrHA MecTe, PALOM C KOpEeMaLLNHOMN.

Mo 3anpocy MNonb3oBatensa KoMnaHNA-M3roToBMTENb MOXET Npe-
[OCTaBUTb Konum PyKOBOACTBa MO KCMyaTauum KopemallnHbI.

1.3 PepaktmpoBaHue Tekcta PykoBop-
CTBa NO 3KCr1yaTauum

KoMnaHusA-M3rotoBuTesib OCTaBAAeT 3a coboi NpaBo Ha MoAw-
dvKaLuMIo 1N YCOBEpPLUEHCTBOBaHME MOZENN KodeMalunHbl 6e3
npeaBapuUTeNIbHOTO YBeJOMIEHMS; PyKOBOACTBO MO SKCMyaTa-
umu, Haxopsaweeca y MNonb3oBaTens, 06HOBNEHMIO HE NMOLNEXNT.

B cnyuyae nopum PykoBogcTBa no skcnnyartauum (He-
BO3MOHO NpoyYnTaTh HanucaHHoe 1 T.n.) Monb3oBa-
Tenb 0653aH 3anpocnTb ero HoBylo Konuio y Komna-
HUW-N3rOTOBUTENS [0 OCYLIECTBIEHNA KaKNX-nm6o
pa6oT no 06cnyK1NBaHNIO MaLUMHbI.
3anpeLieHo yaanatb nn6o nepenucbiBaTth YacTy PykoBofcTBa
No SKCruTyaTaLuu.
Monb3oBatenb 06:A3aH cnepoBaTh YKasaHUAM, NpefACTaBneH-
HbIM B HacTosALLeM PyKoBofcTBe MO SKCnnyaTaumum.
KomnaHuna-nsrorosutenb He HeCET HUKAKOI OTBETCTBEHHOCTH
3a HeucnpaBHOCTb NpM6Gopa, Bbi3BaHHYIO HeNpaBUIbHbIM UC-
noJsib3oBaHNeM NpeAcTaB/eHHbIX PeKOMeHAALIA.
JlaHHOe pyKOBOACTBO AOCTYNHO TaKXe Ha Be6-caiite Komna-
HUM-N3roTOBUTENA Yepes INYHbIN KabuHer.

1.4 UeneBas ayguropua

JaHHoe PykoBoacTBO NpegHa3sHayeHo ansa lNonb3oBatens.

Kamezopuu nonb3osameneul kogpemauwiuHou

KodemaluvHa npefHasHaueHa AnA npodecCroHanbHOro UC-

MONb30BaHNSA; B CBA3U C 3TM paboTaThb C Hell MOTYT TOMNbKO KBa-

NMOULMPOBaHHbIE INLA, KOTOPbIE, B YaCTHOCTY:

«  Jocturnn coBepLUeHHONETHEro BO3pacTa;

«  Dr3nYecKn 1 NCUXMYECKK CnocobHbl paboTaTb C annapaTom;

«  CnocobHbl NOHATb 1 UCTONKOBaTb PYKOBOZCTBO MO 3KCMya-
TaLuy 1 nNpaBuia TeXHUKK 6e30MnacHoCTY;

+ 3HatoT npaBusa TeXHUKN 6e30MacHOCTV 1 MOTYT MW MOMb-
30BaTbhCA;

«  CnocobHbl paboTaTb C KOpeMaLLIMHON;

« 3HaloT onpefeneHHble /3rotoButenem npasuna Kcnayata-
Ly KodemallyHbl.

1.5 CnoBapb TepmMmuHoB n NMNuKrorpammbl

B naHHOM naparpade nepeuncrieHbl 0cobble TEPMUHBI MO0 Tep-
MVIHbI CO 3HAUYEHWEM, OTSINYHbBIM OT OBbIYHOTO.
Huke 06bACHEHbI UCMonb3yemble B PYKOBOACTBE MO 3KCMya-
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TaLUM COKPALLEHNSA, a TaKXKe 3HAUeHWs MUKTOrPamM, yKa3blBa-
IOLMX HA KBanMdUKaLwio onepatopa IMbo COCTOSIHNE MALLVHDI.
/Ix ncnonb3oBaHMe No3BOSISET BbICTPO U OQHO3HAYHO MpPeaCTa-
BUTb MHdOPMaLMIO, HEOOXOAUMYIO LN NMPaBUIIbHON SKCITyaTa-
umn kKodemaLLnHbl B 6€30MacHbIX YCIOBUSX.

1.5.1 Cnosapb mepmuHos

[lonib308amerob

JIno, OTBETCTBEHHOE 3a IKCMIyaTaLMio MALUVHbI 1 BbINOSIHEHNE
0ObIYHbIX OMEepaLni YNCTKY, YKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOZCTBeE.

TexHUK

Cneupranuct, cneuyanbHO O6YYEHHBIN U YMOHOMOYEHHDIN Ha
BbIMOJIHEHWE B COOTBETCTBIM C AeNCTBYIOLLMMU NPaBUIaMU Clie-
JYIOLMX OMepaLmii: TPAHCMOPTMPOBKaA 1 NepemeLLeHne, XpaHe-
HWe, YyCTaHOBKa, BBOZ B IKCMJTyaTaLuio, TEXHUUECKOe 0OC/YKINBa-
HWe, BbIBOA 13 SKCMTyaTaLym, BEMOHTAX U YTUNM3ALMSA MALLVHBI.

OnacHocmeb
MoTeHLMaNbHbIN NCTOYHMK TPABMbI NGO ylepba 300P0BbIO.

OnacHas 30Ha

Jllobasa 30Ha B HenOCpe,D,CTBEHHOVI 6/1M30CTN OT MaLUVHBI, npu-
CyTCTBME YENOBEKA B KOTOpOIZ npencrTaBnAeT puck ana 6e3onac-
HOCTW 1 300POBbA 3TOIO YeNnoBEKa.

Puck

CoueTaHvie BePOATHOCTM 1 NMOCAEACTBN HACTyneHnsa Hebnaro-
MPUATHBIX COBbLITUI (TPaBMbl TM60 yiiep6a 340POBbI0), KOTOpPble
MOTYT BO3HUKHYTb B OMAcHO CUTyaLnu.

[TpedoxpaHumenbHoe ycmpolcmao

[eTanb MalwmHbl, CreymanbHO UCMonb3yemasn A Toro, YTobbl
rapaHTPOBaTb 3aLWMUTY NMOCPEACTBOM MaTepurabHOro bapbepa.

Cpedcmesa uHousuoyasbHoU 3awumel (CH3)

CneumanbHasa 3aWmMTHas ogexpaa Mbo cpencTsa 3aluThl, WC-
nonb3yemble PAabOTHUKOM AN 3aLUTbl 3H0POBbA 1 6e30MacHo-
cTn.

Wcnonb3o8aHue no Ha3Ha4YeHur

/icnonb3oBaHWe MalLviHbl B COOTBETCTBU C MHPOPMaLMeii, npe-
[OCTaBIEHHOW B UHCTPYKLMUM K MPUMEHEHMUIO.

Keanugpukauus lNonv3zosamerns

MwuHManbHbIN ypOB€Hb 3HaHWIA, KOTOPbIM AOO0JIKEH o6na,anb
onepartop, 4TO6bI BBIMOSIHATDL onpegeneHHble onepaynn.

CocmosgHue MawuHbl

CocTosHVE MALLVHDBI BKITIOYAET B Ce6A peximm paboTbl 1 ycoBus
6e30MacHOCTM MaLLUMHBI.

OcmamoyHsblil puck

P1cKu, KOTopble OCTalOTCA HECMOTPS Ha TO, UTO NPV NPOEKTUPO-
BaHMU MaLUMHbI OblIN yUTeHbI Bce TpeboBaHUA 6e30MacHOCTH U
HEeCMOTPSA Ha TO, YTO Mpu paboTe C Hel OblIN NPUHATBI BCE AO-
NOJSIHUTENbHbIE MEpPbI MO 3aLyuTe.

KomnoHeHm 6e3onacHocmu:

+  KoMnNOHeHT, npefHa3HauyeHHbIN 4714 BbINOMHEHWA Npefoxpa-
HUTENbHbIX GYHKLI;

+  KOMMOHEHT, NMONOMKa W/ HeNCNPaBHOCTb KOTOPOro CTa-
BUT NOf Yrpo3y 6e30MacHOCTb GU3NYECKUX L,

1.5.2 [lukmozpammel

anﬂ,I'IVICEIHI/IFI, KOTOpbIM npeLlecTByoT AaHHblE CUMBOJbI, CO-
AepXaT O4YeHb BaXXHYHO I/lHd)OpMaU,I/HO, B 4aCTHOCTWK, B TOM, 4YTO
Kacaetca 6e3onacHoCT pa6OTbI C annapaTtom. HECO6J'HO,D,EHVIE
AaHHbIX TpE6OBaHI/Il‘/II MOXeT npunBecTun:

K BO3HMKHOBEHMIO OMACHOCTY AJ11 KU3HW NOb30BaTeNEeN Ko-
demawmHo;

K TenecHbIM noBpexaeHram Mosb3oBaTens, B TOM Unce ce-
pbe3HbIM (B HEKOTOPbIX Clyyasax K CMepTu);

K MoTepe npaBa Ha rapaHTUHOe 06C/yX1MBaHWe TOBapa;

K CHATWNIO OTBETCTBEHHOCTM C 3roToBuTens.

Cumeon OMACHOCTI OBLLEFO XAPAKTEPA ykasbiBaeT
Ha Hannyne BO3MOXKHOFO PUCKa MONyYEHNA TAKKOTO
TeIeCHOro NOBPEXEHNA, KOTOPOEe MOXKET NPUBECTM K
rocnuTannsaLun, a B KpaltHNX cnyvasnx K cMepTul.

Cumson ONMACHOCTU JIEKTPUHECKOIO XAPAKTEPA yka-
3bIBaeT Ha Ha/nuue BO3MOXHOrO P1CKa NONYUeHUNA TAXKKO-
ro TeNnecHoro NoBpeXAeHNA, KOTOPOe MOXKET NpuBeCTU K
rocnuTanmnsaLnm, a B KpanHNX cay4yanax K cMepTu.

Cumson BHUMAHME! BbICOKAAl TEMMEPATYPA yKasbiBa-
€T Ha Hannyne BO3MOXKHOFO p1CKa NONYyYeHNA TAKKOro
TeNleCHOro NOBPEXAEHIA, KOTOPOEe MOXET NPUBECTM K ro-
CnUTanu3aLym, a B KPanHuX cry4asx K cmepTi.

> b B

CumBon BHUMAHUE ykasbiBaeT Ha Hannuve BO3-
MOXHOr0O purcKa NoslyYyeHns TeNecHOro nospexpae-
HUA cpeAHel TAXKECTU, KoTopoe noTpedyer npodec-
CNIOHaNbHOI MeAVLINHCKOI MOMOLLU.

B

Cumson MPEAYNPEXXAEHUE yKka3biBaeT Ha Hanuumne
BO3MOXHOIO puCKa Mosly4eHUs NIerkoro TesecHoro
noBpexaeHus, KoTopoe NoTpebyeT BMellaTeNnbCcTBa
CnyX6bl cKopori noMoLy 1 T.M.

Cumeon UHOOPMALIUA yka3biBaeT Ha BaXHYIO VH-
¢$bopmaLio OTHOCMTEIbHO TOTO VIV NHOTO aprymeH-
Ta.

Cumeon O6nA3aTenbCTBa UCMONb30BaHUA 3aLLMTHBIX
nepuyaTtokK, NPpUMeHsAeMblil B C/lyyae Hann4usA BO3MOX-
HOrO puCKa NoNy4YeHUNs TAKKOTro TesIeCHOro NoBpeXxae-
HUA, KOTOPOe MOXKET NPUBECTU K rocnnTanmnsalum.

CumBon O6nA3aTenbcTBa npoYTeHNA AOKyMeHTauuaA,
IlICI'IOﬂbSy&MbIﬁI ANA yBeaomMneHna nonb3oBaresia o
Ba)KHOCTV 3TOrO A1eliCTBUA AN ero 6e3onacHoCcTA.

O S &)

1.6 lapaHTuA

KodemaluvHa umeeT aencTBUTESNbHYIO B TeueHue 12 Mecaues ra-
PaHTVIO Ha BCe eTaNV, 33 UCKITIOUEHVEM SNIEKTPUYECKIX 1 ST1eK-
TPOHHbIX 3/IEMEHTOB, a TaKKe ObICTPOU3HALLMBAEMbIX AeTaNel.
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2. WAEHTUOUKALUOHHDBIA HOMEP
KOOEMALLUHDI

2.1 Mapka n moaenb MmalUNHbI

NpeHTndrKaumoHHbI HoMep 1 mofenb KodemallnHbl yKasaHsbl
Ha 3ABOCKOW TABJINYKE annapata 1 B npuiaraemomn K Hemy
OEKNAPALIN O COOTBETCTB/ HOPMAM EC.

2.2 O6uwee onncaHne

KodemalurHa, npefcraBneHHas B JaHHOM PykoBofcTBe Mo 3KC-
nayaTaumm, COCTOUT U3 MEXaHUYECKHMX, SNEKTPUYECKMX U SNeK-
TPOHHbIX 3/IEMEHTOB. VX coBMeCTHas paboTa NO3BOSIAET Co3fa-
BaTb HaMNWTKU Ha OCHOBE MONOKa, Kode 1 Bofbl. [laHHbIN annapat
npov3sefeH B cooTBeTcTBUM C [lnpektuBamu, lMpaBunamm un
Hopmamu EBponerickoro Coto3a, ykasaHHbIMY B Mpuiaraemom K
Hemy JEKITAPALIN O COOTBETCTBMWN HOPMAM EC.

2.3 MocnenpopaxHoe ob6cnyKnBaHve
KJINEeHTOB

# ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - UTANNA

Ten. +39.0438.6615 - Makc +39.0438.60657

In. noyTa: service@astoria.com

Be6-cant: www.astoria.com
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2.4 LleneBoe Ha3HayeHMe

KodemalivHa npefHa3HaueHa Ana NPUroToBIeHUs npodeccu-
OHaJIbHbIX FOPAYMX HAMUTKOB, TaKMX KaK Yal, KanyunHo, Kode
B Pa3/INyHbIX €ero BapuaHTax (HeKpenkui, Kpenkui, 3cnpecco un
T.0.). ANnapat He npedHa3HayeH Asis UCMOMb30BaHNA B JOMall-
HIX YCIIOBUAX, OH pa3paboTaH NCKMOUUTENbHO Ans npodeccro-
HasIbHOrO MOJIb30BaHNA.

KodemalumHa MoxeT ObiTb MCNOb30BaHa B YCNIOBUAX, NPea-
MUCaHHBIX, YKa3aHHbIX M OMUCaHHbIX B [aHHOM PykoBonctee
no 3KcnayaTaumu; noboe apyroe ycnosre sKcnnyatauum dynet
CYUTaTbCA NOTEHLMANbHO onacHbIM. MalumHa fomkHa ObiTb ycTa-
HOBNeHa B MeCTe, JOCTYN K KOTOPOMY UMEET UCKIOUUTENBHO
KBanMMLMPOBaHHDBIA NepcoHan, obnagawwmii HeobxoaNMbIM
YPOBHeM NoAroToBKy (6ap, pectopaH 1 np.).

PaspeweHHble yc/108ud 3kCnayamayuu

Bce, KoTOopble COOTBETCTBYIOT TEXHUUYECKMM XapaKTepuCTKam
KodemallvHbl, onepauuam 1 cnocobam ee MpUMeHeHWs, onu-
CaHHbIM B lAHHON JOKYMEHTALUN, @ TAKXKE He CTaBAT Nof yrpo3sy
6e3onacHocTb Monb3oBaTens, 1 He CNOCOOHbI MPUBECTU K MO-
BPEXAEHUIO MaLLUHbI UM HAHECTH YLepb OKpy»KatoLLei cpeqe.

Bce npouue ycnoBus ncnonb3oBaHus annapara, cne-
LManbHO He yKa3aHHble B JaHHOM PykoBoacTBe no
3Kcnnyartauum, 3anpeLleHbl v JOJKHbI 6bITb aBTOpPU-
30BaHbl KomnaHueli-usroropurenem.

Ha3zHayeHue koghemawuHsbi

KodemalimHa npow3BefeHa WCKIOUUTENbHO AnA npodeccu-
OHaNbHOrO MoJb30BaHKA. Mcnonb3oBaHne MpPoAyKTOB/MaTe-
pYanoB, OT/IMYHBIX OT YKa3aHHbIX KOMMaHWei-n3rotoBmtenem,
CUNTAETCA HENPABUIbHBIM M HEHAANEXALUMM, TaK Kak MOXeT
NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO MALUMHBI N K CO3AAHUI0 CUTYaLINiA,
OnMacHbIX 1A onepaTopa W/vnu Nunu, HaxoaAWmnxXca B3N Hero.

[IpomusonokKd3aHua ucnos16308aHUA

KodemalumHa He fo/mkHa ObITb MCMONb30BaHa:

« B LensX, OTNYHbIX OT YKa3aHHbIX B AaHHOM Maparpade, B
MpouMX Lensax v Lensx, He yKasaHHbIX B AaHHOM Pykosog-
CTBE MO 3KCMyaTaumy;

«  CNPUMEHEHNEM MATEPUANIOB, OTAIMYHBIX OT YKa3aHHbIX B aH-
HOM PyKoBoacTBe no sKcnnyaTtaumy;

« 6e3 ycTpoicTB 6Ge3omacHocT NMBO € HepaboTalowmmm
ycTporicTBamMy 6e30MacHOCTU.

HenpasusibHoe ucnosib308aHue KoghemMauwuHsl

Cnocob ncnonb3oBaHNA 1 0611acTb NPUMEHEHNA, ANA KOTOPbIX
6blna npowvsBefeHa HacToAwWwana KodpemalunHa, npegnonaralot
pAan onepauuii n npouenyp, KOTopble He MOryT ObITb M3MEHEHDI
6e3 npefBapUTENIbHOIO COMMacoBaHUA ¢ KomnaHuen-13rotoBu-
Tenem. Bce paspelueHHble AeNCTBUA YKa3aHbl B JaHHOWN OOKY-
MeHTaLwmu; ilobas onepawus, HeyKasaHHas Nbo HeonrcaHHas B
JaHHOM JOKYMEHTE, CUMTAETCA HEBO3MOXHOM 1 ONMAcHOM.

Ncnonb3o8aHue He o HA3HA4YeHuUr

Bce pa3peLlleHHble NPUMEHEHNA annapaTa OnncaHbl B PyKOBO,El-
CTB€ NO 3KcnyaTaynu; noboe Apyroe ncnob30oBaHUE CHMNTAET-
CA HEBO3MOXHbIM, a 3HA4YUT, ONaCHbIM.

Obwue ycnosusg 6ezonacHocmu

Monb3oBaTeNb [OOMKEH 3HAaTb O PUCKE BO3HUKHOBEHUSI He-
CYACTHBIX CJlyyaeB, OO YCTPOWCTBaX, MpefHa3HAYeHHbIX A
obecneuyeHns 6e30MacHOCTY, a TaKXKe obLMe NpaBuia TEXHNKM
6e30nmacHoOCTM, NpefycmoTpeHHble Aupektusamu EC 1 3akoHo-
[laTeNbCTBOM CTPaHbI, rae OyfeT ycTaHOBNeHa MaLlnHa.
Monb3oBaTesnb JOMKeH 3HaTb MPUHLMN PaboTbl BCeX YCTPONCTB
KodeMalumHbl. OH TaKXKe JOMKEH NPoYMTaTb U NOHOCTBIO MO-
HATb AaHHoe PykoBofcTBO. TexHuueckoe obcnyxuBaHue an-
napata [OO/MKHO OCYLIeCTBATbCA TONbKO TexHMKOM nocne
MOArOTOBKM MalUMHbI Hagnexalwmm obpa3om. HapyweHue
LieloCTHOCTU annapata, HeCaHKLMOHMPOBaHHasA 3aMeHa OfHOM
NGO HECKONbKUX AeTajneil MalWHbl, UCMOob30BaHUe MPUHAA-
NEXHOCTEN, M3MEHSIIOWMX CMOCOO 3SKCMyaTauuy MaLUMHbI, a
TaKXKe MCMOoMb30BaHNe MaTePUAnoB, OTIIMYHbIX OT PEKOMEHAOo-
BaHHbIX JaHHbIM PyKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLuy, MOTyT CTaTb
MPUYNHOW BO3HUKHOBEHUA HECUACTHDBIX CllyYaeB.
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2.5 dnemeHTbl KOHCTPYKLMMN KodeMaLlunHbI

1. Bbikntouatenb. 13. PeweTka-nogcTaBKa 4nAa yallek.
2. Hacagka gna nogaum ropaveri Boabl. 14.  MaHomeTp.
3. [NepepgHaa naHenb ynpaBneHus. 15.  Oucnnen LCD (Mog. SAE Display).
4.  TloBepxHOCTb MofgOrpeBaTens yaLlek. 16. THe3po USB (Tonbko ana TexHuKa).
5. CurHanbHble namnbl (mog. SAE). 17. BbikntouaTenb OCBELLEHNS GOKOBbIX CTOPOH KOpryca.
6. bokoBas cTOpOHa C NOACBETKOM. 18.  BblkntouaTesnb OCBELLEHUNS paboyel nioLwaan.
7.  3awuTHaA Hacagka. 19. KHOMO4YHaA naHesb NapoBOro aBTomata Autosteamer
8.  Hacagka gns Bbinycka napa. (onuma).
9.  Perynupyemas HOXKa. 20. Hacagka napoBoro aBTomata Autosteamer (onyus).
10. Pyuka napa. 21. Tnyxown ¢unstp
11.  OTKupgHaA peleTKka-noAcTaBKa AA vaLlek. 22. Temnep
12.  QunbTpopepKatenb. 23. LéTtouka gna unctkn
Bepcus SAE ® ® ®
poull o
Q 7
o(aooeoog)) ﬁac:m@cm@ﬁ l =
@ @

L

Tl _——
Kop)]]

Bepcus SAE - DISPLAY
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2.6 lepeaHasa KHONOYHAA NaHenb ynpaBneHns

KHOno4YHasa naHenb 3a8apo4yH020 6J10Ka Koghe

1 Koghe meduo 2 koghe meduo
2 Kohe 3cnpecco ——————— ———— 1 Koghe iyH20
1 Koghe acnpecco —— —— 2 Koghe iyHe0
5 N b ) » Stop
L) & (o) () (=) (=) (=) (=) (] }
lopayas eoda Cmon/[poepammuposarue
Pyawod | % / Mpodomxume
8bINYCK -’

KHonouHas naHesnb napogo2o asmomama Autosteamer (onyus)

Manerbkas nopyus := IWI l fi’ =: bonbwas nopyus

2.7 CurHanbHble namnbl (Tonbko Mopg. SAE)

C o o)
51 «
C8emoouod yposHs 800bI 8 bolisiepe: e Ceemoouo0 nodozpesameris Yaulek
«  [opum HenpepblgHO: ypoBeHb 800k 8 + [opum: skntoueH
nopsodke «  Hezopum: gbikstoyeH
«  MedneHHo muzaem: 8 ¢haze HaANOJIHEHUS
«  bbicmpo mueaem: HanosnHeHue npepsaHo

2.8 CeHcopHbin gucnnen (tonbko Moa. SAE Display)

RS — Bpema u faTa 15:30
IO 4 19/0272014
LasneHue
O == g uenu
y 8bInycKka
=— [laBneHuie B boinepe 1.22 13,11 i
Krnonka/Jlamna
noporpeBaTens yallek
W [STe [VRee— KHomMKa Bxofa B MeHto JlaeneHue
== — 82udpassiu-
yeckou cemu

O6nacme omobpaxeHus  VIHhopmayuoHHAs 0b6s1acme
UHgopmayuu U 8X00 8 MEHIO
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2.9 TexHMYeCKue AaHHble N MapKNPOBKa

O6Lre TeXHUYECKME AaHHble MalUHbI NPeACTaBNeHbl B cneay-
foule Tabnuue:

TEXHUYECKUE

IAHHBIE 2GR 3GR 4GR
1208 2600-2930 Bt
220-2408B

3000-6650 BT | 4500-6700 Bt | 5000-7350 Bt

380-4158B
YacToTa 50-60 Ty 50-60 Ty 50-60 Ty
bonnep 10,5-14 n 17-21 n 23n
Kanmbposka
NpeaoXpaHnTeNb- 0,79 MMa (1,9 6ap)
HOTO K/arnaHa
Paboyee nasne-

C 0,08-0,14 MMa (0,8- 1,4 6ap)
Hie B bolinepe

[laBneHne nogasa-

. 0,15-0,6 MlMa MAKC. (1,5-6 6ap MAKC)
emMoit BOabl

[aBnerve

BbiMyCKa KOe 08-09Ma(8-96ap)

Temnepatypa

paboyeli cpeapl >-3C

95° MaKC. OTH. BNa*KHOCTb

YpOBeHb 3BYKOBO- <70 ab

ro AaBneHna

B cooteTcTBUM € [InpekTuson 2006/42/EC annapaTt MapKnpo-
BaH 3Hakom CE, cornacHo KOTopomy Npon3BoauTesib Nog cob-
CTBEHHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3aABMAET, YTO MalUMHa ABNAETCA
6e30MacHol AnA Nosib3oBaTesNiel 1 OKpYKatoLen cpeabl.
AnbTepHaTVBHasi MAapPKUPOBKa MOXET ObITb MPUMEHEHA B 3aBU-
CUMOCTU OT LieNIeBOro pblHKA B COOTBETCTBUM C JENCTBYIOLUMM
HOpPMaMmVi B OTHOLLEHWW U3OENUA.

3aBogcKan Tabnmnuka C COOTBETCTBYIOLIEN MAPKMPOBKOW, Ha KOTO-
PO YKa3aHbl aeHTUGMKALMOHHbIE AaHHble U celudryeckre Tex-
HUYeCKMe AaHHble NPU6opPa, NPUKPENeHa Nog Kanieynosutenem.
Hu>xe npencTaBneH nprmMep 3aBOACKON TabINUKN KOdeMaLLNHbI.

C€
X

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
|SIN: I Mod. I Y |
v v 2|

MADE IN ITALY

Mpw no6om obpatleHun K N3rotosuTento HeobxoanMMmo yKasatb
cnepyrowme faHHble:

« S/N - cepuiiHblii Homep KopemallnHbI;

«  Mod. - mopenb mMaliHbI

Y- paTa u3roToBneHus;

[aHHble Nprbopa yKa3aHbl TakXKe Ha STUKETKe, PacroNOXeHHOM
Ha YNaKoBKe MaLUVHbI.

3asodckas mabuyka pacnosnoxeHa noo NOOOOHOM O/
cbopa kanene (kanneynogumesem)

3anpeLaeTtca yaanaTb UM U3MEHATb 3aBOACKYIO Ta-
6nunuky. B cnyuyae eé noBpexgeHus nnu Hepasbopuu-
BOCTM 06paTuTech K TexHuky unu Usrotosurentio.

i

3. XPAHEHUE

Cknapckoe XpaHeHune KOd)EMaLLII/IHbI ocywecTenaeTca nnéo Kom-
naHunen-n3rotoBuTenem, NMbo TexHMKoM.

4. YCTAHOBKA

YcTaHoBKa KOdeMalUMHbl AOSKHA OCYLLEeCTBAATLCA WUCKIIOUN-
TeNbHO TeXHNKOM.

Bo Bpems ycTaHOBKU KodemalumHbl TeXHUK JomkKeH
BbIMOJIHUTb Onepauun Mo 3ameHe BOAbl, cOAepKa-
LWefcA B rmgpaBnnyeckon Lenm.

&

KodemalwumHa fomkHa 6bITb ycTaHOBNEHa Ha COBep-
LUEHHO FrOPU30HTaJIbHYI0 NOBEPXHOCTb, He 6onee 2°
HaKJ/IOHA, U JOMKHbI 6bITb NCKIIOYEHb! No6ble He-
POBHOCTV Ha 3TOI NOBEPXHOCTM.

B

dneKTpunyecKas cucTemMa AomxHa 6bITb OCHaLLeHa YCTpoi-
crBom guddepeHLmanbHOI 3awmTbl ¢ cunoin anddepeH-
LManbHOro ToKa B COOTBETCTBMM C AeliCTBYIOLIMM 3aKO-
Hamu 1 NpaBUNamMm TeXHNKMN 6esonacHocTu.

5. BBOA B 3KCIUTYATALILIO

Beopg KO(I)eMaLIJVIHbI B 3KCnyaTaynio JOmKeH OCyLeCTBNATbCA
VNCKIIOUNTENBHO TEXHMKOM.

6. OYHKUWOHWPOBAHUE

6.1 Mepbl no obecneyeHnto 6e3onacHOCTA

A

6.2 UsnyuyeHus

BHumaTtenbHo 0O3HakomMbTecb ¢ Mepamu NpefocTo-
poHOCTU, YyKa3aHHbiMu B rnase «l. MEPbI MO OBE-
CMEYEHUIO BE3OMACHOCTW» Ha cTpaHuue 159.

Bubpauuu

an/I MCNONb30BaHNK arnnapata B COOTBETCTBMM C YKa3aHUAMU Mpa-
BUJIbHON 3KCnnyataumn, npeacTaBieHHbIMA B JaHHOM PyKOBO,D,CTBe
Mo 3KCnyataunm, BO3MOXHble O6Hapy)KeHHble BI/I6paLlI/II/I He ABNAIOT-
CA CUrHaIoM K BO3HUKHOBEHMIO NOTEHUWaNbHO ONAaCHbIX CVITyaLlI/IIh.

UlymousnyyeHue

YpOBeHb LUYMOU3/YYeHVst MaLUMHbI B CPeHEM COCTaBIAET Me-
Hee 70 Ab; 370 03HayaeT, uTo HeT HeOOXOAUMOCTH B CMONb30-
BaHWV UHAVBWAYaNbHbIX CPELCTB 3aLLMThbl CIlyXOBOTO annapara.
Ecnv malwvHa HauHeT m3paBaTb OTK/IOHAOWMECA OT HOPMbI
LIYMbl, HEOBXOAMMO COOOLNTH 06 STOM TEXHWKY.

nekmpomazHUMHas obcmaHoska

KodemalumHa npovsseaeHa ans KOPPEKTHOW paboTbl B 31EKTPO-
MarHUTHOIN 06CTaHOBKE MPOMBILISIEHHOTO TWMA, U COOTBETCTBYET
[ENCTBYIOLMM CTaHAAPTaM MO SMIEKTPOMArHUTHOWM COBMECTVIMO-
CTV V1 TOMEXOYCTONUYMBOCTH.
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6.3 BkniwouyeHue n BbiK/lOYEHNE
0 Bo Bpemsa HarpeBaHue KodemawmHbl (Npubnusu-

TenbHO 20 MUHYT) KnanaH, NPenATCTBYIOWMNIA NOHN-
eHulo AaBneHus, 6ygeT BbinyckaTb nap Ha NpoTs-
KEHNN HECKONbKUX CeKyHA [0 CBOEero MosHoro

3aKpbITUA.
Ecnn mawmHa octaercs B Hepabouem cOCTOAHUU B
TeueHune 6onee 1 Hegenu, Heob6xoguMmo uTo6bI Tex-
HUK Npou3Bes NoJiHyto 3ameHy Boabl (100%), copep-

»allelca B rmapasnnyeckon uenu.

6.3.1 Bepcua SAE

MNpoun3BeguTe cnepytowne OeiCTBUSA:

«  OTKpoWiTe KpaH Nofayun BOAbl r’MapPaBANYECKON CEeTU 1 YMAr-
unTens;

+ YCTaHOBUTE MaBHbIA Bbiktouatenb (1) B nonoxeHue ON;
Me[JIEHHO 3aMUraeT JlaMnoYkKa YpOBHA Bofbl B bolinepe (2);

+  [OXAWTECb 3aBepLUeHNA aBTOMATUYECKOrO HAMOJIHEHMWSA
6olnepa Bogo: Namnoyka YpoBHs Bofbl B 6onepe (2) Oy-

LeT ropeTb.

6.3.2 Bepcusa SAE DISPLAY

«  HaxmuTte obwwmin BbiknoyaTtesb (1) MaLvHbI;
«  [OXAWTECb 3aBepLUeHWA aBTOMATUYECKOTO HAMOJIHEHMWSA
6olnepa Bogon (MOABWTCA YKa3aHHbIV CMBON);

Heating
Please wait

+  TMOAOXAWTE HECKOJIbKO CEKYHJ AJiA 3aBepLUEHNsA aBTOMATU-
YeCcKoro TeCTMPOBaHNS;

«  KodemalumHa OyaeT rotoBa K 3KCrlyaTaLuy, Koraa rnosBuTcs
cnepyowas cTpaHuLa gucnnes:

6.3.3 BuIiknoyeHue MawiuHbl

Kod)emamMHa BbIKJTIOYaeTCA NyTEM HaXaThA Ha KHOMKY BbIKJIO-
yaTens Moo Ha KHOTMKY rMaBHOro BbIK/tOYaTenA.

6.4 lMoparoroBkKa KopemMalumHbI K IKC-
nayartauum

6.4.1 [lomon u 0o3uposaHue Kogpe

Kodemonka ¢ jo3atopom, ncnosblyemas noBcefHEBHO AfA No-

Mora Kode, foMKHa pacrnosnaratbCs PAOM C KOGeMALLUHOW.

Momon v po3upoBaHue Kode JOMKHbI OCYLLECTBAATLCA B COOT-

BETCTBUY C yKa3aHWAMU N3roToBUTENA KOPEMOIIKM C JO3aTOPOM;

Kpome Toro, Heob6XoA1MO NPUAEPKNBATLCA ClefyoLWUX NMPaB:

*+ 4TOObI MOMYUYNTb OTIIMYHDINA KOode 3CNPecco, He peKoMeHAY-
eTCcA XpaHWTb 3epHa Kode Ha NPOTAKEHUN [NIUTENBHOTO Me-
pviopa. Heobxogmmo cobniopaTb npefesibHbI CPOK XpaHe-
HWA, YKa3aHHbI npon3sogutenem;

+ He peKoMeHfyeTcA MoNoTb bonblune obbembl Kode; »Kena-
TeNbHO MOArOTOBUTb €ro B KONMYECTBE, KOTOPOe BMellaeT
[103aTOP, U NCNONb30BaTb MO BO3MOXHOCTY B TeUEHWE AHS;

+  He MOoKymanTe MONoTbIl Kode, MOCKObKY OH BbiCTpO TepsAeT
CBOU BKYCOBble KauecTBa. Ecny Heob6xoarmo, nokynaiTe ero
B HEOONbLUMX BaKyyMHbIX YNaKOBKaX.

6.4.2 OcseweHue

Pabouasa nogsepxHocmeb

Ina BkoueHMA NMOO BbIKMIOYEHNA OCBelleHUs pabouein no-
BEPXHOCTM HaxXmuTe nepeksiodatenb (18), pacnonoXeHHbI ¢
NeBOW CTOPOHBI Kopryca KodeMaluHbl CNepeamn nof naHesbto
yrnpaeneHus.

bokosbie cmopoHbl Kopnyca

Ona BknoYeHNA OO BLIKNOYEHUA OCBeLLeHNA BOKOBbIX CTO-
POH Kopnyca kodeMalluvHbl HaxXMUTe nepeknoyatens (17), pac-
MONOXeHHbIN C NEBOM CTOPOHbI Kopryca KodeMalunHbl c3aau
nog NaHenblo ynpasneHuns.
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6.4.3 PewemKu-noocmasku 0719 Yawek

B cnyuae, Koria HE0OXOAMMO HAMONMHNTD YaLLKU PA3SIMYHON Bbl-
COTbI, MCMOSb3YITCA CrelnanbHble OTKMAHbIE OMOPHbIe peLueT-
K1 (11), KOTOPbIMM OCHALLEHA MALLMHA.

y

«  HaXMUTe KHOMKY Heobxoaumon mopuun Kode, Hampumep
, N OXrpariTe NPUroToBeHMs Kode (3aropuTcs CBeTOAN-
OfHbIV UHANKATOP);

YT N
M\\J

[na ncnonb3oBaHUA peLLeTKN HeobXoAMMO CHATb ee ¢ duKcaTo-
pa 1 yCTaHOBWTb B FOPV30HTAIbHOM MOSIOKEHVIN.

Korpa pelleTka 6orblLue He Hy»Ha, HEOOXOAUMO MOBEPHYTb ee
BBEPX A0 MosiHOW duKcauum B cneuranbHom drKkcatope, ycTa-
HOBMIEHHOM Ha MaLUMHe.

«  yTOObl 3apaHee OTMEHWTb NPUrOTOBMIEHVE KObe, HaXmuTe
KHOMKY | \wp | LI KHOTIKY | pren. |.

B cnyvae c60s B pabote nnn 6noKMpoBKN KHOMOY-
HOUl MaHeNn VCNoNb3ynTe KHOMKY Py4YHOro npuro-
'rosneuvm.

6.5.3 [lpozpammupoeaHue Koge

VMHdopmaLmsa no uncTke pelleTok npeactasieHa B naparpade MporpammupoBaHne Ka)X<aoi nopLyn NponsBoaAnT-
7.5.8. €A HOBbIM MOMNOTbIM KOde, a He KodeliHol ryLeli pa-
Hee NCNonb30BaHHOro Kode.

6 5 anlIFOTOBneH ne KO(I)G MawwuHa yXe 3anporpammmnpoBaHa W3rotosutenem. Ecnu Bol xo-
- TUTE N3SMEHNTb NOPL NN KOd)e, BbIMONHUTE Cneagyluimne LencTBnA:

«  CHavana Heo6X0AVMO 3anpPOrpaMMIPOBaTb CaMylo MPaBYio

6.5.1 [lod2omoska punbmpodepxxamens KHOMOUHYIO MaHenb 6/10ka. Tak ByayT aBTOMATAYECKM 3anpo-
Mepen 3anonHeHuem ¢unbTpopgepxatens y6eau- FPaMM1POBaHbI BCe KHOMOUHbIe MaHenu. [pu Heo6XoAMMOCTY,
0 Tecb, YTO OH NYCTOIA 1 YTO GUALTP OUMLLEH OT Npeabi- 3aTeM 3anporPaMM1POBaTh OCTa/bHble KHOMOUHbIE NaHeny;
AYLUMX OCTaTKOB Kode. +  MOCTaBbTe YaLlKy/ualleyKy Mof HOCKK BbiMyCKHOMO OTBEp-
cTnA 6noKa;

« 3anonHute GUALTP OAHON nopuwuer mosotoro kKode (npu-
MepHO 6-7 rp.); CieaynTe NHCTPYKLMAM U3roTOBUTENSA Kode-
MOJIKH C [JO3aTOPOM;

«  NpWKMUTE Kode C MOMOLLbIO CreLraibHOro TeMnepa;

«  OUNCTUTE Kpasd GpunbTpa OT MOJIOTOro Kode, nepen Tem Kak
BCTaBUTb GUNBTPOAEPKATESNb B 3aBapOUHbIN 6/10K;

«  BCTaBbTe GpuNbTpOLEepKaTeslb B 3aBapPOUHbIiA GJI0K, MPW STOM
He 3aKpblBasi ero CJIMKOM CUJTbHO, UTOObI 136eXKaTb ObICTPO-
ro N3HOCa ynioTHUTenen.

V4
6.5.2 [IpuzomoeneHue

|II +  HaXMUTE U yepxuMBanTe KHOMKY He MeHee 5 CeKyHp:

Bo Bpems npurotosneHns Kodpe He cHUMainTe Gpunb- KHOMKa HauHeT MITaTb;

TpoAepateJib C 3aBapoO4HOro 6noKa. +  BCe KHOIMKW ropAT; 3TO 03HAYaeT, UTo BbiNyCKaeMoe Kosnye-

CTBO 6bIN0 YCTaHOBJIEHO Ha 3aBOAE;
+ [locTaBbte YalkKy noAa HOCKK BbIMYCKHOINO OTBEPCTUA 3aBa-

POYHOro 6510K3;
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+  HaXKMUTe KHOMKY Mopumu, KoTopyto Bbl xotute 3anporpam-
MWUPOBATb, HaNpUMep | wr| (BO BPeMS MPOrpammmpoBaHis
KHOMKa MUraer);

S0
/

J

«  OnA MNOATBEPXKOEHWA BblOpPaHHON Mopuuy Kodpe Haxmute

CHOBa KHOI‘IKyg VNV KHOMKY o ls

« B 3TOM CJlyyae KHOMKa | p| BbIKNIOYAETCA, YKa3biBasi Ha TO,
YTO OHa YyXe 3anporpaMMrNpPOBaHa;

+ NPV HEOGXOAUMOCTY, MOBTOPUTE ONepPaLIo 1A APYTUX KHO-
noK nopuuu;

+ 1O 3aBepLUeHNN NPOrPaMMUPOBAHIA BCEX KHOMOK HaXXMUTE

KHOMKY
roe nporpammupoBaHue i 610KoB cieBa, BbINOJI-

Prog. | *
HUTe OfVHOYHOE NpPOorpaMMMpoBaHNe 610KOB,

nooyepenHo, Kak onncaHo Bbille.

Tenepb Bce 3aBapoUHble 6NOKIM 3anporpammupoBa-
Hbl TaKuM e o6pasom. Ecnn Bam Heo6xogumo apy-

6.5.4 OmobparkeHue uHgpopmayuu

B 3aBUCUMOCTY OT KOHUrypaLMy MaLWHbI, B NPOLIECCe BbINycKa
Kode Ha ancnnee oTobparkaeTcsi HeKoTopas Hpopmauus.

15:30

1940272014
3HaveHue 0asneHuUs

2udpasudeckol yenu 8o
8pems Npu20mMosJieHus Koge.

W

O
1,22 3,11

bar bar

Ipaghuk mexHonozuyeckoz2o npoyecca no 8pemeHu (Ms/c)
npu20mMo8ieHHo20 Koghe 071 0MOesIbHO20 3d8apPOYHO20 b6J10KA.

15:30

19/02/2074

N

[nA nyviwero noHMmaHuA rpaduka TexHonormue-
CKOro npotiecca peKomMeHAyeTcA ckavaTb Gpolutopy,
KOTOPY!IO Bbl HallieTe Ha HalleMm caiTe.

OmobpaxkeHue 8peMeHU hpu2omogieHus (cek) 019 ecex
3d8apoYHbIX 6JTOKO8.

15:30

1910212014

&
1,22

6.6 lopaya napa

‘"
.

MaHunynunpyiite 0CTOpOKHO C HacagKol ANA Bbiny-
CKa napa; npu pabote aep)Kute ee 3a cneLyanbHylo
mmmmm  Pe3VHOBYIO 3aWwmTy (1).
He HanpaBnsaiiTe nap Ha pyku unu gpyrue 4actiu
Tena. He npukacamTecb K Hacagikam A/iA BbifycKa napa ronbimm
pyKamui; cnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOLME CPEACTBA MHANBNAY-
aNbHOW 3aWnTbl.

i

« [Morpy3uTe HacafKy A/ BbiMycka napa B XMAKOCTb /1 Ha-
rpeBaHus;
+  MOBEPHWUTE PYUKy KpaHa NMPOTVB YaCOBO CTPESKM;

<~

Mepea ncnonb3oBaHNeM HacafKy ANA BbiMycKa napa
Heo6XoAMMO NPON3BeCT AeNCTBUSA MO CAUTUIO KOH-
[eHcaTa B TeueHue He MeHee 2 CeKYHA.

«  BbiXxoA Napa byaeT NponopLMoHaneH OTKPbITHIO KpaHa;
«  ONA 3aBepLUeHnA Nofayn NoBepHMTE PYUKy KpaHa no yaco-
BOW CTpenKe.

L

[na onTumanbHOro BCNeHWBaHWA ClegyinTe cnegyowmm npasunam:

+ HarpeBawiTe Bcerga ToNbKo TO KONMYECTBO MOJIOKa, KOTOpoe
Bbl HamepeBaeTechb NCNOb30BaTb; NOC/Ee HarpeBaHNA MOJIO-
KO [OSIKHO ObITb MONHOCTbIO BbIINTO 13 KYBLUWHA; HE Harpe-
BaliTe MOJIOKO NMOBTOPHO;

+  BCMEHMBaHMe MOJIOKa AO/MKHO HAaYMHATbCA MpuY Temnepary-
pe npumepHo 4°C.
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[ins noaaepKaHnA B OTIMYHOM COCTOSHMN BbIMYCK-
HbIX OTBEpPCTUIN HacafloK AJiA BbiMycKa napa peKko-
MeHAYeTCs NPOU3BOAUTD HEMPOLOMKUTENbHYIO NO-
jayy napa BXOJNOCTYI0O MoOCne KaXKpAoro ux
1Cnonb3oBaHuA. [Ns YNCTKN OTBEPCTUIA HAcAAOK ANs BbiNycKa
napa ucnonb3yiiTe TPAMKY, CMOYeHHYIo B Tennoi Boge. Hacag-
Ka AN BbiNycKa napa Ao/hKHa HaXOAUTbCA NOrPY»KeHHOI B MO-
JIOKO TONIbKO Ha BpeMmsl, Heo6XoAnMoe f1s ero HarpeBaHuA.

He oTKkpbIBaiiTe KpaH napa, ecnu HacagKa Afisl Bbiny-
CKa napa norpy»eHa B MOJIOKO, a MalLHa BbIKJlloYe-
Ha, TaK Kak nociefqHui 6yaeT BcacbiBaTb MOJIOKO B
Tpy6bl.

6.7 lopayasa Bopa

6.7.1

s "
~ .

lModaua 2opsayeti 800bI

OnacHocTb oxoroB. He HanpaBsnsaiiTe ropayyio Bogy
Ha pyKu unu gpyrue yactu Tena. He npukacainrecb K
HacagKam Ans nopayu ropayei BoAbl roNbiIMu pyKa-
MU; NCNOJb3YITe COOTBETCTBYIOLIME CPeACTBa MHAN-
BUAYanbHON 3alUTbI.

+  TMomecTnTe KyBLUMH NOA BbIMYCKHYIO TPYOKY ropayei Boapl;

*  HaXMuTe KHOMKY BOAb gm oXupanTe nogaun ropayen
BOAbI;

+  MallvHa nofacT 3anporpaMmMnpOBaHHOE KONMMYECTBO rOps-
ueil BOAbI; A/ OCTAHOBKU Mofauyn ropsueil BOAbl paHblie
HaXKMWTe MOBTOPHO KHOMKY MOAauu ropayein BoAbl Q unm

KHOMKY .

6.7.2 [IpozpammuposaHue 2opsa4eli 800bl

MalumHa yxe 3anporpammupoBaHa M3rotosutenem. Ecnm Boi xo-

TUTE N3MEHUTb NOPLMM ropAYeit BOAbI, BbIMOHMTE chefylolime

nencTBus:

+ [MomecTnTe KyBLUVH NOA HacaaKy 4id nofayn ropayert Boabl;

«  HaXMUTE U YOEPXKMBANTE KHOMKY | mee | (CAMOI MPABOW KHO-
MOYHOW NaHenn) He MeHee 5 CeKyH[: KHOMKa HayHeT Muratb;

+  HOXMWTE KHOMKY Mogaun ropaven Bofapl é , uTOobbI 3any-
CTUTb Nogauy;

«  Korga HeobxofMmoe KonmuecTBo Bofbl OydeT qocmam,

)~

LNl NOATBEPXKAEHMA MOPLMM HAaXMUTe CHOBa KHOMKY | &, |;
+ N0 _3aBeplieHs NPOrPaMMUPOBAHMA HAXMUTE KHOTMKY

Stop

ok | ANA BbIXOAA.

6.8 [lpuroroBneHne c napoBbiM aBTOMa-
Tom Autosteamer

6.8.1 PekomeHOauuu no UCNos1b308aHUIO

« BcneHvBanTe TONbKO TO KONMYECTBO MOJIOKA, KOTOpoe Bbl
HamepeBaeTecb MCMOMb30BaTh; MOC/Ee HarpeBaHVA MOMTOKO
LOJKHO ObITb MOSIHOCTHIO BLIIMTO 13 KYBLUVHA; HE HarpeBali-
Te MOJIOKO MOBTOPHO;

+ napoBoWi aBToMaT Autosteamer rapaHTUpyeT NOrpeLIHOCTb £
3°C mex gy 3afaHHOW TeMnepaTypor 1 peanbHOW Temnepary-
POl MOJIOKa TOJbKO NPV YCIOBWU, YTO BCMIEHMBaHWE MOJIOKa
HaumMHaeTcAa npu Temnepatype 4°C;

+  MO3TOMY BbIMYCK Mapa NpeKpaTuUTCa TONbKO MoCse JOCTUXe-
HVA YCTaHOBNEHHOW TemnepaTypbl MOIOKa AnA NpefoTspa-
LLIEHWA BbIXOLa Hapy»Ky NEeHKM MOJOKa; CriefyeT BBOAUTb 00b-
€M »KAKOCTH, He NPeBbILLALWKIA 1/2 BMECTUMOCTY KyBLUMHA.

«  MCNOJb3yiiTe eMKOCTb, 06 bEM KOTOPOI COOTBETCTBYET KOJIU-
YecTBY BCMEHVBAEMOrO MOJIOKa (pekomeHayeTca okono 200
MJ1), Y IMEeT LMIMHAPVYECKYID HEKOHMYECKYyo dopmy (CM.
PUCYHOK).

6.8.2 [IpuzomoeneHue

He HanpaBnsiiTe nap Ha pyku wiu gpyrue 4actu
Tena. He npukacaiitecb K Hacagkam Ania BbinycKa
napa ronbiMy pyKamui; NCnosb3yiiTe COOTBETCTBYIO-
Wyie cpefCTBa MHANBUAYANbHOI 3alLUTbI.

« Torpy3ute oTBepcTuAa
Autosteamer (1) B MONIOKO;

Hacagky MapoBOro aBTOMaTa

- o
«  HaXMUTE KHOMKY nnm Ha KHOMOYHoW naHenu (2);

e [OXAUTECb OKOHYaHWA BbIMyCKa;
«  YTOOblI OCTAHOBUTb BbIMYCK pPaHbLle, MOBTOPHO HAaXMWUTE Ha

Ty Xe KHOMKY mnn , [paHee HaXaTylo.

Ons uncTKM oTBepPCTUIi HAacaAoK ANA BbIMycKa napa
ncnonb3yiTe TPAMKY, CMOYEHHYI0 B TEMJIoN Bopge.
MonoKO MOXeT XpaHNTbCA B XONOAWIbHIKE MaKCU-
MyM B TeueHue 3-4 fHei.

Pykosogctso ana MOJIb3OBATEJIA
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6.9 [lpuroroBseHne Kany4mHo

+ BcTaBbTe BcacbiBatoLLyto TPY6KY B MOJIO-
Ko;
+  MOMeCTUTE KyBLUWH MOA BbiMYCKHOE OT- ol
BepCTUE KaryuymHaTopa;
«  OTKpOWTe KpaH napa, nocne AoCTmKe-
HWA XelaemMoro KonuMuyecTBa 3akpoliTe
KpaH napa;
+  BblNeiiTe BCMEHEHHOE MOJOKO B YaLlKu
c kode.

Y1o6bl NMpUroToBUTH ropsiuee
MOJIOKO 6e3 neHbl, Np1noaHu-
MuUTe JslonacTb Karmy4ymHaTtopa
BBepX.

[na nonyuyeHuna nyywero pesynbrata pe-
KOMeHAyeTCcA nogaBaTb MOJIOKO U3 Kany-
YMHaTOpa He HeNoCPeACTBEHHO B YaLUKY
c Kode, a B KyBLUMH, 1 3aTeM [06aBNATb
BCNeHeHHoe MOJIOKO B Kode.
PekomeHpyeTca copepKaTb KanyynHaTop
B YMCTOTE COrNacHO NpaBuiaM, NpeAcTaB/ieHHbIM B Naparpade
«7.5 Ynctka KodpemawmHbi» Ha cTpaHuue 180.

6.10MogorpeBarenb Yawek

"

B uensax 6e3onacHOCT He peKOMeHAYeTcs KnacTb
TPANKY U Apyrue NnpeameTbl Ha NOBEPXHOCTb NOAO-
rpeBatens valuek, Yto6bl n36exarb neperpeBa Ko-
demawumHbl.

~

BHUAMAHWE! BbICOKAAl TEMIMEPATYPA: nogorpeBa-
Tenb YalleK MOXKeT AOCTUraTb TeMnepartyp, KoTopbie
MOTYT NPUBECTY K OXoram. byfibTe oueHb 0CTOPOXK-
Hbl.

Pacnonoute yaLliKku Ha NoBEPXHOCTY nofporpesatens vatek (1)
KodeMaLlVHbl;

TemnepaTypa noporpesaTens yallek MoXeT OblTb yCTaHOBEHa
B 3aBMCMMOCTY OT INYHBIX NPeAnoYTeHNi. [lanee onucaHa npo-
Lieflypa akTBaLumM 1 perynnpoBKM Noforpesatens Yallek B 3a-
BCMOCTY OT MMetoLLeiica y Bac mogenu.

6.10.1 Bepcus SAE

[nAa perynmpoBKy TemnepaTypbl MOLOrpeBaTens Yallek Unm ero

[e3aKTrBaLvu JeNCTBYINTe Clieflylollem obpa3om:

« [pn BKAIOYEHNN MaLLUVHbI YOEPXKMBATE HAXaToW KNnaBuLLy
Ha KHOMOYHOW NaHesn CrnpaBa: MArAKLWMIA CBETOLMOS
YKaXKeT Ha aKTyaslbHble KOHbUrypaummn nogorpesatens ya-
LUeK, Kak NMOoKa3aHOo Ha PUCYHKaX HIKe;

+  YAepXKrBalTe HaXaToN KHOMKY , MOKa MUratoLLmiA CBETO-
[Mof Ha KHOMOYHOW NaHenun He ByAeT ropeTb HerpepbIBHbIM
CBETOM;

+  HAaXMWUTE KHOIMKY, COOTBETCTBYHIOLLYIO >KeflaeMol KoHdUrypa-
un;

+ MOATBepAWTE Onepaumio HaXKaTMeM KHOMKN .

CurHanbHas namna Ha nepep,Helh naHenm KHOMOK MNOKa3blBaeT,
BKJIIOUEH noAorpesaTesib Yallek Win HeT.

70°C

90 °C 110°C

Modozpesa- 80 °C 100 °C
mesb Yawiek

Omknio4yeH

6.10.2 Bepcusa DISPLAY

+  HaxmwuTte Ha gucnnen, Ha KOTOPOM MOABUTCA MKOHKA NOZO-
rpesatena vawek <= ;

+  BKJIIOUYEHVe NoforpeBaTens Yallek CMrHanm3npyeTca Ha Ouc-
rnsee yKa3aHHbIM HI>Ke 06pa3oMm.

lModoepesamero Modozpesamerns yawek
yauwek eKstoyeH 8KJII0YEH U Hazpesamersib
pabomaem

[ins perynmpoBKkmM TemnepaTtypbl NOJOrpeBaTesNs yaleKk cMm. na-
parpad 6.11.4.

Yr06bl BbIKNIOUNTL MOAOrpeBaTesib YalleK, CHOBa
Ha)KMUTe Ha UKOHKY, YKa3aHHY!O Bblille,
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6.11MporpammnpoBaHvie napameTpoB
mawuHbl (Bepcusa DISPLAY)

6.11.1 Jocmyn e meHto

1. [na poctyna B MEHIO HAXXMUTE KHOMKY B MPABOM HUX-
HeM yrny rnaBHOW CTPaHMLbl CEHCOPHOTO SKPaHa;

KHonka MeHto

2. NOABUTCA CTPaAHMLIA MEHIO:

KHonka «Hazao»: no3gossem eepHymoCa Ha
npeodbIOyuyto cCmpaHuyy

tll

Parameters

KHonka napamempos Knonka uHgopmayuu

3. HaxXmuTe KHOMKY «[lapameTpbl» Ans BXOAA B COOTBET-
CTBYyIOLL|EE NOAMEHIO:

Peaynup.
dasneHus
8 bolisiepe

Pezynup.
memnepamypei
noodoepes. yawiex

Cuemyuku
Hanumkos

Parameters

® QI

Boiler pressure

O e

Clock setup

Counters

Cup heater Temp.

Force wash groups

Pecynupoeka lpomeleka
0amel U pemeHu 3a8apou-
HbIx 6/10K08

4, WAV HaXMK1Te KHoMKy «/HbOo» ana Bxoga B NOAMEHI0
NHpopMaL MK

Info Menu

Informations Statistics

WHgpopmayus Cmamucmuka

6.11.2 Cuemyuku

[nAa npocMoTpa KONMYeCTsa BbINMOMHEHHbIX Bbl-
60pPOB HAXKMUTE YKa3aHHYIO KHOMKY.

Counters

Total cycles 00000000

Total tea 1 00000000

Total tea 2 00D00000

Bcezo npueomoasJieHo

Bcezo npuzo-
yas npasaa Hacaoka moesieHo Koge
Bcezo npueomogneHo
0715 800bI (Mos1bko 4GR)
yas (nesas Hacaoka
0719 800bl)

[nAa Bo3BpaTa B NpeAbiayLiee MeHI0 HaxXMmTe KHOI'IKy.

®

6.11.3 [JasneHue 8 60olinepe

ﬂﬂﬂ N3MEHEHNA OaBNeHUA HaXXMUTE YKa3aH-
HYIO KHOTMKY.

Boiler pressure

Setpoint

C nomoulbio KHOMOK E n n YCTaHOBUTE HEOOXOLMMOe
3HauYeHne aaBneHus.

[insa Bo3BpaTa B NpeAbiayLiee MeHI0 HaXXMUTe KHOMKY <

Pykosoactso gna MNOJIb30OBATEJIA
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6.11.4 Temnepamypa nodozpesamerns

yawek

Ons perynupoBKku pabouein TemnepaTypbl no-
JorpeBaTens yallek UK 4SS ero UCKIIoUeHNs
HaXKMUTE YKa3aHHYI0 KHOMKY.

Cup Heater Temp.

Temperature

C nomoLLbio KHOMOK . " n YCTaHOBUTE Heobxoaumoe
3HaYeHue TemnepaTypbl.
[ina Bo3BpaTa B NpepiayLiee MeHI HaXXMUTE KHOMKY <

BknioueHne nopgorpesaresia YalweK curHannsumpyert-
CA cneLyianbHO IAMMOYKO Ha gucnnee.

MO NMOMHMTD, YTO BbICOKadA TemMrnepaTtypa MOXKET Bbl-
3BaTb OYeHb Cepbe3Hble 0XKorun.

/\ BHUMAHUE! BbICOKAA TEMMEPATYPA: Heobxoau-

6.11.5 Pezynuposka damol u

epemMeHuU

[ins ycTaHOBKM BpeMeHW 1 [aTbl HAXXMUTE YKa-
3aHHYIO KHOMKY.

O

Clock Setup

Asmomamuueckuu nepe-
X00 Ha JlemHee spems

Bpema
(44-MM)
Hama

PyuHou nepexod Ha (L-MM-ITIT)

JlemHee epeMA

C nomoLbio KHOMOK ﬁ 7 n YCTaHOBWTe Heobxoammoe

3HayeHune.

[na nepexofa Ha NeTHee BPeMs BPYUHYIO WM aBTOMATUYECKU
BblbepUTE HEOOXOAVMYIO KHOTKY.

Clock Setup

lpumep Hacmpouku mecauya

[ns BO3BpaTa B NpeabiayLLiee MeHI0 HaXXMuTe KHOI'IKy.

6.11.6 OmobpakeHue uHopmayuu

[na NnpocMoTpa TeKyLmMxX BEPCUii NporpaMmmMHo-
ro obecrneyeHmns, yCTaHOBNIEHHOTO Ha MaLUVHE,
HAXKMUTE YKa3aHHYI0 KHOMKY.

Informations

Tft Firmware

Board Firmware

Bepcus npowus-
Ku TFT-Oucnnes

Bepcus npowus-
Ku nnamei Uy

[ins Bo3BpaTa B NpeablayLlee MEHIO HAXKMUTE KHOMKY .

6.11.7 [llpombieka 3a8apo4Hbix 6;10K08

EXXeqHEBHO BbIMOJHANTE NPOMbIBKY 3aBapouy-
HbIX 6/I0KOB.

,U,J'Iﬂ 3anycCKa NPOMbIBKU HaXXMUTe KHOHKym .

BbinonHuTe Npouenypy, ykasaHHyto B naparpade 7.5.5.
C nomolblo AaHHOW Npoueypbl OCyLIeCTBAAETCA
ofHOBpeMeHHasA NPOMbIBKa BCeX 3aBapOuHbIX 6510-
KOB; KaXKias KHONo4YHasA naHesb ynpasnseT onpepe-

NeHHbIM 3aBapo4HbIM 6s10KOM.
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6.11.8 Cmamucmuka

[na npocmoTpa KonmnyecTsa BbINOHEHHbIX Npu-
FOTOB/IEHMNIA KOde HaKMUTE NMOKa3aHHY KHOMKY.

B 3aBUCMMOCTY OT BbIGPAHHOW KHOMKM MOXHO MPOCMaTpMBaTh
[aHHble 3a HeZlesto U 3a MecsL,.

Coffee delivery
last week

Statistics

307

Konuyecmso
npuz2omoarie-
Hull 3a 0eHb

LHu

Cmamucmuka
3a Hederso

Hedenu

Coffee delivery

Statistics
last year

Ndv ! Dec ! Jan ! Feb ! Mar ! Apr
"B 13 "4 14 14 "4

Konuuyecmso ~ Cmamucmuka
npueomoeneHuli — 3d mecay
3a mecauy

[insa Bo3BpaTa B NpeablayLLiee MeHI0 HaXKMUTe KHOMKY .

6.12 CoBeTbl AN NONYYEeHNA OT/INYHOIO

Kode
ExxepHeBHO NpomblBaiTe GynbTPbI U GUBTPOZEPKATENN, KaK YKa-
3aHo B nap. 7.5.3 Ha cTpaHuue 180. HeBbINOMHEHME TaKOM OUNCT-
KV MPUBOZMT K YXYALWEHWIO KauecTBa NPUroTOBAEHHOIO Kode.
[na nonyuyeHna KauvectBeHHOro kode pekomeHayeTcs, UTOObI
CTeneHb »eCcTKOCTW UCMOoSb3yeMOo BOAbl Haxoamnachb B npepe-
nax 6-7 °f (dpaHuy3ckana mepa V3MepPeHNs XKeCTKOCTU BoAbl). B
cflyyae ecsiv »ecTKoCTb BOAbl MPEeBbIAeT AaHHOe 3HauyeHwue,
peKoMeHAYyeTCA NCNoNb30BaTb GUILTP ANA BOAbI NGO yMArum-
Tenb. M3beraiite NCNonb30BaHMA YMArYMTENA BOLbI, €CIIN XKeCT-
KOCTb BOAbl HUKe 4 °f.
B cniyuae ecnu BKycC xnopa B BOfe YyBCTBYeTCsA 0COOEHHO, peKo-
MeHAYETCA YCTAaHOBUTL CreLMasbHblii GUibTP.
He pekomeHpayeTcs XpaHuTb 3epHa Kode Ha MpOTAXEHUW Afin-
TeNbHOro Nneproga. B cnyyae 3ameHbl copta Kode pekomeHayeT-
€A 06paTUTbCA K TeXHUKY AnA perynnpoBKy TemnepaTypbl BOAb
1 CTeNeHn NOMOna 3epeH.
Mocne oTHOCUTENbHO ANWTENbHOrO nepuopa 6e3nencTBnA Ko-
demalwmHbl (2-3 vaca) pekomeHayeTcA MPUroTOBUTb HECKOMb-
Ko uallek Kode Bxonoctyto. CneayeT NOCTOAHHO NPOW3BOAUTb
UMCTKY annapara v neproguyeckoe TexoocyKnBaHue.

7. TEXOBCNYXUBAHUE N YNCTKA

7.1 Mepbl no o6ecneyeHuno
6e3onacHOCTIN

BHumaTtenbHo 03HaKOMbTECb C MepamMu NPefocTo-
poXxHOCTW, yKaszaHHbIMuU B rase «l. MEPbI MO OBE-
CMEYEHUIO BE3OMACHOCTWU» Ha cTpaHuue 159.

7.2 lMepuognuecKkoe TexobcnyxnBaHmne

Kpome BbINOSIHEHVA onepaurii Mo TEXHUYECKOMY OOC/yXMBa-
HII0 KOPEeMaLLVHbI C MEePUOANYHOCTbBIO, YKa3aHHOW B «Tabnuua
Mepuoanyeckoro TexobCyKBaHNA», HEOOXOAVMO He pexe
OJHOTO pa3a B rof Bbi3blBaTb TeXHUKa 4/18 NpoBefeHns obLero
KOHTPOMA MaLUWHbI.

7.3 Texob6cnyXuBaHue nocnie KpaTko-
CpouHoro nepuopa 6es3pencreus
MaLUWHbI

Moa «KPaTKOCPOUHbIM NepriogoM 6e3aeiiCTBUA MALLINHBI» MOHMW-
MaeTCA Nepuog BPeMeHM, NPEBbILIAIOLLMIA OgHY pabouyto Hepe-
no.

B cnyuae Bo306HOBNEHWS PabOTbl MaLLMHDBI NMOC/e 3TOro nepu-
0fa, HeobxoauMo UTobbI TEXHWK NPOM3BEN 3aMeHy BCeli BOfbI,
cofiepalleiica B rMapaBanyeckoi Lienw, Kak yKasaHo B nap. «7.2
Mepuopunyeckoe TeX00CNYKUBAHMEY.

Kpome Toro, Heo6xo4MMO BbIMOIHUTL BCE OMepaLum no neprio-
AMNYECKOMY TEXOOCTYKMBaHIO MALLIWHDI, CM. MPeAbIAYLLMIA Napa-
rpad.

‘"

. , Mpn Bo3HMKHOBEHMN NpO6GIEM C KOMMNOHEHTamMu an-

NapaTa, Bbige/ieHHbIMN CepbiM LiBETOM, HeOGXOAI/I-
smmmm. MO BbIKNIOYNTDb Ko¢ema|.uvmy 1 BbI3BaTb TexHuKa.

7.4 HencnpaBHocTM B paboTe Kopema-

LWMHbI N CNOCO6bI X YCTPaHEHUSA

MawwmHa nogaeT nosb30BaTeNto BaXHble COOOLUEHNSA O COCTOS-
HUK eé paboTbl.

BHVI3y OTO6pa)KaPOTCFI COO6LIJ,EHI/IFI, OTHOCALWMECA K aBapVIVIHbIM
CMrHanam, KotTopble MOryT BO3HMKHYTb BO BpeMA pa6OTbI.

B «Tabnuua Henonagkm v nx ycTpaHeHre» nepeuncyieHbl aBapuin-
Hble CUTHasbl Y AENCTBUA MO PELLEHUIO BO3HUKLLIEN NPO6IeMbI.

Mpy BO3HWKHOBEHUN HeNCNPaBHOCTEll, BbifeNeH-
HbIX CEpbIM LiBETOM, HEO6XOANMO BbIKIOUUTb KOde-
MaLUVHY 1 Bbi3BaTb TeXHMKa.

Ecnu He yaanocb ycTpaHUTb HencnpaBHOCTU B pabo-
Te annaparta wiv el aBapuiHbIli CUrHan He ncyesa-
€T ¢ gucries, Heo6XoANMO BbIKIOYNTb MaLUMHY 1
BbI3BaTb TeXHuKa.

Pykosogctso ana MOJIb3OBATEJIA
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Tabnuya lNepuoouyecko2o mexobcayxusaHus
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[lepxatb Mo KOHTPONEM YPOBEHD [laBNeHA B Ooinepe, KOTOPbIN AOMKEH Haxo-
AT B anTbcA B npeaenax ot 0,08 0o 0,14 Ma (0,8-1,4 6ap). e
[TpoBepATL AaBNEHME BOAb! BO BPEMA MPUFOTOBAEHNA KOdE: AepaTb MOA KOHTPO-
OATHVIK OABJTEHIAA JIeM YPOBEHb [aBMeHIA, YKa3aHHbIA Ha MaHOMETPE, KOTOPbIN JOKEH HaXOAUTHCA B X
npegenax ot 0,8 1o 0,9 Ma (8-9 6ap).
OUABTPBI 1 [poBepATL YPOoBeEHb 13HOCA GUNBTPOB, BO3MOXHbIE MOBPEXAEHNA KpaeB Guib-
OUTETPONEPKATENM TPOB, @ TaKKe Hanmume B H1UX OCTaTKOB KoderHow rytu. Mpn HeobxoammocTu X
3aMEHWTb GUALTPBI /NN GUABTPOAEPXKATENN.
[MpoBepATb MOPLMY MONOTOTO KOode (6-7 rp. Ha OAHY MOPLIVIO) 1 BBIMOMHATS KOH-
TPOSb CTENeHK Nomora 3epeH. KepHosa KodeMOsKIM AOMKHBI ObITb OCTPBIMM 1 XO-
KOGEMOJTKA C IO3ATOPOM POLLIO 3aTOUYEHHBIMM; 06 1X M3HOCE CBUAETENBCTBYET Hanmume CAULLKOM 60bLIOTO X
KOMMYEeCTBa Mblv B MOIOTOM KOde. PekomeHyeTcA Bbi3blBaTb TexHMKa AA 3aMeHbl
XepHoBOB kodemonky Kaxable 400-500 Kr monoTtoro kode nnbo kaxaple 800-900
KI MOSIOTOrO KOde (ec/n yCTaHOBMEHbI KOHUYECKNE KEPHOBA).
OUMNBTP 4717 BOAbI OcylecTBRATL 3aMeHy KapTpuyaxa Gunstpa Ans 8ofbl 1160 pereHepaLiviio ymaryu- X
YMAMYATES1b BObI TeNA COMMAacHO MHCTPYKLMAM N3rOTOBUTENA.
EOVER PeKOMeHJZLXeTCﬂ He MeHee OAIHOIO Pa3a B 3 MeCALA BbI3biBaTb TeXHNMKA A/1A 3aMeHbl X
BOfb! B Gornepe.
- OnncaHme aBapunHOro CrrHana -
YeeoomneHue 06
asaputiHom cuzHase
Tabnuya Henonaoku u ux ycmpaHeHue
HencnpaBHocTb MpuunHa Cnoco6 yctpaHeHus
OTCYTCTBYET MauwwnHa Bbikno4eHa BKNoUMTb MaLnH
SNEKTPOTMATAHME MALLIHBI ’ y

OTCYTCTBYET BO[A B BOVIEPE | KpaH ruppaBnnyeckoil CeT 3aKpbiT.

OTKPbITb KpaH MMAPaBAVYECKON CETU.

CJIMLKOM MHOTO BOJbI [ToBpeXXaeHe 3NeKTPUYECKON 1N ruapasamnye-
B BOVIEPE CKOW CHCTEMbI.

BbIK/i0UNTb KOdEMALLMHY 1 BbI3BATb TEXHMKA.

N3 HACALOOK /1A BbIMYCKA Pacnbinvtent Hacafkm 3aKynopeH.

Ounctuts pacnbinTeNb HaCak 1A BblnyCKa

[TAPA HE BbIXOANT MAP MalumHa BbiktoYeHa. napa. BKiounTb MalwnHy.

3 HACATIOR [ITTA BBITYCKA [MoBpEXAEHNE INEKTPUYECKON U TAPaBINYE-

[TAPA BbIXOOWT BOLA JIMBO CKO;CMCATGMH P AP BbikntounTb KopemalLvHy 1 Bbl3BaTb TexHmKa.

MAP C BOIOV '
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HeuncnpasHoctb MpununHa Cnoco6 ycTpaHeHus

ropoH anA cbopa Kanens (KanneynosATeNb) He MpoBepUTb CNB BOLb! B KaHANM3ALMOHHYIO TOYO!
YTEHKA BOLIbl PASTRYXACTCA. HposepMTb 1 Mo, coi NHUTb cnmsn:lom mnyaHriy g
13 KOOEMALLVIHBI CnMBHOW LWNAHT CIOMaH, oTolwen 1o 3aCopeH, UTo POBEP ACOER

Kanneynosurento.

NPENATCTBYET CIMBY BOAbI.
KOOE CJILLKOM rOPAYIIA [loBpeXaeHne sneKTpUYeCcKon 1 ruapasamnye- BBIKTIOMATS KodeMalviky i bi3BaTh TextHMka
JIBO CJILLKOM XONOAHbIV | ckoit cucTembl. Y '

KOOE 113 3ABAPOYHOIO BITOKA
NOOAETCA CJIMLLIKOM BbICTPO

[Momon Kode CIMLIKOM rpyObii,

OTperynnpoBaTb CTeneHb Nomosa Kode.

OTCYTCTBVE NOAAYM KOOE M3
3ABAPOYHOTO BJTOKA

KpaH rmapasnvyeckon CeT1 3aKpblT.
CnuwKom Menkuni nomon kode.

OTKPbITb KpaH rAPaBANYeCKon CeTu.
OTperynnpoBarh CTerneHb nomora Kode.

KO®E 113 3ABAPOYHOIO BJTOKA
MOJAETCA CILLKOM MELIEHHO

oMo Kode CINLIKOM MENKW.

OTperynupoBaTth CTerneHb Nomosa Kode.

BITAMKHAA
KOOEVMHAA TYLLA

3arpsA3HeH 3aBapoYyHbI OMOK.
3aBapOYHbI 60K CIMLIKOM XONOAHBIN.
[omon Kode CANLLIKOM MESTKIIA.
1cnonb30BaHHbIA Kode CAMLWKOM CTapblid.

OcyL{ecTBUTb MPOMbIBKY 3aBapOYHOTO B510Ka C
FAYXVM QUIBTPOM.

JloXknaTbCs MOHOIO HarpeBaHA 3aBapOYHOTO BII0Ka.
OTperynnpoBaTb CTeneHb Momosa Kode.
3amMeHNTb Kode CBEXIM.

AVCNNEN MOKA3bIBAET HECO-
OTBETCTBYIOLLEE JABJTEHNE

[oBpexaeH1e rmapaBanyYecKkor CUCTEMBI.

BbiknioumTb KobemallmHy 1 Bbl3BaTb TexHMKa.

OunsTpoaepKaTenb 3arpA3HEH.

OuncTnTs PunsTpOdep*aTensb.

HATIMYME KODEVHOW OTEECTIA QUSTPE VEHOCHTMC 3aMeHUTL GUNLTP.
MY B YALLKE P pal ) OTperynmpoBarb CTerneHb NoMosa Kodge CooTBeT-
HecooTseTcTBytOLLIMIA MOMON KOde.
CTBYIOL|VIM OOPA3OM.
KOOE Momon Kode CnLKOM rpyObIi. OTperynmpoBaTb CTeneHb NMomMona Kode.
MOOAETCA BPBISTAMI [NoBpexaeH Kpai GuisTpa. 3ameHUTb GUABTP.

MWTAKOT CBETOOMOLbI BCEX

qepe3 HECKOJIbKO MHYT aBTOMaTU4eCKad rnofada
BObl OCTaHaB/IMBAETCA.

BbIKMIOYMTD 11 CHOBA BKOUNTD MallVHy.

KHOMOYHbBIX MAHENEN CpabatblBaHvie ycTponcTsa Tanm-ayT. OTKPbITb KPaH rMapaBamnyecKkom cetu,
OTCyTCTBYIE BOAbI B CETH.

MPUTOTOBJIEHHOE KOOE HE

COOTBETCTBYET HOPMAM

HE COBTIONAIOTCA MNomon Kode CIMLIKOM MenKuii OTperynmpoBarb CTerneHb Nomora Kode

MOPLIN KOOE ' perymp '

MWTAET CBETOAMOA

KHOTMKK NOPLIA

MPUTOTOBJIEHVE KOOE

TOJIbKO MPV TIOMOLL [10NOMKa B 2N1EKTPOHHON CLCTEME. BbikniouuTb KodemallmHy 1 Bbl3BaTb TexHMKa.

PYYHOW KHOIMKW

3ABJIOKMPOBAHA [oBpeXaeH1e SNeKTPUYeCKOn 1N rnapasanye- BBIKIOUMT KOGEMALLIMHY 1 Bbi28aTh TexHYKa

SNEKTPOHHAA CUNCTEMA CKOW CUCTEMBI. y ’

[OBWIATE/b PE3KO OCTAHAB-

JIMBAETCA N TETVIOBO/ MoBpexaeHne Hacoca BbiknioumTb KodemallvHy 1 Bbi3BaTb TexHyKa

BLIK/IIOYATESIb CPABATBIBAET ety ‘ y '

MO MPUYMHE MEPEMPY3KIA

YTEYKA BOIbl M3 HACOCA [NoBpexneHre Hacoca. BbikniouuTb KodemallmHy 1 Bbl3BaTb TexHMKa.

MPOW3BOAMTESIBHOCTD

PABOTBI HACOCA HXE [NoBpexaeHne Hacoca. BbikmiouuTb KobemalLmHy 1 Bbl3BaTb TexHMKa.

HOMWHAJIBHOW

LLIYM TP PABOTE HACOCA [NoBpexaeHe Hacoca. BbikniouuTb KobemallmHy 1 Bbl3BaTb TexHMKa.

Pykosogctso ana MOJIb3OBATEJIA
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7.5 Yuncrka KopemalunHbl

7.5.1

Ina npeanbHom rurneHsl 1 3GdeKTMBHOrO GYyHKLVOHMPOBAHNSA
annapata HeoGXOAVMMO MPOU3BOAWTL CeAyloLre onepauum
yncTKn. Mpn 06bIYHOM MCMONb30BaHMMN KOopeMaLLnHbI HeobXo-
OUMO NPUREPKMBATbCA JaHHbIX YKa3aHWiA, a B CJlydyae AnvTenb-
HOrO HernpepbIBHOMO MCMOMb30BaHUA KodemalunHbl onepauum
Mo YNCTKe CiedyeT NPOBOAUTD Yalle.

Obwue ykasaHusa

He ncnonb3yiite wenoyHble MoloLMe CpefcTBa, pac-
TBOpUTENH, CNNPT NM6G0o arpeccmBHble BewjecTsa. c-
nosibsyembie Npy YNCTKe NPOAYKTbI/MoloLue cpea-
CTBa A OMKHbI 6bITb npegHasHa4dyeHbl ANA AaHHbIX
ueneii, 4To6bl He NOBPEAUTb MaTepuanbl r’MAPaBANYeCcKIX Lie-
nei.
He ncnonbsyiite abpasuBHble YncTALME CPeAcTBa, KOTopblie
MOTyT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTb KOpyca MaluMHbl.
Bcerpa ncnonb3yiiTe TONbKO YNCTble 1 TUTIEHNYHbIE TPANKU.
[na npombiBKN $uNbLTPOB, PunbTpoaepxkaTenenl U NPoUnX
KOMMOHEHTOB KodemalluvHbl MCNOoNb3yiTe TONbKO Molowme
cpepncTBa, pekomeHayemble Msrotosutenem, nm6o cneuymnanb-
Hbleé cpeacTtBa ANA YNCTKN npod)eccmouanbnblx MallH gna
NpUroToBNeHNA Kode.

o| 2
B B
2 2
Yuctka % 9
€ [
| X
wl
KanyunHatop:
BbINOMHATL UNCTKY KanyumnHaTopa He pexe OAHOro pas
B A€Hb, a B CJTyYae ero NOCTOAHHOTO VICMONb30BaHNA - X

HECKOSbKO pa3 B ieHb, Clieflyd yKkasaHnam nap. 7.5.2 Ha
ctpaHnue 180.

Kopnyc n pewietku:

BbInONHWTL YMCTKY MaHenel Kopryca annapara, UCnofb-
3yA TPAMKY, CMOYEHHYIO B TEMNOW BOZE.

CHATb NOAOH W PELLETKY-MOACTABKY AN1A YaLliek 1 Npo- X
MbITb X FOPAYEN BOLOW.

BbINOMHWTB YACTKY PELLETOK-MOACTABOK ANA YalleK,
cnefya yKazaHvam nap. 7.5.8

QOunbTpbl N punbTpoAepKaTenn:
ExefHeBHO 1 exeHefjeNIbHO BbIMOMHATL NMPOMBIBKY, Kak X | x
yKa3aHo B map. 7.5.3.

ExXxeAHEBHO BbiNOHATL YMCTKY, Kak yKa3aHo B nap. 7.5.6.

Hacapka ansa Bbinycka napa:

[TOCTOAHHO NOAAEPXVBATL B YACTOTE HaCaAKy ANA Bbiny-
CKa Napa; And YUCTKM UCMONb30BaTb TRAMKY, CMOYEHHYIO
B TEMNOW BOAE. X | x
[1poBepATb 1 UNCTUTL OTBEPCTUA BbIXOAA Mapa HacaaKm
NPV NOMOLLM HEOONBLLIOW UMb,

ExxeHepenbHO NPOBOAWTL MPOMbBIBKY, Kak yKa3aHO B
nap./7.5.7.

3aBapouHbIi 6NoK:

BbINoNHATL NPOMBIBKY 3aBapOYHOro 6noka crefya yKkasa-
HUAM nap. 7.54 nnn 7.5.5. X | x
Ex<eHEBHO BbiNOHATL YMCTKY, KaK yKka3aHo B nap. 7.5.6.
ExxeHefienbHO BbIMOMHATL BHYTPEHHIOK YNCTKY, Kak
YKa3aHo B nap. 7.5.6.

Kodemonka c sosaTopom 1 BOpoHKa:

[y NOMOLLM TPAMKM, CMOYEHHOW B TENJION BOfE,
OCYLLECTBAATb YNACTKY BHYTOEHHEW 1 BHELLHe YacTel X
BOPOHKM KODeMOsKM 1 [103aTopa.

3aTem TUWATeNbHO MPOCYWNTb KX.

7.5.2 [Ipombieka KanyyuHamopa

PekomMeHayeTcs ounwaTth KamnyuymHaTop C 0CobOo TLaTenbHO-
CTbl0, BLIMONHASA Cliefyiolyne JeNCTBYS:

+ BbinonHUTb MepByld MPOMbIBKY, MOrpy3nB BCacbIBaKOLLYyO
TpybKy KarnyurHaTopa B BOAY 1 NPUBOAA ero B AelCTBME Ha
HeCKOMNbKO CeKyHf;

+  MOBEepHYTb Bpallalowminca mexaHusm (X) Ha 90° B nonoxe-
Huvie B (3aKpbITie NpoTOoKa BbiIXOfa MOJIOKa);

«  [epa BcacbiBatoLLyto TPYOKy KanyuymHaTopa B BO3LyXe, Bbl-
MONHUTL BbIMyCK Napa (npu xonocTol paboTe KanyunHaTo-
pa);

« npouefypa AOMKHa 3aHMMaTb NpuMepHO 20 cekyHp; OHa
CMocobCTBYeT OUMCTKE W CTEPUNM3ALMN BHYTPEHHE! YacTu
KarnyuuHaTopa;

+  MpeKpaTUTb Mofauy napa v NOBEPHYTb BPALLAIOLLMIACA MeXa-
HV3M B NonioxeHue A;

« B Cyyae 3aKynopKu otsepcTua Bbixoaa Bosayxa (Y), akky-
paTHO 0CBOGOANTL €ro MPY NOMOLLY LWNMABKU.

lonoxeHue B

lNonoxeHue A

BbinonHsAlTe YNCTKY KanyynHaTopa nocsie KaXpaoro
ncnonb3oBaHUA Unu, B JIl060M cnyyae, He pexe ofi-
HOro pasa B fieHb.

7.5.3 Yucmka ¢punempoe u punempoodep-
Xxameneu
BHumaHue: norpyatb B Bofly TO/IbKO yalwly ¢puib-
TpoAepKaTens; He Norpy»KaTb B BOAY €ro pyuKy.
MotoLee cpeACTBO AOMKHO GbITb PacTBOPEHO B XO-
nopgHou Boae B NPONopLuK, yKasaHHOI Ha yraKoBKe

(cm. MHCTPYKUKIO Npou3BoaUTeNns).

ExxeOHesHoO:

Morpy3ntb GunbTp 1 Grnb-
TpofepaTenb B ropsuyto
BOZY Ha BCIO HOUb (3TO Cro-
COOCTBYET  PACTBOPEHUIO
KOGEIHBIX XMPOB);
NPOMbITb BCE XONOAHOW BO-
nown.

ExxeHeOesibHO:

« [lpn NomoLmn OTBEPTKU OTCOEANHUTb GUNLTP OT GUILTPO-
fepxatens;

«  norpy3utb unbTp 1 GunsTpomepKaTenb B ropavyto BOAY Ha
10 MrHYT, fO6aBMB B Hee crielarnibHoe MotoLLee CPeCTBO;

+  MPOMbITb BCE XONIOQHON BOLOW.
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7.5.4 [lpomsbieka 3aeapoyHozo 6/10ka
Bepcusa SAE

Onepauvm NPOMbIBKN MOXHO BbINOJIHATbD OAHOBpeE-
MEeHHO Ha HeCKOJIbKNX 3aBapO4HbIX 6nokax. nﬂﬂ Bbl-
Xopa m3 ¢a3b| NPOMbIBKW, NPOMbIBKa [O/TKHa 6bITb
3aBepLueHa Ha BCeX 3aBapPOYHbIX 6nokax.

E>keJHEBHO OCYLLECTBNIATb MPOMbIBKY 3aBapOUHbIX OJIOKOB Ciie-

AytoLWmm obpasom:

«  CHumuTe dUNbTP € PunbTpodep>KaTens U yCTaHOBUTE FyXou
dunbTp (CM. CTaHJAPTHOE OCHALLEHME);

«  HaXMUTE M yepKnBaiTe HaxkaTon KHOMKY BOMNHOO 3crpec-
co (2) Ha KHOMOYHOW NMaHenun 3aBapoyYHOro 6s10Ka, KoTo-
pbli HEOBXOAUMO OUNCTUTD, B TeueHne 10 ceKkyHf, NoKa He
HayHeT MuraTb CBETOAMOA KHOMKY;

« pobaBbTe crieyuanbHoe Motollee CpefcTBo (CM. 3amacHble
yact) B dunbTpogepkatesib C ryxum GuabTPOM 1 BCTaBbTe
dunsTpoaepKaTesb B 3aBaPOUHbI 6510K;

+  CHOBA HaXXMUTE KHOMKY ABOMHOIO 3Crpecco (2) ;

+ BO _BpemA_MepBOro LMKMa NPOMbIBK/ CBETOAMOAbI KHOMOK
(Mwn (2) murator;

+ [0 OKOHYAHWUV NEPBOro LKA CBETOANOL KHOMKWN ABOVHOrO
acnpecco (2) Mmyraet: cHUMKTe pUNBTPOLEPKaTeNb C 3a-
BApPOYHOro bNOKa;

+  CHOBa Ha)KMMTE KHOMKY ABOVHOrO 3CNpecco (2) pna BbI-
MOJIHeHWsA NpoLeaypbl ONOaCKMBaHWS;

+  BO BPEMs OMnosnacknBaHUA CBETOAMOAI KHOI'IOK (M n|
(2) muratoT;

« nocsie 3aBepLUeHna npoLeaypbl ononackmeaHua (okono 30
CeKyH[1), MaLLHa roToBa K MPUrOTOBAEHMIO HAMUTKOB.

JHEHE
7.5.5 [Ipomeieka 3aeapoyHbix 6710K08
Bepcus SAE-DISPLAY

C nomouiblo JaHHOI Mpoueaypbl OCYLeCTBAAETCA

ofiHOBpeMeHHas NPOMbIBKa BCeX 3aBapOUHbiX 6no-

KOB; KaXXf1aA KHONOYHasA naHenb ynpasnsAeT onpeae-

NeHHbIM 3aBapoUHbIM 6s10KoM. [INA focTyna B MeHI0
cm. naparpad «6.11.7 NpombiBKa 3aBapO4HbIX 6/10KOB».

EXXe[HEBHO OCYLLEeCTBNIATb MPOMbIBKY 3aBapOUHbIX G/IOKOB Crie-
AytoLwmm obpasom.

[ins BbINOSIHEHVA NPOMBIBKM 3aBapOYHbIX 6510-
KOB Ha)KMUTe YKa3aHHYH0 KHOTKY.

[nAa 3anycka npouenypbl NPOMbIBKY HaXMIUTE KHOMKY «Sl» (a) v
BbINOJIHUTE CieayloLme AeiCcTBUA:

Force washing
Are you sure?

) %) (=) (2] (=) (%
DOOOO ®

«  CHumuTe dUNbTP C PunbTpodepP KaTens 1 YyCTaHOBUTE FyXou
dunbTp (CM. CTaHJAPTHOE OCHALLEHME);

+ 3acbinbTe CneuranbHoe Motollee CPefcTBo B ryxve dunb-
Tpbl 1 BCTaBbTe GUNbTPOAEPKATENN B 3aBAPOYHbIe 6110KM;

+  HaXMUTe KHOMKY ABOMHOIO 3CNpecco (2) Ha Kaxaom 3a-
BapOYHOM 6/10OKe;

« Ha gucnnee nossutcs coobueHune: «LAVAGGIO GRUPPO IN
CORSO» (BbinonHsaeTca npombiBKa 3aBapoyHoro 65oka), Bo
BPeMsA NepBOro LMKa NpoMbIBKY CBETOAMOLbI KHOMOK | wp
(Mn (2) murator;

+  MOC/NE OKOHYaHMA NEPBOro LKA CBETOAMOABI KHOMOK ABOM-
HOro 3Cnpecco (2) MmyiratoT: CHUMUTE PUNBTPOAEPKATENN
C 3aBapOYHbIX OIIOKOB;

+  CHOBa HaXXMWUTe KHOMKWN ABONHOIO 3CNpecco (2) pna Bbl-
MOJIHeHWsA NpoLeaypbl ONONaCKMBaHWS;

+  BO BpeMs OMnoslackuBaHMA CBETOAMOADI KHOI'IOK (1) n|
(2) murator;

+ Mnocne 3aBepLueHna npoLeaypbl ononackmeaHua (okono 30
CeKyHJ), MallViHa roToBa K NPUrOTOBMIEHUNIO HAMUTKOB.

PYCCKNU
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7.5.6 O4ucmka cemKu 3asapo4yHozo 6s10- 7.5.7 Yucmka Hacaoku 0114 8binycka napa
Ka, Oepxxameia cemku u ¢pusnbmpo-
» O€p ¢ P ExxeHedesibHO
dep»xamens

Oumnctntb HacagKy AonAa BbinyCKa napa cneayrownm o6pa30M:
+ [Nomectutb HacaKy B KyBLUMH C BOJOW CO cneymanbHbIM MO-

ExxeOHesHO )
_— lOLLMM CPEACTBOM (COrNacHO MHCTPYKLMAM NPOV3BOANTENS);

BbINOMHUTDL OUMCTKY CETOK 3aBapouHoro 65oka 1 dbunsTpoaep-
»KaTena cneumanbHOM WEeTOYKON.

TwaTtenbHO OUMCTUTL BHYTPEHHIOW YacCTb COELUHUTENIbHOIO
Konbla 1 punbTpoaepKaTens, a TakKe Kpai 1 NiacTyHbl Gusib-
Tpofep»kaTena Ana yaaneHusa BO3MOXHbIX OCTaTKOB Kode.

HarpeTb PacTBOP MapPOM W3 HacaAKW;
[aTb Hacafike OXNafWUTbCA, OCTABMB ee MOrpy»KeHHON B pac-
TBOP KaK MVHVMYM Ha 5 MVHYT; 3a 3TO BpeMs MoloLlee cpeg-
CTBO NMOAHMMETCA BHYTPb Hacaflku 13-3a addeKkTa oxnaxae-
HWS;

«  MOBTOPWUTb Onepaumio 2 Mnbo 3 pasza, MOKa OCTaTKN MOJTOKa
He 6yZyT yaaneHsl.

ExxeHeOesibHO

7.5.8 Ou4ucmka pewemKu-no0CcmasKu 0

Acnonb3oBatb cnewuyanbHylo WETKY, ToOCTaBNsieMyto yawekx
B KOMMJIeKTe (CM. KaTaior 3anacHbIX Yacrtemn).

ExxeOHe8HO
BbII'IOﬂHI/ITb OLII/ICTKy peI.IJETOK-I'IOﬂCTaBOK AnAa vallek, ﬂeI7ICTByH
cnepyoLwmm obpasom:
. M3Bneub peweTkKy n3 nocago4yHOro mecta, NOMHOCTbIO OTCO-
eaHNB ee OT MalUVHbI;

OuncTUTb CETKY 3aBapOYHOro 6510Ka 1 fepKaTeslb CETKN crepy-

oMM obpazom:

«  CnomoLiblo OTBEPTKU 0CNabuTb BUHT (1);

+  CHATb CeTKY (2) n pepkatenb ceTku (3);

«  MPOMbITb 00€ AeTany ropaven Bogow;

+  BEPHYTb CETKY U fiepKaTeslb CETKM B HaYasibHOE NMOJNOXEHMe,
3aKpenmB X MNPY NOMOLLM BUHTA.

+  BbINOSHATb OUNCTKY PELUETKN BNIAXKHOWN TPAMKOW, CMOYEH-
HOW B TEMNJON BOAE;

+  BCTaBUTb peLleTKy 06paTHO B MalLMHY A0 ee nonHom dukca-
.
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8. 3ANACHbIEYACTU

3ameHa KOMIMOHEHTOB W/Wi YacTell MallvHbl JOMKHA OCyLLeCT-
BNATbCA UCKMIOUUTENIbHO TEXHKOM.

lMonb3oBatenb He nmeer npaBa coBepLiaTb pa60'rb|
no 3ameHe KOMMOHEHTOB 1/unn YacTell MalLViHbI.

9. BbIBOA U3 SKCIMJTYATALIUA

BblBOZ, 13 SKCMYyaTaLyn MaLlHbI AOSMKEH OCYLLECTBAATLCA Tex-
HUKOM, MOCKOJIbKY HEOGXOAMMO OTKIOUMTL annapat OT J/eK-
TPUYECKON 1 TMAPABANYECKON Lieneid, a Takke ClUTb BOAY 13
BHYTPEHHEl Lieny MaLLuHbl.

MoBTOPHbIV BBOA B MaLUVHbI SKCM/lyaTaLuto MNOCIEe STOro Nepuo-
[1a [OMKEH OCYLLECTBATLCA UCKIOUNUTENBHO TEXHUKOM.

lMonb3oBatenb He nmeet npaBa coBepLlaTb paGOTbI
no BbiBOAY KO(I)eMaI.lII/IHbI N3 3Kc1yaTayiv Ha foi-
717 nepvoa n no BBoAay ee B 3KCrUlyatauuio nocne
3TOro nepuopa.

10. AEMOHTAX

JemMoHTaX KodemalunHbl JOMKEH OCYLIEeCTBAATbCA UCKI0YM-
TenbHO TeXHUKOM.

11. YTUWIIN3AUUA

11.1 Uupopmauyunsa 06 yrunusaumm

Tonbko ana ctpaH EBponerickoro Coto3a 1 EBponeinckomn skoHo-
MWYECKOWN 30HbI.

[laHHbIV CMBON YKA3bIBAET Ha TO, UTO MPOLYKT Hemb3s Bbibpa-
CblBaTb BMECTE C ObITOBbIMI OTXO4aMW B COOTBETCTBUM C [iUpek-
TrBow EC 06 oTX0[ax 3neKTprYecKoro 1 31eKTpoHHOro obopy-
nosaHua RAEE (2012/19/EC) n Onpektuson EC 06 ytunusayum
6aTapeek 1 akkymynatopos (2006/66/EC), a Take B COOTBeT-
CTBMW C HALMOHAaJIbHbIMY 3aKOHaMK1, MPUBOAALLMMYN B AeiCTBUE
[aHHble [IpeKTnBbI.

Annapat fomkeH ObiTb NepeAaH B CrneuuanbHbii NyHKT cbopa
OTXOA0B, Hampumep, AUNepy Npu MOKyrNKe HOBOrO aHaiorny-
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Horo obopynoBaHVs MO0 B aBTOPM30BaHHbIA LIEHTP cOOpa,
3aHVMAIOLNIACS NepepaboTKON OTXOAOB 3EKTPUYECKOrO U
anekTpoHHoro obopynosaHusa (RAEE), a Takxe ytunmsauueii 6a-
TapeeK 1 akKyMynaTopos. HenpaswuibHoe obpalleHure ¢ 0Txoa-
MV NOAO6HOrO TVNa MOXET MMETb HeraTBHbIe MOCNeCTBUA A1
OKpY»KaloLLie Cpefibl Y 300POBbA YeNOBeKa 13-3a NoTeHLManbHO
OMacHbIX BELLEeCTB, KOTOpPble, Kak MpPaBwo, cofepxaTca B AaH-
HbIX OTXOfaX.

MpaBunbHana yTMAn3aLmna faHHOro NpoayKTa byaet cnocobcTso-
BaTb 3QPEKTVBHOMY MCMONb30BaHMIO MPUPOAHbBIX PECYPCOB 1
MO3BONIUT 136eXKaTb AAMUHUCTPATMBHBIX CaHKLUIA, Npeaycmo-
TPEHHbIX AEVCTBYOLWMMY 3akoHamu. [ns nomyyeHus ponos-
HUTENbHOM MHbOPMALMKU MO YTUIM3ALMU [aHHOTO MPOAyKTa
npocM obpallaTbCA B OpraHbl MECTHOW BRacTy IMGO opraHbl,
OTBETCTBEHHbIe 3a COOpP OTXOLOB, a TakKe K aBTOPU30BaHHbIM
Aunepam 1 B ciyx6y coopa 6bITOBbIX OTXOAOB.

Ona ytunusauymmn mawmHbl obpalyaiitecb K TeXHUKY
n/vinn KomnaHMn-npoaasLly.

11.29Konorn4yeckKas cnpaBkKa

BHYTpY KodpemalumHbl UMeeTcs NIUTMeBas batapes KHOMOUYHOTO
TUnNa, HeobxoaMMas Ana XpaHeHUs AaHHbIX MalwnHbl. OHa nome-
LLEHa B SNIEKTPOHHYIO Mniaty.

HeobxoammMo yTunu3rpoBaTb 6atapelo B COOTBETCTBUMN C Aeld-
CTBYIOLLMMY 3aKOHaMU CTPaHbl.

Pykosogctso ana MOJIb3OBATEJIA

183 13 188

PYCCKNU




Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita CE di cui qui sotto é riportato un esempio

Each machine is accompanied by the EC Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine est accompagnée d'une Déclaration de conformité CE dont vous trouverez un exemple ci-dessous
Jeder Maschine liegt die EG-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracién de Conformidad CE cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade CE veja abaixo um exemplo

K kaxgon kodpemaluvHe npunaraetca [leknapaumsa o cootBetcTBun Hopmam EC. Huke npepcTtaBneH npumep faHHon Jeknapaunm

LEKNAPALIMA O COOTBETCTBWM HOPMAM EC

(ES DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
DECLARATION DF CONFOI?MITE CE (EN) EC DECLARATION OF CONFORMITY
EG - KONFORMITATSERKLARUNG

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE ¢

CEICE]

- B kavecTBe npounssogutens KOPEMALLWH, sasBnseT, 4to nsgenve:
M @ - como fabricante de CAFETERAS, declara que el producto:
sto r I a - en tant que constructeur de MACHINES A CAFE, déclare que le produit:
- being the manufacturer of COFFEE MACHINES, hereby declares that the product:
- erklart als Hersteller von KAFFEEMASCHINEN, daR das Gerét:
- como fabricante de MAQUINAS DE CAFE, declara que a maquina:
ASTORIA MACCHINE PER CAFFE' S.R.L. - in calitate de producator de APARATE PENTRU PREPARAT CAFEA, declara ca produsul:
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - UTANNA

Think espresso

Tun - Type - Typ - Tip:

KodbemawmHa - Cafeteras Machines a cafe
Coffee machines - Kaffeemaschinen
Maquina de café - Aparat de preparat cafea

Mopgens - Model - Modell - Modelo:

CepuiiHbli Homep - Matricula - N° de serie
Serial No - Seriennummer
N° de série - Numar de fabrica:

- K KOTOPOW OTHOCUTCS [JaHHas Aekrnapauus, cootseTcTayeT TpeboaHmam cnegytowmx AUPEKTVB u PEFTTAMEHTOB ¢ nocneayioLymmi n3MeHeHsiM1 11 JOMOMHEHNSIMM:
- al que se refiere esta declaracion es conforme con lo que disponen las siguientes DIRECTIVAS y REGLAMENTOS y siguientes modificaciones y correcciones:

- auquel se référe cette déclaration est conforme aux exigences essentielles de DIRECTIVES et REGLEMENTS et modifications et ajouts successifs:

- to which this declaration refers, complies with the requirements set forth by the following DIRECTIVES and REGULATIONS and subsequent amendments:

- auf welches sich diese Erklarung bezieht, gemaR den folgenden EG-Vorschriften gebaut ist VORSCHRIFTEN und REGELUNGEN sowie nachfolgendenAnderungen und Ergénzungen:
- referida nesta declaragéo, é conforme aos requisitos previstos pelas seguintes DIRECTIVAS e REGULAMENTOS e sucessivas modificagdes e integragdes:

- la care se refera aceasta declaratie, este conform cu prevederile DIRECTIVELOR si REGULAMENTE cu modificarile si completarile ulterioare:

2006/42/EC [OupekTrBa 0 6e3onacHocTu MaLunH 1 obopyaosaHus - Directiva sobre las m-quinas - InpekTusHbIe - AvpekTuBa o
Maschinenrichtlinie - Directiva sobre maquinas - Directiva privind echipamentele tehnice

2014/30/EC [OvpekTtuBa no anekTpomarH1THoit coBmectumoct EMC - Directiva compatibilidad electromagnética EMC - Directive de compatibilité électromagnétique EMC
Electromagnetic compatibility EMC Directive - Richtlinie elektromagnetische Vertraglichkeit EMV/

Directiva sobre a compatibilidade electromagnética EMC - Directiva privind compatibilitatea electromagneticd EMC

2014/35/EC [vpekTvBa no H13koBOMBTHOMY 0BOpPYAOBaHMIo - Directiva baja tension - Directive de basse tension - Low voltage Directive
Niederspannungsrichtlinie - Directiva sobre baixa tensao - Directiva privind joasa tensiune

2012/19/EC [vpekTBa 06 OTXOAAX SNEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO 0B6opyaosaHus - Directiva RAEE - Directive DEEE - WEEE Directive
Directiva RAEE - Directiva DEEE (Deseurile de echipamente €lectrice si electronice)

2011/65/EC HME‘EKTIABG 10 OFPaHNYEHIIo NCMONb30BaHNA onacHbIx BelecTs - Directiva RoHS - Directive RoHS - RoHS Directive
RoHS-Richtlinie - Directiva RoHS - Directiva privind interzicerea substantelor periculoase (RoHS)

2009/142/EC (*) AvpekTusa no rasoBomy o6opyaosaHuio - Directiva aparatos de gas - Directive pour les appareils au gaz - Gas appliances Directive
Richtlinie fiir Gasverbrauchseinrichtungen - Directiva sobre aparelhos a gas - Directiva privind aparatele consumatoare de combustibili gazosi
(*) npumenrsiemcs monbko Onisi Modenell ¢ 2asoM - aplicable solamente a los modelos con gas - applicable seulement aux modeles avec gaz - applicable for models with gas kit only
nur fuer die Ausfuehrungen mit Gas erforderlich - aplicavel somente para os modelos com gas - aplicabila numai in cazul modelelor cu gaz

2014/53/EC (**) [OvpektuBa no pagnoobopyaosaHuio - Directiva RED - Directive RED - RED Directive - Directiva RED - Directiva RED
(**) npumersiemcs mortbko Os1si Modenel ¢ paduomodynem - aplicable sélo a los modelos con médulo radio - applicable uniquement pour les modéles avec module radio - applicable only
for models with radio module anwendbar nur fiir Modelle mit Radiomodul - aplicavel apenas nos modelos com médulo de radio - aplicabila numai in cazul modelelor cu modul radio

1935/2004 PernaveHT B OTHOLLEHWUM MaTepPUanos, KOHTAKTUPYIOLLMX C i npoaykTamy - Regl tos sobre los materiales en contacto con los productos alimenticios
Reglement sur les matériaux en contact avec les denrées alimentaires_- Regulation on food contact materials
Regelung fiir Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen - Regulamento sobre materiais em contacto com os produtos alimentares
Regulamentul privind materialele care intra in contact cu produsele alimentare

B COOTBETCTBUM CO cTaHAapTamm - en conformidad de las normas - en conformité avec les normes - in compliace with standards
gemal den Vorsch - em conformidade com as normas - in conformitate cu normele:
EN 60335-1, EN 60335-2-75, EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3, EN 301 489-1, EN 301 489-17, EN 300 328

Of no n Ol JOKyMEHTaLmN Bo3nokeHa Ha komnannio ASTORIAMC S.R.L. Via Condotti Bardini, 1 - 31058 SUSEGANA (TV) - UTANNA
La responsabilidad de elaborar y conservar el expediente técnico corresponde alla ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SU: GANA_}TVR - ITALIA

La tache de constituer et de conserver le dossier technique est confiée a la ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIE
The ASTORIAMC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY is responsible for eslablishing and maintaining the technical file

Die Aufgabe der Einrichtung und Aufrechterhaltung des technischen Unterlagen anvertraut ist, die ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini, 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIEN
Aresponsabilidade de criar e guardar o fasciculo técnico é confiada a la ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA {I’V) - ITALIA

Sarcina constituirii si pastrarii dosarului tehnic este incredintata ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

ﬂaHHaﬂ [AeKknapauus TepaeT CBOK CUy B Cny4ae BHeCeHus WN3MEHEHNI B npwﬁop 6e3 siBHOrO paspelleHns KOMNaHNN-U3roToBUTENS UK B Clly4ae yCTaHOBKM UN UCNosnb3osa-
HWA npubopa He B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM M MHCTPYKLMAMM MO 3KcnyaTtauum - La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado

sin expresa autorizacion del constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado en el manual de uso y en las instrucciones - La présente
déclaration sera considérée comme nulle et non avenue si I'appareil est modifié sans I'autorisation du fabricant ou si I'appareil est installé ou utilisé de facon non conforme a

ce qui est indiqué dans le manuel d'utilisation et d'installation - This declaration is null and void if the machine is modified without the express authorization of the manufacturer

or if improperly installed and used in a way that does not comply with indications in the users’ manual and the _instructions - Die vorliegende Konformitatserklarung verliert ihre
Giiltigkeit, falls das Gerat ohne ausdriickliche Genehmigung des Herstellers modifiziert werden sollte oder falls es nicht gemaR den im Bedienungs- und Wartungshandbuch
aul%efuhrlen - A presente declaragdo deixa de ter validade no caso em que o aparelho seja modificado sem autor\zaﬁ:éo o construtor ou se instalado ou utilizado de maneira ndo
conforme ao indicado no manual de uso e nas instrugoes - Aceasta declaratie isi pierde valabilitatea daca dispozitivul este modificat fara autorizarea expresa a producatorului sau
daca este instalat sau folosit in alt scop decat cel specificat in manualul si in instructiunile de utilizare.

Hama ebidayu - Fecha de emision r. CyceraHa, Ynpasnsiowmmn 4upexkTop
Date d’émission - Date of Issue lNodnuck
Ausstellungsdatum - Data de emissdo

Data emiterii




Ogni macchina e corredata dalla Dichiarazione di Conformita PED di cui qui sotto é riportato un esempio

Each machine is accompanied by the PED Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine est accompagnée d'une Déclaration de conformité PED dont vous trouverez un exemple ci-dessous

Jeder Maschine liegt die PED-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracién de Conformidad PED cuyo ejemplo se muestra a continuacién

A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade PED veja abaixo um exemplo

K Kaxkzon kopemalumHe npunaraetca finpekTusa ana o6opyaosaHmns, paboTaiowero nog AasneHnem. Hixe npeacrasieH npumep

naHHOW [npeKTuBbI

880

DECLARATION DE CONFORMITE CE
EG - KONFORMITATSERKLARUNG

OEKNAPALIA O COOTBETCTBMN HOPMAM EC (& DECLARACION DE CONFORMIDAD CE c €
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

(N> EC DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

iorotTun NnPOM3BOOUTENA
MANUFACTURER'S LOGO

Anpec npoussoguTens

Adpec npoussodumerns

B KauecTBe npoussoautens NMAPOBbIX BOMNEPOB ans kodemalunn v NMPEAOXPAHUTENbHBIX KIAMAHOB (ans nx
3aLYMTbI) 3aABNAET, UTO ONMCAHHOE HUXKe U3AeNiie COOTBETCTBYeT TpebosaHuam AUPEKTUBbI

como fabricante de calderas a vapor para maquinas de café y valvulas de seguridad (que las protegen)
declara que el producto abajo descrito, es conforme a los requisitos previstos en la DIRECTIVA

en qualité de fabricant de chaudiéres a vapeur pour machines a café et de soupapes de sécurité (qui protegent la
chaudiére) déclare que, le produit ci-dessous reporté, est conforme aux normes prévues par la DIRECTIVE

as manufacturer of boilers for espresso coffee machines and of security valves for their safety hareby declares that the
item described here below is manufactured according to the norms laid down in DIRECTIVE

als Hersteller von Dampfkessel fiir Kaffeemachinen und Sicherheitsventile, erklart dass die unten gennanten Produkte
gemass dem Erfordernis der EG-Vorschrift hergestellt sind

como fabricante de CALDEIRAS A VAPOR para méquinas de café e VALVULAS DE SEGURANGCA (que as protegem)
declara que o produto descrito abaixo, € conforme com os requisitos previstos pela DIRECTIVA

in calitate de producator de cazane pentru MASINI DE PREPARAT CAFEA si de supape de siguranta, declara ca produsul
cu descrierea de mai jos este fabricat conform normelor scrisein DIRECTIVE 2014/68/EC

BOWIEP -

CALDERA - CHAUDIERE - BOILER - KESSEL - CALDEIRA - CAZANE

Mogenb - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

CepuitHbii Homep - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

MapTus - Lote - Lot - Lote - Warenposten

KNAMAH - VALVULA - SOUPAPE - VALVE - VENTILE - VALVULA - SUPAPE

r. CyceraHa,

Mogens - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

CepuiiHbii Homep - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

loa nsrotosnenuns - Afio de fabricacion
Anneé de fabrication - Year od production
Baujahr - Ano de fabrico - An de fabricatie

Mpoueaypa oLeHKN COOTBETCTBUA Knaccudpmkaums: Kateropusi 1 Mpouenypa: ®opma A
MpumeHsiemble TexHnyeckue cneumdukaumm: 1:.S.P.E.S.L. C6opHuk M, S, VSR 1 PIVG (ex E) pea. 95

Procedimiento de valuacion de conformidad Clasificacion: Categoria 1 Procedimiento: ®opma A
MpumeHsiemble TexHu4eckue cneuudukaumm: 1.S.P.E.S.L. Tomo M, S, VSR y PIVG (ex E) Peq. 95

Procédure d'évaluation de conformité Classification: Catégorie 1 Procédure: Module A
Spécifications technique appliquées: I.S.P.E.S.L. Tome M, S, VSR et PIVG (ex E) Rév. 95

Conformity evaluation procedure Classification: Category 1 Procedure: Form A
Technical specification appled: I.S.P.E.S.L. Tomes M, S, VSR and PIVG (ex E) rev. 95

Bewertungiibereinstimmungsverfahren Wertung: Klasse 1 Verfahren: Modul A
Technische Angaben gemass: |.S.P.E.S.L. Band M, S, VSR und PIVG (ex E) Rev. 95

Processo de avaliagiao da conformidade Classificagéo: Categoria 1 Procedimento: Médulo A
Caracteristicas técnicas utilizadas: I.S.P.E.S.L. Fasciculo M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Procedura de evaluare a conformitatii Classificare: Categorie 1 Procedura: Forma A
Specificatii tehnice aplicate: .S.P.E.S.L. Culegere M, S, VSR si PIVG (ex E) Rev. 95

YnpasnsitoLwmin AMpekTop
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